Календарно-тематическое планирование по трудовому обучению.
/Поварское дело./6 класс.4-ая четверть.
	№
	                       Содержание.
	Кол-во часов.
	Дата провед.

	1.
	Вводный инструктаж по т/б.  Задачи на 4-ую четверть.
	2.
	01.04.

	2.
	     Повторение.
Определение круп по внешнему виду.
Время варки круп. Посуда для варки.  Первичная обработка круп.
Приготовление каши.
Блюда из макарон и их  приготовление.      
	
1.
1.
2.
2.
	
03.04.
03.04.
06.04.
08.04.


	3.
	         Меню.
Знакомство с меню. Составление меню.
	
2.
	
10.04.

	4.
	     Сладкие блюда и напитки.
Классификация сладких блюд.
Украшения для сладких блюд.
 Приготовление киселя.
Первичная обработка ягод и фруктов. Сведения о крахмале.
Технология приготовления киселя.
Приготовление ягодного киселя. /практическая  работа/
Приготовление молочного киселя. /практическая работа/
Приготовление компота из сухофруктов. /самостоятельная работа/
Приготовление яблочного мусса.
Приготовление желе.
Приготовление кремов. Технология приготовления. 
Практическая по приготовлению масляного крема. 
Приготовление сладких бутербродов.
Приготовление рисового пудинга со сгущённым молоком.
Приготовление печёных яблок. Практическая работа.
Приготовление яблок в кляре. Практическая работа.
Технология приготовления суфле.
Приготовление яблочной шарлотки. Практическая работа.  
Виды холодных напитков.  Рецепт русского кваса.
Приготовление молочного коктейля. Практическая работа.
Приготовление морса. Практическая работа.
Тест по данной теме.
Приготовление сладкого блюда. Самостоятельная работа.
[bookmark: _GoBack]Практическое повторение. /На выбор/
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1.

1.
1.
2.
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2.
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13.04.
13.04.

15.04.
15.04.
17.04.
20.04.
22.04.
24.04.
27.04.
29.04.
29.04.
06.05.
08.05.
13.05.
15.05.

18.05.
20.05.
20.05.
22.05.
22.05.
25.05.
27.05.
29.05.




	
	                                                                                         Всего: 46ч.
	
	



