                        Календарно-тематическое планирование по трудовому обучению.
                            /Поварское дело./  5-ый класс. 3-ья четверть.
                                              
	№
	                                 Содержание.
	Кол-во часов.
	Дата .

	1.
	 Вводное занятие. Правила по технике безопасности.
	2.
	13.01.

	2
	Повторение.  - Сложение салфеток простым и сложным способом. / практ работа./

                         - Сервировка стола. /самостоятельная работа./
                           -  Правила поведения за столом.
	4.


2.
	14.01.
16.01.

20.01. 

	3.
	 Здоровое питание.
   - Основные группы продуктов питания. Экологически чистые продукты.
   -здоровое питание -советы и правила.
   - Познавательные сведения о соли и хлебе.
	
2.
1.
1.
	
21.01
23.01
23.01.

	4.
	Документация. 
   -  Понятие. « Норма  продуктов». 
   -Технология приготовления  ./или рецепт/
   - Схема приготовления.-Составление схемы приготовления.

	
1.
1.
2.

	
27.01.
27.01.
28.01.


	 5.
	 Обработка пищевых продуктов. 
   - Причины пищевых отравлений. 
   - Первая помощь при отравлениях.
    -Основные виды обработки пищевых продуктов Вспомогательные виды.
   - Первичная обработка овощей. / практическая работа/.
   - Очистка картофеля./практическая работа/
   - Очистка свеклы и моркови. /практическая работа/
   - Правила первичной обработки круп. Переборка крупы.
   - Тест.
	
2.
2.
2.
2.
2.
2.
2.
2.


	
30.01.
03.02.
04.02.
06.02.
10.02.
11.02.
13.02.
17.02.

	6.
	Бутерброды.
   - Из истории бутербродов.
   - Продукты для бутербродов.
    - Виды бутербродов: простые, сложные, сэндвичи, канапе и другие.
   - Практическая работа.
   - Самостоятельная работа. 
   - Тест по теме: « Бутерброды».
 
	
2.



2.
2.
	
18.02.



02.03.
О4.03.

	7.
	Напитки.
   - Из истории чая. Сорта и виды чая.
   - Посуда и инвентарь для заваривания чая. Технология заваривания.
   - Самостоятельная работа.
   -Сведения о кофе, какао. Правила варки.
  - Практическая работа.

	
2
2.
2.
2.
	
05.03.
10.03.
12.03.
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	 Подведение итогов. 
	
	 



