 Календарно-тематическое планирование по трудовому обучению.
                                                          /Поварское дело.  /   2-ая четверть. 5-ый	 класс.

	№
	      
          Содержание.
	Кол-во
часов.
	Дата
провед.


	1.
	Вводное занятие. Правила по т/б./Повторение/.
 - Личная гигиена повара.
 - Уход за спецодеждой.

	3.
1.
1.
1.
	
05.11.
05.11.
07.11.

	2.
	   Оборудование столовой.

 -   Оборудование столовой. С\г требования.
 -  Оборудование столовой.
 -  Оборудование столовой. Экскурсия.
-   Вентиляция на кухне. Значение.
 -  Освещение. Значение.
 - Электронагревательное оборудование.
 - Холодильник. Его место на кухне.
 - Правили заполнения холодильника.
 -  Уход за холодильником.
 -  Весоизмерительное оборудование.
   - Практическая работа.
 - Обрабатывающее оборудование.
  -Техника безопасной работы на картофелечистке.
  -Очистка клубнеплодов. /Практическая работа./
 - Оборудование столовой. Тест.
 - Очистка овощей. Нарезка овощей.
  
	25.

1.
2.
2.
1.
1.
2.
1.
1.
2.
2.
2.
1.
1.
2.
2.
2.


	

07.11.
11.11.
12.11.
14.11.
14.11.
18.11.
19.11.
19.11.
21.11.
25.11.
26.11.
28.11.
28.11.
02.12.
03.12.
05.12.

	3.
	  Застольный этикет.

   -Правила поведения за столом.
  - Сервиз в оформлении стола.
   -Столовые приборы и их назначение.
   -Правила пользования столовыми приборами.
   - Сервировка праздничного стола.

	8.

2.
2.
1.
1.
2.
	

09.12.
10.12.
12.12.
12.12.
16.12.

	4.
	Пищевые вещества.

- Пищевые вещества.
 - Самостоятельная работа.

	6.

4.
2.
	

17.12;19.12.
23.12.

	5.
	  Практическое повторение. Итоги работы за четверть. 

	4.
	24.12;26.12.
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