  Календарно  тематическое планирование  по  трудовому     обучению.   1  четверть.     5 кл.   «Поварское дело.»
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	Кол-во
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6.
	Соблюдение правил работы  в кабинете
Знакомство с кабинетом. Правила поведения в кабинете, на кухне.
Повторение и изучение инструкций по правилам техники безопасности.
   - Предупреждение травматизма. Т\б при работе с ножом и электроприборами.
   - Предупреждение отравления.
     - Оказание помощи.
Профессия «Повар».
Беседа о подготовке школьников к труду и рабочим профессиям.
Профессия «Повар». Значимость.
Продукты питания. 
Значение продуктов питания для здоровья человека.
Предприятия общественного питания. (ресторан, кафе, столовая ).
Экскурсия.
Посуда и инвентарь.
Кухонная посуда. Инвентарь.
Средства по уходу за посудой.
Практическая  работа.
Разделочные доски. ( Назначение .  Маркировка.)
Практическая работа по маркировке.
Столовая посуда.	 
Посуда чайная и кофейная.
Последовательность мытья посуды. Сушка.
Практическая работа.
Самостоятельная работа.
Тест по теме : «Посуда.»  Анализ.
Скатерти и салфетки.
Из истории русской кухни.
Скатерти и салфетки. Материал для их изготовления.
Стирка . Накрахмаливание.
Утюжка скатерти и салфеток.
Оформление стола.
Складывание салфеток:
                                               - «веер»,
                                                - «диагональ», 
                                                 - «колонка».
Самостоятельная работа.
Уборочный инвентарь.
Итоговый урок.
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02.09.
 03.09.






05.09.
09.09.

10.09.
12.09.


16.09.
17.09.
17.09.
19.09.

23.09.
23.09.
24.09.
26.09. 
30.09.
01.10.

03.10.
07.10.
08.10.
10.10.
14.10.

15.10.
17.10.
21.10.
22.10.
24.10.
24.10.
 




