   Календарно-тематическое планирование по трудовому обучению.
                                                           Поварское дело. 5класс.4 четверть.
	№
	                           Содержание.
	Кол-во
часов.
	Дата провед.

	1.
	     Вводное занятие.
  Инструктаж по т/б.
Задачи на новую четверть.
	
2.
	
02.04.

	2.
	       Повторение.
Санитарно-гигиенические требования к повару.
Сервировка стола.
Приготовление бутербродов.
	
1.
1.
2.

	
06.04.
06.04.

07.04.

	3.
	       Горячие напитки.
Виды горячих напитков.
Сорта и виды чая.  Посуда для заваривания чая.
Заваривание чая. /самостоятельная работа./
Практические работы:
Заваривание чая с лимоном, с листом смородины, с малиной.
Технология приготовления какао, кофе из зерен.
Работа с рецептами.
	
1.
1.
2.

4
2.
2.
	
09.04.
09.04.
13.04.

14.04;16.04
20.04..
21.04.

	4.
	      Холодные напитки.
Виды холодных напитков. Разнообразие напитков из натурального сырья.
Технология приготовления кваса.
Приготовление морса. Практическая работа.
Приготовление коктейль . Практическая работа.
Самостоятельная работа ./по выбору/.
Технология приготовления киселя из ягод.

	
2.
2.
2.
2.
2.
2.

	
23.04
27.04
30.04
07.05.
12.05.
14.05.

	5.
	      Хранение продуктов.
Хранение готовых продуктов. Сроки, место хранение.
Место хранение свежих овощей.

	
2.
2.
	
18.05.
19.05.

	6.
	[bookmark: _GoBack]      Украшение  из овощей.
Практическая работа.
	
6.
	
21.05;25.05.
26.05.

	7.
	      Работа с рецептами. Итоги работы.
	2.
	28.05.


                                                                                                                                 
                                                                                                                                  Итого:44ч.
