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ДЛЯ  ПИЩЕВЫХ  ПРОИЗВОДСТВ:  ГОТОВЫЕ ТЕХНИЧЕСКИЕ УСЛОВИЯ,  СТАНДАРТЫ ОРГАНИЗАЦИИ  

ОТ РАЗРАБОТЧИКА / ДЕРЖАТЕЛЯ ПОДЛИННИКОВ НА ПРОДУКЦИЮ ПОВЫШЕННОГО СПРОСА:
Готовые к производству учтенные копии  техдокументов:  Комплект поставки ТУ, СТО+технологические инструкции с рецептурами, зарегистрированы  в Органах Росстандарта (Пермский ЦСМ) - каталожный лист продукции (КЛП) прилагается, ЗАРЕГИСТРИРОВАНЫ в Федеральном информационном фонде (База данных «Продукция России» http://www.prodrf.gostinfo.ru), заверены оригинальной печатью и подписями держателя подлинника с подтверждением права Покупателя на использование ТУ, СТО в производстве
Оформление документов- по  ГОСТ Р 51740,  МУК 2.3.2.971-00,  техническим регламентам ТС  Дополнительная информация-на сайте www.vitanovo.org  
ТУ, СТО оформлены на Изготовителя продукции. В вводной части  всех ТУ, СТО отмечено право Изготовителя дополнять наименования продукции  именами собственными, фантазийными наименованиями.
ВНИМАНИЕ: Все ранее введенные документы актуализированы-во все ТУ, СТО внесены изменения по требованиям  ТР ТС 021/2011, ТР ТС 022/2011, ТР ЕАЭС 051/2021, других  ТР ТС/ЕАЭС, пересмотрены по ОКПД2  

П Р А Й С – Л И С Т
	1.МУЧНЫЕ КУЛИНАРНЫЕ ИЗДЕЛИЯ

	1.1 ТУ 10.71.11-067-61144405-2017 (идентичны ТУ 9119-067-61144405-09) «ИЗДЕЛИЯ МУЧНЫЕ КУЛИНАРНЫЕ» (Бутерброды/сэндвичи, хот-доги, гамбургеры, блины, оладьи, блинбургеры и др.) 42 наименования: Бутерброд/сэндвич (далее-Б) с начинкой на масле сливочном, Б. с джемом или повидлом или конфитюром, Б. с начинкой фруктово-ореховой с медом, Б. с сыром, Б. с отварным мясом или языком, Б. с жареными мясными продуктами, Б. с паштетом, Б. с мясными кулинарными изделиями, Б. с мясными гастрономическими продуктами, Б. с отварной рыбой, Б. с рыбными гастрономическими продуктами, Б. с рыбны​ми консервами, Б. с икрой зернистой или паюсной, Б. с икрой кетовой, Б. с сельдью или килькой с яйцом, Б. с заливной рыбой или мясом или языком, Б. слоеный, Б. с  мясом и сыром Б. с мясом птицы, Б. с сырной пастой и яблоками, Б. с овощами, Б. с грибами и помидорами, Блины, Оладьи, Блинбургер, Б. с мясопродуктами и сыром, Б.  с огурцами и яйцом, Б.  с  яйцом и сыром, Б.  с яблоком и сыром, Б.  с салом и брынзой, Хот-Дог, Хот-Дог в лаваше, Хот-Дог блинный, Гамбургер, Гамбургер королевский, Гамбургер с мясопродуктами, Чизбургер, Гамбургер с огурцами и зеленым луком, Гамбургер с ветчиной, Гамбургер с мясом птицы, Биг-Мак, Бургер Сроки годности: Гамбургеры, чизбургеры, биг-мак, бургер, хот-дог, хот-дог в лаваше, бутерброды (кроме бутербродов с заливным мясом или с заливной рыбой или с заливным языком), блины и оладьи – 24 час.; Блинбургеры, хот-дог блинный, бутерброды с заливным мясом или с заливным языком или с заливной рыбой -12 час.  Изменения ТУ №1,(2013) №2 (2015) – по требованиям ТР ТС 021/2011, ТР ТС 034/2013 С/э закл , КЛП – рег.ЦСМ  (7800 руб.)

	1.1а ТУ  10.71.11-128-61144405-2017  «ИЗДЕЛИЯ МУЧНЫЕ КУЛИНАРНЫЕ. ШАВЕРМА И ШАУРМА»  ШАВЕРМА, ШАУРМА – изделия мучные кулинарные из лепешки (лаваша, лепешки-питы, булки, батона) с начинкой из  жареного мяса птицы, или мяса баранины или свинины, овощного салата. Срок годности шавермы, шаурмы на предприятии изготовителе в горячем состоянии  - не более трех часов, шаверма, шаурма охлажденная (без заправки соусом)-срок годн. не более 12 час.   Технология впервые разработана на основе  углубленных эпидемиологических и гигиенических исследований производства шавермы, шаурмы, обеспеспечивает безопасность и высокое качество, стабильные условия изготовления продукции.   Зарегистр. Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается.   (8000 руб.)

	1.2 ТУ 10.71.11-005-61144405-2017  (идентичны ТУ 9119-005-61144405-02)  «Мучные  кулинарные изделия» (С Изменением №1,2,3,4,5,6,7) Все изделия – из теста: дрожжевого, дрожжевого сдобного, пресного, слоеного, из теста для блинчиков – Пирожки и пироги  печеные с различными видами начинок (мясной, из субпродуктов, рыбной, творожной, крупяной,  с картофелем, капустой, морковью, с луком и яйцом, рисом, грибами, смешанной, с фруктово-ягодной начинкой, с повидлом, джемом) Пирожки жареные с различными видами начинок (включая пончики с начинками),   расстегаи, ватрушки, кулебяки с различными начинками, котлеты, биточки, колбасные изделия, запеченные в тесте Чебуреки  Беляши, Блинчики с фаршем  (14 видов фарша- мясной, творожный, яблочный, джем, повидло, морковный,  морковный  с рисом, морковно-яблочный,  картофельный с луком, ветчина с сыром,
 куриный с грибами, куриный,
 кальмар с яйцом, из массы творожной), Шаньги и шанежки, кулики, калитки, перепечи, коми-шаньги с разными начинками,  ИЗМЕНЕНИЕ №5 (март 2012)  Введены изделия БЫСТРОЗАМОРОЖЕННЫЕ  ассортимента ТУ) Все изделия – из теста: дрожжевого, дрожжевого сдобного, пресного, слоеного, из теста для блинчиков Срок годн. охлажденных изделий-24 час, блинчиков с фаршем-12-18 час, Срок годн. быстрозаморож. изд.-60 суток С/э закл , КЛП – рег.ЦСМ (7900 руб.)

	1.3 ТУ 10.71.11-010-61144405-2017  (идентичны ТУ 9110-010-61144405-06)  «Изделия МУЧНЫЕ КУЛИНАРНЫЕ»  Пирог «Невский» -Пирог «Для гостей» -Пирог семейный -Пирог Манник -Палочки сырные –Крендель сахарный- «Венгерка»-Кулич –Слойка с начинкой–Слойка-плетенка Слойка уральская-Слойка «Домашняя»-Слойка с марципаном-Булочка «Медовушка»  -Булочка «Прикамская»-Плюшка «Венок» -Рожок со сгущенным молоком-Рожок с фруктовой начинкой, пончики «Русские традиционные», пончики «Русские молодежные» (круглые, в виде кольца, жареные изделия, допускается посыпка сахарной пудрой, поливка глазурью шоколадной), пирожки слоеные с сыром «Губаты», пирог Ачма    С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (7000 руб.)

	1.4 10.71.11-095-61144405-2017 (идентичны ТУ  9119-095-61144405-12) «ИЗДЕЛИЯ МУЧНЫЕ КУЛИНАРНЫЕ» Ассортимент: штруделя, круассаны, слойка по-испански, слойки с начинками (все виды), фаготтини, пирог-курник, эчпочмак, пироги губадия, катлама, элеш, пироги открытые и закрытые: пирог с мясом, пирог рыбный с рисом, пирог с луком и яйцом, пирог творожный, пирог фруктово-ягодный, Пироги по-осетински: традиционный (с сыром), с картоф.и сыром, с капуст. и сыром, с мясом, с курицей, с сыром и зеленью.  Срок годн. охлажденных изделий-24 час, срок годн. быстрозаморож. изд.-60 суток Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2012,   КЛП – рег.ЦСМ  (8800 руб)

	1.4а ТУ 10.71.11-006-61144405-2017  (идентичны ТУ 9119-006-61144405-02)  «ПИЦЦА» (ТУ, ТИ, 2002 г. с Изменением №№1-6 – 2006-17гг) ГОТОВАЯ К УПОТРЕБЛЕНИЮ И БЫСТРОЗАМОРОЖЕННАЯ ПИЦЦА:  18 видов пиццы с различными начинками: с мясными продуктами, с грибами, пицца «Ассорти», с рыбой,  с кальмарами,  с курицей Изменение №3 (2007) – расширен ассортимент пиццы –добавлены 14 новых видов пиццы, включая 4 вида вегетарианской пиццы, 6 вариантов пиццы с курицей, пиццу с морепродуктами, предусмотрено дополнительное применение пресного сдобного теста для всех видов пиццы. Срок годн. охлажденной пиццы-24 час,  Срок годн. быстрозаморож. пиццы-60 суток С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (7900 руб.) 

	1.5  ТУ 10.71.11-094-61144405-2017 (идентичны ТУ 9119-094-61144405-12)  «Изделия МУЧНЫЕ КУЛИНАРНЫЕ» ПИЦЦА-КОНО Пицца-коно – оригинальная пицца в конусе из выпеченного теста : 7 видов пиццы-коно «Милано», «Парма», «Прима», «Сардиния» «Калабрия», «Салентина», «Верона» с различными начинками. Срок годн. охлажденной пиццы-24 час,  Срок годн. быстрозаморож. пиццы-60 суток. Письмо-согласование ФБУЗ «Ценр гигиены и эпидемиологии», КЛП – рег.ЦСМ (7900 руб.) 

	1.6 ТУ 10.71.11-068-61144405-2017 (идентичны ТУ 9119-068-61144405-09) «ИЗДЕЛИЯ МУЧНЫЕ КУЛИНАРНЫЕ. ХАЧАПУРИ» (7000 руб.)

	1.7 ТУ 10.71.11-050-61144405-2017 (идентичны ТУ 9119-050-61144405-09) «ИЗДЕЛИЯ МУЧНЫЕ КУЛИНАРНЫЕ. ПИРОЖКИ-САМСА» Ассортимент: Пирожки-самса печеные (Пирожки-самса из теста пресного слоеного, фарша говяжьего или свиного или домашнего (говядина со свининой, или из баранины или из мяса птицы, лука, перца черного, пирожки-самса с мясом и картофелем, с  картофелем, с сыром и чесноком  С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ  (6500 руб.)

	1.8 ТУ  10.71.11-092-61144405-2017 (идентичны ТУ  9110-092-61144405-12 «ИЗДЕЛИЯ МУЧНЫЕ КУЛИНАРНЫЕ» Буррито, Тако, Энчиллада – изделия мексиканской национальной кухни, пользуются устойчивым спросом потребителей: на основе пресной лепешки-тортильи из кукурузной или пшеничной муки, промазанной соусом чили, сальса или др. и наполненной кулинарными начинками из мяса, сыра, томатов, перца, риса, лука, чеснока (6 базовых вариантов начинок) и др.:  тако- лепешка сложена пополам, буррито-в виде конверта, эрчиллада-в виде рулета с завернутыми концами. Тортилья-собственного производства или производства поставщиков   Срок годности-24 часа Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2012,   КЛП – рег.ЦСМ Изменения ТУ №1 (2013) №2 (2015) – по требованиям ТР ТС 021/2011, ТР ТС 034/2013  (8500 руб.)

	1.9 ТУ  10.71.11-095-61144405-2017 (идентичны ТУ  9119-095-61144405-12) «ИЗДЕЛИЯ МУЧНЫЕ КУЛИНАРНЫЕ» Ассортимент: штруделя, круассаны, слойка по-испански, слойки с начинками (все виды), фаготтини, пирог-курник, эчпочмак, пироги губадия, катлама, элеш, пироги открытые и закрытые: пирог с мясом, пирог рыбный с рисом, пирог с луком и яйцом, пирог творожный, пирог фруктово-ягодный, Пироги по-осетински: традиционный (с сыром), с картоф.и сыром, с капуст. и сыром, с мясом, с курицей, с сыром и зеленью.  Срок годн. охлажденных изделий-24 час, срок годн. быстрозаморож. изд.-60 суток Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2012,   КЛП – рег.ЦСМ  (8800 руб)

	2.МУЧНЫЕ КОНДИТЕРСКИЕ ИЗДЕЛИЯ

	2.1 ТУ 10.71.12-071-61144405-2017 (идентичны 9139-071-61144405-10) «ХВОРОСТ»  (Сладости восточные мучные) а) ХВОРОСТ, б)  хворост с медом – Полоски спиральной формы  или рулетики цилиндрической, ромбовидной формы  (с медом или без меда) из дрожжевого теста, жаренные в масле, посыпанные или непосыпанные сахарной пудрой  С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (6500 руб.)

	2.1а ТУ 10.72.12-126-61144405-2017 «ПРЯНИКИ И КОВРИЖКИ» Все традиционные рецептуры сырцовых и заварных пряников и коврижек: -Пряники Ирэк,-П.Тульские-П. ореховые-П. шоколадные-П. молочные-П. сахарные И ДР; Коврижки Медовые, Шоколадные, С начинкой и др. ВСЕГО- около 100 наименований (полный перечень-на cайте www.vitanovo.net ) Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии – КЛП прилагается (9800 руб.)

	2.1б ТУ 10.72.12-135-61144405-2018 «ИЗДЕЛИЯ КОНДИТЕРСКИЕ МУЧНЫЕ» Сладости восточные мучные: Шакер-бура, Шакер-чурек, Шакер-пури, Шакер-лукум, Земелах, Кикелах ванильный, Курабье, Мютаки, Назук, Нан, Нан азербайджанский, Пахлава сдобная, Пахлава слоеная, Пахлава сухумская, Пахлава бакинская, Пахлава тбилисская, Пахлава шакинская, Кята, Бамбия Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается (8000 руб.)

	2.2 ТУ 10.71.12-051-61144405-2017 (идентичны ТУ 9130-051-61144405-09) «ТОРТЫ и ПИРОЖНЫЕ» (С ИТУ №1, 2011)  Более 50 наименований (с «растительными сливками», сливочным кремом, на меду, с молоком сгущ. вареным, с джемом/повидлом и др.) : а) Торты и пирожные бисквитные с кремом из заменителя сливок на растительной основе:  «Миллениум», «Признание», «Кофейная идиллия», «Милена», «Нежность»,  «Неженка», «Эскимо», «Клубника», «Сластена+», «Крем-Брюле», «Маска», «Шоко-Барокко», «Абрикос», «Анжелика с ананасом», «Венский десертный», «Вишня в шоколаде», «Земляничка», «Йогуртовый с фруктами», «Капучино», «Ностальжи+», «Шоколадно-банановый», «Этуаль», торт и пирожное бисквитное с фондом творожным и фруктами «Фантазия», б) Торты-рулеты и пирожные бисквитные с кремом из заменителя сливок на растительной основе: «Абрикосовый», «Вишенка», «Малиновый» в) Торты и пирожные на коржах медовых с кремом из заменителя сливок на растительной основе, с молоком сгущенным, сгущенным вареным:  «Гермес медово-ореховый», «Гермес медовый», «Гермес медово-черничный»,  «Гермес медово-шоколадный», «Медок»; г)  Торт и  пирожные песочные с медом натуральным, молоком сгущенным вареным с отделкой кремом из заменителя сливок на растительной основе  «Медовый», «Рыжик»;  д) Торты и пирожные бисквитные с молоком сгущенным вареным (без крема): «Нежный», «Сластена»; «Молочно-кремовый»-торт-рулет; е) Торт-рулет и пирожное бисквитное прослоен джемом или повидлом (без крема) «Фруктовый»; ж) Пирожные заварные «Эклер»: с кремом, с кремом из заменителя сливок, со сливочно-заварным кремом, с шоколадным кремом, с «творожно-сливочным» кремом (крем из заменителя сливок с фондом «Творог», творогом;  з) Пирожное «Трубочка вафельная с начинкой»; и) Пирожное «Профитроли с молоком сгущенным вареным»,  «Профитроли с кремом» (крем – из заменителя сливок на растительной основе); к) Пирожное крошковое «Картошечка» ; л) Пирожное песочное «Корзиночка с кремом» м) Торты и пирожные со сливочным кремом: «Наташа», «Елена», «Богема», «Медок», 5 видов ПИРОЖНЫХ СЛОЕНЫХ: Пирожное «Трубочка» с кремом, Пирожное «Рожок» с кремом, Пирожное «Муфточка» с кремом, Пирожное «Слойка», Пирожное «Слойка» с кремом,  Пирожное «Слойка» с фруктовой начинкой Примечание:  а) При изготовлении тортов и пирожных по ТУ допускается использовать заменители сливок на растительной основе, другие промышленные отделочные П/ф производства любых отечественных и зарубежных фирм  б) Пирожные по рецептурам тортов являются нарезными в) Срок годности всех изделий -72 часа Сроки  годности – 120 час для изделий  с промышленными отделочными  полуфабрикатами с консервантом.  С/э закл , КЛП – рег.ЦСМ (7900 руб.)

	2.3 ТУ 10.71.12-093-61144405-2017(идентичны ТУ 9130-093-61144405-12) «ТОРТЫ и ПИРОЖНЫЕ» 26 наименований (с «растительными сливками», сливочным кремом, с молоком сгущ. вареным, с джемом/повидлом, пралине) : а) Торты и пирожные бисквитные:-Пирожное  «Вишенка»-Торт и пирожное  «Клубника со сливками»-Торт и пирожное  «Пьяная вишня»-Торт и пирожное  «Творожно-Йогуртовый»-Торт и пирожное  «Детский»-Торт и пирожное  «Банановый рай»-Торт и пирожное  «Деревенский мачо»-Торт и пирожное  «Шоколадная симфония»-Торт и пирожное  «Зимний поцелуй»-Торт и пирожное  «Каприз»-Торт и пирожное  «Соблазн»-Торт и пирожное  «Кармель»-Пирожное  «Крем-брюле» б) Торты и пирожные песочные:-Торт и пирожное  «Итальяно»-Торт и пирожное  «Визави»-Торт и пирожное  «Венера»-Пирожное  «Бонжур» в) Торты и пирожные суфле:-Торт и пирожное  «Нежность» -Торт и пирожное  «Желтый лес» -Торт и пирожное  «Джульетта» -Торт и пирожное  «Гармония» г) Торты и пирожные вафельные: -Торт и пирожное «Шоколадно-ореховый» -Торт и пирожное «Ягодный» -Торт и пирожное «Сливочный»-Торт и пирожное вафельный «Сюрприз» д) Пирожные крошковые: Пирожное «Ежик» Срок годности изделий (кроме вафельных)-72 часа, Срок годности вафельных тортов и пирожных-30 суток  Сроки  годности – 120 час для изделий  с промышленными отделочными  полуфабрикатами с консервантом Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2012,   КЛП – рег.ЦСМ  (8000 руб.)

	2.4 ТУ 10.71.12-069-61144405-2017 (идентичны ТУ 9130-069-61144405-10) «ТОРТЫ и пирожные» (c ИТУ) а) Торт и пирожное  «Наполеон» (слоеное, сливочный крем, крошка слоен, сах. пудра), б) Торт «Дамские пальчики Кремовый» (выпеченные колбаски из заварного теста, прослоенные сметанным кремом, сформованные в «полено», отделка-шоколадной глазурью, грецким орехом в) Торт «Дамские пальчики» - прослойка молоком сгущенным, вареным сгущенным, отделка-шоколадной глазурью, грецким орехом, Торты и пир. бисквитные: «Пинчер с ананасами» «Ванильный с персиками»  «Шоколадно-ореховый» «Медовичок»  «Йогуртовый»  «Шоколадный трюфель» «Чизкейк»  «Крем-брюле» «Банановый»   «Тирамису»  «Шоколадный»  «Венера»  «Тоффе»  «Лилу»  «Сникерс»  «Марципан»  «Киви»  «Черника»  «Банан»  «Ананас»  «Клубничный»  «Персик»  «Чернослив на коньяке»  «Фруктовый с марципаном»  «Купидон»  «Эйва»  «Афродита»  «Йогурт»  «Творожный»  «Сырный» «Сметанный» Торты и пир. песочные:  «Муравейник»,   «Клубничный», «Лимонный»,  «Гламур», «Черная карта», «Праздничный», «Бедный еврей», «Султан», «Анна»,  «Карамельный соблазн»,  Пирожные бисквитные: П. «Пинчер» П. «Медвежка» П. «Бананза» П. «Ежонок» П. «Улей» П. «Мокачино» П. «Зебра» П. «Ирка» П. «Денди» П. «Рыжик» Торты и пир. на выпеч. черемух.п/ф: «Черемушка», Торты и пир.  слоеные: «Степка-растрепка»,«Штрудель яблочный», Торты и пир.  медовые:«Медовый со сметанным кремом», Торты и пир. возд.: «Жар-птица» Торты и пир. суфле: «Птичье молоко», «Панна-Котта» Пирож. шокол.: «Брауни» Пирожные вафельные: П. «Вафельная трубочка» Срок годности изделий -72 часа, Сроки  годности – 120 час для изделий  с промышленными отделочными  полуфабрикатами с консервантом С/э закл , Письмо-согл. ФБУЗ «Ц.гиг. и эпид.» КЛП – рег.ЦСМ  (8000 руб.)

	2.4а ТУ 10.71.12-123-61144405-2017 (идентичны ТУ 9130-123-61144405-16) «ТОРТЫ и пирожные» (ТОРТЫ И ПИРОЖН. ТРАДИЦИОННЫЕ) на основе традиционных рецептур изделий «Сборника технологических нормативов…», по ранее действовавшему ОСТ 10-060-95. Ассортимент: Торты и пирожные (Т.и п.) бисквитные: Т.и п.бисквитно-кремовый; Т.и п.Сказка; Т.и п.бисквитно-фруктовый;Т.и п.Прага; Т.и п.бискв. с белк кремом и фруктовой прослойкой; Т.и п.Молодежный   Торты и пирожные песочные: Т. и п. Ленинградский; Т.и п. Добрынинский; Т.и п.Подмосковный; Т.и п.Творожный; Торты и пирожные слоеные: Т.и п.слоеный с кремом; Т.и п.слоеный с конфитюром; Т.и п.Колизей; Торты и пирожные воздушные: Т.и п.Паутинка ; Т.и п.Полет; Т.и п.Киевский; Торты и пирожные миндальные: Т.и п.Крещатик; Торты и пирожные комбинированные: Т.и п. Заварной;  Торты и пирожные крошковые: Т.и п.Ночка Пирожные: П. миндальное; П. Краковское; П. бисквитное фруктовое;  П. Буше; П. Песочное кольцо; Песочная полоска с кремом, со сгущенкой; П.песочное с фрукт. начинкой; П. песочное  желейное. П. Корзиночка песочная П. эклер аварной Пирожные по рецептурам тортов являются нарезными; Изготовитель имеет право дополнять наименование продукции именами собственными или фантазийными наименованиями  Срок годности изделий -72 часа, Сроки  годности – 120 час для изделий  с промышленными отделочными  полуфабрикатами с консервантом.-Зарегистрирован Центром стандарт.и метрологии – КЛП прилагается. (9500 руб.)

	2.4б ТУ 10.72.19-125-61144405-2017 (идентичны ТУ 9130-125-61144405-16) «ТОРТЫ И ПИРОЖНЫЕ БЫСТРОЗАМОРОЖЕННЫЕ» Ассортимент: -Торт и пирожное (Т.и П.) Ореховый-Т.и П. Карамельный-Т.и П. Шоколадный-Т.и П. Ягодный-Т.и П. Фруктовый-Т.и П. Тирамису-Т.и П. Йогуртовый-Т.и П. Миндальный-Т.и П. Ассорти. Т.иП.-бисквитные Пирожные по рецептурам тортов являются нарезными; Изготовитель имеет право дополнять наименование продукции именами собственными или фантазийными наименованиями Срок годности  замороженных изделий при Т. минус 18 гр.С- не более 3 (трех) месяцев.  Ср.годн. изделий после  дефростации-не более 5 сут. при Т 4±2 гр.С Зарегистрирован Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (9500 руб.)

	2.5 ТУ 10.71.12-074-61144405-2017 (идентичны ТУ 9130-074-61144405-10) «ИЗДЕЛИЯ КОНДИТЕРСКИЕ МУЧНЫЕ» Изделие кондитерское мучное «Лакомка» (2 выпеченные лепешки творожного теста – маленькая на большой, посыпаны сахарным песком); пирожные «Песочное» (слои песочного п/ф соединены фруктовой начинкой или джемом, повидлом, покрыто шоколадной или сахарной глазурью, Тарталетки из песочн теста, пирожное «Кольцо творожное» Пирожные  вафельные: «Ореховое», «Ваф. трубочка с начинкой», «Корзиночка с вар сгущенкой» «Корзинка суфле», «Снежок», «Пузырьки», «Палочки», «Суфлейное», «Сегмент» С/э закл , КЛП – рег.ЦСМ  Срок годности – «Лакомка», Кольцо творожн.-24 час, пирожное «Песочное»-72 часа, Тарталетки, пир. вафельные-30 сут.. (8500 руб.)

	2.6 ТУ 10.72.12-057-61144405-2017 (идентичны ТУ 9131-057-61144405-09) «ПЕЧЕНЬЕ СДОБНОЕ» Печенье «Орешки» (в виде орешков из двух половинок с молоком сгущенным вареным и др. начинками); Печенье «Изобилие» с орехами; Печенье песочное «Маргаритка» с маком. (Рецептура: «Изобилие»: мука, сахар, мед, маргарин, яйца, кефир, орехи, сода.  «Маргаритка»: мука, маргарин, сахар, яйца, кефир, мак)  Поверхность печенья «Маргаритка» может бать посыпана маком или с вкраплениями изюма, печенья «Изобилие» - посыпана дробленым орехом, допускается посыпка поверхности печенья сахаром или сахарной пудрой или другой отделкой в зависимости от оформления  изделия) Печенье из кукурузной, рисовой, соевой муки: Печенье Восточное (кукур и рис. мука 1:1, масло, сахар, ваниль, корица), печенье Соевое (соев мука, слив масло, мак, соль, сода, лим эссенц, прослоено повидлом), печенье Кукурузно-банановое (кукур.мука, банан неспелый, сахар, масло, соль, сода, уксус), печенье сдобное: Бантик, Анюта, Кофейное, Мечта, Дружба, Солнышко, Сюрприз, Рулетики с начинкой, Сердечки Сроки годности при Т 18+5 град.С– до 30 суток С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ  (5700 руб.)

	2.7 ТУ  10.72.12-064-61144405-2017 (идентичны ТУ  9131-064-61144405-2009) «ПЕЧЕНЬЕ»    Печенье из пресного слоеного теста: «Жгутики с кунжутом», «Маковка» (прямоугольники скручены в «восьмерку», посыпаны маком), «Пальмира» (заготовки посыпаны сахаром, закатаны в виде «рулетиков» длиной до 6 см,  Печенье из дрожжевого слоеного теста: «Улитка» (заготовка смазана кремом  из молока сгущенного с «Кремико», свернута в плотный рулет, рулет нарезан на печенье по 1,5 см), «Палочки с сахаром» (палочки из теста до 4 см посыпаны сахаром), «Палочка крученая с сахаром», «Палочка крученая с посыпкой»  «Гребешки»,  «Бантик с маком»,  «Апельсинка»,  С кунжутом,  С творогом,  Гермес,  Круассаны,  Слоеное с арахисом,  «Бабочки, » Печенье из пшенной муки (муки из пшенной крупы) адыгейское   «Халюо» (вкусное хрустящее печенье в виде квадратов, прямоугольников из пшенной муки, сахара, масла топленого), Печенье песочное «Южное» (типа «Курабье», но  без повидла),  Печенье Курабье, Печенье «Фантазия» - из 2 штук сахарного печенья, промазанного мол. сгущ. вареным или джемом, с торцевой посыпкой или без посыпки  кунжутом или орехом или кокосом.  Печенье сахарное «8 злаков» Срок годности при Т 18+5 град.С -  30  суток  С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ  (7500 руб.)

	2.8 ТУ 10.72.12-105-61144405-2017 (идентичны ТУ 9131-105-61144405-13) «ПЕЧЕНЬЕ» (ПЕЧЕНЬЕ ОВСЯНОЕ) а) Печенье овсяное с мукой овсяной и ржаной или пшеничной: -Печенье овсяное,П. овс. классическое.,П. овс. с изюмом, П. овс. с сухофр., П. овс. с цукат.,П. овс. с орех.,П. овс. с арахисом, П. овс. с шоколадом, б) Печенье из хлопьев овсяных (овс.хлопья, сгущ.мол,сахар, добавки-изюм, орехи,арахис, кокос. струж.):   П. овсян.Фитнес, П. овсян.Бодрость,П. овс.Солнечное,П. овс.Утреннее Срок годности при Т 18+5 град.С -  30  суток  Письмо-согл. ФБУЗ «Ц.гиг. и эпид.», КЛП – рег.ЦСМ  (8500 руб.)

	2.9 ту 10.71.12-011-61144405-2017 (идентичны ту 9130-011-61144405-06) «ИЗДЕЛИЯ КОНДИТЕРСКИЕ МУЧНЫЕ» Ромовая баба, печенье «Персики», коврижка на меду с начинкой и без начинки, кольцо из песочного теста, профитроли без начинки. Изменение №1-4 (2007-2014г) – расширен ассортимент – введен Бисквит весовой и штучный:  бисквит, бисквит с орехами или арахисом,  бисквит с изюмом, Меренги (безе),  кексы-Маффин шоколадный, Маффин с фруктовой начинкой, Маффин с начинкой из молока сгущенного вареного, пирожное Макарунс С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (7000 руб.)

	2.10 ту 10.71.12-002-61144405-2017 (идентичны ту 9130-002-61144405-06) «ИЗДЕЛИЯ КОНДИТЕРСКИЕ МУЧНЫЕ ПЕЧЕНЫЕ» Коржик, Сочник с творогом и фруктовой начинкой, Кекс  творожный,  Ушки слоеные,  Язычки слоеные, Рожок из песочного теста,   Вафли бельгийские С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (6000 руб.)

	2.11 ТУ  10.71.12-034-61144405-2017 (идентичны ТУ  9139-034-61144405-08) «ЧАК-ЧАК С МЕДОМ» (Сладости восточные мучные) ЧАК-ЧАК- Изделие различной формы (Круглой, квадратной, прямоугольной формы,  или в форме пирамиды и др.), сформировано из шариков теста, жаренного в масле и покрытых медом  Ассортимент:  Чак-чак с медом,  Чак-чак с медом и орехами, Чак-чак с медом, с отделкой  шоколадной или сахарной глазурью, Чак-чак с медом, орехами и отделкой шоколадной или сахарной глазурью, Чак-чак Баурсак Выпускается массой от 50 до 1000 г в потребительской Срок годности до  1 мес. С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (7000 руб.)

	2.12 ТУ 10.71.12-086-61144405-2017 (идентичны ТУ 9130-086-61144405-11) «ИЗДЕЛИЯ КОНДИТЕРСКИЕ МУЧНЫЕ»  Пироги кондитерские: «Нежный» с кремом, «Нежный» с орехами, «Нежный» с шоколадом, «Манник»; «Сметанник»; песочный «Чизкейк», песочный «Чизкейк с творогом», песочный «Чизкейк с ягодами», «Клюквенный» (бискв.), «Бони» (бискв.), «Бони с творогом» (бискв.), «Ежевичный», «Малиновый», «Мандариновый», «Шоколадно-апельсиновый» (бискв.), «Шарлотка», «Вишневый», «Яблочно-творожный» (бискв.), «Грильяжный» Пироги бисквитные и песочные, круглой или овальной формы, Срок годности-72 часа Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2011,   КЛП – рег.ЦСМ (8500 руб.)

	2.13 ТУ 10.72.12-109-61144405-2017 (идентичны ТУ 9131-109-61144405-15) «ПЕЧЕНЬЕ» Ассортимент ( около 200 видов печенья):  Печенье затяжное и сухое-30 видов (вкл. крекеры, галеты и др.), П. сахарное-21 вид, П. сдобное-31 вид, П. слоеное -100 видов (вкл. бантики, рогалики, треугольники, улитки и др) Подробный ассортимент-на сайте www.vitanovo.org  Зарегистр. Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (9900 руб.)

	2.14 ТУ  10.71.12-121-61144405-2017 (идентичны ТУ  9130-121-61144405-15) «ИЗДЕЛИЯ КОНДИТЕРСКИЕ МУЧНЫЕ» (КЕКСЫ И РУЛЕТЫ) Ассортимент: БОЛЕЕ 50 ВИДОВ ПРОДУКЦИИ:  Кексы на разрыхлителях (34 вида)-Столичный, Здоровье, Московский, Уфимский, Свердловский и другие; Кексы без разрыхлителей и дрожжей: Серебряный ярлык, Бисквитный, Юбилейный, Песочный, Хлебный, Миндальный, Кексы без разрыхлителей на дрожжах (11 видов): Весенний, Майский, Здоровье люкс, Славянский, Домашний, Луганский, Российский, Кавказский, Донской, Спортивный, Новый, Рулеты: Фруктовый, Экстра, Кремовый, С маком, Со сгущенкой, С вареной сгущенкой Срок годности: для кексов изготовляемых на дрожжах – 2 суток, для кексов изготовляемых на дрожжах в полимерной упаковке – 12 суток, для кексов, изготовляемых на разрыхлителях, а также без разрыхлителей и дрожжей – 7 суток, для кексов, изготовляемых на разрыхлителях, а также без разрыхлителей и дрожжей в полимерной упаковке – 20 суток, для рулетов с кремом – 36 часов, для рулетов с фруктовой начинкой, маком и начинкой из сгущенки, сгущенки вареной штучных завернутых – 7 суток, для рулетов с фруктовой начинкой, маком и начинкой из сгущенки, сгущенки вареной весовых – 5 суток. Подробный ассортимент-на сайте www.vitanovo.org  Зарегистр.Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается  (9500 руб)

	3.ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ, СУХАРНЫЕ И МАКАРОННЫЕ ИЗДЕЛИЯ

3.1 ТУ 10.71.11-072-61144405-2017 (идентичны ТУ 9110-072-61144405-10) «ИЗДЕЛИЯ ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ» Ассортимент- 6 наименований изделий: а) Хлеб «Деревенский мягкий» - оригинальный подовый хлеб из пшеничной муки с добавлением  хлеба ржаного или ржано-пшеничного (хлеб черствый – до 48% к массе муки по рецептуре), дрожжей, сахара, соли и маргарина  б) Хлеб и булочные изделия  «Из Восьми Злаков», виды -«Из  Восьми Злаков», «Из Восьми злаков с пряностями», «Из Восьми злаков плюс», «Из Восьми злаков плюс  с пряностями» (хлеб подовый или формовой  или булочки из муки пшеничной, смеси мучной композитной «8 злаков» производства ОАО «Мелькомбинат», г.Тверь (соотношение муки : смеси мучной «8 злаков»  -30:70 или 50:50), дрожжей, соли, пряностей ) С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ  (6500 руб.)  

	3.2 ТУ 10.71.11-003-61144405-2017  (идентичны ТУ 9115-003-61144405-06)  «ИЗДЕЛИЯ БУЛОЧНЫЕ ТИПА ЛЕПЕШЕК ИЗ ПШЕНИЧНОЙ МУКИ» Ассортимент: 5 видов изделий:  лаваш/лепешка традиционный,  лаваш/лепешка армянский (тонкий),  лепешки-матнакаш (армянские), лепешки (коржи) для пиццы (с поднятым краем),  лепешки-пита (лепешки с карманом для шавермы, шаурмы), Лаваш/лепешка оригинальный; Лаваш/лепешка оригинальный чесночный; Лаваш/лепешка оригинальный сырный; Лаваш/лепешка оригинальный овощной (с луком), Лаваш (лепешка) оригинальный со вкусом сыра,-Л.(лепешка) оригинальный  со вкус. паприки, Л. (лепешка) оригинальный с кунжутом, Лепешка-матнакаш с изюмом, Лепешка-матнакаш с укропом  С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ Срок годн.-неупак.-24 час, упак.-72 час, изд. замороженные-60 сут. (8000 руб.)

	3.3 ТУ 10.71.11-025-61144405-2017 (идентичны ТУ 9110-025-61144405-07) «ХЛЕБ СЕМЕЙНЫЙ» Оригинальный  формовой хлеб, буханка состоит из двух половинок - «белого» и «черного» хлеба (из   пшеничного и ржано-пшеничного теста с четкой границей) – пользуется повышенным спросом покупателей С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ  (7500 руб.)

	3.4 ТУ 10.71.11-080-61144405-2017 (идентичны ТУ 9118-080-61144405-11) «СУХАРИКИ И ГРЕНКИ ЗАКУСОЧНЫЕ» Су​харики-хлеб в виде ломтиков, кубиков или соломки, высушенный, с добавлением или без добавления вкусо-ароматических добавок, Гренки-хлеб в виде ломтиков, кубиков или соломки, высушенный, обжаренный в растительном масле с добавлением или без добавления  вкусо-ароматических добавок. Срок годности сухариков - до 6 мес, гренок (с маслом)-до 1 мес.. Письмо-согласование ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2011,    КЛП – рег.ЦСМ (8500 руб.)

	3.5 ТУ 10.71.11-081-61144405-2017 (идентичны ТУ 9110-081-61144405-11) «ИЗДЕЛИЯ ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ» (Все изделия-бездрожжевые- без использования хлебопекарных дрожжей): 1) Хлеб и булочные изделия «Старорусские», 2) «Хуторские», 3) Хлеб и булочные изделия ржаные, ржано –пшеничные, лепешка ржаная,  изделия ржано-пшеничные  с солодом,  пшеничные  с солодом, ржано-пшеничные  с морской капустой,   пшеничные  с морской капустой,  ржано-пшеничные  с семенами льна,  пшеничные  с семенами льна,  ржано-пшеничные  с крапивой, пшеничные  с крапивой,  ржано-пшеничные  с кориандром,  пшеничные  с кориандром,– применяются солодовые или хмелевые или мучные закваски или закваски на молочнокислых бактериях (LV1, LV4 и другие): рецептуры на ржаной, ржано-пшеничной или пшеничной муке с включением или без включения цельного –пророщенного или непророщенного-зерна, с включением или без включения пряностей, зародышей пшеницы, семян льна и др  Письмо-согласование ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2011,  +ИТУ к ТУ (2013,2014)  КЛП – рег.ЦСМ (8900 руб.)

	3.6 ТУ 10.71.11-099-61144405-2017 (идентичны ТУ 9110-099-61144405-12)      «ИЗДЕЛИЯ ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ» Хлеб и булочные изделия с сухофруктами,  изюмом, орехами, семенами  Предусмотрена возможность закладки сухофруктов, орехов, семян до 20% рецептуры Письмо-согласование ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2012,    КЛП – рег.ЦСМ (8800 руб.)

	3.7 ТУ 10.73.11-085-61144405-2017 (идентичны ТУ 9149-085-61144405-11) «ИЗДЕЛИЯ МАКАРОННЫЕ» Лапша домашняя, лапша домашняя яичная цветная (зеленая, красная, оранжевая, желтая –натуральные подкрашивающие компоненты: шпинат, томат-паста, морковь,  шафран), лапша домашняя яичная Срок годности – лапша домашняя - не более 2 лет, лапша домашняя яичная и домашняя яичная цветная- не более 1 года. Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2011,    КЛП – рег.ЦСМ (8000 руб.)

	3.8 ТУ 10.71.11-106-61144405-2017 (идентичны ТУ 9110-106-61144405-14) «ИЗДЕЛИЯ ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ» а) Изделия х/б из ржаной муки: -Хлеб ржаной –Х. ржаной заварной б) Изделия х/б из пшеничной муки:-Хлеб пшеничный –Батон-Батончик с начинкой (в тестовой заготовке-начинка из колбасы, сыра, майонеза, чеснока не менее 20% к массе изделия, выпекается с начинкой); Багет-Булочка-плюшка-Б.«Бутербродная» Б. «Отрубная» - Б. «Амурская»» - Б. «Весенняя» - Б. «Целинная»-Булочка «Ароматная»  - Б. «Ромашка» - Б.-плетенка - Б.-сайка  -Каравай «Зерновой» -Хлеб «Пшенично-картофельный» -Хлеб «Пшен.-овсяный» -Каравай «Казацкий»-Лепешка-тортилья пшеничная в) Изделия х/б из смеси ржаной и пшеничной муки:-Х. ржано-пшен. столовый -Батон ржано- пшен.  «Купеческий заварной» -Х. ржано- пшен.  бездрожжевой «Волжский» -Х. пшен.-ржаной «Целинный» -Хлеб пшен.-ржаной «Половецкий» -Хлеб пшен.-ржаной «Дарницкий новый» г) Изделия х/б из кукурузной муки-Лепешка-тортилья кукурузная Изделия  х/б быстрозамороженные: -Изделия х/б по ГОСТ 31805 различных наименований;-Изделия х/б по ГОСТ 31807 различных наименований; -Изделия х/б сдобные по ГОСТ 24557 различных наименований; -Хлеб белый по ГОСТ 26987 различных наименований;-Изделия булочные по ГОСТ 27844 различных наименований;-Хлеб белый по ГОСТ Р 58233 различных наименований;-Изделия х/б по ГОСТ Р 52961 различных наименований;-Изделия х/б по ГОСТ Р 53072 различных наименований; Срок реализации неупаков. изд-не более 24 час, упакованных-не более 72 час, Замороженные изд (-18 град.С)-не более 60 сут.. Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2014,    КЛП – рег.ЦСМ (9500 руб.)

	3.9 СТО 61144405-019-2020 «ИЗДЕЛИЯ ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ» Изделия хлебобулочные с начинками: -Булки или булочки  с начинкой из молока сгущенного вареного;-Булки или булочки  с начинкой из продуктов молокосодержащих с заменителями молочного жира сгущенных с сахаром;-Булки или булочки  с начинкой  из крема кондитерского;-Булки или булочки с начинкой  из крема на основе растительных масел

-Булки или булочки с начинкой из цельного сгущенного вареного молока-Булки или булочки с начинкой из повидла или варенья  или джема-Булки или булочки с сырной начинкой-Булки или булочки с творожной начинкой-Булки или булочки с джемом-Булки или булочки с вареньем-Слойки  с начинкой из молока сгущенного вареного-Слойки с начинкой из продуктов молокосодержащих с заменителями молочного жира сгущенных с сахаром-Слойки  с начинкой  из крема кондитерского-Слойки с начинкой  из крема на основе растительных масел-Слойки с начинкой из цельного сгущенного вареного молока-Слойки с начинкой из повидла или варенья  или джема-Слойки с сырной начинкой-Слойки с творожной начинкой-Круассаны  с начинкой из молока сгущенного вареного молока-Круассаны с начинкой из продуктов молокосодержащих с заменителями молочного жира сгущенных с сахаром-Круассаны  с начинкой  из крема кондитерского-Круассаны с начинкой  из крема на основе растительных масел-Круассаны с начинкой из цельного сгущенного вареного молока-Круассаны с начинкой из повидла или варенья  или джема-Круассаны с сырной начинкой-Круассаны с творожной начинкой-Рулеты  с начинкой из молока сгущенного вареного-Рулеты с начинкой из продуктов молокосодержащих с заменителями молочного жира сгущенных с сахаром-Рулеты  с начинкой  из крема кондитерского-Рулеты с начинкой  из крема на основе растительных масел-Рулеты с начинкой из цельного сгущенного вареного молока-Рулеты с начинкой из повидла или варенья  или джема-Рулеты с сырной начинкой-Рулеты с творожной начинкой

-Конвертики  с начинкой из молока сгущенного вареного-Конвертики с начинкой из продуктов молокосодержащих с заменителями молочного жира сгущенных с сахаром-Конвертики  с начинкой  из крема кондитерского-Конвертики с начинкой  из крема на основе растительных масел-Конвертики с начинкой из цельного сгущенного вареного молока-Конвертики с начинкой из повидла или варенья  или джема-Конвертики с сырной начинкой-Конвертики с творожной начинкой-Рогалики  с начинкой из молока сгущенного вареного-Рогалики с начинкой из продуктов молокосодержащих с заменителями молочного жира сгущенных с сахаром-Рогалики  с начинкой  из крема кондитерского-Рогалики с начинкой  из крема на основе растительных масел-Рогалики с начинкой из цельного сгущенного вареного молока-Рогалики с начинкой из повидла или варенья  или джема-Рогалики с сырной начинкой-Рогалики с творожной начинкой-Треугольники  с начинкой из молока сгущенного вареного-Треугольники с начинкой из продуктов молокосодержащих с заменителями молочного жира сгущенных с сахаром-Треугольники  с начинкой  из крема кондитерского-Треугольники с начинкой  из крема на основе растительных масел-Треугольники с начинкой из цельного сгущенного вареного молока-Треугольники с начинкой из повидла или варенья или джема-Треугольники с сырной начинкой-Треугольники с творожной начинкой-Ватрушки или шаньги с  повидлом или вареньем  или джемом-Ватрушки или шаньги с картошкой-Ватрушки или шаньги с творожной начинкой.- Зарегистр.Центром стандартизации и метрологии – КЛП прилагается  (8900 руб.) 

	4. КУЛИНАРНЫЕ ИЗДЕЛИЯ, ПРОДУКТЫ  ИЗ МЯСА, ПТИЦЫ, РЫБЫ:
4.1/4.2 СТО 61144405-002-2010 «РЫБА И МОРЕПРОДУКТЫ СОЛЕНЫЕ И ПРЯНОГО ПОСОЛА»  сельдь соленая и пряного посола, сельдь кусочками соленая и пряного посола, филе  сельди соленое и пряного посола, филе горбуши соленое, филе кеты соленое,   филе форели соленое, филе семги соленое,  брюшки семги, кеты и горбуши соленые, рольмопсы из филе сельди соленой и пряного посола, горбуша кусочками соленая, скумбрия кусочками соленая и пряного посола, мойва неразделанная соленая и пряного посола, килька неразделанная соленая и пряного посола,  тюлька неразделанная соленая и пряного посола Согл.ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии»-письмо-согласование,2011, согл. Пермским ЦСМ –эксп. закл, КЛП прилагается  (8000 руб.)

	4.3 Стандарт организации СТО  61144405-001-2009 «ИЗДЕЛИЯ КУЛИНАРНЫЕ ИЗ МЯСА И СУБПРОДУКТОВ» Готовые к употреблению- Изделия рубленые: котлеты ,шницели, биточки, бифштексы, тефтели, зразы, люля-кебаб, голубцы, рулеты; Изделия кулинарные из мяса натуральные: мясо отварное,  мясо жареное, мясо говядина  или оленина тушеное (духовое), бифштекс  или филе натуральные, шницель натуральный говяжий или из оленины, котлета натуральная, котлета натуральная отбивная, ромштекс натуральный, антрекот, эскалоп, лангет, гуляш, бефстроганов, шашлык, плов, Изделия кулинарные из субпродуктов: языки говяжьи, оленьи и свиные отварные, печень говяжья, оленья и свиная жареная ,оладьи из п ечени; Заливные и холодцы, студни: говядина или оленина заливная,  заливное из птицы, язык заливной, студень  говяжий, холодец свиной, холодец домашний, холодец  из мяса и субпродуктов птицы, ассорти в желе, языки говяжьи, свиные в желе,  говядина в желе заливная, рыба заливная . Сроки годн.-мясо отварн.-24 час, мясо жар., тушен.-36 час., изд. из рубл. мяса, в т.ч. голубцы, блюда из мяса, плов, с/прод. мясные отварные, жар. -24 час, заливные, студни, холодцы из мяса и мяса птицы-12 час,  шашлык, люля-кебаб-48 час Изменения СТО 2013, 2015 – по требованиям ТР ТС 021/2011, ТР ТС 034/2013   Изм. 2014-2015 гг: продлен срок годности –заливные, студни, холодцы с добавлением консервантов (сорбаты)- срок годности до 15 суток (Письмо-согл. ФБУЗ «Центр гииены и эп.»), СТО согл.Роспотребнадз., КЛП – рег.ЦСМ  (8500 руб.)  

	4.4 ТУ 10.13.14-048-61144405-2017 (идентичны ТУ 9214-048-61144405-08) «ИЗДЕЛИЯ КУЛИНАРНЫЕ ИЗ МЯСА» Ассортимент: готовые к употреблению изделия из  говядины, оленины,  свинины, говядины со свининой, баранины: Бифштексы мясные жареные, Котлеты мясные жареные, Шницели мясные жареные (варианты: без добавления хлеба, с добавлением хлеба),  Биточки, Тефтели мясные готовые Голубцы и голубцы ленивые готовые Пельмени, Манты, Хинкали отварные;  Мясо для гуляша тушеное, Шашлык из свинины, баранины, говядины Изменения ТУ №1 (2013) №2 (2015) – по требованиям ТР ТС 021/2011, ТР ТС 034/2013  Срок годности-24 часа, шашлык упакованный под вакуумом- не более 7 (семи) суток  С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (8000 руб.)

	4.5 ТУ 10.13.14-018-61144405-2017 (идентичны ТУ 9214-018-61144405-07) «ИЗДЕЛИЯ КУЛИНАРНЫЕ ИЗ МЯСА ПТИЦЫ» ГОТОВЫЕ К УПОТРЕБЛЕНИЮ (ПОСТАВЛЯЕМЫЕ В ТОРГОВЛЮ В ОХЛАЖДЕННОМ И НЕОХЛАЖДЕННОМ ВИДЕ): Курица и цыпленок-гриль,  Птица (курица) жареная, Филе  жареное, Окорочка и крылья куриные-гриль, Окорочка куриные жареные, Голень и бедро куриные жареные, Цыпленок - табака жареный Крылья куриные жареные, Котлеты (включая котлеты по-киевски), шницели, биточки из мяса птицы жареные, Рулеты из мяса птицы, Птица вареная. Изм.2022г-Внесены изменения по ТР/ЕАЭС 051/2021  Срок годности-48 час. С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (8500 руб)

	4.6 ТУ 10.20.25-026-61144405-2017 (идентичны ТУ 9266-026-61144405-07) «ИЗДЕЛИЯ КУЛИНАРНЫЕ ИЗ РЫБЫ»:  Рыба  и  филе рыбы (различные виды рыбы) жареное основным способом и во фритюре; Филе рыбы, запеченное в тесте, запеченное с яйцом. Котлеты, шницели, биточки рыбные Срок годности-36 час.   С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (7000 руб)

	4.7 ТУ 10.13.14-096-61144405-2017 (идентичны ТУ 9213-096-61144405-12) «ИЗДЕЛИЯ КОЛБАСНЫЕ» Ассортимент: -колбаса «Домашняя»(варено-жареная: свинина, шпик, перец, чеснок, соль), к. «Кровяная» (вареная: кровь, шпик,перец,чеснок,соль),, к. «Сельская» (вареная: печень, лук, крупа гречн., соль, маргарин, перец), колбаски «Аджарские» (печень,сердце,легкие,чеснок,соль,хмели-сунели), колбаски «Кубанские»(вареная: свинина или говяд., или баран. лук, шпик, крупа, соль)  Ср.годности: -к. «Домашняя», к. «Кубанские» - 72 часа, к. «Кровяная», «Сельская», к. «Аджарские» - 48 часов Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2011,    КЛП – рег.ЦСМ  (8300 руб.)

	4.7а СТО 61144405-011-2016 «ПРОДУКТЫ ИЗ МЯСА, МЯСА ПТИЦЫ И СУБПРОДУКТОВ» Ассортимент: ГОТОВЫЕ К УПОТРЕБЛЕНИЮ: 1.1 Продукты из мяса копчено-запеченые: Шейка, Карбонад, Буженина, Бекон, Ветчина, Корейка, Грудинка, Шашлык  на шпажках (из свинины, баранины, говядины), 1.2 Продукты из мяса вареные Говядина прессованная ароматная Ассорти в форме, Мясо свин. голов прессов.1.3 Колбасы Вареные:-Колб.Столовая-Сардельки Посадские 1.4 Полукопч:-Колбаса Сельская- Домашняя-Сервелат Праздничный 2 Продукты из мяса птицы: 2.1 Колбасы Вареные:-Сосиски Городские-Рулет Славянский-Ветч. Дачная-Ветч. Обеденная -Ветчина особая куриная,-Колб. Хуторская 2.2 Колбасы Полукопченые:-Колб. Целинная-Особая-Колб. Сырная-Колб. Купеческая 3 Продукты из субпродуктов: 3.1 Уши свиные копченые, рубец говяжий маринов., ножки свиные маринованные -Ножки свиные копченые-Ушки свиные маринованные-Кожа свиная маринованная-Ножки куриные маринованные-Гребешки куриные маринованные Изм.2022г-Внесены изменения по ТР/ЕАЭС 051/2021 Зарегистрирован Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (9800 руб.)

	4.8 ТУ 10.13.15-097-61144405-2017 (идентичны ТУ 9213-097-61144405-12) «ПРОДУКТЫ ИЗ ШПИКА СВИНОГО И ГРУДИНКИ, CУБПРОДУКТОВ СВИНЫХ» Ассортимент:  - шпик  соленый (сало соленое), шпик копченый, шпик по-венгерски, шпик домашний, сало по-белорусски, шпик копчено-запеченый, шпик закусочный новый (копченый и соленый), грудинка по-деревенски соленая, грудинка по-деревенски копченая, ребра свиные копченые, грудинка по-деревенски, ребрышки свиные копченые, уши свиные х/к  Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2012,    Изменения ТУ №1 -2 (2013-2017) – по требованиям ТР ТС 021/2011, ТР ТС 034/2013  КЛП – рег.ЦСМ  (8300 руб.)

	4.9 ТУ 10.13.14-107-61144405-2017 (идентичны ТУ   9214-107-61144405-14) «ИЗДЕЛИЯ КУЛИНАРНЫЕ ИЗ МЯСА ПТИЦЫ» Ассортимент: а) Варёные изд. из мяса птицы -рулеты, рулеты с начинкой, окор. с начинкой, филе с начинкой; шейки фарш.; б) Копч-вареные изделия из мяса птицы:-тушки, полутушки, четвертины, бедро; голень; грудка; крыло;окорочка, филе цыплят, кур, уток, утят, гусей; -бескостные окорочка птицы с начинкой филе птицы с начинкой (цыплят, кур, индеек); -рулеты из мяса птицы; -рулеты птичьи с начинкой; -шейки фаршированные; -тушки цыплят, кур, уток, гусей, индеек с начинкой; -полутушки цыплят, кур, уток, гусей, индеек с начинкой; -куры пикантные с начинкой; -индейки пикантные с начинкой. в) Копчёно-запеченые изделия:  -пастрома из мяса птицы. г) Копченые продукты: -птица и мясо птицы копч, г) Запечённые изделия: -цыплята, утки ( в ИТУ1-с  разделением по сортам в соответствии с требованиями ГОСТ 32589)   Сроки годности при Т от 0 до +6 град.С--тушки и части тушек птицы копченые, копч-запеченые и копч-вареные – не более 72 часов; варёные, запеченые, в том числе с начинками - не более 48 часов; продуктов, упакованных под вакуумом, в модифицированной газовой среде, при температуре от 0  до минус 6 град.С-не бол. 5 суток.   Срок годности заморож продуктов из мяса птицы при температуре хранения не выше минус 18 град.С -не более 30 суток. Изм.2022г-Внесены изменения по ТР/ЕАЭС 051/2021  Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2014,    КЛП – рег.ЦСМ (9000 руб.)

	4.10 ТУ 10.13.14-114-61144405-2017 (идентичны ТУ 9213-114-61144405-15) «ПРОДУКТЫ ИЗ ГОВЯДИНЫ. БАСТУРМА» Ассортимент: продукт сыровяленый из говядины-бастурма, Срок годн. при t+2-+6 град.С –до 30 сут. Зарегистрированы Центром тандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (7500 руб.)

	4.11 СТО 61144405-010-2017 «РЫБА И НЕРЫБНЫЕ ОБЪЕКТЫ ЖИВОТНОГО ПРОИСХОЖДЕНИЯ КОПЧЕНЫЕ, ВЯЛЕНЫЕ И СУШЕНЫЕ»  Ассортимент: Рыба холодного копчения (тушка или потрошеная, обезглавленная тушка, кусок, филе-кусок (кусочки, соломка),  ломтики, спинка, полуспинка, теша, пласт ): вобла, лещ, красноперка, скумбрия, сельдь И ЕЩЕ 51 наименование рыбы;  Рыба горячего копчения (тушка или потрошеная, обезглавленная тушка): скумбрия, камбала, окунь, сельдь И ЕЩЕ 49 наименований рыбы;  Рыба вяленая (тушка или потрошеная, обезглавленная тушка, кусок, филе-кусок (кусочки, соломка, стружка),  ломтики, спинка, полуспинка, теша, пласт ): вобла, лещ, красноперка, скумбрия, сельдь И ЕЩЕ 50 наименований рыбы;  Нерыбные объекты животного происхождения копченые, вяленые и сушеные:  кальмары солено-сушеные (кольца, щупальца, соломка, стружка); кальмар филе холодного копчения, кальмары солено-сушеные копченые (кольца, щупальца, соломка, стружка, полоски; осьминоги копченые (кольца, щупальца); мидии солено-сушеные Сроки годности: Рыба вяленая, нерыбные объекты животного происхождения вяленые, сушеные: Упакованная под вакуумом – при температуре от минус   8 до плюс 20  град.С -не более пяти месяцев, В других видах упаковки при температуре от минус  8 до 0  град.С - не более двух месяцев, Рыба, нерыбные объекты животного происхождения холодного копчения: При температуре от от минус  8 до 0  град.С –не более двух месяцев, Рыба горячего копчения:Упакованная под вакуумом при температуре от 0 до  плюс 4 град.С - не более 25-ти суток. Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (9500 руб.) 

	4.12 ТУ 10.20.31-129-61144405-2017 «РАКООБРАЗНЫЕ МОРОЖЕНЫЕ И ВАРЕНО-МОРОЖЕНЫЕ» -Раки мор. и варено-мороженые-Мясо раков мор. и в/м-Креветки мор. и в/м -Мясо креветки мор. и в/м-Лангусты мор. и в/м-Мясо лангустов мор. и в/м -Омары мор. и в/м-Мясо омаров мор. и в/м-Крабы мор. и в/м -Мясо крабов мор. и  в/м Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (9200 руб.)

	4.13 СТО 61144405-021-2020 «ПРОДУКТЫ МЯСНЫЕ СЫРОКОПЧЕНЫЕ, СЫРОВЯЛЕНЫЕ И СУШЕНЫЕ» -Телятина сырокопченая;-конина сырокопченая; -жеребятина сырокопченая; -оленина сырокопченая; -свинина сырокопченая; окорок свиной копченый ; -говядина сырокопченая; -баранина сырокопченая ; индейка сырокопченая; цыпленок-бройлер сырокопченый; утка сырокопченая; гусь сырокопченый,  -свинина сыровяленая; -говядина сыровяленая ; -телятина сыровяленая ; -конина сыровяленая ; -жеребятина сыровяленая ; -оленина сыровяленая ; -свинина сыровяленая ; -баранина сыровяленая ; грудка курицы сыровяленая; мясо курицы сыровяленое; мясо страуса сыровяленое; мясо индейки сыровяленое; мясо утки сыровяленое; мясо гуся сыровяленое; бастурма; -чипсы «Мясные»; -чипсы «Мясные со вкусом сметаны»; -чипсы «Мясные со вкусом сметаны и лука»; -чипсы «Мясные с перцем»; -чипсы «Мясные с паприкой; -чипсы «Мясные с чесноком»; -чипсы «Мясные-гриль; -чипсы «Мясные-барбекю»; -чипсы «Мясные с луком»; -чипсы «Мясные с хреном»; -чипсы «Мясные со вкусом сыра»; -чипсы «Мясные пряные; -чипсы «Мясные с тмином»; -чипсы «Мясные копченые»; -чипсы «Свиные»; -чипсы «Говяжьи»; -чипсы «Из оленины; -чипсы «Из конины»;  -чипсы «Из баранины»; Изм.2022г-Внесены изменения по ТР/ЕАЭС 051/2021   Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (9500 руб.)

	4.14 ТУ 10.13.15-145-61144405-2020 «КОНСЕРВЫ МЯСНЫЕ И МЯСОСОДЕРЖАЩИЕ» Ассортимент: Консервы мясные: -Консервы «Тушенка из свинины»-Консервы «Тушенка из говядины»-Консервы «Тушенка куриная»-Консервы «Тушенка из индейки»-Консервы «Цыпленок в собственном соку» Консервы мясорастительные:-Консервы «Тушенка «Каша рисовая со свининой»-Консервы «Тушенка «Каша гречневая со свининой»-Консервы «Тушенка «Каша перловая со свининой» Ср годн: при температуре хранения от 0°С до 20°С и относительной влажности воздуха не более 75%: -консервов мясных  - не более двух (2) лет; консервов мясорастительных – не более 6 месяцев  Изм.2022г-Внесены изменения по ТР/ЕАЭС 051/2021  Зарегистр. Центром стандарт.и метрологии – КЛП прилагается  (8500 руб.)

	4.15 СТО 61144405-022-2021 «КОНСЕРВЫ ИЗ РЫБЫ И МОРЕПРОДУКТОВ» Ассортимент: Консервы рыбные в томатном соусе:Окунь в томатном соусе-Горбуша в томатном соусе- Лещ в томатном соусе-Судак в томатном соусе-Щука в томатном соусе-Налим в томатном соусе-Плотва в томатном соусе-Карась в томатном соусе; Консервы рыбные в масле:Окунь в масле-Горбуша в масле-Лещ в масле-Судак в масле-Щука в масле-Налим в масле-Плотва в масле-Карась в масле; Консервы рыбные натуральные: Окунь натуральный (в собственном соку)-Горбуша натуральная (в собственном соку)-Лещ  натуральный (в собственном соку)-Судак натуральный (в собственном соку) -Щука натуральная (в собственном соку)-Налим натуральный (в собственном соку)-Плотва натуральная (в собственном соку)-Карась натуральный (в собственном соку); Консервы из морепродуктов натуральные: Кальмар в собственном соку Ср годн консервов: при температуре хранения от 0°С до 20°С и относительной влажности воздуха не более 75%: - не более двух (2) лет Зарегистр. Центром стандарт.и метрологии – КЛП прилагается  (8500 руб.)

	4.16 СТО 61144405-023-2021 «ПРЕСЕРВЫ РЫБНЫЕ И ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ» Ассортимент: Пресервы рыбные:-Сельдь пряного посола-Сайра пряного посола    -Килька с укропом-Сельдь специального посола-Сайра специального посола -Килька специального посола    -Салака специального посола-Сельдь обезглавленная специального по​сола -Скумбрия специального посола-Сельдь—филе-кусочки в масле-Хамса—тушка в масле -Килька—тушка в масле -Рулет из салаки в горчичном соусе-Сельдь—филе-кусочки в соусе-Сардины—филе в горчичном соусе -Сельдь—филе-кусочки в   горчичном соусе-Сельдь—филе-кусочки в лимонном соусе-Сельдь— филе-кусочки в яблочном соусе-Сельдь—филе-кусочки в лимонно-яблочном соусе -Сельдь—филе-кусочки в винном соусе-Сельдь—филе-кусочки в абрикосовом соусе-Сельдь—филе-кусочки в пивном соусе-Сельдь—филе-кусочки в заливке -Анчоусы из салаки и кильки  балтийской-Рулет из салаки в маринаде   -Рулет из сельди в маринаде  -Сельдь—филе-кусочки в  натуральном туз​луке-Сельдь—филе-кусочки в майонезе-Сельдь—филе-кусочки в белом соусе-Сельдь—филе-кусочки в укропном соусе-Сельдь—филе-кусочки в томатной заливке-Сельдь—филе-кусочки в хренно-сметанном соусе -Сельдь—тушка в майонезе-Сельдь—филе-кусочки  в соусе из  икры и молок-Сельдь—филе-кусочки в майонезе с томат​ным соусом -Закуска  столичная из сельди-Кета в масле-Горбуша в масле-Чавыча в масле  -Нерка в масле -Семга—ломтики-Лосось специального посола; Пресервы из морепродуктов:-Мясо морского гребешка в горчичном соусе-Кальмар в маринаде-Мидии в рассоле-Мидии с овощами в рассоле-Мидии в масле-Мидии в маринаде-Мидии в майонезной заливке-Мидии в горчичной заливке-Мидии в томатном соусе-Мидии в маринадной заливке с овощами-Мидии подкопченные в рассоле-Креветки в рассоле-Креветки в масле-Мясо рака в рассоле-Осьминоги в маринаде-Осьминоги в масле. Срок годности пресервов при температуре хранения от минус 8°C до 0°C с даты изготовления, не более: 4 месяца - пресервы в горчичном соусе, уксусно-масляной и маринадной заливке; 3 месяца - остальные пресервы. Зарегистр. Центром стандарт.и метрологии – КЛП прилагается  (8800 руб.)

	5.блюда из овощей, круп, макаронных изделий:

	5.1 ТУ  10.85.19-008-61144405-2017  (идентичны ТУ  9160-008-61144405-05)  «БЛЮДА ВТОРЫЕ ИЗ ОВОЩЕЙ, КРУП, МАКАРОННЫХ ИЗДЕЛИЙ»  Ассортимент:  ГОТОВЫЕ К УПОТРЕБЛЕНИЮ: а) Блюда из овощей: морковь отварн, свекла отварн, картоф. отварн, картоф. тушеный, картоф. жарен.из сырого, картоф, жарен. из вареного, картоф., жарен. во фритюре, картоф., жарен. хрустящ. (чипс), картоф. пюре, картоф., тушен. с помидорами и луком, капуста тушен, капуста жарен, капуста отварн, кабачки жарен кабачки припущ, баклажаны, тыква, тыква припущенная, лук жареный и маринованный, рагу овощное, котлеты овощ., оладьи из овощей, драники; б) блюда из макар. изд.: макар. изд. отварн., мак. изд. отварн. с овощами, мак. изд. отварн. с сыром или брынзой, лапшевник с творогом;  в) блюда из круп: рис с овощами, каша пшеничн, каша пшенн., каша гречн. каша ячневая , каша перлов., каша рисов, бобовые отварные, крупеники, запеканки, котлеты и биточки Сроки годн. продукции по ТУ: -рис отв., макар.он. изд. отварные, блюда из круп и макар.изд.(котлеты, биточки, запеканки, лапшевники и др.), пюре картоф. овощи отварные, блюда комбинир. (овощи с крупами, макароны с овощ. и др.)-12 часов; овощи тушен., жареные-18 часов картофель отварн. и жареный-18 часов  С/э закл, КЛП - рег.ЦСМ (8000 руб.)

	5а.блюда ПЕРВЫЕ:

	5а.1 СТО 61144405-014-2017 «БЛЮДА ПЕРВЫЕ» -Борщ, Суп-Харчо, Щи, Бульон-Рассольник-Солянка -Суп картофельный,-Суп картофельный вегетарианский -Суп молочный -Суп перловый  с  фрикадельками -Суп перловый с овощами -Суп пшенный  с  фрикадельками-Суп рисовый с овощами вегетарианский-Суп рисовый слизистый молочный -Суп рисовый с мясными фрикадельками -Суп рыбный с картофелем-Суп c вермишелью вегетарианский -Суп с вермишелью на курином бульоне-Суп из сборных овощей -Суп фасолевый на мясном бульоне Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (9000 руб.)

	6.САЛАТЫ, ЗАКУСКИ, ПРИПРАВЫ и СОУСЫ ОВОЩНЫЕ, ОВОЩИ И ПЛОДЫ СВЕЖИЕ, ЗАМОРОЖЕННЫЕ МАРИНОВАННЫЕ И СОЛЕНЫЕ:

	6.1 ТУ 10.85.13-052-61144405-2017 (идентичны ТУ 9161-052-61144405-09) «САЛАТЫ С МОРЕПРОДУКТАМИ» С. «Волна» (картофель, огурцы, кукуруза, кальмары, яйцо, майонез); С. «Крабовый» (рис, огурцы, крабовые палочки, яйцо, кукуруза, майонез); С. «Крабовый с капустой» (капуста свеж., крабовые палочки, яйцо, кукуруза, майонез). Ср. годн.-12 час, С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (6000 руб.)

	6.1а ТУ  10.39.21-138-61144405-2018 «САЛАТЫ ФРУКТОВЫЕ» -Салат Фруктовый микс, Салат Фруктовый  фреш, Салат фруктовый восточный - салаты незаправленные из свежих и консервир. кубиками или ломтиками фруктов-яблоков, груш, апельс., мандаринов, ананаса, цукатов, винограда и др. фруктов и пряностей  (состав салатов можно менять) Ср. годн -18 часов Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается  (8000 руб.) 

	6.2 ТУ 10.39.18-033-61144405-2017 (идентичны ТУ 9167-033-61144405-08) «ОВОЩИ, ПЛОДЫ И ГРИБЫ МАРИНОВАННЫЕ И СОЛЕНЫЕ» Ассортимент: Капуста маринованная, к.марин.острая, к..марин.с яблоками, к..марин. с морк., к.марин.с перцем сладким, кап.марин.с клюкв. или брусн.,кап.марин.по-грузински, огурцы малосольные, овощи и грибы маринованные: кабачки, патиссоны, баклажаны, томаты черри, томаты, огурцы, капуста  цветная, капуста  цветная  с  морковью, грибы, лук, чеснок, морковь, свекла, перец сладкий, имбирь маринованный, капуста квашеная (все виды) чеснок квашеный,овощи и плоды соленые: чеснок, огурцы, томаты, кабачки, патиссоны, арбузы, яблоки моченые, груши моченые, брусника моченая, клюква моченая, морошка моченая, грибы соленые   Все нестерилизовано, допускается выработка с консервантом (сорбаты), упаковка под вакуумом, упаковка в полимер. контейнеры, полимер.ведра, 0,1-3 кг., С/э закл, Письмо-согл, КЛП - рег.ЦСМ (8900 руб)

	6.3 ТУ 10.89.19-001-61144405-2017 (идентичны ТУ 9165-001-61144405-02) «ЗАКУСКИ ХОЛОДНЫЕ КОРЕЙСКОЙ ТРАДИЦИОННОЙ КУХНИ» (с ИТУ №№1-4) Ассортимент:  Морковь по-корейски, Свекла по-корей., Капуста с морковью по-корей., Капуста со свеклой по-корей., З. грибная по-корей., Морковь с кальм. по-корей., Капуста с огурцами по-корей., З.  из картофеля по-корей., Баклажаны по-корей., З. "Соте", Закуска «Хе» из мяса, из рыбы, З. из «спаржи» (соевого продукта) по-корей., Кальмары с луком по-корей., Морковь с баклажанами по-корей., Капуста с баклажанами по-корей.,  Морская капуста по-корей., Салат из морской капусты  ИТУ №3 (сент.2012)-введены: Турша – фасоль струч.по-корей., Капуста по-корей.  Капуста Кимчи по-корей. Закуска грибная из маринованных грибов по-корей.  Роллы по-корей. (Роллы с рыбой, Р. с морепродуктами, Р. с мясом, Р. с мясопродуктами, Р. с «крабовыми палочками», Р. «Филадельфия Шик», «Мацури», «Калифорния-1»,«Калифорния-2», «Банзай», «Ёкато» «Теньши», «Судзуки», «Ботаи Эби», «Осень», «Бонито Маки», «Сяке Тай Маки»); Папортник по-корей.  Закуска из бобов сои пророщенных по-корей.  Закуска с Фунчозой  ИТУ №4 (июль 2013) –введены изменения по закускам с консервантом, ТР ТС 021/2011, ТР ТС 022/2011   (Срок годности закусок без консерванта-  72 часа –введен Изм№2  к ТУ, срок годности закусок с консервантом-до 15 сут.-введен Изм.№4 , июль 2013) С/э закл, КЛП - рег.ЦСМ (8500 руб.)

	6.4 ТУ 10.85.13-003-61144405-2017  (идентичны ТУ 9161-003-61144405-04)  «САЛАТЫ И ЗАКУСКИ.  ВИНЕГРЕТ ОВОЩНОЙ» С/э закл, КЛП - рег.ЦСМ Ср. годн.-12 час (2500 руб.)

	6.5 ТУ 10.85.13-002-61144405-2017 (идентичны ТУ 9161-002-61144405-05) «САЛАТЫ ОХЛАЖДЕННЫЕ» Салат «Зимний» (Оливье), «Сельдь под шубой», «Мимоза» Изменение №1 (май 2010г)- расширен ассортимент:  дополнительно введены: С. из свеклы с чесноком (свекла отв., чеснок, майонез); С. из моркови со сметаной (морковь свеж., сметана, сахар); С. «Ленинградский» (морская капуста отв., печень отв.,., фасоль отв., майонез); С. «Беседа» (филе сельди солен., картофель отв, яйцо варен., сыр, майонез), С. «Закуска по-татарски»(говядина отв., яйцо варен., огурец маринов., сыр, майонез), С. «Морской» (капуста морская отв. , филе рыбы отв., картофель отв., морковь отв., яйцо отв., майонез) Ср. годн., не более: салаты без консерванта -12 час, салаты с консервантом (бензоаты) – 7 суток  С/э закл 2005, 2010, КЛП - рег.ЦСМ (8000 руб)

	6.6 ТУ 10.85.13-001-61144405-2017  (идентичны ТУ 9161-001-61144405-06)  «САЛАТЫ овощные «летние» 1) Салат (далее- «С.»)  из огурцов и помидоров  с сыром, маслинами и оливками (С. «по-гречески»)  2) Салат из помидоров Рецептура: Помидоры свежие Лук репчатый Чеснок свеж  Масло раст. Уксус70%-ный Соль поваренная,  ИТУ №2 (2015): добавлены:  -С.из капусты с помидор. и огурцами с раст. маслом, -С. из капусты и яблок с раст. маслом,-С. из капусты и моркови с раст. маслом,-С. из капусты и свеклы с раст. маслом,-С. из моркови, яблок  со смет.,-С. из моркови со смет.,-С. из  помидоров и сладкого перца с раст. маслом,-С. из моркови, моркови и изюма  с раст. маслом, -С. шопский, -С. из свеж. овощей с раст. маслом,-С. из кваш.капусты и морк. с раст. маслом,-С. из свеклы и   яблок с раст. маслом,-С. из свеклы и яблок со смет.,-С. картоф. с сельдью,-С. из сельди с луком и раст. маслом,-С. из свеж.помидоров и  огурцов с раст. маслом,-С. из свеклы с сыром,-С. Цезарь,-С. Столичный,-С. витаминный,-С. вегетарианский,-С. из свеклы с чернослив.,-Винегрет с морс.капустой,-Икра свекол.,-Закуска из редьки пикант.,-Закуска Помидоры с сыром-Заправка для борща,-Набор для солянки,-Набор для окрошки Набор для пиццы (С Изм  №1, 2 (2013-2015 гг)  Ср. годн.-12 час, С/э закл, КЛП - рег.ЦСМ (8500 руб.)

	6.7-6.8 ТУ 10.85.13-005-61144405-2017 (идентичны ТУ 9161-005-61144405-06) «СаЛАТЫ С ФАСОЛЬЮ ОХЛАЖДЕННЫЕ»-заправлены майонезом а) С. фасолевый классический  (фасоль отвар., мясо курин., морковь, лук репч., майонез, масло растит.);  б) С. фасолевый «СВЕЖЕСТЬ» (фасоль отварн., огурцы свеж.; капуста свеж.; соус соевый, майонез) в) С. фасолевый с колбасой и сыром (фасоль отварн., колбаса, сыр, огурцы свеж., майонез) Ср. годн.-12 час,  С/э закл, КЛП - рег.ЦСМ (6000 руб)

	6.9 ТУ  01.13.19-090-61144405-2017 (идентичны ТУ  9732-090-61144405-11) «овощи салатно-шпинатные и пряные свежие» Ассортимент: Овощи салатно-шпинатные: -Лук зел.обрезной, выращенный из репчатого лука, лук батун, лук шалот, лук слизун, лук шнитт, лук порей; Лук  зеленый необрезной (с луковицами); Чеснок зеленый обрезной; Ч. зеленый необрезной (с луковицами); Капуста китайская; Щавель лист.; Ревень черешки; Спаржа побеги; Артишок соцв.  Салат лист. Сал. кочан.; Сал. ромэн; Сал. рукола; Кресс-салат лист.; Шпинат лист.  Овощи пряные: Сельдерей зелень обрезная; Сельд. корнеплоды обрезные; С.корнеплоды с зеленью; Петрушка зелень; Петрушка. корнеплоды обрез; Петрушка корнеплоды с зеленью; Укроп зелень; Укроп для соленья; Хрен корнеплоды обрез; Хрен зелень обрезная;    Портулак лист.; Горчица лист.; Эстрагон лист.; Перец горьк. стручковый,  Любисток лист; Майоран лист.; Кориандр лист. (кинза);  Мята лист.; Цикор. салатный листовой (витлуф); Мелисса лист.; Портулак лист.; Кервель; Фенхель; Лаванда; Розмар; Анис; Тимьян (чабрец);  Тмин; Кардамон; Базилик;  Шалфей; Рута   Свежие зеленые овощи - петрушка лист., петрушка корнеплоды с зеленью,  укроп зелень и салат лист. выпускаются и реализуются: а) обрезными или в виде корнеплодов с зеленью (петрушка) б) в стаканчиках в торфосмесью  Письмо-согласование на ТУ ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии»,  КЛП - рег.ЦСМ  (8900 руб.)

	6.9а ТУ  01.13.19-134-61144405-2017 «РОСТКИ И ПРОРОСТКИ СЕМЯН ПИЩЕВЫЕ» Ассортимент : Ростки-срезанные свежие побеги из семян; проростки-пророщенные свежие семена с корешками и побегом длиной 1-2 мм. Проростки и ростки  семян гороха, пшеницы, ржи, овса, маша (бобы мунг), подсолнуха, люцерны, расторопши и других видов семян-более 20 наименований Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается (9000 руб.)

	6.10 СТО  61144405-003-2017 «ЗАКУСКИ БУТЕРБРОДНЫЕ»  Ассортимент: -Паста (П.) сырная –П. сырная с маслом –П. из брынзы –П. из творога -Масло рыбное -Масло икорное -Закуска «Русская»-Паста        «Сочиво» -П. зерновая с медом и орехами-П. фруктово-ореховая с медом-П. масляная с зеленью-П.масляная с   медом и лимоном-П.бутербродная с огурцами-П. из кабачков и орехов-Икра грибная-П. овощная Сроки годности закусок без консерванта Т 4±2 град.С.-  не более 12  (двенадцати) часов; пасты сырной с консервантом, при температуре 4±2 град.С. -  не более 30  (тридцати) суток; годности пасты зерновой с медом и орехами, пасты фруктово-ореховой с медом  - не более 30  (тридцати) суток; согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2014,    КЛП – рег.ЦСМ (8900 руб.)

	6.11 ТУ 10.84.12-108-61144405-2017 (идентичны ТУ 9162-108-61144405-14) «ПРИПРАВЫ И СОУСЫ, СМЕСИ пряностей» Ассортимент: Аджика, Соус Хренодер, Соус Ткемали  желтый, Соус Ткемали красный, Соус Сацебели, Соус Кизиловый, Кетчуп Домашний, Смесь пряностей «К мясу», Смесь пряностей  «Для курицы», Смесь пряностей  «Для рыбы», Смесь пряностей «Для морепродуктов», Смесь пряностей  «К шашлыку», Смесь пряностей «Для баранины», Смесь пряностей «Для плова», Смесь пряностей «Для рагу овощного», Смесь пряностей «Прованские травы», Смесь пряностей «Карри», Смесь пряностей «Хмели Сунели», Смесь пряностей  «Приправа к супу», Смесь перцев горошком

 Срок годности аджики при температуре хранения  от 0 до плюс 20 град.-не более  12  мес., Соусов других при Т 4+2 град.С -не более  30 сут, срок годности смесей пряностей –не более 12 мес. Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается (9500 руб.)

	6.12 ТУ 10.85.12-115-61144405-2017 (идентичны ТУ 9161-115-61144405-15) «ЗАКУСКИ ЯПОНСКОЙ КУХНИ ОХЛАЖДЕННЫЕ» Ассортимент: -Роллы (Р) Филадельфия –Р.Калифорния с икрой,-Р. Калифорния с кунжутом,-Р. Калифорния с креветкой,-Р. Канада,-Р.  классические,-Р. Бонито,-Р.  Каппа,-Р. Унаги,-Р. Аляска,-Р. Ясай,-Р. Японика,-Суши (С.) классические, -С.с угрем-С. с лососем,-С. с окунем,-С.с кальмаром, -С.с креветкой. В рецептурах суши и роллов по ТУ используются только соленые и копченые (не сырые)  рыба и морепродукты. Срок годн.-закуски без консерв.-12 час, закуски с консервантом-48 час. Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается (9500 руб.)

	6.13 СТО  61144405-020-2020 ОВОЩИ, ГРИБЫ,  ЯГОДЫ И ФРУКТЫ БЫСТРОЗАМОРОЖЕННЫЕ  Ягоды и фрукты быстрозамороженные: -Голубика целыми ягодами -Черника целыми ягодами -Ежевика целыми ягодами -Земляника (клубника) с чашелистиками, без чашелистиков целыми ягодами,    кусочками -Жимолость целыми ягодами - Брусника целыми ягодами-Малина целыми ягодами -Морошка целыми ягодами, без чашелистиков -Клюква целыми ягодами -Облепиха целыми ягодами, без чашелистиков -Смородина черная ягодами, кистями -Смородина красная ягодами, кистями -Смородина белая ягодами, кистями -Калина кистями и ягодами -Рябина обыкновенная кистями и ягодами -Вишня целая, без косточки, нарезанная -Кизил целый быстрозамороженный.-Рябина черноплодная кистями и ягодами -Шиповник целыми ягодами -Черешня целая, без косточки, нарезанная -Виноград целыми ягодами, гроздями -Крыжовник целыми ягодами -Яблоки, резаные половинками, дольками, кубиками, с кожицей -Груши целые, половинками, резаные дольками с кожицей, кубиками -Абрикосы  целыми фруктами, половинками, кусочками, кубиками-Алыча (ткемали) целая, без косточки -Персики половинками, дольками, кусочками, кубиками -Слива целая, без косточки, половинками, нарезанная Овощи быстрозамороженные: -Черемша -Баклажаны -Горошек зеленый -Кабачки -Патиссоны-Капуста белокочанная -Капуста краснокочанная -Капуста савойская -Капуста цветная -Капуста брокколи -Капуста брюссельская -Капуста кольраби -Капуста китайская и пекинская-Кукуруза -Лук порей -Лук репчатый -Морковь столовая -Перец сладкий -Петрушка – зелень -Петрушка корневая -Свекла столовая -Спаржа -Тыква свежая -Томаты свежие -Сельдерей – зелень -Сельдерей корневой -Укроп – зелень -Фасоль стручковая -Шпинат свежий -Щавель свежий -Смеси овощей Грибы быстрозамороженные и варено-мороженые: -Грибы белые целые; -Грибы белые резаные; -Ножки белых грибов; -Грибы вешенка целые; -Грибы вешенка резаные; -Грибы лисички целые; -Грибы маслята (очищенные и неочищенные) целые; -Грибы маслята (очищенные и неочищенные) резаные; -Грибы моховики целые; -Грибы моховики резаные; -Грибы подберезовики целые; -Грибы подберезовики резаные; -Грибы подосиновики целые; -Грибы подосиновики резаные; -Грибы опята осенние целые; -Грибы сыроежки целые; -Грибы сыроежки резаные; -Грибы шампиньоны целые; -Грибы шампиньоны резаные. Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается (9000 руб.)

	7. С О К И, В О Д Ы, Н А П И Т К И:

	7.1 ТУ 10.32.19-058-61144405-2017 (идентичны ТУ 9160-058-61144405-09) «СОКИ ОВОЩНЫЕ, ФРУКТОВЫЕ СВЕЖЕОТЖАТЫЕ»     апельсиновый; мандариновый; лимонный; грейпфрутовый; манго; яблочный; И ДРУГИЕ СОКИ- БОЛЕЕ 30 ВИДОВ; смеси соков овощей, фруктов, ягод (приведены 50 рецептур смесей, пользующихся повышенным спросом покупателей)  Срок годн - до 12 час или реализация в месте изготовления  ТУ соответствует требованиям ТР ТС 023/2011 «ТР на соковую продукцию из фруктов и овощей» . Санэпидзаключение (гигиенический сертификат на ТУ) – прилагается к ТУ, КЛП-рег.ЦСМ  (8500 руб.)

	7.1а СТО 61144405-016-2018 «НАПИТКИ БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ» Напиток «Морсовый клюквенный», напиток «Морсовый облепих.», напиток «Морсовый смородин.», напиток с вареньем, напиток «Соковый», какао, компот, кофе, кофейный напиток, напиток из шиповника, чай. Ср годн. горячих нап.-не бол.6 час, ср.годн охлажд. напитков-не бол.48час. Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается (8000 руб.)  

	7.1б СТО 61144405-018-2019 «МОРСЫ ЯГОДНЫЕ» Ассортимент: -Морс брусничный  -Морс черничный  -Морс клюквенный –Морс морошковый -Морс смородиновый -Морс облепиховый По показателям качества, технологии изготовления морсы соответствуют требованиям ТР ТС 023/2011 (….минимальная доля ягодного сока или пюре не менее чем 15%  и др.). Срок годности- при температуре хранения 4+2 град.С-не более 5 суток. Срок годности морсов пастеризованных высокотемп. пастериз-ей в проточном пастеризаторе с последующей вауумной укупоркой «твист-офф» крышкой, упакованных в индивидуальную потребительскую упаковку (стеклянную бутылку объемом 0,5, 0,75, 1,0 дм3) – при температуре хранения не выше +20 град.С-не более 180 суток Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается (7500 руб.)  

	7.2 ТУ 10.89.19-075-61144405-2017 (идентичны ТУ 9185-075-61144405-10) «КВАС СУХОЙ ХЛЕБНЫЙ»  Из сухарей хлеба и ржаного ферментированного солода. Срок годности – не более 1 года, Экспертное заключение ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии»,    КЛП - рег.ЦСМ  (8500 руб.)

	7.3 ТУ 11.07.11-127-61144405-2017 «ВОДА АРТЕЗИАНСКАЯ, РАСФАСОВАННАЯ В ЕМКОСТИ»    Вода питьевая артезианская негазированная высшей категории, расфасованная в емкости (В ТУ указано, что Предприятие-изготовитель имеет право дополнять наименование продукции торговыми, фантазийными наименованиями, именами собственными) . Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии – КЛП прилагается (9500 руб.)

	7.4 ТУ 36.00.11-131-61144405-2017 «ЛЕД ПИЩЕВОЙ ФАСОВАННЫЙ»  Лед пищевой фасованный Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается (8500 руб.)

	8. П О Л У Ф А Б Р И К А Т Ы:

	8.1 ТУ 10.20.13-079-61144405-2017 (идентичны ТУ 9260-079-61144405-10) «П/Ф КУЛИНАРНЫЕ РЫБНЫЕ» Ассортимент: филе; стейки,   фарш;  котлеты и биточки; котлеты любительские; хлебцы; зразы;  фрикадельки; тефтели, набор для ухи  Сроки годности: полуфабрикатов рыбных при температуре хранения от - 2 до + 2 град.С- не более  24 часов;  полуфабрикатов замороженных  при температуре хранения не выше минус 18 град.С - не более 90 суток. ИЗМЕНЕНИЕ №1 (янв.,2012) : Введены дополнительно: РЫБА ПОТРОШЕНАЯ С ГОЛОВОЙ, РЫБА ОБЕЗГЛАВЛЕННАЯ ПОТРОШЕНАЯ охл. и мороженая Письмо-согласование на ТУ и ИТУ ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии»,  КЛП - рег.ЦСМ  (8000 руб.)

	8.2 ТУ 10.13.14-076-61144405-2017  (идентичны ТУ 9214-076-61144405-10)  «П/Ф ИЗ МЯСА ПТИЦЫ» Ассортимент: а)  П/ф натуральные крупнокусковые мясокостные:-тушка; полутушка; грудка; бедро; голень; крылья; окорочка; ножка; шейка; тушка -гриль; тушка цыпленка-табака, окорочка куры-гриль; крылья куры-гриль; б) П/ф натуральные мелкокусковые мясокостные: суповой набор; шашлык; в) П/ф натуральные мелкокусковые бескостные: шашлычок; г) П/ф натуральные порционные бескостные: филе;  д) П/ф натуральные панированные:,  котлета по-киевски, шницель по-столичному; е) П/ф натуральные фаршированные: зразы фаршированные; окорочка фаршированные; рулет с ветчиной и сыром, рулет с сыром и чесноком, рулет с грибами, ж) П/ф рубленые: фарш; з) П/ф рубленые формованные: биточки, кнели, котлета, котлета «Студенческая», котлета «Праздничная» Изм.2022г-Внесены изменения по ТР/ЕАЭС 051/2021 Экспертное закл. ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии»,  КЛП - рег.ЦСМ  (8500 руб.)

	8.3 ТУ 01.13.00-029-61144405-2017 (идентичны ТУ 9730-029-61144405-07) «ОВОЩИ СВЕЖИЕ ОЧИЩЕННЫЕ. П/Ф» Свекла цельная очищенная; Капуста очищенная; Морковь цельная очищенная; Картофель цельный очищенный (сульфитированный); Лук репчатый цельный очищенный  Капуста белокочанная и краснокочанная шинкованная(фасовка по 200-500 г);  Картофель очищенный цельный и нарезанный (несульфитированный), упакованный под вакуумом.  Лук очищенный, морковь очищ., свекла очищ., упакованные под вакуумом, морковь, лук. нарезанные, морковь свежая очищенная нарезанная (шинкованная)  в вакуумной упаковке, Свекла свежая цельная очищенная в вакуумной упаковке, Морковь свежая цельная очищенная в вакуумной упаковке, Лук репчатый свежий цельный очищенный в вакуумной упаковке, Лук репчатый свежий очищенный нарезанный (шинкованный)  в вакуумной упаковке, Свекла свежая очищенная нарезанная (шинкованная) в вакуумной упаковке, Сельдерей корневой свежий очищенный в вакуумной упаковке, Сельдерей корневой свежий очищенный,Чеснок свежий очищенный в вакуумной упаковке, Чеснок свежий очищенный, Баклажаны свежие очищенные, Перец сладкий свежий очищенный, Капуста цветная  свежая очищенная, Баклажаны свежие очищенные в вакуумной упаковке, Перец сладкий свежий очищенный нарезанный в вакуумной упаковке, Капуста белокочанная свежая очищенная цельная и нарезанная на части (половина,четверть кочана) в вакуумной упаковке, Капуста свежая очищеная нарезанная (шинкованная) в вакуумной упаковке, Капуста цветная  свежая очищенная в вакуумной упаковке
Сроки годности продукции по ТУ: Овощи под вакуумом-120 час,  Овощи очищ.-24 час С/э закл, Письма-согласования на ИТУ ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии», КЛП - рег.ЦСМ  (8800 руб.)

	8.3а ТУ 01.13.00-124-61144405-2017 (идентичны ТУ 9730-124-61144405-2016) «ПОЛУФАБРИКАТЫ ОВОЩНЫЕ (котлеты, шницели, биточки)» -котлеты, шницели, биточки (К.,Ш.,Б.) морковные-К.,Ш.,Б. капустные-К.,Ш.,Б. свекольные-К.,Ш.,Б. свекольные с черносливом-К.,Ш.,Б. картофельные-К.,Ш.,Б. картофельные с грибами- К.,Ш.,Б. из кабачков- К.,Ш.,Б. из тыквы Сроки годн.-при Т. не выше минус 18°С - не более 90 сут., при Т не выше минус 12°С – не более 60  сут. Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии – КЛП прилагается.  (8800 руб.)

	8.4 ТУ 10.72.19-009-61144405-2017 (идентичны ТУ 9110-009-61144405-05)  «ТЕСТО. ПОЛУФАБРИКАТЫ» Тесто дрожжевое, тесто дрожжевое сдобное, тесто дрожжевое слоеное, тесто пресное (бездрожжевое), тесто для пельменей и мантов, тесто пресное сдобное, тесто пресное слоеное, тесто песочное. Тесто охлажденное, Тесто замороженное С/э закл, КЛП - рег.ЦСМ С ИТУ №1 (2013) Сроки годн-тесто охл-9-72 час, тесто заморож-до 60 сут (7000 руб.)

	8.5  ТУ 10.13.14-019-61144405-2017 (идентичны ТУ 9214-019-61144405-07) «П/Ф МЯСНЫЕ И МЯСОСОДЕРЖАЩИЕ»  Фарш из говядины, из свинины,  из баранины, из оленины, фарш «Домашний» (из говядины и свинины),     бифштексы,  котлеты, шницели, биточки, тефтели, ежики, фрикадельки  из говядины, свинины, говядины и свинины, баранины, оленины,  гуляш,  мясо для шашлыка, люля-кебаб, колбаски для жарки, зразы, бефстроганов . Полуфабрикаты мясные крупнокусковые бескостные, мясокостные из говядины, свинины, баранины (куски вырезки, тазобедренной, лопаточной частей), голубцы (голубцы и голубцы ленивые), перец фаршированный, набор суповой, колбаски для жарки Мясо в разрубе (на кости), Изм.2022г-Внесены изменения по ТР/ЕАЭС 051/2021 С/э закл, Письмо-согласование на ИТУ ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии», КЛП – рег.ЦСМ  (8500 руб.)

	8.6 ТУ 10.13.14-103-61144405-2017 (идентичны ТУ 9210-103-61144405-13) «П/Ф МЯСНЫЕ, МЯСОСОДЕРЖАЩИЕ И СУБПРОДУКТЫ» Ассортимент: Вырезка -Филе –Антрекот-Бифштекс натуральный-Лангет-Ромштекс-Говядина духовая или оленина духовая или баранина духовая-Эскалоп-Шницель натуральный-П/ф рубленые из смеси мяса и мяса птицы: Шницели,котлеты,биточки рубленые "Особые"-Свинина духовая-Зразы натуральные-Шашлык-Мясо для плова-Люля-кебаб—Позы-Набор для холодца-Рагу-Ребра-Печень-Язык-Сердце-Легкие-Почки-Ноги свиные Срок годн.-до 3 мес., письмо-согл. на ТУ-ФБУЗ «Центр гиг. и эпидемиол.» КЛП - рег.ЦСМ (8900 руб.)

	8.6а СТО  61144405-006-2016 «П/Ф  МЯСНЫЕ, МЯСОСОДЕРЖАЩИЕ, СУБПРОДУКТЫ, САЛО СВИНОЕ И ПОЛУФАБРИКАТЫ ИЗ МЯСА ПТИЦЫ» Ассортимент: ВСЕ П/ф В РАЗРУБЕ (ОТРУБЫ) по ГОСТ Р 52601, ГОСТ 7596, ГОСТ Р 52986: КЛАССИФИЦИРОВАНЫ ПО ТР ТС 034/2012, ГОСТ 32951-2014 (группа, вид, подвид, категория): Говяжьи отрубы: Задняя голяшка бескостная, Тазобедренный без голяшки бескостный,  Нижняя часть тазобедренно​го отруба бескостная, Наружная часть тазобедрен​ного отруба бескостная, Полусухожильная  мышца бедра, Двуглавая мышца бедра И ДР. -ВСЕ ПО ГОСТ Р 52601 ( более 40), Свиные отрубы-ВСЕ ПО ГОСТ Р 52186 (более 30 видов); Отрубы бараньи и козлиные – ВСЕ ПО ГОСТ 7596; Сало свиное толстое на засолку; П/ф из мяса кролика: Фарш из мяса кролика Набор суповой из кролика Пельмени из мяса кролика; Полуфабрикаты из мяса птицы: Тушка индейки  целиком ; Тушка индейки в разрубе; Четверть тушки индейки; Голень индейки; Крыло индейки; Филе индейки; Половинка тушки индейки (рубится вдоль позвоночника); Тушка гуся целиком; Тушка гуся в разрубе; Голень гусиная; Филе гусиное; Тушка утки целиком; Тушка утки в разрубе; Тушка цесарки целиком; Тушка цесарки  в разрубе; Тушка фазана целиком; Тушка фазана в разрубе; Тушка перепела целиком в специях ; Колбаски сырые из мяса птицы; Набор суповой Субпродукты: Язык гов., свин, Печень гов., свин, Печень кролика Печень индейки  Изм.2022г-Внесены изменения по ТР/ЕАЭС 051/2021 Зарегистрированы Центром стандарт. и метрологии; КЛП – прилагается (9900 руб.)

	8.7 ТУ 10.13.14-023-61144405-2017 (идентичны ТУ 9214-023-61144405-07) «П/Ф В ТЕСТЕ ЗАМОРОЖЕННЫЕ» Ассортимент: П/ф мясные и м/содержащие - Пельмени Уральские, Из говядины, Домашние, Манты, Хинкали, Чебуреки, Самса, Пигоди, Пирожки с мясом, Посикунчики с мясом, Пельмени  мясоовощные (мясокартофельные), Пельмени мясоовощные (мясокапустные), Чебуреки мясокапустные, Чебуреки мясокартофельные, Посикунчики мясоовощные «По-мордовски», Посикунчики мясоовощные «Купеческие», Пирожки мясоовощные По-мордовски», Пирожки мясоовощные «Купеческие», Самса мясоовощная «По-мордовски»,    -Самса мясоовощная «Купеческая», П/ф из мяса птицы: Пельмени куриные, Самса, Посикунчики, Пирожки, Чебуреки. Изм.2022г-Внесены изменения по ТР/ЕАЭС 051/2021  С/э закл, письмо-согл. на ИТУФБУЗ «Центр гиг. и эпидемиол.» КЛП - рег.ЦСМ (8500 руб.)

	8.8 ТУ 10.89.19-020-61144405-2017 (идентичны ТУ 9160-020-61144405-07) «П/Ф В ТЕСТЕ. ВАРЕНИКИ» Вареники замороженные с картофелем; В.с картофелем и грибами; В. с капустой; В.  с яблоками. ИЗМЕНЕНИЕ №1 (март, 2012) : Введены дополнительно: -В. с  творогом            В. с  творогом и ягодами, В. с вишней, ,В. с сыром,В. с редькой, В. капустные с салом  С/э закл, письмо-согл. на ИТУ №1 ФБУЗ «Центр гиг. и эпидемиол.»КЛП - рег.ЦСМ (8500 руб)

	8.9 ТУ 10.20.15-098-61144405-2017 (идентичны ТУ 9260-098-61144405-12) «П/Ф В ТЕСТЕ РЫБНЫЕ ЗАМОРОЖЕННЫЕ» пельмени рыбные нежные, пельмени Рыбные, Чебуреки рыбные, Пирожки с рыбой Письмо-согл. ФБУЗ «Центр гиг. и эпидемиол.» КЛП – рег.ЦСМ (8800 руб.)

	8.9а Стандарт организации СТО 61144405-017-2019 «Полуфабрикаты рыбные в тесте  и рыбные рубленые» Ассортимент: Полуфабрикаты рыбные рубленые: Котлеты рыбные; Шницеля рыбные; Палочки рыбные; Биточки рыбные; Тефтели рыбные; Зразы рыбные; Крокеты рыбные; Полуфабрикат для фишбургера; Фарш рыбный котлетный; Фарш рыбный для пельменей; Фрикадельки рыбные; Ромштекс рыбный; Перец, фаршированный рыбой и овощами; Голубцы рыбные; Тельное рыбное; Полуфабрикаты рыбные в тесте: Блинчики с рыбным фаршем; Пирожки с рыбным фаршем; Чебуреки с рыбным фаршем; Беляши с рыбным фаршем.  КЛП-рег.ЦСМ (8500 руб.)

	8.10 ТУ 10.72.19-141-61144405-2019 «ПОЛУФАБРИКАТЫ ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ ЗАМОРОЖЕННЫЕ» Ассортимент: пирожки, посикунчики, чебуреки, слойки, перепечи   (с овощными, фруктовыми, грибными, картофельными или смешанными начинками)  КЛП - рег.ЦСМ (8800 руб.)

	8.10а ТУ 10.89.19-102-61144405-2017 (идентичны ТУ 9160-102-61144405-13) «ПОЛУФАБРИКАТЫ В ТЕСТЕ ЗАМОРОЖЕННЫЕ» (ПЕЛЬМЕНИ С ОВОЩНЫМИ, ФРУКТОВЫМИ, ТВОРОЖНЫМИ И СЫРНЫМИ НАЧИНКАМИ) Ассортимент: -Пельмени с картофелем, П. с картофелем и салом, П. с картофелем и грибами, П. с грибами, -П. с капустой, П. капустные с салом, П. с яблоками, П. с ягодами, П. с творогом, П. с творогом и ягодами, П. с сыром, П. с редькой Срок годн.-до 3 мес., (В ТУ учтены требования ТР ТС 021/2011, ТР ТС 022/2011, другим ТР ТС) Письмо-согл. ФБУЗ «Центр гиг. и эпидемиол.» КЛП - рег.ЦСМ (8800 руб.)

	8.11 ТУ 10.13.14-120-61144405-2017 (идентичны ТУ 9210-120-61144405-15) «ПОЛУФАБРИКАТЫ ИЗ МЯСА КРОЛИКОВ И СУБПРОДУКТЫ КРОЛИКОВ» Ассортимент: тушка 1 и 2 категории; половина тушки задняя; половина тушки передняя; кролик-гриль, к. маринованный; лопатка;грудка;окорочка (ножки);бедро;филе паниров.;котлета натуральная паниров.; бефстроганов;поджарка;гуляш;шашлык;рагу;фарш;фарш подомашнему;голубцы и голубцы ленивые;котлеты, шницели, биточки (с добавлением хлеба), бифштекс натуральный рубленый; филе;котлета натуральная;бифштекс натуральный шницель натуральный; котлеты натуральные рубленые; котлеты, биточки, шницели; котлеты подомашнему;фрикадельки;зразы рубленые;тефтели;люля-кебаб;колбаски для жарки, купаты, 2 Субпродукты:головы; языки;печень; сердце; почки; легкое; желудки; селезенка; уши; лапки; хвосты  Зарегистрированы Центром стандарт. и метрологии КЛП – прилагается (9500 руб.)

	8.12 ТУ 10.82.23-101-61144405-2017  (идентичны ТУ 9129-101-61144405-13) «НАЧИНКИ ТЕРМОСТАБИЛЬНЫЕ. ПОЛУФАБРИКАТЫ» Ассортимент: Начинка со вкусом и ароматом вареного сгущенного молока; Н. со сливочно-ванильным ароматом и вкусом; Н. с шоколадным вкусом и ароматом, Н. с карамельным вкусом и ароматом. Характеристика: начинки термостабильные-полуфабрикаты (однородные вязкие массы, фасованные в герметично заваренные мешки из полиэтилена массой от 5 до 15 кг) для прослойки, наполнения и отделки поверхности при производстве мучных кондитерских и мучных кулинарных, хлебобулочных  изделий с начинкой (В ТУ учтены требования ТР ТС 021/2011, ТР ТС 022/2011, другим ТР ТС)  Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гиг. и эпидемиол.», 2013 г. КЛП - рег.ЦСМ  (8800 руб.) 

	8.13 СТО 61144405-025-2022 «ПОЛУФАБРИКАТЫ МУЧНЫЕ КОНДИТЕРСКИЕ ЗАМОРОЖЕННЫЕ» Ассортимент: Сочник, Коржик, Кольцо песочное, Рожок песочный, Ушки слоеные, Улитки слоеные, Язычки слоеные, Кексы, Маффины, Коврижки, Профитроли, Тарталетки, Ромовая баба, Бисквит, Лакомка, Хворост Срок годн. полуфабрикатов  при Т не выше минус 18 град.С не более 3 (трех) месяцев.  (8900 руб.)

	9. Д Р У Г И Е   П Р О Д У К Т Ы:

	9.1 ТУ  10.84.12-073-61144405-2017 (идентичны ТУ  9169-073-61144405-10) «ГОРЧИЦА ПИЩЕВАЯ ГОТОВАЯ» Ассортимент: Горчица пищевая готовая «Русская» Срок годности - 45 суток при температуре хранения от 0 до +10 град.С.  С/э закл, КЛП - рег.ЦСМ (8500 руб.)

	9.1а ТУ 10.39.23-137-61144405-2018 «ПАСТЫ ИЗ ОРЕХОВ, АРАХИСА И СЕМЯН» Пасты (урбеч) из орехов, арахиса и семян протертых без добавок : из ядер лесн.ореха, фисташки, кешью, миндаля, кедр.ореха, грецкого ореха, из семян тыквы, льна, конопли, кунжут. паста, арахис. паста, подсолнечн. паста. Ср. годн-до 12 мес Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии Росстандарта- КЛП прилагается  
(8800 руб.) 

	9.1б ТУ 10.61.31-139-61144405-2018 «КРУПА ПОЛБЯНАЯ» Крупа пшеничная полбяная из пшеницы-полбы (Nriticum turgidum) Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии Росстандарта- КЛП прилагается  (6000 руб.)

	9.2 ТУ 10.89.19-028-61144405-2017 (идентичны ТУ 9700-028-61144405-07) «СЕМЕНА ПОДСОЛНЕЧНИКА, ТЫКВЫ И ОРЕХИ ФАСОВАННЫЕ» Семена подсолнечника (очищенные, неочищенные, соленые, несоленые, жареные, сушеные)  -Семена тыквы очищенные, неочищенные, соленые, несоленые, жареные, сушеные)  -Семена мака сушеные; -Ядро ореха грецкого сушеное несоленое -Ядро миндаля соленое, несоленое, жареное, сушеное -Ядро ореха фундук сушеное несоленое -Ядро ореха кешью соленое, несоленое, жареное, сушеное -Ядро ореха кокосового сушеное измельченное -Арахис очищенный, неочищенный, соленый, несоленый, жареный, сушеный  -Орехи фисташковые сушеные соленые, очищенные, неочищенные -Орехи кедровые  очищенные, неочищенные, соленые, несоленые, жареные, сушеные   Все виды продукции фасованы в потребительскую упаковку, срок годности- 6 мес. С/э закл на ТУ, Письмо-согласование ИТУ №1 ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии», 2011; КЛП - рег.ЦСМ (8500 руб.)

	9.3 ТУ 10.61.33-016-61144405-2017 (идентичны ТУ 9196-016-61144405-07) «ПОПКОРН»  а) Попкорн - зерна кукурузы воздушные - сладкий, включая попкорн с различными добавками (кондитерские смеси, ароматизаторы и др.) б) Попкорн соленый  С/э закл, КЛП - рег.ЦСМ (8500 руб) 

	9.4 ТУ 01.11.20-063-61144405-2017 (идентичны ТУ 9719-063-61144405-09) «ЗЕРНО КУКУРУЗЫ ФАСОВАННОЕ» (зерно кукурузы лопающейся, фасованное для изготовления потребителем попкорна в домашних условиях в микроволновой печи). Ассортимент: зерно кукурузы лопающейся белой и желтой фасованное . Ср.годности-6 мес. С/э закл, КЛП-рег.ЦСМ  (8000 руб.)

	9.5 ТУ 10.82.23-049-61144405-2017 (идентичны ТУ 9129-049-61144405-08) «ВАТА САХАРНАЯ» Ассортимент: Сахарная вата. Реализация продукции потребителю - из аппарата по производству ваты сахарной в неупакованном виде на палочках (конусах из бумаги) или в пакетах в месте изготовления - или  в торговую сеть (вакуумная упаковка) – срок годности - 1 мес. (по ИТУ №1,2011) С/э закл, Письмо-согласование ИТУ №1, КЛП – рег.ЦСМ  (8000 руб.)

	9.5а ТУ 10.85.19-136-61144405-2018 «КОНЦЕНТРАТЫ ПИЩЕВЫЕ СЛАДКИХ БЛЮД» Кисели сухие-концентраты невитаминизированные и витаминизированные, кисели моментального приготовления, на пищевых ароматизаторах и на натуральных экстрактах, соках концентрированных плодово-ягодных:  Плодово-ягодный, Абрикосовый, Ананасовый, Апельсиновый, Банановый, Брусничный, Вишнёвый, Грушевый, Дынный, Ежевика, Земляничный, Клубничный, Клюквенный, Красная смородина, Лесная ягода, Малиновый, Мандариновый, Облепиховый, Персиковый, Плодово-ягодный, Сливовый, Чёрная смородина, Черника, Яблочный, Ванильный, Молочный, Шоколадный, Сливочный Срок годности-не более 6 мес.  Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии Росстандарта- КЛП прилагается (8000 руб.)

	9.5б СТО 61144405-015-2018 «ПРОДУКТЫ СУХИЕ ФАСОВАННЫЕ» Продукты фасованные-крупа овсяная -хлопья овсяные-толокно-горох лущеный целый-горох лущеный колотый - крупа гречневая ядрица - гречневая продел-перловая-пшено-ячневая-кукурузная-манная –пшеничная-пшеничная из твердых сортов «Полтавская»-пшеничная из твердых сортов «Артек»-рисовая-рис пропаренный-крупа овес очищенный -зерно пшеницы продовольственной, зерно овса, сахарный песок, мука кукурузная,фасоль, соль поваренная пищевая, крупа рисовая, Крупы повышенной питательной ценности:«Здоровье»,«Юбилейная»,«Пионерская»,«Союзная»,«Флотская», крупа «Сильная»,«Спортивная» «Южная» Срок годности-не более 6 мес.  Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии Росстандарта- КЛП прилагается (7900 руб.)

	9.6 ТУ  10.82.23-027-61144405-2017 (идентичны ТУ  9129-027-61144405-07) «КОНФЕТЫ МЯГКИЕ «СУДЖУК  АРМЯНСКИЙ НА ФРУКТОВОЙ ОСНОВЕ» Ассортимент: Конфеты мягкие «Суджук армянский на фруктовой основе» - конфеты длиной от 20 см, диаметром 2-3 см с неравномерно бугристой поверхностью, сформированные орехами, покрытыми массой из уваренного виноградного сока с пряностями  Срок годн.-до 1 мес. С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (8000 руб.)

	9.7 ТУ  10.82.23-089-61144405-2017 (идентичны ТУ  9129-089-61144405-11) «ИЗДЕЛИЯ САХАРИСТЫЕ ВОСТОЧНЫЕ» Ассортимент: чуч-хела, сливочное полено, колбаска сливочная, кос-халва, ойла, нуга, щербет, рахат-лукум, безе, бадам-нохут, алвахази, алы, козинаки, орехи в сахаре, арахис в сахаре, халва подсолнечная , халва кунжутная, халва кунжутная с орехами, халва кунжутная с изюмом, меренги,  пасты кунжутные с сахаром:  паста кунжутная «Дары Востока»,п.кунжут.«Весна»,п. кунжут.«TAHINI»,п. кунжут. «Аль Рейян», п.кунжут. «Аль Шам»  Письмо-согласование ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии», КЛП - рег.ЦСМ (8500 руб.)

	9.8 ТУ 10.39.25-083-61144405-2017 (идентичны ТУ 9164-083-61144405-11) «фрукты и ягоды сушеные, смеси фруктовые, фруктово-ягодные и фруктово-ореховые сушеные фасованные»   Ассортимент: Фрукты, ягоды , смеси  сушеные в сахарном сиропе (цукаты) или без сахара: вишня сушеная; клубника сушеная; клюква сушеная; яблоки сушеные; ананасы сушеные;         бананы сушеные; киви сушеные; папайя сушеная; груша сушеная; манго сушеное;     кокос сушеный; айва сушеная; персики сушеные; инжир сушеный; кумкват сушеный; гуава сушеная; маракуйя сушеная; джекфрут сушеный; карамбола сушеная (старфрут) помело сушеное; черника сушеная; ежевика сушеная; малина сушеная; рябина красная сушеная; ирга сушеная; рябина черноплодная сушеная; смородина черная сушеная; черешня сушеная; смесь фруктовая, фруктово-ягодная   смесь фруктовая «Тропическая», смесь фруктово-ягодная «Тропическая», смесь фруктово-ореховая  Срок годн.-не более 12 месяцев. Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии»,  КЛП - рег.ЦСМ 
(8500 руб.)

	9.8а СТО 61144405-024-2021 «ОВОЩИ, ФРУКТЫ СУШЕНЫЕ И ПРОДУКТЫ НА ИХ ОСНОВЕ» Ассортимент: -картофель сушеный; -капуста белокочанная сушеная; -свекла столовая сушеная; -морковь столовая сушеная; -лук репчатый сушеный; -чеснок сушеный; -белые коренья петрушки, сельдерея и пастернака сушеные; -зелень петрушки, сельдерея, укропа сушеная; -смесь сушеных овощей «Для супа картофельного» -смесь сушеных овощей «Для борща» -смесь сушеных овощей «Для щей» -яблоки сушеные -груши сушеные -сливы сушеные -абрикосы сушеные -виноград сушеный (изюм) -шиповник сушеный -смесь сушеных фруктов -чипсы Ананас -чипсы Апельсин-чипсы Банан-чипсы Грейпфрут-чипсы Груша-чипсы Киви-чипсы Лайм-чипсы Лимон-чипсы Мандарин-чипсы Хурма-чипсы Яблоко-чипсы Ассорти цитрусовое-чипсы Ассорти фруктовое-чипсы Кабачок-чипсы Кабачок со специями и солью-чипсы Свёкла -чипсы Свёкла со специями и солью-чипсы Томат -чипсы Томат со специями и солью-чипсы Тыква -чипсы Тыква со специями и солью Срок годн.-не более 12 мес. Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии Росстандарта- КЛП прилагается  (8800 руб.)

	9.9 ТУ 10.61.33-091-61144405-2017 (идентичны ТУ 9196-091-61144405-11) «ИЗДЕЛИЯ ЗЕРНОВЫЕ ВОЗДУШНЫЕ» Ассортимент: изделия воздушные кукурузные и из другого зерна: 1) сладкие 2) подсоленые, 3) в шоколадной глазури- палочки,  столбики, шарики, звездочки, колечки, полуколечки, зерна воздушные и другие, допускаются с включением различных вкусо-ароматических добавок  реализуются в различных видах упаковки массой от - от 20 до 5000 г. Рентабельный и вкусный продукт, ПОЛЬЗУЮЩИЙСЯ УСТОЙЧИВЫМ СПРОСОМ ПОКУПАТЕЛЕЙ. Срок годн.-до 4 мес.,Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гиг. и эпидемиол.» КЛП - рег.ЦСМ (8500 руб.)

	9.10 ТУ 10.39.13-110-61144405-2017 (идентичны ТУ 9164-110-61144405-15) «ГРИБЫ СУШЕНЫЕ»    Ассортимент:   грибы  сушеные трубчатые (белые, подосиновики, подберезовики, маслята, моховики, козляки), смесь гр. суш. трубч.  резаных, грибы  сушеные пластинчатые (вешенки, шампиньоны, лисички и опята осенние),смесь грибов  сушеных пластинчатых Срок годн.-до 12 мес.,  Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии Росстандарта- КЛП прилагается.(8500 руб.)

	9.11 ТУ 10.31.14-113-61144405-2017 (идентичны ТУ 9166-113-61144405-15) «ЧИПСЫ КАРТОФЕЛЬНЫЕ» Ассортимент: чипсы картофельные, вырабатываемые из полуфабрикатов-пеллетов (крекеров) крахмальных картофельных производства поставщиков и из картофеля свежего. Изготовитель имеет право дополнять наименования продукции именами собственными, фантазийными наименованиями. Срок годн.-до 6 мес. Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии Росстандарта - КЛП прилагается. (9500 руб.)

	9.12 ТУ 10.82.23-112-61144405-2017 (идентичны ТУ 9128-112-61144405-15) «изделия кондитерские пастильные» Ассортимент: зефир, зефир ванильный, зефир в шоколаде, пастила Срок годности при t 18+/-3 град.С–1 мес. Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (9500 руб.)  

	9.13 ТУ 10.82.23-119-61144405-2017 (идентичны ТУ 9121-119-61144405-15) «КОНФЕТЫ: КАРАМЕЛЬ ФИГУРНАЯ, ФРУКТЫ, ЯГОДЫ И ЦУКАТЫ, ПОКРЫТЫЕ САХАРОМ» Ассортимент: карамель фигурная леденцовая (включая карамель на палочке-петушки, рыбки и др., карамель с различными начинками, клюква в сахаре  Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (8000 руб.)  

	9.14 СТО 61144405-004-2017 «НАБОРЫ ПОДАРОЧНЫЕ» Ассортимент: наборы кондитерских изделий промышленного производства (конфет, печенья, шоколада и др.) в индивидуальной потребительской упаковке с сопутствующими товарами для подарков-в подарочной упаковке. Изготовителю допускается изменять комплектацию наборов в зависимости от потребительского спроса.  Срок годности при t 18+/-3 град.С–до 4 мес. Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (8500 руб.)  

	9.15 СТО 61144405-006-2015 «П/ф и кулинарные изделия из творога» Ассортимент: -Вареники ленивые-Вареники с твор.-Запеканка из твор.-Запеканка из твор.  (п/ф)-Сырники-Сырники  (п/ф)-Лапшевник с твор.-Пудинг из твор.-Творог с фрукт.-Творог с молоком-Творог со смет. и сахаром Зарегистр. Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (8500 руб.) 

	9.16 ТУ  10.39.22-122-61144405-2017 (идентичны ТУ  9163-122-61144405-16) «ЖЕЛЕ ФРУКТОВОЕ» Ассортимент: Желе фруктовое в ассортименте изготавливается из сахара, желирующих веществ, фруктов с добавлением или без добавления пищевых ароматизаторов, красителей, консервантов, других компонентов Зарегистр. Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (8000 руб.)

	9.17 СТО 61144405-007-2017 «ТВОРОГ И СЫРЫ» Ассортимент: Из молока коровьего или козьего -Творог -Творог кремовый Творог козий -Сыр  мягкий –Сыр мягкий с пряными добавками, Брынза,  Халуми кипрский, Рикотта, Белпер Кнолле, Шевр молодой, Валансе, Дор Блю нежный  Предприятие-изготовитель имеет право дополнять наименования продукции по настоящему стандарту именами собственными или фантазийными наименованиями Сроки  годности:  -Творога, творога кремового, творога козьего – не более 5 суток, Сыров не упакованных под вакуумом - не более 5 суток; Сыров в вакуумной упаковке  - не более 15 суток Зарегистр. Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (9500 руб.)

	9.17а ТУ 10.51.52-130-61144405-2017 «ПРОДУКТЫ КИСЛОМОЛОЧНЫЕ» Ассортимент: мацони, сметана домашняя, каймак домашний Ср. годности – не более 7 сут  Зарегистр. Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (7000 руб.)

	9.18 СТО 61144405-012-2017 «ПРОДУКТЫ ФАСОВАННЫЕ: МЕД, ФРУКТЫ И ЯГОДЫ ПРОТЕРТЫЕ И ДРОБЛЕНЫЕ, ВАРЕНЬЕ, ДЖЕМ, ПОВИДЛО» Ассортимент: мед натуральный, мед натуральный с добавками (всего-46 вариантов меда с добавками): (с курагой; черносливом; финиками; курагой и изюмом; курагой и черносливом; курагой и финиками; цукатами; возд.рисом; орехами разными, кокосом, ядром подсолн. и тыквы,  арахисом, маком, изюмом, орехово-фрукт ассорти и др.), варенье, фрукты и ягоды протертые и дробленые (более 50 видов),  джем, повидло разные. Ср. годн.: мед, мед с доб.-не более 6 мес; джем, варенье повидло нестерилиз с консерв. при Т 0-6 град.С-не бол. 3 мес,   джем, варенье повидло, фрукты и ягоды протерные и дробленые стерилизов. в стекл таре: от 0°С до 25°С – не более 3 лет Зарегистр. Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается . (9800 руб.)

	9.19 ТУ 10.61.31-146-61144405-2020 «КРУПА ПШЕНИЧНАЯ» Крупа пшеничная из мягких сортов пшеницы: ПО СТЕПЕНИ ПОМОЛА ЗЕРНА  -Крупа пшеничная №1; -Крупа пшеничная №2; -Крупа пшеничная №3; -Крупа пшеничная №4; -Крупа пшеничная №5 Зарегистр. Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается  (7500 руб.)

	9.20 Технологическая инструкция  (ТИ) по производству изделий кондитерских пастильных по ГОСТ 6441-2014 «Изделия кондитерские пастильные. Общие технические условия»:  ТИ и рецептуры  на зефир,      зефир ванильный,  зефир в  шоколаде, пастилу, пастилу ванильную.   Пастила и зефир выпускаются весовыми или фасованными.   В соответствии с ГОСТ 6441 (п.4.2) пастильные изделия всех видов вырабатываются: глазированными;  неглазированными;  с начинкой;  комбинированными;  с крупными добавлениями. Технологическая инструкция оформляется на Заказчика/Изготовителя продукции (6000 руб.)

	9.21 ТЕХНОЛОГИЧЕСКАЯ ИНСТРУКЦИЯ (ТИ) по производству МОРОЖЕНОГО ЗАКАЛЕННОГО  по ГОСТ  31457-2012 «Мороженое молочное, сливочное и пломбир. Технические условия» ТИ и рецептуры  на мороженое молочное, сливочное и пломбир – 70 видов традиционных отраслевых рецептур и технологий производства, включая мороженое без наполнителей, с наполнителями, крем-брюле, шоколадное и другие виды. Технологическая инструкция оформляется на Заказчика/Изготовителя продукции (6500 руб.)

	10. УСЛУГИ 

	10.1 Актуализация ранее приобретенных у нас технических документов (ТУ,СТО)  - Актуализация ТУ, СТО- получение актуализированной полнотекстовой учтенной копии ТУ/СТО, содержащей все введенные изменения  в одни ТУ/СТО- обновление документа до действующего состояния. Заказчик получает полный текст технического документа (актуализированную учтенную копию, оформленную на Изготовителя)   (4900 руб.)

	10.2 Дополнение наших ТУ/СТО продукцией Изготовителя (расширение ассортимента продукции ТУ/СТО под заказ)  (500 руб./ 1 новое наименование) - Подробноcти – на сайте www.vitanovo.org

	10.3 Услуги  по  разработке технических условий (ТУ), стандартов организации  (СТО) на любую продукцию/изделия  (18000руб.) Подробноcти – на сайте www.vitanovo.org  

	10.4 Услуги  по  разработке Плана ХАССП с ППК  предприятия (21000руб.) Подробноcти – на сайте www.vitanovo.org


11. Электронные сборники  документов:
11.1 ЭЛЕКТРОННЫЙ СБОРНИК СПРАВОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ «ХИМИЧЕСКИЙ СОСТАВ И КАЛОРИЙНОСТЬ ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ» (RAR-архив PDF файлы)

СБОРНИК ВКЛЮЧАЕТ : 1) pdf файлы полных справочных таблиц химического состава и калорийности продуктов питания (на основе справочника «Химический состав российских продуктов питания»/под ред. чл.-корр.МАИ, проф.И.М.Скурихина,проф. В.А.Тутельяна. М.:ДеЛи Принт, 2002.-236с; 2) pdf файлы справочных таблиц химического состава и калорийности готовых блюд и хлебобулочных (по ГОСТ 31752-2012), кулинарных, кондитерских изделий из официально изданных на федеральном уровне Сборников рецептур блюд, сборников нормативных и технических документов на продукцию общественного питания Цена - 980 руб.
11.2 ЭЛЕКТРОННЫЙ СБОРНИК ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ КАРТ БЛЮД организованного питания детей школьного возраста, предприятий общественного питания (RAR-архив PDF файлы технологических карт блюд)

СБОРНИК ПРЕДНАЗНАЧЕН ДЛЯ для школ, школ-интернатов, учреждений профессионального образования, специализированных учреждений для несовершеннолетних, нуждающихся в социальной реабилитации, детских домов, детских оздоровительных учреждений, лечебно-профилактических учреждений, предприятий общественного питания. СОДЕРЖИТ ОКОЛО 1200 ГОТОВЫХ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ КАРТ ВСЕХ ВИДОВ БЛЮД.  Поставляется Покупателю E-MAIL - RAR-архивом PDF файлов технологических карт блюд. Каждая карта  оформлена на отдельном листе в соответствии с требованиями ГОСТ 31987-2012  Карты сборника распечатываются Покупателем Сборника, утверждаются Руководителем предприятия  и включаются в рабочую картотеку блюд предприятия. КАЖДАЯ КАРТА СОДЕРЖИТ ССЫЛКУ НА КОНКРЕТНЫЙ ИСТОЧНИК РЕЦЕПТУРЫ - официально согласованные Органами Роспотребнадзора  Сборники рецептур блюд (технологических нормативов) для организованного питания детей школьного возраста Цена - 980 руб.
11.3 ЭЛЕКТРОННЫЙ СБОРНИК ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ КАРТ БЛЮД предприятий общественного питания (RAR-архив PDF файлы технологических карт блюд)

СБОРНИК ПРЕДНАЗНАЧЕН ДЛЯ предприятий общественного питания  СОДЕРЖИТ ОКОЛО 1000 ГОТОВЫХ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ КАРТ ВСЕХ ВИДОВ БЛЮД.  Поставляется Покупателю E-MAIL - RAR-архивом PDF файлов технологических карт блюд. Каждая карта  оформлена на отдельном листе в соответствии с требованиями ГОСТ 31987-2012  Карты сборника распечатываются Покупателем Сборника, утверждаются Руководителем предприятия  и включаются в рабочую картотеку блюд предприятия.  КАЖДАЯ КАРТА СОДЕРЖИТ ССЫЛКУ НА КОНКРЕТНЫЙ ИСТОЧНИК РЕЦЕПТУРЫ Источники рецептур ТК :  "Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания/Введен Приказом Министерства торговли СССР от 12.12.1980, №310.-М., Минторг СССР,1980 ", другие Сборники рецептур, официально изданные и рекомендованные Минторгом СССР (России). Цена - 950 руб.
11.3а ЭЛЕКТРОННЫЙ СБОРНИК ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ КАРТ БЛЮД организованного питания детей дошкольного возраста, (RAR-архив PDF файлы технологических карт блюд)

СБОРНИК ПРЕДНАЗНАЧЕН ДЛЯ для дошкольных организаций.  Поставляется Покупателю E-MAIL - RAR-архивом PDF файлов технологических карт блюд. Каждая карта  оформлена на отдельном листе в соответствии с требованиями ГОСТ 31987-2012  Карты сборника распечатываются Покупателем Сборника, утверждаются Руководителем предприятия  и включаются в рабочую картотеку блюд предприятия. КАЖДАЯ КАРТА СОДЕРЖИТ ССЫЛКУ НА КОНКРЕТНЫЙ ИСТОЧНИК РЕЦЕПТУРЫ - официально согласованные Сборники рецептур блюд (технологических нормативов) для организованного питания детей дошкольного возраста Цена - 980 руб.
11.4 Сборник технологических карт блюд гипоаллергенного питания Поставляется Заказчику email в виде RAR-архивного файла. Сборник содержит 139 технологических карт гипоаллергенных блюд, подготовленных с учетом принципов гипоаллергенного питания-исключения и резкого ограничения продуктов, содержащих  факультативные и облигатные пищевые аллергены, взаимозаменяемости сырья, способов кулинарной обработки. Каждая карта содержит ссылку на источник рецептуры – официально изданные сборники рецептур блюд гипоаллергенного питания, прошедшие согласование и рекомендованные к применению Органами Роспотребнадзора, Органами исполнительной власти в области науки и здравоохранения. Карты оформлены в соответствии с требованиями ГОСТ 31987-2012  «Услуги общественного питания. Технологические документы на продукцию общественного питания. Общие требования к оформлению, построению и содержанию»  Цена – 650 руб.

11.5 Электронный справочник «Промышленные технологии и рецептуры мучных кондитерских изделий» Поставляется в виде RAR-aрхивного файла, отправляется Заказчику е-mail. Содержание:  1) Производственные рецептуры изделий, выпускаемых по ГОСТам: печенье, крекеры, галеты, коврижки, пряники, П/ф для изделий 2) Техинструкции по производству указанных изделий и их полуфабрикатов, а также вафель, тортов и пирожных, кексов. - Все рецептуры и технологии имеют ссылки на источники 3) Материалы по методике расчета пищевой и энергетической ценности мучных кондитерских и кулинарных изделий  4) Санитарные нормы и правила, другие документы.  Источники: Отраслевые сборники рецептур мучных конд. изделий., Рецептуры и технологические инструкции, утв. ВНИИКП, Госагропромом, 1986-1992 г;Методические рекомендации, пособия для кондитеров и специалистов общественного питания, , другие документы  Цена-1200  руб.
11.6 Электронный справочник «Промышленные технологии и рецептуры пищевых концентратов сладких блюд» Поставляется в виде RAR-aрхивного файла, отправляется Заказчику е-mail. Содержание:  1) Производственные отраслевые рецептуры и технологические инструкции сухих киселей, муссов, желе, кремов, пудингов выпускаемых по ГОСТ  18488;  2)  Стандарты, технические регламенты ТС (ЕАЭС), связанные с производством пищевых концентратов сладких блюд  Цена-800 руб.

11.7 Электронный Справочник «Промышленные технологии и рецептуры молочной продукции» Поставляется в виде RAR-aрхивного файла, отправляется Заказчику е-mail.  Содержание: 1. СБОРНИК ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ ИНСТРУКЦИЙ (ТИ)   ПО ПРОИЗВОДСТВУ МОЛОЧНОЙ ПРОДУКЦИИ.-Минмясомолпром СССР.-М, 1980: Технологические инструкции и РЦ по производству продукции по ГОСТам: а) ТИ 49 2-9-80 по производству пастеризованного коровьего молока;  б)  ТИ  49 2-17-80 по производству творога из пастеризованного молока; в)  ТИ 49 2-11-80 по производству сливок из коровьего молока; г) ТИ 49 2-16-80 по производству сметаны 20, 25, 30% жирности;  д) ТИ 49 2-10-80 по нормализации и фасовке сметаны, поступающей с первичных молочных заводов  2.  ВНТП 645/1618-92 «Нормы технологического проектирования предприятий молочной промышленности».-М: Минсельхоз РФ  3. Технологическая инструкция по производству сухого цельного молока Цена – 800 руб.
-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
БЫСТРЫЙ  ВЫБОР  И ОФОРМЛЕНИЕ ЗАКАЗА – ЧЕРЕЗ НАШ ИНТЕРНЕТ-МАГАЗИН www.vitanovo.org
Принимается оплата c Вашей МИР, VISA, MASTERCARD, др. формы оплаты 
 ИЛИ 

ОТПРАВИТЬ ЗАЯВКУ -  на сайте www.vitanovo.org , e-mail: vnov2001@mail.ru,   по тел.: +79082462012,  Новоселову Владимиру Геннадьевичу;  В ЗАЯВКЕ УКАЗАТЬ:  «Просим  направить счет для оплаты:  (А) состав заказа   (Б) полное наименование Изготовителя продукции/Заказчика с указанием ФИО директора,   ИНН изготовителя продукции;  (В) почтовый адрес с индексом, Ваш телефон с кодом населенного пункта, мобильный тел. для связи, адрес электронной почты.  






PAGE  
7

