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Компания Tupperware®  
в СНГ – это:

Компания №1 по продажам посуды на Презентациях!

Более 240 Дистрибьюторных и Региональных Центров!

Более 95 000 Консультантов и 3 000 Менеджеров 

меняют жизнь людей к лучшему с Tupperware®!

Единственный производитель посуды  
из полимера для духовых шкафов!
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Гарантия
Tupperware® заботится о своих клиентах, обеспечивая высокий уровень 
сервиса. На многие изделия компании, представленные в Каталоге 
Tupperware®, действует 30-летняя гарантия в случае выявления заводского 
брака. Любое изделие, в котором обнаружен заводской брак, может быть 
заменено аналогичным (стандартный обмен). Если такой стандартный обмен 
невозможен (например, нет изделия в требуемом цвете), компания Tupperware® 
предлагает Вам на свое усмотрение или аналогичное изделие в другом 
цвете, или любое другое изделие Tupperware® на ту же сумму. Стандартная 
гарантия Tupperware® распространяется только на те изделия, которые 
эксплуатировались в нормальных условиях и при правильном уходе за ними.

Tupperware® – 
всемирно известный производитель эксклюзивной высококачественной 
посуды для дома и кухни. Миллионы людей более чем в 100 странах мира 
используют продукцию Tupperware® уже более 70 лет! Практически каждый 
человек на Земле знает о Tupperware®!
Tupperware® сегодня – это 50 000 Презентаций каждый день, которые 
проводят 2 000 000 Консультантов по всему миру! Каждые 1,7 секунды 
начинается новая Презентация! 
Tupperware® есть везде! И с 2005 года даже в космосе!

Эрл Таппер – основатель компании 
Tupperware®, изобретатель герметичного 
пластикового контейнера для хранения 
продуктов питания

Брауни Вайс – вице-президент компании, 
внедрившая метод Домашней Презентации

Гранулят, из которого производятся изделия 
Tupperware®

СРОК ГАРАНТИИ ИЗДЕЛИЯ КОММЕНТАРИИ

2 года Измельчители «Микс» 
(механизм крышки)

Изделия из полимера 
с элементами из металла

2 года
Умные гаджеты: ножницы, консервный нож, 

штопор, овощечистки, «Клик-сэт»,  
венчик-шумовка

Изделия из полимера 
с элементами из металла

2 года Ножи, решётки и насадки Fusion Master, тёрки Металлические детали 
изделий

2 года Подставка для ножей,  
разделочная доска «Бамбук»

Изделия из натурального 
дерева

2 года Изделия из микрофибры Текстиль

2 года Силиконовая варежка-прихватка Изделие из силикона 
с элементами из ткани

2 года VIP-кувшин Стеклянная колба

2 года Подложка, разделочные доски гибкие —

2 года Кулинарный мешок —

3 года Изделия коллекции «Прованс»,  
«МикроПро Гриль»

Изделия из металла 
с антипригарным 

покрытием
По всем вопросам, связанным с гарантией на изделия Tupperware®, обращайтесь  
к Дистрибьютору.

ДИСТРИБЬЮТОР TUPPERWARE® – ОФИЦИАЛЬНЫЙ ПРЕДСТАВИТЕЛЬ КОМПАНИИ, КОТОРЫЙ 
ВПРАВЕ САМОСТОЯТЕЛЬНО ДАВАТЬ ЗАКЛЮЧЕНИЕ О ГАРАНТИЙНОСТИ ИЗДЕЛИЯ.

Изделия Tupperware® имеют гарантию 30 лет, за исключением следующих 
изделий:
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С удовольствием представляем новое поколение изделий Tupperware® без бисфенола А!
В Tupperware® мы прислушиваемся к мнению наших покупателей и создаём товары, имеющие
современный дизайн и соответствующие самым высоким требованиям в сферах здоровья,
безопасности и удобства в использовании. Мы считаем, что выбор материалов и безопасность их применения 
имеют огромное значение. Поэтому компанией Tupperware® было принято решение снять с производства все 
товары, изготавливаемые из поликарбоната, и представить изделия, не содержащие бисфенол А! Мы также 
не используем искусственные пластификаторы (фталаты). Старое и новое поколения изделий Tupperware® 
гарантируют безопасность! Более 70 лет марка Tupperware® является одной из признанных и заслуживших 
доверие в категории товаров для дома.

В компании всегда соблюдаются европейские стандарты в отношении здоровья и безопасности. Европейским 
агентством по безопасности продуктов питания (EFSA) были установлены 2 параметра по безопасности 
использования пластмассы в пищевой промышленности. Верхний предел содержания вещества: 0,6 мг 
бисфенола A / кг продуктов питания. Приемлемая дневная доза: 0,05 мг бисфенола A / кг массы тела / день.

Содержание бисфенола А в изделиях Tupperware® всегда было намного ниже верхней нормы действующих 
европейских стандартов. Это является гарантией качества и безопасности при использовании изделий 
в соответствии с рекомендациями Tupperware®. Поэтому Вы спокойно можете использовать изделия 
Tupperware® для хранения, приготовления и сервировки.

Больше никакого поликарбоната  
или бисфенола A.
Изделия Tupperware® надёжны всегда!

Заводы 
В мире существует 14 заводов, производящих изделия Tupperware®. Европейские заводы, которые располагаются 
в Бельгии, Греции и Португалии, производят изделия Tupperware® для рынков России и стран СНГ.
Производство идёт круглосуточно в три смены. Каждую смену изделия снимаются с конвейера 
для тестирования. При производстве изделий используются пресс-формы, стоимость которых 
приравнивается к цене престижных автомобилей. На всех этапах производства осуществляется жёсткий 
многоступенчатый контроль – это позволяет производить изделия высокого качества и обеспечивать 
30-летнюю гарантию на них. Качество изделий контролируется огромным количеством тестов, которые 
в конечном итоге и  обеспечивают высокий уровень качества:
•	 взвешивание;
•	 калибровка: диаметр, размеры и т. д.;
•	 тест на трещинообразование;
•	 тест на гладкость и цвет;
•	 тест на взаимодействие с горячей водой и замораживание;
•	 тест на герметичность.
На заводах Tupperware® используются инновационные технологии, обеспечивающие экологическую 
безопасность производства. Изделия Tupperware® позволяют дольше сохранять свежесть продуктов  
и сокращать потребление энергии при приготовлении блюд, а значит, экономить средства и природные ресурсы.

Важно!
•	 Возможное окрашивание изделий некоторыми продуктами, а также появление царапин на изделиях 

не влияет на их функциональность и не покрывается гарантией Tupperware®.
•	 Как избежать появления постороннего запаха в изделиях? 

Изделия после использования необходимо промыть, насухо вытереть и хранить основания  
отдельно от крышек. 

•	 Эко-бутылки рекомендуется хранить без крышки горлышком вниз.
•	 Всегда обращайте внимание на пиктограммы на изделиях, они напомнят Вам, как правильно  

использовать изделие.
•	 Для изделий, разрешенных к мытью в посудомоечной машине, используйте только низкотемпературный 

режим посудомоечной машины или режим ЭКО.

Информация об изделиях Tupperware®

Завод Tupperware® в Бельгии
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Изделия Материал и использование Меры предосторожности

Силиконовые  
формы

100% силикон (S).
Приготовление, заморозка

Использовать в духовом шкафу или 
микроволновой печи при темпе-
ратуре не выше 220 °C.  
Не использовать режим «Гриль».  
Можно мыть в посудомоечной машине  
и использовать в морозильной камере 

Коллекция 
«УльтраПро™»

Жидкокристаллический полимер 
(PCL).  
Готовка, хранение,  
заморозка, сервировка, разогрев

Использовать в духовом шкафу или 
микроволновой печи при темпера-
туре не выше 250 °C.  
Не использовать режим «Гриль».  
Можно мыть в посудомоечной машине  
и использовать в морозильной камере

«101̊  МикроГурмэ»,  
8 порционных 
контейнеров и 
«МикроМиллениал»

Полипропилен (PP),  
полиэтилен (PE).  
и полиэфиримид (PEI)
Приготовление на пару  
в микроволновой печи

Использовать в микроволновой печи  
при температуре не выше 160 °C,  
не более 30 минут без перерыва,  
при максимальной мощности 900 Вт. 
Можно мыть в посудомоечной машине

Скороварка для 
микроволновой печи 
«Супер-Повар» (3 л)

Полипропилен.
Приготовление  
«под давлением»  
в микроволновой печи

Использовать в микроволновой печи 
при максимальной мощности 900 Вт  
не более 30 минут. Можно мыть  
в посудомоечной машине

Инновационные 
изделия для 
микроволновой
печи

Полипропилен (PP1*).
Приготовление  
в микроволновой печи, 
сервировка, хранение

Использовать в микроволновой печи  
при температуре не выше 120 °C,  
рекомендованной мощности 600 Вт  
для «Паста-Браво» и Зерноварки,  
и 360-600 Вт для «Браво-Дилайт» 
и «Браво-Дилайт Макси», без 
добавления масла. Можно мыть 
в посудомоечной машине

Коллекция 
«МикроКук»

 

Полиэфирсульфон (PESU).
Разогрев и приготовление 
в микроволновой печи, 
заморозка, сервировка,  
хранение

Использовать в микроволновой печи 
при температуре не выше 200°C, при 
рекомендованной мощности 600 Вт.  
Можно мыть в посудомоечной машине  
и использовать в морозильной камере 

Коллекция
«Новая волна» 

Полипропилен (PE2*).
Разогрев в микроволновой 
печи, хранение в холодильнике, 
сервировка, транспортировка

Использовать в микроволновой печи  
при температуре не выше 120 °C, 
при рекомендованной мощности 
360 Вт. Можно мыть в посудомоечной 
машине 

Изделия Материал и использование Меры предосторожности

Охлаждающие 
лотки

Полиэтилен (PE1*).
Хранение в морозильной камере

Не использовать в микровол-
новой печи, духовом шкафу. 
Можно мыть в посудомоечной 
машине

Ёмкости 
«Хит-парад»

Полипропилен (PP).
Хранение в холодильнике,
транспортировка

Не использовать в микро-
волновой печи, духовом  
шкафу. Можно мыть 
в посудомоечной машине 

«Умная хлебница™» 
Полипропилен (PP2*).
Хранение на полке

Не использовать в микровол-
новой печи, духовом шкафу. 
Можно мыть в посудомоеч- 
ной машине

Коллекция  
«Умный холодильник» Полипропилен (PP3*).

Хранение в холодильнике

Не использовать 
в микроволновой печи, 
духовом шкафу. Можно мыть 
в посудомоечной машине

Эко-бутылки Полипропилен (PP-B).
Транспортировка

Не использовать в микроволно-
вой печи и морозильной камере.
Эко-бутылки с клапаном не 
предназначены для газирован-
ных напитков

«Умная сырница™» Полипропилен (PPRC)
Хранение в холодильнике

Не использовать в микроволно-
вой печи. Можно мыть 
в посудомоечной машине

  На Вашем изделии Tupperware® нет цифры?
Значит, оно было разработано в пресс-формах, произведенных ещё до введения кодификации.

   Что означает номер 7?
Код 7 означает, что в составе произведённого материала не использовался ни один из  
материалов под кодами от 1 до 6, либо были использованы несколько видов материала.

Чему соответствует цифра, выгравированная на 
Вашем изделии Tupperware® ?

В 1988 году пластиковая индустрия создала систему кодирования с 7 числами (идентификационный код полимера), 
позволяющую идентифицировать материалы с целью предоставления возможности более лёгкого разделения для 
переработки материалов. Символом, используемым для этой кодовой системы, является треугольник, содержащий  
число. Каждое число соответствует материалу или определённой группе материалов.
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Материалы, из которых
изготовлены изделия
Tupperware®, предназначены
для пищевых продуктов

 
 

Tupperware® является
старшим членом и одним 
из основателей российской 
Ассоциации прямых продаж 

В изделиях используются
вторично переработанные
полимеры 

В изделиях используется
мембрана, благодаря
которой излишняя влага
испаряется, что уменьшает
вероятность образования
плесени 

Безопасная транспор-
тировка в перевёрнутом 
положении 
(I класс крышки)

Инновационное покрытие,
благодаря которому
полимер сохраняет свой
оригинальный цвет  

Минимально допустимая
температура заморозки
в изделиях Tupperware®
с данным знаком 

–25 °C

Для использования
в духовом шкафу

Для использования
в микроволновой печи

Нельзя использовать
в режиме «Гриль»

Для использования
на открытом огне

Нельзя использовать
в микроволновой печи

Нельзя использовать
на открытом огне

Нельзя использовать
металлические кухонные
принадлежности (ножи,
лопатки), которые могут
повредить изделие  

Нельзя использовать
в духовом шкафу

можно мыть в посудо-
моечной машине при 
низкотемпературном 
режиме

Для использования
в морозильной камере

Нельзя использовать
в морозильной камере

+250 °C

Максимально допустимая
температура приготовле-
ния в изделиях Tupperware®
с данным знаком 

Воспользуйтесь QR-кодом,
чтобы получить дополнитель-
ную информацию по инте-
ресующему Вас изделию, 
перейдя на сайт компании 
Tupperware®

Red Dot Design Award –
награда за инновационный
дизайн изделий 

d

Не предназначено для 
транспортировки в пере-
вёрнутом положении

Для хранения 
в холодильнике

Условные обозначения 

9
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Коллекция «Новая волна»

Материал: �основание – PP1, крышки и клапаны – PP3 Материал: PES, дополнительная  крышка – PE1 

Коллекция «Новая волна»  
для разогревания
Набор «Новая волна» – это многофункциональное решение, которое позволит Вам хранить блюда в холодильнике,  
брать их с собой и разогревать на месте, а также сервировать блюда на столе.

Преимущества: 
•	 Экономия места – 4 функции в 1 изделии: разогре- 

вание, хранение, сервировка, транспортировка.
•	 Экономия времени: храня, разогревая и сервируя блюда  

в одном контейнере, Вам не придётся мыть много посуды. 
•	 Разогревание: температурный режим позволяет достать 

блюдо из холодильника и сразу же разогреть его 
в микроволновой печи.

•	 Хранение: 3 ёмкости различного объёма с герметичными 
крышками идеальны для длительного хранения готовых 
блюд в холодильнике, а также транспортировки.

•	 Сервировка: благодаря стильному дизайну изделия будут 
идеально смотреться на столе.

•	 Лёгкое использование: просто закройте ёмкость крышкой, 
поставьте клапан в открытое положение и разогревайте.

•	 Различные объёмы – под определенное блюдо, 
для  каждого члена семьи.

•	 Компактность: изделия складываются при хранении.

Рекомендации: 
•	 Изделия предназначены для разогревания домашних 

блюд или перекуса в школе, спортзале или офисе.
•	 Кружка удобна для того, чтобы взять с собой на работу суп. 

Важно! 
•	 Не забывайте открывать клапан для выхода пара перед 

тем, как поставить изделие в микроволновую печь. 
•	 После разогревания дайте блюду настояться в течение 

1–2 минут для равномерного распределения тепла.
•	 Рекомендуемая мощность – 360 Вт.
•	 Максимальное время разогрева – 3 минуты.  

При разогреве более 3 минут сделайте паузу и пере-
мешайте пищу, чтобы обеспечить равномерный разогрев.

•	 Заполняйте изделие так, чтобы до верхнего края 
оставалось не менее 2 см. 

•	 Изделия предназначены для разогревания пищи,  
а не для её приготовления.

•	 Не используйте ёмкости в духовом шкафу и при 
режиме «Гриль».
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Коллекция «МикроКук»

Коллекция «МикроКук»

Преимущества: 
•	 Уникальный материал создан специально для 

приготовления блюд в микроволновой печи. 
•	 Возможность использования в морозильной камере: 

материал выдерживает температуру от –25 до +200 °C.
•	 Экономия времени и электроэнергии: блюда готовятся 

в 2–3 раза быстрее.
•	 Правильное питание: не требует добавления масла, 

сохраняет питательные вещества продуктов.
•	 Сервировка: стильный дизайн позволит подавать 

приготовленные блюда на стол прямо в изделиях.

Возможности использования:
•	 В изделиях коллекции «МикроКук» легко растопить масло 

и шоколад, отварить овощи для салата, приготовить суп, 
основное блюдо, запечь буженину и даже приготовить 
выпечку, например, шоколадный торт!

Рекомендации: 
•	 Максимальная мощность микроволновой печи – 650 Вт, 

максимальное время приготовления – 30 минут.
•	 Периодически прерывайте работу микроволновой 

печи и помешивайте пищу в процессе разогревания 
и приготовления. 

•	 Будьте особенно внимательны при разогревании 
небольших количеств пищи или продуктов с высоким 
содержанием жира или сахара. Проверяйте их готовность 
каждые 30 секунд после первой минуты приготовления.

•	 Используйте прихватки для извлечения изделия 
из микроволновой печи.

•	 Перед приготовлением смените дополнительную 
герметичную крышку на основную.

•	 Дайте блюду остыть прежде чем накрыть ёмкость 
дополнительной крышкой и поставить в холодильник.

•	 Изделия не подходят для отваривания яиц, жарки, 
приготовления карамели или попкорна.

Уход
•	 Мойте изделия в тёплой воде с моющим средством. 
•	 Если к стенкам контейнера прилипла пища, ненадолго 

замочите ёмкость в горячей воде с моющим средством.
•	 Не используйте жёсткие губки и абразивные моющие 

средства, поскольку они могут поцарапать изделия.

Изделия из коллекции «МикроКук» позволяют не только разогревать и размораживать, но и готовить потрясающие блюда  
гораздо быстрее, чем традиционными способами! 

1. �Кувшин «МикроКук» (1 л) 

1. Набор «Новая волна» (400 / 600 / 800 мл)

3. �Набор «Новая волна» для разогревания  
(1 л / 1,5 л / 2 л) 

2. �Ёмкость «МикроКук» (2,25 л) круглая 
с дополнительной крышкой

3. �Ёмкость «МикроКук» (1,5 л) круглая 
с дополнительной крышкой

2. �Кружка «Новая волна» (500 мл)

4. �Блюдо «Новая волна» с разделителями 
(2 л) 

1.

1. 3.

4.

2.

3.

2.

Размеры: Ø 22 см, высота –13,5 см

Размеры: Ø 18 см, высота - 8,5 см

Размеры: Ø 15,5 см (20,6 см с ручкой), высота – 13 см

Рецептурный 
буклет 
«МикроКук» 
ПМ1931
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«Браво-Дилайт» – это уникальное решение для 
приготовления аппетитных и вкусных блюд на основе  
яиц в микроволновой печи за считаные минуты!

«Паста-браво» круглая разработана специально 
для приготовления коротких макаронных изделий 
в микроволновой печи.

Новая Зерноварка (3 л) позволяет приготовить до 500 г 
риса или других круп за один раз! Прекрасный объём  
для большой семьи!

Зерноварка состоит из:
•	 основания, общий объём которого – 3 л, из них полезного 

объёма – 1,6 л;
•	 крышки, улучшенная форма которой предотвращает 

выкипание в процессе приготовления;
•	 вставки-сепаратора, которая сокращает 

пенообразование и позволяет пене задерживаться  
на крышке и не попадать обратно.

Инновационные изделия для микроволновой печиИнновационные изделия для микроволновой печи

рецептурный  
буклет
«Браво-Дилайт»
C72

Возможности использования: 
•	 Универсальное изделие – идеально подходит 

для ежедневного приготовления различных блюд 
в микроволновой печи на завтрак, обед или ужин!

•	 Приготовление полезных блюд: 
омлета, рыбы, куриной грудки, гарнира и т. д.

Возможности использования: 
•	 Приготовит омлет или запеканку в считаные минуты!  

Без Вашего контроля!

Как приготовить:
•	 Поместите ингредиенты в основание и накройте крышкой. 

Если вы готовите рыбу или курицу, то выкладывайте их на 
«подушку» из овощей.

•	 Поставьте изделие в микроволновую печь и готовьте при 
мощности 360-600 Вт указанное время.

•	 Рекомендуется останавливать процесс приготовления 
для перемешивания, тем самым приготовление будет 
проходить равномерно.

•	 После приготовления дайте блюду настояться  
под закрытой крышкой ещё 1-2 минуты. 

Рецептурный 
буклет 
«Зерноварка»
ПМ2075

Преимущества: 
•	 Используйте Зерноварку (3 л) и получайте оригинальные 

полезные рецепты с любимыми видами круп: рис, гречка, 
пшеница, перловка, кускус, булгур, киноа.

•	 Идеальный результат быстро и легко! 
•	 Приготовление не требует контроля за процессом: 

исключена возможность выкипания,  
рис не прилипает и не пригорает. 

•	 Многофункциональность: изделие служит  
также ёмкостью для сервировки и хранения.

•	 Экономия времени: Вам не придётся мыть гору посуды.
Преимущества: 
•	 Благодаря округлым стенкам изделия легко перекладывать приготовленное блюдо на тарелку.
•	 Вентиляционные отверстия предотвращают образование «паровой бани» в процессе приготовления.
•	 Расположение вентиляционных отверстий предотвращает риск обжечь руки горячим паром. 
•	 Широкие ребристые ручки предотвращают выскальзывание изделия из рук. 
•	 Пиктограммы на обратной стороне крышки всегда напомнят о правилах пользования изделием.

Преимущества: 
•	 Один контейнер выполняет функции нескольких изделий: 

ёмкости для дозировки и варки, дуршлага, сервировочного 
блюда и ёмкости для хранения. 

•	 Для удобства использования на внутреннюю и внешнюю 
части крышки и основания нанесены инструкции  
по приготовлению макаронных изделий. 

•	 Засыпьте макаронные изделия, залейте воду и поставьте 
в микроволновую печь, не накрывая изделие крышкой. 
Крышка предназначена для использования в качестве 
дуршлага. При хранении блюд в холодильнике 
рекомендуется накрывать ёмкость крышкой.

•	 Сверху на крышке – стрелка, указывающая, с какой 
стороны следует сливать воду.

•	 При приготовлении нет необходимости проверять, 
контролировать и помешивать ингредиенты. 

•	 Температурный режим – 600 Вт, время приготовления – от 
8 до 15 минут в зависимости от количества заложенного 
продукта. Максимальное время приготовления не должно 
превышать 30 минут. Рекомендации: 

•	 Добавьте холодную воду: для белого риса соотношение 
воды и крупы должно быть не менее чем 2 к 1.

•	 Рекомендуемая мощность – 600 Вт. Максимальное время 
приготовления – 30 минут.

•	 Максимальная отметка заполнения ёмкости – 900 мл. 
Индикатор расположен как с внешней,  
так и с внутренней стороны чаши.

Рекомендации: 
•	 Рекомендуемая мощность – 360 Вт.
•	 Добавьте молоко или воду при взбивании, чтобы 
•	 блюдо получилось однородной консистенции.
•	 Используйте не более 4 и не менее 2 яиц.
•	 Если Вы добавляете в блюдо овощи,  

нарежьте их мелкими кубиками.
•	 При добавлении сыра или бекона тщательно  

смешайте их со взбитыми яйцами и готовьте  
на самой малой мощности.

•	 После использования промойте изделие  
тёплой водой, чтобы в нём не оставалось  
резких запахов и следов пищи.

•	 Используйте прихватки для извлечения  
изделия из микроволновой печи.

Рекомендации: 
•	 В изделии не рекомендуется готовить макаронные 

изделия, время приготовления которых составляет 
менее 3 минут, такие как вермишель, а также 
макаронные изделия на основе томата.

•	 Не рекомендуется разогревать макароны с томатом, 
карри или другими соусами и приправами.

Зерноварка (3 л)«Браво-Дилайт Макси» 
(775 мл)

«Браво-Дилайт»  
 (430 мл)

«Паста-браво» (3 л) 
круглая

Материал: PP Материал: PP

Размеры: длина – 14 см, ширина – 22,4 см, высота – 6,8 cм

Размеры: Ø 23 см, высота – 16,5 см

Размеры:  Ø 20,8 см,  ширина – 26,6 см, высота – 15,5 см



Скороварка для микроволновой печи  
«Супер-повар» (3 л)
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Скороварка для микроволновой печи «Супер-повар»«101° МикроГурмэ»
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Размеры: длина – 28,08 cм, ширина – 22,49 cм, высота – 15,70 cм 

Размеры: Ø 26,3 см, высота – 13,7 см

«101° МикроГурмэ»  
c порционными контейнерами (80 мл), 8 шт.
С изделием «101° МикроГурмэ» от Tupperware® Вы прев-
ратите свою микроволновую печь в пароварку. А это 
значит, что теперь Вы сможете готовить вкусные  
и здоровые блюда, в которых продукты сохраняют 
натуральный вкус, аппетитный внешний вид и пище- 
вую ценность. 

Главное преимущество изделия – инновационное приготовление «под давлением» в микроволновой печи, благодаря чему 
блюдо готовится в считаные минуты, а не часы!

Изделие состоит из:
•	 ёмкости для воды;
•	 нижнего лотка;
•	 верхнего лотка;
•	 прикрывающей крышки;
•	 порционных контейнеров объёмом 80 мл  

в количестве 8 штук.

Преимущества: 
•	 Простота в использовании: Вам нужно будет всего лишь 

наполнить ёмкость водой (400 мл) и поместить продукты  
в лотки, остальное сделает «101° МикроГурмэ».

•	 Здоровое питание: возможность готовить разнообразные 
блюда на пару.

•	 Экономия времени: приготовление блюд в микроволновой 
печи существенно сокращает время приготовления.

•	 Овощи и фрукты не потеряют свой аппетитный вид 
в  процессе приготовления.

•	 Позволяет сохранить еду тёплой – просто наполните 
ёмкость горячей водой. 

•	 Позволяет готовить сразу два блюда одновременно. 
•	 8 контейнеров для приготовления различных десертов  

и других блюд обеспечат интересный и вкусный результат.

Как происходит процесс приготовления:  
•	 Приготовление на пару в микроволновой печи при помощи 

пароварки «101° МикроГурмэ» абсолютно безопасно, 
поскольку верхний и нижний лотки непроницаемы 
для микроволн. 

Как пользоваться изделием: 
•	 Заполните ёмкость для воды не менее чем на 400 мл 

холодной водой.
•	 Поместите продукты в нижний и верхний лотки,  

если Вы планируете многоуровневое приготовление.
•	 Накройте изделие прикрывающей крышкой.
•	 Поставьте «101° МикроГурмэ» в микроволновую печь  

и готовьте в течение необходимого времени при 
мощности 800 Вт, затем дайте блюду постоять 5 минут.

•	 Максимальная мощность приготовления – 800 Вт.
•	 Максимальное время приготовления – 30 минут.

Важно! 
•	 Расстояние от боковых стенок изделия и прикры- 

вающей крышки до стенок микроволновой печи  
должно быть не менее 5 см. 

Рецептурный буклет
«101° МикроГурмэ»

ПМ1862

Рецептурный буклет 
«Скороварка для 
микроволновой печи 
«Супер-повар»
ПМ1798

Материал: контейнер, дуршлаг и крышка – PP,
                     ёмкость для воды – TP/PE1

Материал: PP, S

Как пользоваться изделием:
•	 Подготовьте ингредиенты.
•	 Заложите ингредиенты в скороварку «Супер-повар».
•	 Закройте крышкой, заблокируйте ручку-предохранитель.
•	� Поставьте «Супер-повар» в микроволновую печь 

и начните процесс приготовления.
•	� Оставьте блюдо после приготовления под закрытой 

крышкой, пока не опустится индикатор давления.
•	 Разблокируйте крышку и откройте изделие.
•	 А теперь наслаждайтесь своим кулинарным шедевром!

Возможности приготовления: 
В скороварке «Супер-повар» можно приготовить овощные 
блюда, различные супы, мясные блюда, например, гуляш, 
баранину, холодец. И на это потребуется всего 30 минут 
вместо нескольких часов!

Преимущества: 
•	 Скороварка для микроволновой печи «Супер-повар» 

(3 л) существенно сокращает время приготовления 
блюд, которые готовятся очень долго при традиционном 
способе приготовления. За счет плотно закрытой крышки 
в ёмкости достигается высокая температура, сокращая 
время приготовления в 2-3 раза. 

•	 Вам не надо постоянно контролировать процесс 
приготовления и перемешивать ингредиенты.

•	 Быстрое приготовление блюд позволяет сохранить 
витамины, минералы и другие питательные вещества.

•	 Благодаря современному дизайну Вы всегда сможете 
подать приготовленное блюдо на стол прямо в изделии.

•	 Можно приготовить всё! От свежих и замороженных 
овощей и фруктов до мяса и рыбы, а также супов, 
десертов и даже ризотто!

Изделие состоит из: 
•	 ёмкости (3 л );
•	 крышки;
•	 ручки-предохранителя;
•	 защёлки-предохранителя;
•	 силиконового обода;
•	 клапана датчика давления;
•	 датчика давления;
•	 клапана регулировки давления.



«МикроМиллениал»МикроМиллениал
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«МикроМиллениал» (2 л)
Изделие 3 в 1: приготовление риса, макаронных изделий, приготволение на пару.

Идеально для быстрого и лёгкого приготовления блюд в микроволновой печи!

Все ёмкости можно использовать как   по отдельности, так и вместе. Многоуровневая система позволяет готовить 
несколько блюд одновременно. 

Все дуршлаги и вставки «встают» друг в друга, для экономии места при хранении.

1.
2.
3.

4.

5.

6.
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Материал: PP

Преимущества: 
•	 Лёгкая и здоровая пища: уникальный материал 

позволяет не добавлять масло в блюда.  
Все питательные свойства продуктов сохраняются.

•	 Блюда дольше остаются тёплыми: материал накапливает, 
сохраняет и передаёт тепло.

•	 Экономия времени: многоуровневое приготовление. 
Изделия комбинируются, создавая целую систему 
приготовления.

•	 Отсутствие брызг благодаря прикрывающей крышке,  
которая идеально подходит к основанию.

•	 Блюда получаются полезными и вкусными, сохраняют 
витамины, ведь время приготовления в микроволновой 
печи гораздо меньше, чем традиционным способом, 
а значит, меньше влияние тепловой обработки.

•	 Слегка вогнутое дно обеспечивает нужную  
циркуляцию волн в микроволновой печи.

•	 Стильный дизайн позволяет использовать изделие 
для сервировки стола.

Как правильно пользоваться: 
Приготовление макаронных изделий:
•	 В основание засыпьте макароны, залейте водой. 

Готовьте, не накрывая крышкой, в микроволновой печи 
(600-900 Вт) в течение времени, указанного в рецепте. 
Чтобы слить воду, используйте верхнюю или нижнюю 
вставку. Чтобы не дать макаронам остыть, накройте 
изделие крышкой.

Приготовление риса и других круп:
•	 В основание засыпьте рис или другие крупы (кускус, 

булгур, киноа, гречку) и залейте водой. Накройте 
основание крышкой-вставкой для риса, а затем крышкой 
для риса, плотно закройте. Готовьте в микроволновой 
печи (600-900 Вт) в течение времени, указанного 
в рецепте, а затем оставьте ещё на 5 минут под закрытой 
крышкой. Снимите крышку для риса, опустив вниз 
сначала одну ручку, а затем другую.

Рекомендации: 
•	 Время приготовления не должно превышать 30 мин, 

максимальная мощность – 900 Вт.
•	 Ставьте изделие в микроволновую печь на расстоянии 

5 см от внутренних стенок и магнетрона. 
•	 Во избежание получения ожога используйте прихватки.
•	 Безопасно для мытья в посудомоечной машине. 

Уход за изделием:
•	 Тщательно мойте изделия тёплой мыльной  

водой каждый раз после использования.
•	 Для удаления остатков пищи замочите кастрюли 

в содовом растворе. Пропорция – 1 ст. л. соды  
на 3 л тёплой  воды (предварительно разведите пище- 
вую соду до полного растворения). 

D
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1. Крышка для риса
 (только для варки  
риса и других круп)

2. Крышка-вставка  
для риса 
(предотвращает 
излишнее 
пенообразование)

4. Верхняя вставка 
(для размещения 
продукта при 
приготовлении  
на пару)

3. Крышка 
(необходима при  
приготовлении на пару)

5. Нижняя вставка 
(для размещения продукта 
при приготовлении на пару 
или просушивания / слива 
после приготовления) 

6. Основание  
(для приготовления 
макаронных изделий, риса 
или для заливания воды при 
приготовлении на пару).

Приготовление на пару:
•	 В основание залейте 400 мл холодной воды. В нижнюю 

вставку заложите продукты, приготовление которых 
требует больше времени, например, кусочки куриного 
филе. В верхнюю вставку – те продукты, которые 
готовятся быстрее и которых требуется меньшее 
количество, например, брокколи. Накройте крышкой 
и готовьте в микроволновой печи (900 Вт) в течение 
времени, указанного в рецепте, а затем оставьте ещё 
на 5 минут под закрытой крышкой.

•	 При приготовлении порционных десертов, фланов, 
запечённых яиц, пирожных используйте порционные 
стаканчики «101° МикроГурмэ». 
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1. Основание кастрюли  
«УльтраПро™» (2 л)

3. ��Основание кастрюли  
«УльтраПро™» (3,5 л)

2. Кастрюля «УльтраПро™» (3,3 л) 
с крышкой «УльтраПро™» (1,2 л)

4. �Крышка «УльтраПро™»  
(800 мл) к кастрюлям  
«УльтраПро™» (2 л и 3,5 л) 

5. �Кокотница  
«УльтраПро™»  
(500 мл) 

Рецептурный 
буклет 
«УльтраПро™»,
42 рецепта
C19 

Коллекция «УльтраПротм»

Коллекция «УльтраПро™»

Коллекция «УльтраПротм» – Ваш источник вдохновения для приготовления вкусных и разнообразных блюд! 

1.

2.

3.
4.

5.

Выбирая силиконовую варежку-прихватку Tupperware®, 
Вы совмещаете преимущества высококачественного 
силикона с удобством использования традиционной 
варежки-прихватки. 

Подходит для приготовления и подачи к столу большого количества разнообразных порционных блюд: рагу,
жульена, пасты и риса, паштета, овощной и фруктовой запеканки, кексов, небольших порций хлеба, а также
холодных порционных десертов. Вы можете достать подготовленное к запеканию блюдо из морозильной камеры  
и сразу же поставить его в духовой шкаф.

Преимущества: 
•	 Необходима для того, чтобы безопасно  

доставать изделия из СВЧ-духовых печей. 
•	 Благодаря отдельной секции для большого пальца 

удобно переносить изделие как за ручки, так и за 
основание изделия.

•	 Высококачественный гибкий силикон, выдерживающий 
температуру до 220 °C, прослужит Вам очень долго. 

•	 Благодаря противоскользящим свойствам силикона 
изделие обеспечит отличный и безопасный захват.

•	 Силиконовую водонепроницаемую часть можно мыть 
проточной водой.

•	 Внутренняя часть варежки-прихватки сделана  
из ткани – руки не потеют, обеспечивается боʹльшая 
жароустойчивость. 

•	 Варежку-прихватку удобно хранить в комоде  
или на крючке, подвесив её за петельку. 

•	 Защита от горячих брызг во время приготовления за счёт 
силиконовой части. Тканевый манжет усиливает уровень 
безопасности.

Рекомендации: 
•	 Стирайте первые 3 раза отдельно от других вещей.
•	 Для того чтобы тщательно вымыть силиконовую часть, 

промойте её тёплой  мыльной водой, ополосните 
холодной и высушите полотенцем.

•	 Не рекомендуется использовать в качестве подставки 
под горячее.

•	 Гарантия на изделие – 2 года с момента приобретения.

Силиконовая 
варежка-прихватка
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Материал: S, хлопок, полиэстерМатериал: LCP

Преимущества: 
•	 Уникальный материал позволяет использовать 

изделия в морозильной камере, холодильнике, 
микроволновой печи и духовом шкафу, как газовом, так  
и электрическом. Температурный режим – от –25 до +250 °C.

•	 Лёгкая и здоровая пища: уникальный материал 
позволяет не добавлять масло в блюда.  
Все питательные свойства продуктов сохраняются.

•	 Блюда дольше остаются тёплыми: материал накапливает, 
сохраняет и передаёт тепло.

•	 Все изделия комбинируются между собой. 
Многоуровневая система позволяет готовить несколько 
блюд одновременно. 

•	 Отсутствие брызг благодаря прикрывающей крышке,  
которая идеально подходит к основанию.

•	 Система вентиляции обеспечивает циркуляцию тепла 
и регулировку влажности, благодаря чему сохраняется 
естественный цвет продукта.

•	 2 широкие ручки удобно держать даже в варежках-
прихватках.

•	 Слегка вогнутое дно обеспечивает нужную  
циркуляцию волн в микроволновой печи.

•	 Стильный дизайн позволяет использовать изделие 
для сервировки стола.

Рекомендации: 
•	 Нельзя использовать в режиме «Гриль».
•	 Изделие должно находиться на расстоянии 5 см 

от внутренних стенок духового шкафа.
•	 Время приготовления не должно превышать 2 часа.
•	 Дайте блюду настояться в течение 5-10 минут.
•	 Используйте прихватки.
•	 Учитывайте наличие костей и жира в продукте при 

выставлении температуры духового шкафа. Кости  
и жир нагреваются значительно сильнее установлен- 
ной температуры. 

•	 Не используйте жёсткие губки и абразивные моющие 
средства, поскольку они могут поцарапать изделия.

Уход за изделием:
•	 Все изделия серии «УльтраПро™» можно мыть 

в посудомоечной машине. При мытье вручную следует 
использовать мыльную тёплую воду без абразивных 
моющих средств.

•	 Для удаления остатков пищи замочите кастрюли 
в содовом растворе. Пропорция – 1 ст. л. соды  
на 3 л тёплой  воды (предварительно разведите пищевую 
соду до полного растворения). 

Кастрюля 
«УльтраПро™» (2 л) 
Овальная форма
Рыба, морепродукты, 
мясо, супы, выпечка, 
запечённые фрукты  
и овощи, соусы. 

Кастрюля «УльтраПро™» 
(3,3 л) 
Прямоугольная форма
Лазанья, фарширован- 
ные овощи, мусака, 
запечённые мясо 
и рыба.

Кастрюля 
«УльтраПро™» (3,5 л)
Овальная форма
Домашний хлеб, цыпле-
нок целиком (до 1,8 кг), 
тушёное мясо, супы.

Кастрюля 
«УльтраПро™» 
(5,7 л) 
Прямоугольная форма
2 цыпленка, целая  
индейка, баранья нога, 
кускус, паэлья, тушёное 
мясо, гуляш, супы.

Кастрюля «УльтраПро™» 
(1,8 л) 
Прямоугольная форма,  
на 6-8 порций
Выпечка, террины, паштет, 
домашний хлеб с начинками.

Крышка «УльтраПро™» 
(800 мл) 
Прямоугольная форма
Может служить 
крышкой для 
оснований кастрюль 
«УльтраПро™» (2 л) 
и (3,5 л). Крышку также 
можно использовать 
и отдельно для запека-
ния мяса в панировке, 
мяса и рыбы на шпаж- 
ках, сосисок. 

Крышка «УльтраПро™» 
(1,2 л)
Прямоугольная форма
Может служить крышкой 
для оснований кастрюль 
«УльтраПро™» (3,3 л)  
и (5,7 л) или использовать-
ся отдельно для приготов-
ления мяса на шпажках, 
сосисок, пиццы, пирогов, 
круассанов.
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Коллекция «Силиконовые формы»Коллекция «Силиконовые формы»

Силиконовые формы Tupperware® Силиконовые формы Tupperware®

Преимущества: 
•	 Термостойкий материал: формы выдерживают 

перепады температуры от –25 до +220 °C, поэтому 
их можно использовать в микроволновой печи (кроме 
режима «Гриль»), в духовом шкафу и для хранения 
приготовленных блюд в морозильной камере. 

•	 Материал позволяет без труда извлечь готовую выпечку 
из формы. 

•	 Больше нет необходимости использовать масло 
для смазывания формы, а значит, пища будет более 
здоровой и менее калорийной. 

•	 Изделия отличаются своим привлекательным дизайном 
и разнообразием форм.

•	 На решётке духового шкафа умещается сразу 2 формы,  
такие как «Капкейки», «Кольца», «Шарм», для вафель.

Рекомендации: 
•	 Перед выпеканием поместите форму на холодную решетку 

и залейте её заранее приготовленным тестом.
•	 После приготовления дайте блюду настояться в течение 

5 минут, затем вынимайте его из формы. 
•	 Для лёгкого извлечения необходимо слегка оттянуть 

в стороны края формы, чтобы выпечка аккуратно отошла 
от стенок, и перевернуть форму вверх дном.

•	 Размещайте изделия как минимум на расстоянии 5 см 
от всех стенок духового шкафа.

•	 Используйте прихватки при извлечении изделий 
из духового шкафа.

•	 Для избавления от маслянистой поверхности 
рекомендуется прокипятить изделие в течение 15–20 
минут в соляном растворе (2 ст. л. соли на 5 л воды).

•	 Тщательно мойте изделия тёплой мыльной водой 
каждый раз до и после использования. 

•	 Идеальное изделие для выпечки из жидкого теста, 
например, бисквитов, а также для приготовления 
огромного количества других блюд, таких как 
запечённые овощи и фрукты, фаршированные овощи, 
пицца, печенье, макароны. 

•	 Бортик по периметру предотвращает разлитие жидких 
ингредиентов из силиконового противня.

•	 Для приготовления кексов, терринов, запеканок, 
домашнего хлеба или заливных.

•	 Идеальное решение для приготовления вафель:  
как сладких, так и пресных, солёных, пряных.

Тратите много времени на то, чтобы отмыть посуду после приготовления блюд? Забудьте! С силиконовыми формами 
Tupperware® Вы сможете без труда извлечь выпечку из форм даже без предварительного смазывания изделия маслом.

Силиконовая форма 
для вафель

Силиконовая форма 
«Королевская» (1,5 л)

Силиконовый противень

Размеры: длина – 30 см, ширина – 19,4 см

Размеры: длина – 35,3 см, ширина – 31,5 см

Рецептурный  
буклет «Вафли»
ПМ1984

Материал: S

•	 Идеальное изделие для выпекания капкейков и кексов.
•	 Приготовление блюд в холодильнике и морозильной 

камере: заливное, паштет, желе и даже мороженое.
•	 Возможность формовки блюд: салатов, творога, гарниров.

•	 Легко готовить пончики идеальной формы, по Вашему 
вкусу – сладкие или соленые! 

•	 Овощные или мясные  «кольца»  будут вкуснее и гораздо 
полезнее и придутся по душе, особенно детям! 

•	 Также Вы можете наполнять любой начинкой углубление 
«кольца».

•	 Смазав ячейки формы растопленным шоколадом и остудив 
форму, Вы можете заполнить её мороженым или взбитыми 
сливками, смазать ещё раз верхний слой шоколадом 
и охладить. Получится десерт в форме полусферы, которую  
по желанию можно соединить, чтобы получился шар.

•	 Разложив по ячейкам тонко нарезанные ломтики красной 
рыбы, Вы можете заполнить их творожной массой 
с зеленью, чесноком, огурцом – холодная закуска готова!

•	 В форме можно приготовить желе, пудинги, торты 
и запеканки, а также классические открытые пироги 
с мясом, капустой, яблоками.

Силиконовая форма
«Капкейки»

Силиконовая форма
«Принцесса» (2,5 л)

Размеры: ширина – 19,5 см, длина – 30 см,
ячейка – 100 мл

Размеры: длина – 30 см, ширина – 19,4 см

Размеры: длина – 30 см, ширина – 19,4 см

Идеальное решение для приготовления 
кексов, хлеба, запеканок, террина либо 
заливного.

Размеры: Ø 26 см, ширина – 31,5 см,
высота – 4,5 см.

Силиконовая форма  
«Кольца»

Силиконовая форма 
«Шарм»

Рецептурный  
буклет «Кольца»
ПМ2046

Рецептурный буклет 
«Силиконовая форма 
“Шарм”» ПМ2024
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Преимущества и возможности использования: 
•	 Загнутый край носика на крышке с эффектом «обратной 

капли» гарантирует стекание оставшихся капель обратно 
в основание.

•	 Герметичный клапан легко открывается. В закрытом 
положении он поможет сохранить свежесть продуктов. 

•	 В открытом положении клапан фиксируется под углом 90°. 
•	 За счёт удобной формы и размера шейкера ингредиенты 

легко смешивать даже одной рукой.
•	 Идеальные пропорции основания обеспечивают 

надёжную устойчивость на рабочей поверхности, а также 
позволяют хранить шейкер в дверце холодильника.

•	 Мерная шкала в миллилитрах и унциях не стирается 
во время мытья в посудомоечной машине

•	 Вы можете комбинировать шейкер и насадки из набора 
«Поварёнок» (соковыжималка, тёрка, сепаратор для яиц).

•	 Расположив шейкер в ёмкости для смешивания (2 л) 
с крышкой с отверстием, Вы сможете растопить масло, 
шоколад и другие ингредиенты на водяной бане.

•	 Шейкер (600 мл) имеет шайбу, которая позволяет взбить 
ингредиенты до однородной консистенции.

Возможности использования:
Шейкер – идеальное решение для приготовления, хранения 
и сервировки блюд:
•	 заправки, соусы, топинги, начинки, крем;
•	 заготовка для омлета;
•	 коктейли;
•	 маринады;
•	 домашний кетчуп или майонез.

Рекомендации: 
•	 Не используйте шейкеры для горячих жидкостей 

и газированных ингредиентов.

Шейкер (600 мл)

Мини-шейкер (350 мл)

Размеры: высота – 22,6 см, Ø 11,1 см

Размеры: высота – 17,4 см, Ø 11 см

Материал: PP

Материал: PP, PBT Материал: PP, PEBS
Коллекция «Всё для выпечки»
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Коллекция «Всё для выпечки»

Набор «Поварёнок»

Ёмкость для  
смешивания (2 л и 1,3 л)

Набор состоит из:
Изделие состоит из:

•	 кувшинчика объёмом 200 мл;
•	 насадки-сепаратора;
•	 насадки-тёрки; 
•	 насадки-соковыжималки;
•	 крышки.

•	 ёмкости объёмом 2 л;
•	 крышки;
•	 крышки с отверстием;
•	 противоскользящего обода.

Преимущества: 
•	 Многофункциональное изделие, идеальное для 

смешивания, сцеживания, измерения и хранения. 
•	 Мерная шкала на основании в унциях, миллилитрах  

не стирается даже при регулярной мойке в посудо-
моечной машине.

•	 Съёмный противоскользящий обод на дне изделия 
обеспечивает максимальную устойчивость.

•	 Дополнительная крышка (та же, что и у набора 
«Поварёнок») позволяет хранить заготовки в холодильнике.

•	 Используйте крышку с отверстием во избежание разбрыз-
гивания во время использования электрического миксера.

•	 Крышка с отверстием имеет 3 положения:
1.	 открытое: перелить после перемешивания 

получившуюся массу;
2.	 закрытое: идеально во время  

работы с миксером;
3.	процеживающее: для процеживания 

консервированных продуктов.
•	 Усовершенствованная эргономичная ручка очень прочна, 

что позволяет с лёгкостью переносить большие объёмы 
ингредиентов.

Преимущества: 
•	 Мерная шкала на кувшинчике в унциях и миллилитрах 

поможет точно определить количество содержимого.
•	 Эргономичная ручка позволяет аккуратно  

переливать содержимое кувшинчика в чашу. 
•	 Крышка идеально встаёт на кувшинчик и имеет  

два положения для выливания жидкости и одно для плот- 
ного закрытия для хранения в холодильнике.

•	 Для компактного хранения расположите насадку-
соковыжималку вверх дном на кувшинчике, сверху 
расположите насадку-тёрку и насадку-сепаратор, также 
вверх дном, сверху всех насадок разместите крышку. 

•	 Все насадки «Поварёнка» можно комбинировать  
с ёмкостью для смешивания (2 л), располо- 
жив их в отверстии на крышки ёмкости. 

Рекомендации:
Насадки из набора «Поварёнок» идеально комбинируются 
с крышкой с отверстием ёмкости для смешивания:
•	 насадка-соковыжималка: сок быстро стекает  

в ёмкость для смешивания (2 л) через отверстия  
в насадке; 

•	 насадка-тёрка: Вы можете быстро натереть цедру 
цитрусовых, а также шоколад. Натираемый продукт 
окажется в ёмкости;

•	 насадка-сепаратор: центральное углубление задержит 
желток на поверхности насадки, а белок стечёт через 
отверстия в ёмкость для смешивания. 

Рекомендации:
•	 Рекомендуется мыть насадки сразу после 

использования. 

Возможности использования:
•	 Насадка-соковыжималка идеальна для выдавливания 

сока цитрусовых. Сок быстро стекает в кувшинчик через 
отверстия на насадке. 

•	 С насадкой-тёркой Вы можете быстро натереть цедру 
цитрусовых, а также шоколад и орехи, овощи и фрукты. 

•	 Насадка-сепаратор подходит для яиц любой величины. 
Центральное углубление задержит желток на поверх-
ности насадки, а белок стечёт через отверстия  
в кувшинчик. 

1.

5.

2.
3.

4.
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«Мульти-дуршлаг» (3,75 л) Мерный кувшинчик (1 л) 

Преимущества: 
•	 �Дуршлаг можно использовать в двух позициях: 

- ����в 1-й позиции для того, чтобы промыть продукты, 
слить жидкость после варки макаронных изделий, риса, 
картофеля и круп; 
- �во 2-й позиции дуршлаг используется для того, чтобы 

сцедить бульон, дать стечь жидкости из консервных 
банок или для разморозки продуктов.

•	 2 выступа позволяют установить дуршлаг в замесочном 
блюде (4,5 л) во 2-й позиции для стекания и сцеживания.

•	 Отверстия обеспечивают оптимальное стекание 
жидкости. Они также предотвращают выпадение 
маленьких зёрнышек риса, вермишели и круп.

•	 Изделие удобно держать благодаря боковым ручкам.
•	 Крышка от замесочного блюда (4,5 л) подходит 

к «Мульти-дуршлагу».
•	 Заполняйте дуршлаг минимум 250 г продуктов 

для устойчивого положения в позиции для стекания 
жидкостей.

•	 В позиции для промывания объём составляет 1,7 л;  
максимальный объём заполнения в этой позиции – 1 кг 
риса и 1 л воды.

•	 Когда дуршлаг помещён в замесочное блюдо (4,5 л),  
его объём составляет 720 мл.

Преимущества: 
•	 Изделие сочетается с другими изделиями из коллекции 

«Всё для выпечки».
•	 Мерные шкалы нанесены на поверхность кувшинчика 

под углом, чтобы было видно, сколько жидкости Вы уже 
вылили и сколько осталось. При этом мерные шкалы 
есть на обеих сторонах кувшинчика, что позволяет 
использовать изделие как правшам, так и левшам.

•	 Эргономичная ручка обеспечивает удобный  
и надёжный захват.

•	 Носик изделия обладаёт эффектом «обратной капли». 
Это значит, что последняя капля попадаёт обратно 
в основание, а не стекает по внешним стенкам изделия.

•	 Тщательно продуманная форма носика позволяет 
разливать напитки аккуратно, так что, пользуясь мерным 
кувшинчиком, Вы никогда не испачкаете рабочую 
поверхность.

•	 Дно кувшинчика имеет выступающий ободок, который 
обеспечивает устойчивое положение на поверхности.

Возможности использования:
•	 Промыть и просушить ингредиенты перед приготовлением, 

например, овощи, рис, горох, киноа, чечевицу.
•	 Замариновать мясо, рыбу, морепродукты или овощи.
•	 Размочить сушёные продукты, такие как фасоль или 

чернослив, перед приготовлением.
•	 Промыть помидоры или огурцы.
•	 Слить воду после приготовления пасты, риса, овощей, 

круп и других продуктов.
•	 Собрать сцеженные жидкости в замесочном блюде (4,5 л).
•	 Разморозить продукты перед приготовлением.

Возможности использования:
•	 Удобно использовать, если Вы готовите тесто для 

пирогов, блинов, тортов, вареников и пиццы.
•	 Кувшинчик поможет точно отмерить необходимое 

количество муки или жидкости.
•	 При помощи кувшинчика легко приготовить 

разнообразные соусы, а также отмерить необходимое 
количество ингредиентов, если Вы готовите желе.

«Мульти-дуршлаг» – Ваши мультивозможности!Мерный кувшинчик призван стать незаменимым 
помощником в вашем доме.

Ваше тесто подойдёт за рекордно короткое время – 20 минут!

Чаша «Милиан» (7,5 л),
Чаша «Милиан» (4,5 л)
Замесочное блюдо (3 л) 

Преимущества: 
•	 Благодаря влаговоздухонепроницаемой крышке 

обеспечивается свежесть при хранении продуктов,  
а также безопасность при транспортировке жидких блюд  
в различных положениях. 

•	 С помощью язычка, расположенного на крышке, изделие 
легко открывать.

•	 Основание имеет широкую ручку с отверстием  
в виде петли для большого пальца, за которую можно 
придерживать ёмкость во время приготовления блюда 
(чаши «Милиан» 4,5 л и 7,5 л).

•	 Внутренняя поверхность ёмкости матовая, что 
минимизирует возможность появления царапин. 

Возможности использования:
•	 Идеально подходит для быстрого замешивания теста 

всех видов – всего за 20 минут!
•	 Контейнер удобно использовать для транспортировки 

и хранения разных объёмов уже приготовленных блюд 
различной консистенции, а также овощей и фруктов. 

•	 Отлично подойдёт для хранения и сервировки тортов: 
поместив его на внутреннюю сторону крышки, блюдо 
можно использовать как крышку-купол.

•	 Идеально для маринования и транспортировки шашлыка, 
разнообразных салатов.

•	 Можно смешивать, хранить и подавать на стол большое 
количество листовых, овощных и мясных салатов для 
большой семьи. 

Размеры:
Замесочное блюдо (3 л) – Ø23 см
Чаша «Милиан» (4,5 л) – Ø27 см
Чаша «Милиан» (7,5 л) – Ø31 см

Размеры: 21,5 x 12,9 x 12,9 см

Материал: �чаши – PP, PE2, 
крышки – PE1

Материал: PP Материал: PP
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Набор чаш «Милианы»
Объёмы: 600 мл / 1,4 л / 2,75 л / 4,5 л / 7,5 л / 10 л / 14 л

Преимущества: 
Легендарная герметичная влаговоздухонепроницаемая 
крышка позволяет: 
•	 Сохранить продукты в 2-3 раза дольше.
•	 Перевозить даже жидкие продукты, не опасаясь, что 

они разольются.
•	 Удобно хранить заранее приготовленные блюда.
•	 Транспортировать продукты и готовые блюда для 

пикника, для дачи.
•	 Ручки эргономичной формы с отверстием для большого 

пальца.
•	 Основание чаш больших объёмов оснащено двумя 

удобными ручками.
•	 Компактное хранение.
•	 Бортик на основании защищает крышку от случайного 

открывания.
•	 Крышка имеет язычок, который облегчает открывание 

ёмкости.

Возможности использования:
Готовим, храним, перевозим: 
•	 Маринованные грибы.
•	 Квашенную капусту.
•	 Малосольные огурцы.
•	 Шашлык (мясной, куриный, рыбный).
•	 Мочёные яблоки.
•	 Большое количество разнообразных салатов.
•	 Малину, вишню, крыжовник, груши, яблоки, персики, 

абрикосы, нарезанные на дольки арбузы и дыни.
•	 Стильный дизайн прекрасно подойдет для сервировки 

стола.
•	 Для экономии пространства ёмкости можно складывать 

друг в друга.
•	 Чаша «Милиан» идеальна для замешивания большого 

количества теста и хранения уже готовых пирогов. 
•	 За счёт гладкой внутренней поверхности чаши тесто  

не прилипает к её стенкам.
•	 Кроме того, в этом изделии можно смешивать, хранить 

и подавать на стол большое количество салатов 
(зеленых, овощных или мясных) для большой компании.

•	 Чашу «Милиан» можно также использовать как ёмкость 
для хранения и сервировки торта, поместив его на 
внутреннюю сторону крышки, а основание использовать 
как крышку-купол.

•	 «Милиан» можно использовать как переносной 
холодильник, если положить на дно чаши ёмкость 
со льдом или элемент для заморозки. Или как ёмкость 
для охлаждения бутылок, если заполнить чашу 
измельчённым льдом. 

Рекомендации:
•	 Допустимый температурный режим не должен 

превышать 85 °С. 
•	 Не используйте в микроволновой печи.
•	 После жиросодержащих продуктов ёмкость сначала 

ополосните холодной водой, а только затем горячей. 

600 мл

2,75 л

7,5 л

14 л

1,4 л

4,5 л

10 л
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Мерные совочки 

Форма «Солнышко»  

Преимущества: 
•	 Складываются друг в друга для компактного хранения.

Рекомендации:
• �Рекомендуется мыть вручную мягким чистящим 
средством и губкой.

• �Не рекомендуется мыть в посудомоечной машине.

Характеристики и преимущества: 
•	 Изделие круглой формы,  состоящее из двух вогнутых 

половинок в виде полумесяца. 
•	 Нижней частью изделия удобно нарезать тесто ровными 

кружочками.
•	 Верхней частью – формировать пирожки правильной 

формы.
•	 Удобные ручки помогут соединить две половинки формы, 

тем самым «скрепив» пирожок.
•	 Углубление формы можно наполнить начинкой 

в зависимости от ваших предпочтений. Чтобы пирог не 
раскрылся, рекомендуется смазать волнистый край 
формы водой. 

•	 Внешняя окружность формы имеет зубчатый край.
•	 По обеим сторонам формы «Солнышко» находятся две 

эргономичные ручки. 
•	 Многофункциональность «Солнышка» позволяет 

вырезать тесто,  дозировать  необходимую порцию    
начинки,  сложить и плотно соединить края теста 
красивой волной.

•	 Тесто не прилипает к форме.  
•	 Изделие очень компактно и прекрасно моется  

в посудомоечной машине.

Возможности использования:
•	 Удобно использовать для дозировки сухих продуктов.
•	 С помощью мерных совочков можно зачерпнуть и точно 

отмерить необходимое количество соли, соды, муки, 
разных специй, круп и т. д.

Возможности использования:
•	 Легко приготовить пирожки идеальной формы 

с различными начинками: с капустой, грибами, 
картофельным пюре, яйцом и луком, рисом и рыбой, 
а также мини-чебуреки с мясом, фаршем.

Набор состоит из:
•	 5 мерных совочков разного  

объёма (от 50 до 250 мл) синего цвета.

Размеры: Ø – 13 см

Материал: PP, PE2 Материал: PE1Материал: PP Материал: PP

Скалка  
с кольцами-насадками

Подложка 

Размеры: объём – 1,4 л, длина – 50 см, Ø 7,5 см Размеры: длина – 66 см, ширина – 46 см

Преимущества: 
•	 Широкая поверхность позволяет раскатывать  

как малое, так и большое количество теста.
•	 Скалка очень лёгкая и прочная.
•	 К поверхности скалки не прилипает тесто.
•	 Скалку можно наполнять водой, так как внутри  

она полая. 
•	 Изделие легко разбирается (съёмные боковые ручки)  

и моется. 
•	 Скалка позволяет раскатывать тесто необходимой 

толщины благодаря кольцам, которые задают 
определенную фиксированную толщину теста –  
3 или 6 мм.

•	 4 кольца могут служить не только регуляторами  
толщины, но и формочками для вырезания теста.

Преимущества: 
•	 Гранулированная поверхность подложки обеспечивает 

раскатывание теста без прилипания. Подложку можно  
не посыпать мукой.

•	 Метки разных диаметров и мерная шкала (до 50 см) 
позволяют раскатывать тесто до необходимых Вам 
размера и формы.

•	 Подложка подходит для панировки рыбы и мяса. 
•	 Изделие легко моется и не задерживает пищевых 

запахов. 
•	 Изделие пригодится Вам, когда Вы шинкуете большое 

количество овощей, например, капусту для засолки. 
Обычно нарезанные овощи начинают падать  
с разделочной доски на рабочую поверхность стола. 
Используя подложку, можно собрать на неё продукты,  
а затем весь объём разом переложить в нужную ёмкость.

Рекомендации:
Заполненная водой скалка становится тяжелее,  
и раскатывать тесто становится легче: 
•	 заполните тёплой водой из-под крана (не кипятком!) 

для раскатывания дрожжевого теста;
•	 заполните холодной водой – для раскатывания 

песочного и слоёного теста. 
Кольца-насадки:
•	 Скалка без колец раскатывает тесто любой толщины.
•	 Равномерное раскатывание тонкого теста с помощью 

кольца в 3 мм для приготовления пирога.
•	 Кольцо в 6 мм позволяет идеально раскатать тесто для 

выпекания печенья. 

Рекомендации:
•	 Если нижнюю поверхность подложки смочить 

водой и плотно приложить к столу, то она  
не будет скользить во время раскатывания теста.

•	 Во избежание заломов храните подложку 
завёрнутой на скалке.

•	 Гарантия на изделие – 2 года с момента 
приобретения.

6 мм

3 мм

ультра-
тонкое
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Силиконовая кисточка 
«Совершенство» 

Преимущества:
•	 Силикон выдерживает температуру от –25 до +220 °C. 
•	 Гибкие ворсинки сохраняют свою форму и не 

деформируются в процессе постоянного использования.
•	 Широкая силиконовая насадка для лучшего 

распределения жидких ингредиентов.
•	 Уникальная коническая форма ворсинок позволяет 

аккуратно распределить желток, растопленное 
сливочное масло, глазурь, сливки и другие жидкие 
ингредиенты.

•	 Язычок собирает и задерживает жидкие ингредиенты 
до момента смазывания.

•	 Кисточку можно удобно и компактно хранить благодаря 
складывающейся силиконовой насадке.

•	 Удобная ручка.
•	 Крючок на ручке позволяет «закрепить» кисточку, 

например, на стенку «Хит-парада» или закусочного 
стаканчика. Силиконовая кисточка «Совершенство» 
идеальна для смазывания ватрушек, пирожков или 
закрытого пирога, торта, пряников, печенья или любой 
другой выпечки желтком, растопленным сливочным 
маслом, глазурью или сливками. 

Рекомендации:
•	 Тщательно мойте изделия тёплой мыльной водой 

каждый раз до и после использования.
Рекомендации:
•	 Гарантия на изделие – 2 года с момента приобретения. Материал: TP/PP Материал: TP/PPМатериал: силикон, ручка – POM

Равиольница 
с ложечкой

«Кудесница» 
с ложечкой 

Размеры: 31,0 x 25,4 x 2,6 см Размеры: 31,0 x 25,4 x 2,6 см

Преимущества: 
•	 «Кудесница» позволяет быстро подготовить к выпечке 

круассаны с разнообразной начинкой и разных размеров 
благодаря двустороннему основанию: с одной стороны 
– 8 секторов для нарезки круассанов большего размера,  
с другой – 16 секторов меньшего размера.

•	 Сектора «Кудесницы» в виде треугольников с бортиками 
обеспечивают правильную форму нарезки теста.

•	 Бортики секторов позволяют наметить линии разреза 
будущего порционного пирога или пиццы. 

•	 Кудесница оснащена нескользящими ножками.
•	 Удобная ложечка, крепящаяся к корпусу изделия, 

предназначена для дозировки начинок: 1 сторона ложки – 
для маленьких круассанов, 2 – для больших.

•	 Тесто не прилипает к изделию.
•	 Вырезав идеальные по форме треугольники, Вы сможете 

приготовить индивидуальные кусочки пиццы, а также 
мини-сэндвичи для вечеринки.

•	 Очень удобно заготовить круассаны впрок и заморозить 
их в охлаждающих лотках Tupperware®.

•	 Изделие подходит для мытья в посудомоечной машине.

Преимущества: 
•	 Прочность и надёжность использования гарантируются 

высокачественным материалом, из которого изготовлено 
изделие.

•	 Форма отверстий обеспечивает лёгкое приготовление 
равиолей с волнистыми краями.

•	 При помощи одной формы можно приготовить сразу  
12 равиолей.

•	 Прорезиненные ножки по краям основания препятствуют 
скольжению по рабочей поверхности.

•	 Очень удобно заготовить равиоли впрок и заморозить  
их в охлаждающих лотках Tupperware®.

•	 Удобная ложечка рассчитана для дозировки начинок.
•	 Тесто не прилипает к изделию.
•	 Изделие подходит для мытья в посудомоечной  

машине.

Г29  �Скалка с кольцами-насадками

Cито 

Размеры: объём – 250 мл, ширина – 12,5 см, глубина – 11 см,
высота – 13 см

Преимущества: 
•	 Просеивать муку теперь легко и просто, удерживая сито 

одной рукой.
•	 Мерная шкала с делениями от 50 до 250 г позволяет 

определить дозировку.
•	 Изделие идеально для просеивания разнообразных 

сыпучих продуктов, таких как мука, сахарная пудра, какао 
и т. п.

•	 При просеивании мука обогащается кислородом, а это –
одно из условий идеальной выпечки.

•	 Благодаря удобной конструкции мука не рассеивается  
по всей поверхности стола.

•	 Для удобства хранения, защиты от влаги и запахов 
рекомендуется использовать крышки в комплекте.

•	 Сито легко разбирается и моется в посудомоечной 
машине.

•	 Отлично подойдёт для посыпки выпеченных коржей 
сахарной пудрой или какао.

Как функционирует сито:
•	 Внутри контейнера установлена лопасть в форме 

звезды, которая поворачивается на четверть 
оборота в обе стороны. Лопасть разбивает комья 
и обеспечивает перемешивание и движение 
частичек муки, осуществляя просеивание через сито.

Сито Tupperware® – главный секрет 
лёгкого воздушного теста. 

Силиконовая кисточка «Совершенство» выполнена из 
надёжного и прочного силикона. Силиконовые ворсинки 
не осыпаются в процессе использования.

Достаточно раскатать два пласта теста, мерной ложечкой 
распределить начинку – и вкусные равиоли готовы!

Вкусные ароматные круассаны с разными начинками на 
завтрак – легко и без хлопот!
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Кухонные приборы «Диско»

Материал: PA, PBT, PP, SEBS

Кухонные приборы «Диско»

Кухонные приборы «Диско»

Важно! 
•	 Кухонные приборы выдерживают температуру до 200 °C  

(кроме венчика, силиконового скребка, мастер-щипцов и пресса для пюре),  
ручки приборов выдерживают температуру до 80 °C.

•	 Силиконовый скребок, мастер-щипцы и пресс для пюре  
выдерживают температуру до 150 °C, венчик – до 120 °C.

•	 Никогда не оставляйте кухонные приборы в сковороде во время  
готовки, а также в горячей сковороде после отключения конфорки. 

•	 Избегайте контакта силиконового скребка с колющими и режущими предметами.

Незаменимые помощники на Вашей кухне! Готовить с кухонными приборами Tupperware® гораздо легче, быстрее, 
безопаснее и веселее! Эргономичная форма, термостойкий материал, стильный дизайн и высокое качество изделий  
будут радовать Вас каждый день! За отверстие в ручке кухонный аксессуар удобно подвесить на крючок.

5. Лопатка узкая

11. �Ложка для смешивания  
с отверстием

7. �Лопатка широкая

13. Ложка «Каждый день» 

15. Мастер-щипцы 

12. Венчик-шумовка 

14. Подставка «Диско» 

2. Ложка для смешивания 

8. Силиконовый скребок

1. Сервировочная лопатка 9. �Силиконовый скребок малый

10. �Тёрка «Диско»

6. Шумовка

3. Половник 

•	 Лопатка позволяет разравнивать тесто и топпинги, убирать 
излишки продукта с поверхности, переворачивать продукты  
во время готовки и переносить приготовленные продукты.

Размеры: 31 х 7 см
•	 Позволяет перемешивать суп, манную крупу при варке каши или 

компот ещё лучше и быстрее. Благодаря отверстию создаётся 
«эффект венчика» при перемешивании.

•	 Небольшие отверстия и скошенный край лопатки позволяют 
легко и просто перевернуть или снять со сковороды даже 
крупные куски мяса, рыбы или оладьи, избежав излишнего 
попадания масла в готовое блюдо.

•	 Ложка удобна при перемешивании продуктов, при порционном 
раскладывании блюд. За счёт плоской формы можно снимать 
пробу, не опасаясь капель. Загнутый край ложки обеспечивает 
тщательное перемешивание ингредиентов.

Размеры: 29,5 x 5,7 x 6,5 см
•	 Матовая поверхность мастер-щипцов предотвращает 

их скольжение. Специально разработанная конструкция 
позволяет разделять и соединять обе части изделия. 
Благодаря этому мастер-щипцы можно использовать 
в качестве ложки для смешивания, шумовки и лопатки.

•	 Поможет сохранить порядок на кухне и внесёт изюминку  
в интерьер. Конструкция подставки Tupperware® устойчива 
и удобна. Кухонные приборы находятся в подставке 
«Диско» в идеальном порядке благодаря разделению на 
сегменты. Чистые и сухие половники, шумовки, лопатки для 
перемешивания всегда у Вас под рукой для облегчения 
и ускорения процесса готовки.

Размеры: 31 х 6,5 х 1,1 см 
•	 Позволяет зачерпнуть и полить соусом или соком 

приготовленное блюдо, может быть использована  
в качестве лопатки. Ею удобно перевернуть на сковороде 
котлеты, кусочки рыбы, курицы, разложить на порционные 
кусочки лазанью, собрать остатки соуса с противня, перемешать 
жарящиеся лук, морковь, кабачки, грибы, болгарский перец.

•	 Уникальный гибкий и эластичный силиконовый материал, 
из которого выполнен наконечник скребка, позволяет удалять 
самые незначительные остатки пищи со стенок, а также из 
труднодоступных углублений посуды.

Размеры: 30 x 7 x 3 cм
•	 Позволит нарезать и эстетично разложить по тарелкам самые 

разные блюда: пироги, пиццу, слоёные салаты, торты и пирожные.

Размеры: 28 х 9,5 х 4,5 см
•	 Мелкие отверстия тёрки позволят мелко натереть сыр, морковь, 

чеснок, редис, шоколад, цедру, имбирь и другие небольшие 
продукты для салатов, пиццы, посыпки.

Размеры: 29,4 x 5,8 x 1,2 см
•	 Многофункциональное изделие, позволяющее перемешивать 

и переворачивать продукты даже при жарке на сковороде. 
Удобен для равномерного распределения кремов и начинок.

Размеры: 31 x 6,5 x 1,1 см 

Размеры: 23,5 x 6,8 x 6,6 см

Размеры: 34 х 3,5 см

Размеры: 32,5 x 12,5 x 8,5 см 

Размеры: 28,5 x 6,8 см 

Размеры: 28 x 2,5 см

Размеры: 30 x 10 x 3см

Размеры: 19,5 x 19,3 x 17 см

Размеры: 31 x 9  x 3 см

•	 Широкий и глубокий ковш шумовки даёт возможность захватить 
большее количество продуктов, чем при использовании обычного 
аналога. При этом вероятность того, что вареники или пельмени 
выскользнут из неё в процессе, сводится практически к нулю. 
Изделием также удобно снимать пенку.

4. Мини-половник 

•	 Удобно использовать для приготовления блинчиков  
и оладий – они получаются аккуратными и небольшими.  
При помощи мини-половника Вы можете перемешать пищу  
в процессе готовки и разлить её по тарелкам или чашкам. 

•	 Ручка половника разработана таким образом, чтобы безопасно 
разливать горячие супы, соусы или извлекать куски мяса или 
птицы из бульона. Благодаря скошенной форме ковша удобно 
зачерпывать жидкость даже со дна кастрюли.

•	 Венчик идеально подходит как для взбивания, так и для 
перемешивания горячих и холодных блюд, коктейлей и т. д. 
Изделие можно использовать в качестве небольшой шумовки 
и извлекать с его помощью из горячей воды картофель, яйца 
или пельмени.
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Контейнеры «Свежесть» и «Дыхание»

Преимущества: 
•	 Скошенная часть крышки с небольшими отверстиями 

позволяет хранить продукты максимально долгое время.
•	 Непрозрачная поверхность защищает продукт  

от воздействия солнечных лучей. 
•	 Легко разбирать и собирать. 
•	 Фиксатор на подвижной части крышки предотвращает её 

случайное открытие.
•	 Лёгкий доступ к содержимому: достаточно открыть 

подвижную часть крышки с отверстиями.

Преимущества: 
•	 Благодаря практичной треугольной форме контейнер 

помещается как в раковину, так и в кухонный шкаф.
•	 Длинная и широкая ручка обеспечивает удобство 

и надёжность в использовании. 
•	 Легко моется благодаря скруглённым углам.
•	 На плоскую крышку можно складывать салфетки, 

полотенца и кухонные приборы.

Преимущества: 
•	 Длительный срок хранения продуктов обеспечивается 

за счёт циркуляции воздуха через отверстия в крышке.
•	 Матовая непрозрачная поверхность изделия защищает 

продукт от воздействия солнечных лучей. 
•	 Легко разбирать и собирать: съёмная крышка крепится 

сверху контейнера с помощью небольшого бортика, 
проходящего по всему периметру. 

•	 Удобное отверстие для руки обеспечивает  
лёгкий доступ к содержимому.

Возможности использования:
•	 Контейнер «Свежесть» предназначен для хра- 

нения картофеля, моркови, свёклы и других  
овощей и фруктов.

Рекомендации:
•	 Для экономии места на рабочей поверхности изделие 

рекомендуется крепить на дверцу кухонного шкафа.
•	 Крышка не предназначена для использования  

в качестве разделочной доски.
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Идеальные условия для хранения картофеля  
и других овощей!

Специально разработан для быстрой установки 
на выдвинутый ящик стола и предназначен для 
размещения в нем бытовых и пищевых отходов.

Идеальные условия для хранения лука,  
чеснока и других овощей!

Контейнер  
«Свежесть» (5,5 л)

Контейнер 
«Реверси» (2,5 л) 

Контейнер  
«Дыхание» (3 л)

Размеры: высота – 22 см, ширина – 18,5 см, длина – 28 см

Размеры: высота – 17 см, ширина – 18,5 см, длина – 27 см

Держатель  
для полотенец 
Размеры: Ø 14 см, высота – 24 см, длина с ручкой – 18 см

Преимущества: 
•	 Полотенце прочно фиксируется на держателе, 

отрывается аккуратно и точно по линии перфорации. 
•	 На ручку можно повесить бытовые резинки.
•	 	Благодаря дополнительной ручке изделие удобно 

переносить, не соприкасаясь с полотенцем. 
•	 Дизайн держателя стильно смотрится как на кухне,  

так и на столе.

Возможности использования: 
•	 Поставьте держатель около раковины, он всегда будет  

у Вас под рукой для того, чтобы вытереть только  
что вымытую посуду.

•	 Держатель пригодится Вам не только на кухне,  
но и в ванной комнате, и в детской, и на даче.

Материал: PP, PE Материал: PP Материал: PP

Универсальное  
сито «Шинуа»

Размеры: 30,15, x 10,15, Ø – 15,2 cм, объём – 500 мл

Преимущества: 
•	 Максимальная эффективность: особая форма отверстий  

и их расположение на оптимальном расстоянии  
друг от друга. Диаметр отверстия – около 1,5 мм.

•	 Конусообразная форма: продукт отправляется  
прямо на дно изделия.

•	 Идеальное процеживание: ненужные части продукта 
останутся в изделии.

•	 Прочная и эргономичная ручка обеспечивает  
надёжный захват. 

•	 Два крючка с одной стороны и длинная ручка с другой   
позволяют комбинировать сито с различными 
контейнерами Tupperware®.

•	 Отверстие в ручке позволяет повесить изделие на крючок.

Возможности использования: 
•	 Идеально для процеживания заварного крема и жидкого 

теста (комочки останутся в изделии), пюре и супов, 
маринадов, бульонов (процедив, Вы получите чистый 
бульон), джема и фруктового пюре (отсеивание ненужной 
кожицы, семечек или волокон для получения абсолютно 
однородной консистенции). 

•	 Отличное решение для того, чтобы промыть и просу-
шить фрукты, овощи, консервированного тунца, оливки, 
моцареллу. 

•	 Удобно для просеивания какао, сахарной пудры и муки.
•	 Идеально сочетается с ёмкостью для смешивания (2 л)  

и замесочными блюдами различного объёма, а также  
мини-половником.

Одно изделие – бесконечное количество возможностей!

35



Умные гаджетыУмные гаджеты

Ножницы «Диско»

Преимущества:
•	 Ножницы легко разбираются и моются.
•	 Удобно пользоваться: особая форма ножниц равномерно 

распределяет давление между ручкой и лезвиями.
•	 Благодаря двум ушкам ножницы идеально ложатся в руку. 
•	 Ножницами из коллекции «Диско» может пользо- 

ваться и правша, и левша.

Возможности использования: 
•	 Удобно резать зелень, салат, бекон, ветчину, рыбное, 

мясное или куриное филе, удалять рыбьи плавники. 
•	 Идеальны для офисных нужд (резать плотную  

бумагу, картон). 
•	 Незаменимы в саду: срезать цветы или сухую зелень.

Рекомендации:
•	 Не рекомендуется разрезать мясные кости, 

металлические предметы.
•	 Ножницы не рекомендуется мыть в посудомоечной 

машине.
•	 Не точите лезвия ножниц в домашних условиях.
•	 После каждого использования мойте ножи вручную 

горячей мыльной водой и насухо вытирайте, прежде 
чем убирать на хранение.

•	 Гарантия на изделие – 2 года с момента приобретения.

Штопор

Преимущества: 
•	 Штопор от Tupperware® избавит Вас от трудностей, 

возникающих при открывании бутылок, навсегда! 
•	 Штопор Tupperware® – это самый простой и быстрый  

способ справиться даже с тугой или старой пробкой.
•	 Всегда идеальный результат благодаря особой системе, 

остроте наконечника и специальному покрытию. 
•	 Удобный в применении благодаря эргономичной ручке.
•	 Занимает минимум места.
•	 Элегантный дизайн.

Как работает система:
•	 Сначала снимите с горлышка бутылки пластиковую или 

алюминиевую оболочку. Закрепите на горлышке штопор 
и вращайте ручку по часовой стрелке до тех пор, пока 
пробка полностью не выйдет из бутылки.

•	 Для того чтобы снять пробку со штопора, вращайте руч-
ку в противоположную сторону, прочно удерживая чехол 
пальцами, штопор легко выйдет из пробки.

Рекомендации:
•	 Не рекомендуется мыть в посудомоечной машине.
•	 Гарантия на изделие – 2 года с момента приобретения.

Материал: �лезвия – нержавеющая сталь, рукоятка – PP Материал: PA, нержавеющая сталь Материал: PA, нержавеющая сталь Материал: PA, нержавеющая сталь

Консервный нож 

Преимущества:
•	 Изделие никогда не оставляет острых краёв ни на банке, 

ни на крышке. 
•	 Возможность открывать банки практически любого 

диаметра (до 11 см).
•	 При помощи специального зажима Вы сможете  

снять крышку, не прикоснувшись к ней и пальцем.
•	 Механизм, открывающий банку, никогда не соприкасается 

с едой – таким образом, проникновение частиц металла 
в пищу абсолютно исключено. 

•	 Благодаря этой особенности у Вас не будет 
необходимости мыть нож часто.

•	 Комфортное использование благодаря удобным 
эргономичным ручкам. 

•	 Изделием сможет пользоваться и правша, и левша.
•	 Специальный механизм, приводящий нож в действие, 

никогда не заржавеет. 

Как пользоваться изделием:
•	 Для того чтобы открыть банку, разведите ручки 

консервного ножа до упора, поместите его на крышку  
и сведите ручки ножа. Осторожно поворачивая петлю 
по часовой стрелке, Вы приведёте в действие механизм 
консервного ножа. Когда нож пройдёт полный круг, 
крышка будет открыта.

Рекомендации:
•	 Консервный нож нельзя мыть в посудомоечной машине.
•	 Гарантия на изделие – 2 года с момента приобретения.

Чудо-чесночница 

Преимущества: 
•	 Очистит, отрежет край зубчика и выдавит чеснок!
•	 Небольшой вес изделия.
•	 Компактное хранение.
•	 Безопасное использование.
•	 Легко разбирается и моется. Достаточно просто отогнуть 

металлическую часть и промыть поверхность водой.

Как пользоваться изделием: 
•	 Для того чтобы очистить чеснок, поместите основание 

зубчика (ещё в шелухе) под металлический выступ 
и слегка надрежьте края. Затем положите зубчик на 
плоскую поверхность металлической части, опустите вниз 
ручку и нажмите на чеснок верхней ручкой (Вы услышите 
звук лопнувшей шелухи). Затем поместите очищенный 
зубчик чеснока внутрь пресса и сведите обе ручки, чтобы 
чеснок прошёл сквозь отверстие. Идеальный результат!

Рекомендации:
•	 Не рекомендуется мыть в посудомоечной машине.
•	 Гарантия на изделие – 2 года с момента приобретения.
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Умные гаджеты
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Умные гаджеты

Размеры подставки: длина – 22,5 см, ширина – 13,6 см, 
высота – 6 см

•	 Компактность: все элементы системы хранятся 
в подставке, которую удобно расположить как на 
рабочей поверхности, так и в кухонном ящике.

•	 Противоскользящие ножки по углам изделия 
обеспечивают устойчивость на рабочей поверхности. 

•	 Два углубления для хранения ручки в горизонтальном 
(при длительном хранении) или вертикальном положении  
(при постоянном использовании, с нужной Вам насадкой).

•	 Ручка и насадки надёжно скрепляются для 
использования благодаря особой системе нажатия – 
«клик»-системе. 

•	 Легко использовать: насадки меняются в один «клик».
•	 Случайное нажатие кнопки отсоединения во время 

использования исключено за счёт расположения кнопки.

1. �Вертикальная насадка идеальна для того, чтобы очистить 
овощи и фрукты с жёсткой кожицей, например, яблоки, 
картофель, морковь, спаржу. 

2. �Универсальная насадка имеет две стороны:  
- гладкая сторона для чистки овощей и фруктов с жёсткой 
кожицей, таких как яблоки, морковь, картофель, огурцы;  
- зазубренная сторона для чистки овощей и фруктов 
с мягкой кожицей, таких как помидоры, болгарский  
перец или киви. 

3. �Благодаря особому лезвию (8 см) широкой насадки Вы 
сможете нарезать овощи и фрукты на тонкие ломтики для 
приготовления карпаччо или лазаньи. Насадка идеальна 
для нарезания цукини, баклажанов, огурцов, сладкого 
картофеля, пармезана.

•	 Используйте специальные отверстия на вертикальной 
и универсальной насадках для удаления глазков 
с картофеля. 

•	 Просто возьмите ручку и вставьте в нужную Вам насадку, 
надавив до щелчка. Теперь можете доставать собранное 
изделие из подставки.

•	 Нажав на цветную кнопку на ручке, Вы с лёгкостью 
отсоедините ручку от насадки. 

•	 Пиктограммы подсказывают, для какой насадки 
предназначено то или иное углубление. 

•	 Каждый раз перед тем как взять насадку, проверяйте, 
надёжно ли закреплено лезвие в насадке. 

•	 Никогда не прикасайтесь к лезвиям, они очень острые! 
•	 Используйте широкую насадку для нарезания тонких 

ломтиков, но не для чистки овощей и фруктов!
•	 Схему сборки и разборки изделия Вы найдёте 

в инструкции по использованию.
•	 Гарантия на изделие – 2 года с момента приобретения.

Преимущества: 
•	 Рядом с лезвием имеется специальное приспособление 

в виде петельки, с помощью которого легко удаляются 
картофельные глазки.

•	 Лезвие закреплено на ручке так, что им удобно очищать 
овощи любой формы.

•	 При правильном использовании лезвие остаётся острым 
в течение длительного времени.

•	 Для того чтобы лезвие не заржавело, его рекомендуется 
мыть вручную и насухо вытирать полотенцем. Лезвие легко 
снять, если слегка развести удерживающие его ручки. 

Возможности использования: 
•	 Универсальная овощечистка идеально подходит  

для чистки овощей и фруктов, таких как картофель, киви, 
яблоки, морковь, груши, авокадо. 

Материал: рукоятка – PP, лезвия – нержавеющая сталь Материал: рукоятка – PP, лезвия – нержавеющая сталь Материал: рукоятка – PP, лезвия – нержавеющая сталь

Овощечистка 
вертикальная

Овощечистка 
универсальная

Преимущества:
•	 Ультратонкая чистка благодаря острым 

лезвиям особой формы.
•	 Удобное использование благодаря ручке  

эргономичной формы.
•	 Возможность удалять картофельные глазки  

благодаря специальному отверстию на изделии.
•	 Идеальна для овощей и фруктов любой формы: 

картофеля, киви, огурцов, яблок, груш, авокадо  
и многого другого.

•	 Высокое качество: лезвие остаётся острым  
в течение длительного времени.

•	 Легко моется: лезвие легко снять, если  
слегка развести удерживающие его ручки.

Рекомендации:
•	 Для того чтобы лезвие не заржавело, его рекомен-

дуется мыть вручную и насухо вытирать полотенцем.  
Никогда не мойте лезвие в посудомоечной машине!

•	 Гарантия на изделие – 2 года с момента приобретения.

С овощечистками Tupperware® аккуратно и качественно 
почистить овощи и фрукты не составит никакого труда!

Набор состоит из:
•	 3 насадок; 
•	 универсальной ручки; 
•	 подставки для хранения.

Набор «Клик-сэт»

Преимущества: 3 насадки всегда смогут обеспечить нужный Вам результат:

Как пользоваться изделием:

Важно!
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Рекомендации:
•	 После каждого использования мойте ножи  

вручную горячей мыльной водой и насухо выти- 
райте, прежде чем убирать на хранение.

•	 Мытьё в посудомоечной машине не рекомен- 
дуется из-за применения едких моющих средств.

•	 Пятна, которые могут появиться на лезвии,  
можно легко отмыть специальным средством 
для нержавеющей стали.

Коллекция ножей Universal
Эргономичные и стильные ножи Tupperware® решат все острые проблемы!

Преимущества: 
•	 Клиновидная заточка для идеального результата: ножи 

с клиновидной заточкой могут легко разрезать как 
мягкие, так и твёрдые продукты. Такая заточка делает 
лезвие немного тоньше, что позволяет ему быть более 
гибким, адаптируясь под конкретный продукт. 

•	 Безопасные хранение и транспортировка благодаря 
индивидуальным чехлам.

•	 Эргономичная ручка обеспечивает максимальный 
комфорт и контроль процесса нарезания. 

•	 Каждый нож имеет свой цвет, форму и рисунок  
на чехле, определяющий тип лезвия.

•	 Стильная серия ножей с разноцветным  
дизайном украсит Вашу кухню.

Возможности использования:  
Универсальный нож 
•	 Для продуктов небольшого размера, таких как грибы или 

зелень. Идеален для нарезания картофеля или кабачков 
на маленькие ломтики. Удобно брать с собой на пикник 
благодаря компактному размеру и чехлу. 

Нож для овощей
•	 Благодаря серрейторной заточке продукты не мнутся 

при резке. Нож обеспечивает идеально тонкую нарезку. 
Идеален для нарезания помидоров, киви, дыни!

Нож для филе
•	 Длинное гибкое лезвие позволяет с лёгкостью нарезать 

филе рыбы и мяса, отделяя филе от костей с наименьшей 
потерей мяса. Идеален для приготовления карпаччо, при 
нарезании тонких ломтиков телятины и индейки. 

Нож «От шефа™» 
•	 Ручка ножа не соприкасается с поверхностью стола, что 

облегчает процесс нарезки продукта. Закруглённая форма 
лезвия обеспечивает лёгкое нарезание даже очень 
твёрдых продуктов, таких как капуста, ананас, тыква или 
дыня. Нож также прекрасно нарезает зелень. Плоскую 
часть ножа «От шефа™» можно использовать для того, 
чтобы раздавить зубчик чеснока.

Коллекция ножей Universal Коллекция ножей Universal

Материал: �лезвия – нержавеющая сталь, 
рукоятка – PP

Материал – PA, керамика Материал – PE
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Преимущества: 
•	 Изделие компактно и удобно для хранения в закрытом виде.
•	 Точилка очень легко открывается одним движением. 
•	 Предохранительный щиток защищает руку во время 

использования.
•	 Эргономичный чехол в открытом положении слу- 

жит ручкой, обеспечивающей правильный захват. 
•	 Противоскользящие ножки на чехле и осно- 

вании обеспечивают устойчивость изделия. 
•	 Точилка снабжена двумя углублениями: углубление, 

обозначенное одной точкой, – для несильно затупив- 
шихся ножей, углубление, обозначенное двумя  
точками, – для сильно затупившихся ножей. 

•	 При помощи данного изделия можно  
не только затачивать, но и полировать ножи.

Преимущества: 
•	 Специальные противоскользящие квад- 

раты предотвращают скольжение.
•	 Легко моется благодаря особому покрытию.
•	 Размер оптимален для разделывания,  

панировки, фаршировки продуктов.
•	 Не портит лезвие ножа.
•	 Удобна для перемещения нарезанных  

продуктов с доски в кастрюлю или салатник.
•	 Можно использовать для стильной сервировки,  

в качестве подложки под тарелки и приборы.

Рекомендации:
•	 Рекомендуется мыть изделие вручную.
•	 Рекомендуется протирать точилку влажной тряпкой 

после каждого применения. 
•	 Точилка не предназначена для заточки лезвий ножниц. 
•	 Чтобы почистить колесики, следует извлечь их из 

точилки. Чтобы правильно поместить точилку обратно  
в основание, сначала вставьте крючок в стенку 
основания, а затем опустите другую сторону точилки.

•	 Гарантия на изделие – 2 года с момента приобретения.

Рекомендации:
•	 Предварительно смочите нижнюю поверхность доски 

водой, а затем крепко прижмите разделочную доску  
к рабочей поверхности для большей устойчивости.

Важно!
•	 Не использовать в качестве подставки под горячее!

Точилка для ножей  
«Мышонок™»

Разделочная доска 

С точилкой «Мышонок™» процесс заточки ножей 
становится лёгким, приятным и безопасным.

Размеры: 38 x 29 x 0,3 см



Коллекция «Микс» Коллекция «Микс»

Коллекция «Микс» 

Изделие состоит из:
1.	 разбирающейся крышки с механизмом;
2.	 воронки с мерной шкалой;
3.	мягкого колпачка, закрывающего отверстие для воронки;
4.	 адаптера;
5.	вставки-венчика;
6.	вставки-лезвия;
7.	 защитного чехла;
8.	основания объёмом 1,35 л;
9.	противоскользящего обода.

Преимущества: 
•	 Изогнутые лезвия и скорость механизма натяже- 

ния обеспечивают лёгкое измельчение продуктов  
за несколько секунд на мельчайшие кусочки.

•	 Венчик специальной формы идеально взбивает  
и смешивает. 

•	 Съёмная воронка с мерной шкалой поможет отмерить 
нужное количество ингредиентов, а также добавить 
ингредиенты, не открывая крышку. 

•	 Все части комбайна (венчик, лезвия, воронка) умеща- 
ются в основание для компактного хранения.

•	 Прозрачное основание позволяет наблюдать  
за процессом приготовления.

•	 На основании располагается линия максимального 
уровня наполнения жидкими ингредиентами – 800 мл. 

•	 Мерные шкалы в различных единицах измерения  
(1,2 л / 5 cups / 40 oz) располагаются на основании.

•	 Противоскользящий обод на дне контейнера 
обеспечивает устойчивость на рабочей поверхности. 

•	 Вы можете использовать крышку с венчиками. 
•	 Для работы изделия не требуется электричество, что 

позволяет экономить деньги. 

Возможности использования:
•	 Измельчение всех видов овощей, фруктов, зелени.
•	 Приготовление супов с измельчёнными овощами, заправок, 

заготовок к омлету, коктейлей, хумуса.
•	 Идеальное решение для измельчения овощей, куриного 

и рыбного филе, печени и приготовления оригинальных 
соусов, таких как гуакамоле, сальса, цацики, или паштетов 
из лосося, тунца, которые станут отличными закусками 
на Вашей вечеринке. 

•	 Прекрасно подходит для приготовления фруктовых пюре, 
десертов с фруктами или кремом. 

•	 Идеален для приготовления домашнего майонеза.

Для оптимального результата:
•	 Поместите противоскользящий обод под основание.
•	 Поставьте комбайн «Экстра-Шеф» на рабочий стол.
•	 Установите внутрь основания вставку-лезвие или вставку-

венчик (в зависимости от рецепта).
•	 Установите адаптер, закрепив его на основании, затем 

закрепите крышку с механизмом натяжения поверх адаптера.
•	 Чтобы установить воронку: откройте клапан, установите 

воронку в положение «закрыто», отмерьте необходимое 
количество ингредиентов и поверните её в положение 
«открыто», чтобы жидкость стекла.

•	 Держите крышку одной рукой и приводите в дейст-
вие механизм натяжения, осуществляя быстрые 
горизонтальные движения под углом в 90 градусов 
(не вытягивая верёвку до конца).

Рекомендации:
•	 Заполняйте комбайн «Экстра-Шеф» максимум на две 

трети, или до отметки в 800 мл.
•	 Всегда начинайте с измельчения твёрдых ингредиен- 

тов, а затем добавляйте жидкие.
•	 В зависимости от ингредиентов или в случае, если 

лезвия заблокировались, время от времени встряхивайте 
комбайн «Экстра-Шеф», чтобы хорошо распределить 
ингредиенты и получить однородный результат.

•	 Не рекомендуем измельчать лёд.
•	 Будьте осторожны! Лезвия очень острые!
•	 Гарантия на изделие стандартная, гарантия на крышку – 

2 года с момента приобретения.

Комбайн «Экстра-Шеф» (1,35 л)

1.
3.

2.
4.

5. 6.

7.

8.
9.
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Материал: �крышка – PBT, контейнер: – TP, противоскользящий материал – SEBS Материал: PE2, PP, SEBS, TP, TPE
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Преимущества: 
•	 Идеален для измельчения зелени, фруктов, орехов и, конечно же, лука.
•	 Экономия времени: благодаря уникальному механизму натяжения Вы сможете измельчить и взбить продукты за считаные 

секунды!
•	 Изделия из коллекции «Микс» – идеальное решение для приготовления вкусной и здоровой пищи дома. Вы сможете сами 

выбирать продукты для своих блюд, контролируя их качество.
•	 Экономия денег: готовя дома, Вы будете существенно экономить деньги, посещая рестораны гораздо реже.
•	 Изделие не использует электричество, что также позволяет экономить деньги. 
•	 Изделия оснащены противоскользящим ободом, обеспечивающим устойчивость на рабочей поверхности во время готовки.
•	 Защитный чехол обеспечивает безопасное хранение.
•	 Компактное хранение: все части изделий можно хранить внутри ёмкости под крышкой.

Рекомендации: 
•	 Во избежание поломки штыря на дне основания не наполняйте изделие выше уровня 3-го ножа.
•	 Время от времени встряхивайте измельчаемые ингредиенты для получения однородной консистенции.
•	 Не рекомендуется измельчать лёд.
•	 Мойте верхнюю часть крышки вручную с помощью влажной тряпки.
•	 Тщательно высушите верхнюю часть крышки, прежде чем установить на нижнюю часть.
•	 Тщательно вытирайте лезвия после каждой мойки.
•	 Будьте осторожны! Лезвия очень острые!
•	 Гарантия на изделие – 2 года с момента приобретения.

Измельчитель «Турбо» (300 мл)
Измельчитель «Турбо-Микс» (600 мл)

Рецептурный буклет
«Коллекция «Микс»
ПМ2023



45

Коллекция «Микс»

44

Коллекция «Микс»

Преимущества: 
•	 Одно прокручивание механизма равно четырём 

прокручиваниям дуршлага. А благодаря тому, что механизм 
прокручивается быстрее, и процесс просушивания 
происходит в разы быстрее! За 30 секунд совершается 
50 прокручиваний!

•	 Благодаря специальным отверстиям в дуршлаге вода 
попадает на дно чаши, не вступая в повторный контакт 
с продуктом.

•	 Возможность промывать и просушивать зелень, салатные 
листья, ягоды, овощи и другие деликатные продукты, 
а затем сервировать, хранить и транспортировать под 
герметичной крышкой.

•	 Благодаря ножкам на дне дуршлаг удобно использовать 
в качестве самостоятельного изделия. Например, для 
размораживания продуктов, промывки фруктов и овощей. 

•	 Максимально лёгкое использование: требуются 
минимальные усилия для того, чтобы привести механизм 
в действие. 

•	 Изделие максимально устойчиво во время 
использования благодаря своему идеальному размеру 
и противоскользящему ободу на дне. 

Как работает изделие:
•	 Положите листья салата или зелень во вставку-дуршлаг 

и промойте под проточной водой.
•	 Поместите вставку в основную ёмкость изделия, 

накройте крышкой с вращающимся механизмом.
•	 Запустите механизм, и через несколько вращений 

зелень будет совершенно сухой.
•	 Вам не нужно открывать крышку, чтобы слить воду. Она 

свободно стечёт через отверстие, если наклонить изделие.

Материал: �крышка: PC, контейнер – TP, 
противоскользящий материал – TPE

Материал – �PP, PE, SEBS Материал: PP Материал: PP

Миксер  
«От шефа™» (1,35 л)

«Карусель» (3,9 л)

Преимущества:
•	 Миксер «От шефа™» быстро и очень эффективно взбивает 

различные продукты. Требуется совсем немного времени 
для того, чтобы собрать или разобрать миксер. 

•	 На основание ёмкости нанесена мерная шкала – от 50 мл до 1,2  л. 
•	 Дно миксера оснащено съёмным противоскользящим 

кольцом для обеспечения устойчивости изделия 
во время использования.  Сверху к крышке крепится 
завинчивающаяся ручка со встроенной воронкой для 
добавления различных жидкостей, масла или специй, 
что позволяет не снимать саму крышку при добавлении 
ингредиентов. 

•	 При помощи миксера «От шефа» можно взбить яичные 
белки, сливки, майонез, тесто для блинов и различные 
десерты быстрее, чем с использованием электрического 
миксера. Все части миксера можно мыть в посудомоечной 
машине, кроме обода. Его необходимо мыть вручную. 

•	 В миксере одновременно можно взбивать максимум 
4 яичных белка или 400 мл сливок. Перед использованием 
убедитесь, что миксер собран правильно и надёжно 
установлен на рабочей поверхности. 

•	 Не рекомендуется использовать металлические губки 
для мытья и щётки.

•	 Перед хранением обязательно просушите все части 
миксера. 

•	 Остатки пищи можно удалить, замочив части изделия 
в тёплой воде с моющим средством.  Затем изделие 
необходимо ополоснуть и просушить.

Изделие состоит из:
Изделие состоит из: •	 ёмкости объёмом 3,9 л;

•	 вставки-дуршлага (2,22 л);
•	 крышки с вращающимся механизмом;
•	 дополнительной крышки.

•	 прозрачного основания; 
•	 крышки, в которой установлена вращающаяся ручка;
•	 6 пар венчиков;
•	 обода.

Изделие состоит из:
•	 дуршлага объёмом 2 л;
•	 дуршлага объёмом 400 мл.

Преимущества: 
•	 Возможность промывать деликатные продукты,  

не повреждая их: просто заложите продукт в дуршлаг  
(2 л), закрепите сверху второй дуршлаг (400 мл) 
и промывайте проточной водой.

•	 Дуршлаг (2 л) имеет устойчивые ножки: его удобно 
ставить на плоскую поверхность, и обе руки у Вас будут 
свободны. 

•	 Эргономичные широкие ручки.
•	 Широкий бортик по периметру: оба дуршлага удобно 

помещаются на чашах и кастрюлях Tupperware® 

различных размеров.
•	 Компактное хранение: два дуршлага в одном.

Возможности использования: 
•	 В двойном дуршлаге можно легко промывать, 

высушивать и размораживать самые разнообразные 
продукты: рыбу, мясо, овощи, фрукты, ягоды, зелень  
и готовые макаронные изделия. 

Двойной дуршлаг 

Изделие состоит из:
•	 основания объёмом 400 мл;
•	 крышки;
•	 корпуса; 
•	 съёмной ручки;
•	 насадки-тёрки;
•	 защиты-пресса;
•	 противоскользящих ножек (5 шт).

Преимущества: 
•	 Экономия времени и электроэнергии: быстрое 

и эффективное натирание продукта.
•	 Безопасность при использовании: защита-пресс. 
•	 Простота в использовании: удобная эргономичная ручка 

для натирания продукта. 
•	 Многофункциональность использования: основание  

с крышкой служат контейнером для хранения натёртого 
продукта.

•	 На дно основания «Волшебной мельницы» крепятся  
4 противоскользящие ножки, придающие устойчи- 
вость всей конструкции.

•	 Компактное хранение под крышкой.

Возможности использования: 
•	 Качественно, мелко и быстро натереть  

сыр, орехи, шоколад и другие продукты.

Важно! 
•	 Все составные части изделия можно мыть  

в посудомоечной машине, за исключением 
металлической насадки.

Тёрка 
«Волшебная мельница» 
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Коллекция «Микс»

Материал: PP, ABS, SEBS, нержавеющая сталь

1. 
•	 основания; 
•	 насадки-лезвия для гладкого нарезания;
•	 насадки-лезвия для рифлёного нарезания;
•	 чехла для хранения лезвий;
•	 инструкции пользователя;
•	 защиты-держателя.
2.
•	 насадки-лезвия для длинной соломки;
•	 инструкции пользователя.

Размеры:
в открытом положении – 
39,29 x 14,58 x 15,12 см;
в закрытом положении –  
35,85 x 14,58 x 8,12 см.

Преимущества: 
•	 9 вариантов быстрой и эффективной нарезки большого 

количества продуктов, что позволит Вам экономить 
время и электроэнергию.

•	 Возможность нарезать продукты толщиной от 0 до 9 мм.
•	 Благодаря 3 насадкам Вы сможете нарезать продукт 

гладкими и рифлёными кусочками, а также длинной 
соломкой.

•	 Лезвия не требуют заточки и останутся острыми долгое 
время.

•	 Обеспечивает максимальную безопасность благодаря 
защите для рук при нарезке продукта, цилиндрической 
защите для ножей и запертому положению регулятора 
при хранении.

•	 Складная ножка и закрепляющийся чехол для хранения 
лезвий обеспечивают компактное хранение.

•	 Тёрка-шинковка «Мандолина» идеально крепится 
на рабочей поверхности стола, над разделочной доской,  
на чаше из сервировочной коллекции (2,1 л), 
на замесочном блюде (3 л).

•	 Легко разбирать и собирать.

Рекомендации:
•	 Изделие можно мыть в посудомоечной машине, но 

рекомендуется мыть вручную, непосредственно сразу 
после использования.

•	 Держите изделие в недоступном для детей месте.
•	 Гарантия на металлические части изделия – 2 года  

с момента приобретения.

Возможности использования:
•	 Позволяет быстро нарезать фрукты и овощи на ровные 

ломтики, рифлёные брусочки, рифлёные чипсы, брусочки 
фри, а также соломкой, кубиками, ромбиками, кольцами 
и т. д.

•	 Позволяет тонко нарезать картофель (1 мм) для 
приготовления чипсов в домашних условиях

•	 Поможет нашинковать большое количество капусты 
для приготовления щей, солянки, квашеной капусты.

•	 Фигурно нарезать овощи или фрукты для украшения 
уже готовых блюд.

•	 Нарезать ровными брусочками или кольцами овощи 
и фрукты для домашних заготовок на зиму.

•	 При помощи насадки-лезвия для длинной соломки, 
можно без труда приготовить морковь по-корейски.

Тёрка-шинковка «Мандолина»
Дополнительная насадка для тонкой соломки

Водонепроницаемая инструкция поможет создать выбран-
ную форму нарезки.

Рецептурный 
буклет «Тёрка-
шинковка 
«Мандолина»
ПМ1691 

Коллекция «Микс»

Изделие состоит из:

Преимущества: 
•	 Рифлёная поверхность – для легкого скольжения 

и быстрой шинковки продуктов.
•	 Острое лезвие, расположенное под углом, – для нарезки 

идеальных ломтиков.
•	 Три металлических стержня в держателе – для фиксации 

продуктов и защиты рук.
•	 Противоскользящие ножки и ручка – для удобства 

захвата и устойчивости на рабочей поверхности. 
•	 Самая лёгкая регулировка толщины нарезки – всего 

одним движением руки!
•	 Безопасность использования – благодаря защите для 

рук, а также блокировке лезвия.
•	 Компактное хранение – благодаря своему размеру 

изделия удобно его хранить в любом месте на кухне.
•	 Чистота рабочей поверхности – шинкуйте продукты 

непосредственно над сервировочным блюдом или 
разделочной доской.

Возможности использования:
•	 Шинковка «Мандолина Турбо» нашинкует ингредиенты 

самых маленьких размеров: чеснок, орехи, имбирь, 
некрупные овощи, твёрдый сыр, клубнику, редис, 
шоколад.

•	 Благодаря компактным размерам этому изделию 
найдётся место даже на самой маленькой кухне! Можно 
использовать шинковку каждый день, т. к. она всегда 
будет под рукой.

•	 Многофункциональность: используйте «Мандолину 
Турбо» для всех видов блюд. Шинкуйте овощи для 
салатов, лук для маринования, чеснок для маринадов, 
имбирь для заваривания, орехи для выпечки, шоколад 
для десертов, картофель и морковь для чипсов, твёрдый 
сыр для посыпки.

Рекомендации: 
•	 Тщательно мойте изделие тёплой водой 

непосредственно после использования.
•	 Храните в безопасном для детей месте, в положении 

«заблокированного» пресса.
•	 Не прикасайтесь к лезвиям, они очень острые.
•	 Гарантия на металлические части изделия – 2 года  

с момента приобретения.Материал: PP, ABS, SEBS, нержавеющая сталь

Шинковка «Мандолина 
Юниор»

Шинковка «Мандолина 
Турбо»

Идеальные ломтики быстро и без усилий! Новый слайсер на Вашей кухне! Шинковка «Мандолина 
Турбо» поможет нарезать самые маленькие ингредиенты. 

Безопасно,  быстро, идеально!

Шинковка «Мандолина Юниор» нарежет ломтики овощей, 
фруктов 3 различной толщины:
- для салата;
- для чипсов, гратена;
- для карпаччо.

Преимущества: 
•	 Пресс с плоской поверхностью аккуратно надавливает 

на продукт, подталкивая его к лезвию, шинкует всё 
до последнего ломтика. 

•	 Пресс фиксируется в 2 положениях: одно для хранения 
(значок замка на корпусе сбоку), второе для шинковки. 

•	 Благодаря острому лезвию с обеих сторон продукт 
шинкуется при каждом движении – в обоих 
направлениях.

•	 Противоскользящие ножки – для устойчивости 
на разделочной доске или другой поверхности.

•	 Специальные выемки в нижней части корпуса позволяют 
удобно расположить шиновку над ёмкостью.

Рекомендации:
•	 При выполнении любых операций используйте  

защиту-держатель для продуктов. 
•	 Не прикасайтесь к лезвиям: они очень острые! 
•	 Гарантия на металлические части изделия – 2 года  

с момента приобретения.



Коллекция Fusion Master

 Размеры: 30,6 x 13,3 x 25,3 см

Изделие состоит из:
•	 основания;
•	 пресса;
•	 ручки;
•	 корпуса;
•	 4 насадок-тёрок: насадки для крупной 

стружки, насадки для мелкой стружки, 
насадки для пюреобразных смесей, 
насадки-слайсера.

Быстрый и эффективный поворот ручки позволяет 
натереть максимально большой объём продукта за 
минимальное время, практически не прилагая усилий. 
Просто вставьте нужную насадку в корпус, прикрутите 
ручку и разместите чашу под корпусом тёрки для того, 
чтобы натёртый продукт собирался в ней, – несколько 
поворотов ручки, и всё готово!

Преимущества: 
•	 Большое отверстие в корпусе для закладки 

ингредиентов позволяет натирать сразу большое 
количество ингредиентов.

•	 Наклонный корпус (23,5°) для эффективного натирания 
и прямого попадания натёртого продукта в чашу.

•	 Угол крепления ручки максимально удобен 
в эксплуатации.

•	 Ручка удобна как для левшей, так и правшей.
•	 Безопасное натирание благодаря прессу  

(нет контакта с насадками-тёрками).
•	 Устойчивое и прочное основание благодаря вакуумной 

присоске.
•	 Благодаря специальной форме корпуса тёрки Ваша 

рабочая поверхность всегда будет чистой, так как 
натёртый продукт направляется прямо в чашу.

Как работает изделие:
Как собрать:
1. �Убедитесь, что основание находится в разблокированном 

положении (язычок на кольце должен совпасть 
с пиктограммой «открытый замок» на основании).

2. �Установите основание на чистую и устойчивую рабочую 
поверхность. Скользящим движением вставьте корпус 
в основание.

3. �Затем переведите основание в заблокированную 
позицию, повернув кольцо на основании (язычок 
на кольце должен совпасть с пиктограммой «замок» 
на основании).

4. �Убедитесь, что все части изделия правильно собраны 
и основание прочно закреплено на рабочей поверхности.

Как разобрать:
1. �Придерживая одной рукой насадку, другой открутите 

ручку, пользуясь винтом. Обязательно придерживайте 
насадку, иначе она может упасть.  
Всегда держите насадку за пластиковую часть, 
поскольку лезвия очень острые.

2. Извлеките насадку из корпуса.
3. �Разблокируйте основание: прокрутите кольцо 

на основании до момента совпадения язычка на кольце 
с пиктограммой «открытый замок» на основании.

4. �Снимите корпус с основания скользящим движением.
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Рекомендации:

Мясорубка Fusion Master

Тёрка Fusion Master

•	 Пиктограммы подскажут, как собрать или разобрать изделие.
•	 Устойчивое положение на рабочей поверхности 

благодаря основанию с силиконом.
•	 Закручивающийся механизм обеспечивает устойчивое 

положение на рабочей поверхности и прочное крепление 
с корпусом мясорубки.

•	 Короткая ручка позволяет установить мясорубку  
на любой рабочей поверхности. 

•	 Нет необходимости устанавливать изделие специально 
на край стола.

•	 основания (с вакуумной присоской);
•	 рукоятки;
•	 пресса;
•	 корпуса;
•	 винта; 
•	 ножей;
•	 решёток (мелкой, средней);
•	 винтового кольца. 

•	 Хорошо нарубленные ингредиенты: благодаря 
двум решёткам для мелкой и средней рубки 
инновационная мясорубка Fusion Master от Tupperware® 

позволяет приготовить фарш из мяса, рыбы, а также 
сделать домашние сосиски и не только. 

Вставка для сосисок:
•	 Приготовьте традиционные сосиски или купаты (мясные 

или куриные).
•	 Рекомендуется использовать натуральные оболочки  

для приготовления сосисок.
•	 Прокрутите начинку несколько раз перед тем, 

как готовить сосиски.
•	 Вставку для сосисок можно использовать для 

фаршировки овощей, каннелони мясным, рыбным или 
сырным фаршем, а также для приготовления котлет 
и тефтелей.

Важно!
•	 Жёсткие продукты сначала прокрутите с помощью 

решётки для средней рубки, а затем ещё раз с помощью 
решётки для мелкой рубки. Это значительно облегчит 
процесс приготовления фарша.

•	 Для более лёгкого достижения желаемого результата 
используйте охлаждённые ингредиенты. 

•	 Убедитесь, что ингредиенты, которые Вы хотели 
бы прокрутить, немного подтаяли. Мясорубка 
предназначена для ингредиентов без косточек. 
Нарежьте ингредиенты на порционные куски перед тем, 
как прокручивать и заполнить ими корпус.

•	 При сборке изделия не следует сильно закручивать винт 
на ручке во избежание поломки и трещин.

•	 Гарантия на металлические части изделия – 2 года 
с момента приобретения.

Изделие состоит из:

Особенности и характеристики:

Коллекция Fusion Master

Материал: S, PСм, ABS, PP, PBT



5150

Контейнеры «Умный холодильник»

Преимущества: 
•	 Интегрированная в крышку система циркуляции воздуха 

со слайдером обеспечивает диверсифицированный 
подход к хранению овощей и фруктов. 

•	 Слайдер имеет 3 различные позиции: закрытую, 
полуоткрытую и открытую, которые выбираются 
в зависимости от содержимого контейнера. 

•	 Пиктограмма над слайдером подскажет, как выбрать 
ту или иную позицию слайдера. 

•	 Инструкция-стикер на стенках контейнера поможет 
Вам легко разобраться в применении вентиляционной 
системы для того или иного продукта.

•	 Прозрачное основание позволит с лёгкостью определить 
содержимое контейнера. 

•	 Благодаря встроенной решётке влага накапливается 
в углублениях между рёбрами, поэтому продукты 
не находятся в сырости (даже такие небольшие, как 
грибы или клубника). 

•	 Решётка гарантирует циркуляцию воздуха вокруг 
продуктов, что сохраняет их свежесть в несколько раз 
дольше. 

•	 Практичные крышки легко открывать и закрывать.

Преимущества: 
•	 «Умный холодильник» – линия революционных 

контейнеров, для хранения мяса и рыбы 
в холодильнике.

•	 Удобная крышка контейнера «Умный холодильник» 
очень легко открывается и закрывается. 

•	 Эти контейнеры предназначены для хранения свежих 
мяса, птицы, рыбы и морепродуктов. Вся жидкость или 
конденсат будут стекать в специальные углубления, 
благодаря чему пища не будет соприкасаться 
с  жидкостью.

•	 Благодаря решётке контейнеры могут быть помещены 
друг на друга без помехи системе вентиляции. 

•	 Пиктограммы на стенках подскажут наилучший способ 
хранения для выбранного Вами продукта.

•	 Благодаря прозрачному основанию содержимое 
контейнера хорошо просматривается, а гладкий, 
блестящий и современный дизайн контейнеров 
«Умный холодильник» не оставит равнодушными Вас 
и ваших домашних. 

•	 Для оптимизации пространства на полках контейнеры 
легко складываются в низкий плоский контейнер. 
Разместите более мелкие контейнеры в больших.

«Умный холодильник» низкий 1,8 л идеален для плоских 
продуктов, таких как филе, стейки и свиные отбивные. 
Контейнер вмешает:
•	 10 куриных грудок (по 220 г);
•	 9 говяжьих стейков (по 220 г);
•	 9 свиных отбивных (по 180 г);
•	 4 раздельных ребра (по 300 г);
•	 14 небольших стейков лосося (по 130 г).

«Умный холодильник» 4,4 л идеален для хранения крупных 
продуктов или цельных кусков мяса, таких как целая 
курица, индейка или мясо для жаркого. Контейнер вмещает:
•	 2 целых курицы (по 1 кг);
•	 4 куска мяса для жаркого (по 1,1 кг);
•	 10 раздельных ребер (по 300 г);
•	 15 больших стейков лосося (по 200 г);
•	 17 говяжьих стейков (по 230 г).

Возможности использования: 
•	 Контейнеры «Умный холодильник» (1,8 л) высокие 

особенно удобны для хранения грибов, редиса,  
кукурузы, винограда, вишни, инжира.

•	 Контейнеры «Умный холодильник» (1,8 л) низкие 
идеальны для брюссельской капусты, спаржи, редиса, 
свежей зелени, бобов, зелёного лука, черешни, вишни.

•	 Контейнеры «Умный холодильник» (4,4 л) идеальны для 
хранения спаржи, моркови, цветной капусты, брокколи, 
баклажанов, цукини, салата, паприки, свёклы, репы, 
фенхеля, перца, шпината, цитрусовых, яблок, груш.

•	 Контейнеры «Умный холодильник» (6,1 л) идеальны 
для хранения кочанной и цветной капусты, сельдерея, 
огурцов, лука-порея, салата-латука, свёклы, репы, дыни, 
ананаса, ревеня.

Рекомендации:
•	 Поместите рыбу, мясо и морепродукты (максимум через 

2 часа после покупки) в чистые и сухие контейнеры 
«Умный холодильник», плотно закройте крышки 
и поставьте на полку холодильника.

•	 Важно не хранить разные виды продуктов (мясо и рыбу) 
в одном контейнере, чтобы избежать смешивания 
запахов, вкусов и развития бактерий.
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3. �Контейнер «Умный холодильник» (1,8  л) высокий

4. �Контейнер «Умный холодильник» (1,8  л) низкий

1. �Контейнер «Умный холодильник» (4,4 л)

«Умный холодильник» 1,8 л и 4,4 л для рыбы и мяса

2. �Контейнер «Умный холодильник» (6,1 л) 

Контейнеры «Умный холодильник»

Контейнеры «Умный холодильник»

Знаете ли Вы, что овощи и фрукты дышат? От правильной регулировки испарения влаги и интенсивности дыхания продуктов 
зависит срок их годности. Серия революционных контейнеров, созданная для хранения овощей и фруктов в холодильнике 
в оптимальных условиях, обеспечит свежесть продуктов максимально долго.

Размеры: 28,5 x 19 x 13,5 см

Размеры: 38 x 19 x 13,5 см

Размеры: 19 x 14 x 13,5 см

Размеры: 28,5 x 19 x 7 см

Контейнеры «Умный холодильник»

Материал: PP, PBT

Важно!
Контейнеры «Умный холодильник» не рекомендуется 
использовать в морозильной камере.

т. д.
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Преимущества:
•	 Благодаря герметичной крышке Вы сможете хранить 

продукты и приготовленные блюда в холодильнике, 
сохраняя их свежесть максимально долго.

•	 Удобно перевозить, брать с собой на дачу, на природу,  
в поезд.	
Легко открываются благодаря удобным язычкам 
на крышках изделий. 

•	 	Компактное хранение: чаши можно  
вложить друг в друга, накрыв крышками.

•	 Стильная сервировка: благодаря очаровательному 
дизайну, сочетающему нежные цвета и бархатистую 
фактуру поверхности.

Рекомендации: 
•	 Температурный режим – от 0 до +85 °C. 
•	 Не транспортируйте чаши «Очарование» 

в перевёрнутом положении.

Чаши «Очарование»
•	 Чаши прекрасно подходят для сервировки и хранения 

таких продуктов, как салаты, холодные супы, гарниры. 
•	 Идеальны для подачи на стол разного рода десертов  

или свежего фруктового салата.
•	 В закрытых чашах можно хранить в холодильнике зара- 

нее приготовленные блюда, которые сохранят свежесть  
и аромат в течение длительного времени. 

Тарелочки «Очарование»
•	 Тарелки идеальны для сервировки различных холодных 

блюд и закусок во время отдыха на природе или для 
индивидуального использования.

•	 Разнообразные ягоды, лёгкие фруктовые и овощные 
салаты, холодные супы и многое другое будет прек- 
расно смотреться на привлекательных тарелках из 
коллекции «Очарование».

Дуршлаг «Очарование» 
Удобен для:
•	 промывания овощей, фруктов, ягод, зелени;
•	 откидывания макарон после варки;
•	 бланширования томатов, слив, персиков;
•	 размораживания продуктов;
•	 запаривания креветок, кальмаров, цветной капусты;
•	 хранения зелени (в сочетании с чашей, благодаря 

вентиляции).

Коллекция «Очарование»
�Кружки «Очарование» – это стильные и многофункцио-
нальные изделия, из которых удобно не только пить 
любимые напитки, но хранить и транспортировать их.

Чаши и тарелочки «Очарование» – это стильные изделия, которые не только украсят Вашу кухню, но и позволят  
Вам сервировать, хранить и транспортировать продукты. 

Кувшин «Очарование» – это не только элегантный способ 
подачи напитков на стол, но и возможность самостоятельно 
приготовить любимые напитки, такие как компоты и морсы.

Возможности использования: 
•	 �В кувшине можно готовить разнообразные компоты и 

морсы, заваривая свои любимые ягоды кипятком до 85 ̊С.
•	 Хранение в дверце холодильника воды, компота, сока, 

других напитков, а также их сервировка.
•	 Небьющийся кувшин незаменим на отдыхе; он защищает 

напитки от надоедливых насекомых и пыли.

Возможности использования: 
•	 Кружки предназначены как для холодных,  

так и для горячих напитков.
•	 	Пользуйтесь кружками дома, на даче, на природе, 

в дороге, в офисе. 

Рекомендации: 
•	 Температурный режим – от 0 до +85 °С.
•	 Дайте блюду или напитку остыть, прежде чем закрывать 

изделие крышкой, так как от горячих продуктов идёт пар, 
которой создаёт избыточное давление.

Рекомендации: 
•	 Температурный режим – от 0 до +85 °C.

Преимущества:
•	 Элегантный дизайн позволяет не только хранить,  

но и подавать напитки на стол.
•	 3 положения крышки: 

широкая струя; 
тонкая струя; 
закрытое положение (логотипом Tupperware® к ручке)

•	 Благодаря герметичной крышке продукты сохраняют 
свою свежесть гораздо дольше..

•	 �Аккуратное наливание благодаря нэффекту «обратной 
капли». 

•	 �Лёгкое использование: ручка волнообразной формы 
обеспечивает удобный захват во время наливания,  
даже когда изделие наполнено.

Преимущества:
•	 Хранение: крышка позволяет сохранить свежесть  

напитка в холодильнике.
•	 Идеальны для пикника: крышка защитит содержимое  

от насекомых и пыли. 
•	 Удобно держать: бархатистая и волнистая поверхность 

позволяет держать кружку даже влажными руками, не 
боясь уронить. 

•	 	Легко открывается благодаря специальному язычку, 
расположенному на крышке. 

•	 	Кружки можно использовать для сервировки стола 
благодаря элегантному дизайну. 

•	 	Безопасность: специальный волнообразный выступ  
на ручке защищает Ваши пальцы от соприкосновения  
с горячими стенками кружки.

•	 Благодаря крышке кружки можно перевозить  
(только в вертикальном положении).

Кружка «Очарование» 
(350 мл), 2 шт.

Коллекция «Очарование»

Кувшин «Очарование» 
(2,1 л)

Материал: PPМатериал: PP
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1. Чаша «Очарование» (4,3 л) и дуршлаг
2. Тарелочки «Очарование» (400 мл), 4 шт
3. Чаша «Очарование» (1,3 л)
4. Чаша «Очарование» (2,5 л)
5. Чаша «Очарование» (500 мл), 2 шт
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4. Блюдо (2 л) 3. Блюдо (1,3 л)1. �Чаша (1,1 л) 2. Чаша (2,1 л)

2.

4.

Сервировочная коллекция

1.

3.

«Деликатесница» для сервировки и хранения корнишонов, 
значительного количества оливок и маринованных огурцов.

Сервировочная коллекция Tupperware® – идеальное решение как для повседневной сервировки, так и для праздничной.  
Она придаст элегантность и индивидуальность любому накрытому столу. Блюда, поданные в изделиях из коллекции,  
будут всегда смотреться восхитительно!

Возможности использования:
•	 Идеальна для тех, кто заботится о своём здоровье  

и не хочет потреблять слишком много сахара.
•	 Удобно посыпать сахаром, например, блюда  

из творога или оладьи.
•	 Удобно использовать для других сыпучих продуктов, 

например, молотого или растворимого кофе, шоколадной 
стружки, какао-порошка, манной крупы, сухого детского 
питания.

Возможности использования:
•	 Большие корнишоны, оливки, маринованный лук, 

смешанные маринованные овощи, свёкла – поместите 
любые из этих продуктов в «Деликатесницу» с жидкостью 
и поставьте на хранение в холодильник. «Деликатесница» 
готова к сервировке стола вместе с другими чашами 
и блюдами сервировочной коллекции.

•	 Козий сыр, шарики моцареллы «черри» – эти продукты, 
хранящиеся в их натуральном рассоле в «Деликатеснице», 
аппетитны и готовы к подаче на стол.

•	 «Деликатесница» подходит и для сервировки свежих ягод, 
например, вишни или черешни. Используйте вставку-
дуршлаг, чтобы поднять ягоды при подаче на стол.

Как правильно пользоваться: 
Порционное дозирование:
•	 Заполнив контейнер сахаром, вставьте в контейнер 

вставку-дозатор и закройте крышкой-рассеивателем. 
Затем надавите на крышку-рассеиватель, чтобы она 
прогнулась внутрь контейнера. После переверните 
сахарницу вверх дном, при этом заполнится только 
вставка-дозатор. 

•	 Далее вновь переверните сахарницу – теперь она готова  
к использованию. Каждый раз, когда Вы будете перево-
рачивать её вверх дном, из неё будет высыпаться чайная 
ложка сахара

Использование без ограничений:
•	 Просто поднимите носик крышки-рассеивателя.

Преимущества: 
•	 Возможность как порционно дозировать сахар, так  

и насыпать его без ограничений. Одна порция сахара 
равна одной чайной ложке.

•	 Идеальные условия для хранения продукта в шкафу.
•	 Элегантная подача сахара к чаепитию благодаря 

потрясающему дизайну.
•	 Разделяющая матовую и глянцевую поверхности полоска 

служит своего рода индикатором максимального 
заполнения.

Преимущества: 
•	 Текстурированный дизайн и смотровая полоса 

на поверхности позволяют быстро увидеть содержимое 
«Деликатесницы».

•	 Контейнер объёмом 1,4 л способен вместить корнишоны 
из банки весом 100 г.

•	 Вставка-дуршлаг позволяет легко извлечь продукты 
из жидкости.

•	 Выступ на внутренней стороне контейнера, расположен-
ный на высоте 6 см от дна, позволит зафиксировать 
вставку на этом уровне для сервировки.

•	 Высота «Деликатесницы» позволяет удобно расположить 
её на полках холодильников большинства марок.

•	 Маленькая зазубренная вилка для накалывания 
маринованных огурцов умещается в ручку для хранения.

Преимущества: 
•	 Элегантный дизайн: сочетание прозрачного мате- 

риала, декоративных полос и классического чёрного 
цвета делают блюда идеально подходящими для 
сервировки. 

•	 Позволит долгое время сохранять свежесть продуктов. 
•	 Удобно держать. Благодаря бархатистой поверхности 

нижней части изделия удобно держать даже мокрыми 
руками, не боясь уронить.

•	 Прозрачные стенки позволяют увидеть, что и в каком 
количестве хранится внутри ёмкости. 

•	 Компактное хранение в холодильнике: плоская 
поверхность крышки позволяет ставить чаши друг на 
друга, что существенно экономит место в холодильнике.

Чаши из сервировочной коллекции
•	 В чашах аппетитно будут выглядеть как мясные 

и рыбные, так и овощные салаты.
•	 Идеальны для подачи на стол разнообразных овощей 

и фруктов, при этом можно подавать фрукты и овощи 
целиком или же нарезать их на порционные кусочки.

•	 Прекрасное решение для подачи на стол разнообразных 
гарниров, будь то картофель, рис, макароны или клёцки.

Возможности использования: 
Блюда из сервировочной коллекции 
•	 Идеальны для подачи на стол различных закусок, 

фаршированных помидоров или яиц, а также желе, 
десертов, например, тирамису или шоколадного мусса.

•	 Особенно привлекательно выглядят красиво уложен- 
ные в блюдо фрукты или овощи.

Изделие состоит из: 
•	 круглого контейнера;
•	 вставки-дозатора;
•	 крышки-рассеивателя; 
•	 закрывающей крышки.

Изделие состоит из: 
•	 прозрачного контейнера объёмом 1,4 л; 
•	 вставки-дуршлага; 
•	 вилочки с двумя зубцами; 
•	 крышки.

Сахарница-дозатор (300мл) «Деликатесница» (1,4 л)

Рекомендации: 
•	 Температурный режим – от 0 до +85°С.
•	 Не используйте режущие предметы во избежание 

появления царапин. Рекомендуется использовать 
кухонные приборы «Диско».

Материал: PP, TP Материал: PP, TP

Материал: PP

Размеры: Ø 14 см, высота – 14,5 см
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Коллекция «Аллегро»

Размеры:
•	 740 мл: Ø 19,2 x 20,2 x 6,35 cм
•	 1,5 л: Ø 24,5 x 25,9 x 7,75 cм 
•	 3,5 л: Ø 30,7 x 32,2 x 9,96 см

Кондитер «Трансформер» Коллекция «Аллегро» 
Чаши «Аллегро» (0,74 / 1,5 / 3,5 л)

Регулировка высоты  
от 7,5 до 14 см 
позволяет хранить торты 
и пироги разных размеров.

Как приятно ходить в гости и угощать близких своими кулинарными шедеврами!
Изделия коллекции «Аллегро» от Tupperware® всегда представят Ваши кулинарные достижения в выигрышном свете!

Возможности использования:
•	 В кондитере «Трансформер» очень удобно 

транспортировать и сервировать торты, пирожные,  
кексы, маффины и другие сладости.

•	 Сторону подноса, разделённую секциями, можно 
использовать в качестве менажницы для сервировки 
сыров, фруктов и канапе. 

•	 Поднос диаметром 30 см идеально подойдёт  
для сервировки тортов.

Преимущества: 
•	 Инновационный принцип компактного хранения  

и регулировки высоты от 7,5 до 14 см позволяет хра- 
нить и сервировать торты и пироги разной высоты.

•	 Возможность транспортировать и сервировать торты 
диаметром до 28 см.

•	 Благодаря прочной фиксации крышки кондитера Вы 
будете уверены в том, что безопасно донесёте торт 
из холодильника на стол или до машины.

•	 Кондитер легко переносить благодаря удобной ручке. 
•	 Под ручкой на крышке можно хранить салфетки.
•	 Благодаря крышке из прозрачного полимера можно 

видеть красивые и вкусные торты и сладости.
•	 Обе стороны основания-подноса можно использовать  

для элегантной сервировки.
•	 Изделие легко собирается и разбирается.

Преимущества и возможности использования: 
•	 Неповторимый дизайн трёх различных по объёму чаш сделает Вашу сервировку самой стильной.  
•	 Усовершенствованный дизайн крышки! Выемка в крышке в виде улыбки делает открывание и закрывание более лёгким, 

придавая гибкость язычку при открывании/закрывании.
•	 Менее выпуклая поверхность крышки обеспечивает устойчивость, когда изделия стоят друг на друге.  
•	 Крышки позволяют транспортировать продукты в вертикальном положении и надолго обеспечивают свежесть блюд 

в холодильнике.
•	 Шероховатая внешняя поверхность оснований чаш снижает возможность появления царапин.
•	 Вложенные друг в друга чаши занимают минимум места в шкафу.
•	 Чаши различного объёма идеальны для сервировки различных блюд и продуктов, таких как запеканки, макароны, супы 

или овощи, а также разнообразные салаты, кондитерские изделия, фрукты и многое другое.
•	 Вы можете заранее приготовить блюда, закрыть их крышками и оставить в холодильнике, а затем в нужный момент 

поставить на стол.
•	 Не следует выпускать оставшийся воздух из чаши после того, как Вы закроете крышку.
•	 Изделия не предназначены для сервировки и хранения горячих продуктов.
•	 Используйте пластиковые или деревянные кухонные приборы во избежание появления царапин.
•	 Коллекцию «Аллегро» можно мыть в посудомоечной машине; не используйте жёсткую губку при мытье изделий вручную.

Рекомендации: 
•	 Температурный режим изделий – от 0 до 85 °С.

Кондитер «Трансформер»

Материал: PP Материал: PP
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Коллекция «Всегда с собой»

Размеры: 21,7 х 15 х 7,5 см
Размеры: Ø 24 x 11,1 cм

Органайзер для сладостей, для печенья, для бутербродов.

Изделие состоит из: 
•	 контейнера на 1,5 л;
•	 герметичной крышки;
•	 столовых приборов: ложки, вилки и ножа.

Рекомендация:
•	 Не наполняйте ёмкость содержимым доверху.  

Оставляйте не меньше 2–3 см от края.
•	 Запрещается ставить изделие в СВЧ-печь вместе 

с комплектом приборов.
•	 Не превышайте температурный режим при разогреве пищи.
•	 Изделие и приборы можно мыть в посудомоечной машине.

Преимущества: 
•	 Набор «Всегда с собой» предназначен для разогревания 

пищи в микроволновой печи при мощности 360 Вт, время 
разогрева – 6 мин (обязательно делайте паузу каждые 
2,5 мин).

•	 Крышка изделия снабжена специальным силиконовым 
клапаном, который необходимо открыть перед 
разогреванием, нажав на середину.

•	 Крышка легко открывается при поочерёдном нажатии 
на её ручки.

•	 Изделие также предназначено для транспортировки 
приготовленных блюд. Набор «Всегда с собой» идеально 
подходит для транспортировки обедов на работу, учёбу 
или тренировку.

•	 Столовые приборы компактны, безопасны для детей, 
удобны в использовании.

•	 Набор можно использовать спортсменам, чтобы 
правильно питаться в отведённые моменты времени.

Коллекция «Всегда с собой»

Материал: PP, клапан – S Материал: PP Материал: PP Материал: PP

Преимущества: 
•	 Контейнеры открываются на 180 градусов , что обеспечи-

вает их устойчивость в открытом положении во время 
обеда или перекуса.

•	 Компактное хранение: в большой контейнер помещаются 
контейнеры меньшей формы.

•	 Все контейнеры легко открываются и закрываются.
•	 Контейнеры надёжно закрываются благодаря 

специальным замочкам.

Преимущества: 
•	 Наружная сторона шероховатая, поэтому царапины будут 

незаметными.
•	 Внутренняя поверхность гладкая, что облегчает мытьё.
•	 Через прозрачные окошки крышки видно содержимое.
•	 Благодаря выпуклой форме крышки содержимое  

не сдавливается.
•	 Широкая кромка на крышке обеспечивает лёгкое 

открытие.

Преимущества: 
•	 Ланч-бокс изготовлен из прочного материала,  

так что содержимое надёжно защищено. 
•	 Практичным разделителем можно воспользоваться  

по-разному в зависимости от необходимости.
•	 Простой и надёжный закрывающийся механизм.
•	 Благодаря съёмной крышке контейнер легко мыть.
•	 С помощью разделителя в контейнере можно хранить 

разные по консистенции блюда и продукты, к примеру, 
салат и бутерброды.

•	 Дети могут взять с собой в контейнере вкусный обед, 
состоящий, например, из куриного шашлыка, домашних 
бутербродов, пирожков или запеканки. На гарнир можно 
добавить полезные овощи или порцию салата.

Набор состоит из: 
•	 контейнера малого размера: 11 x 9 x 5,5 см;
•	 контейнера среднего размера: 13 x 10 x 5,5 см;
•	 контейнера большого размера: 23 x 12 x 7,5 см.

Набор «Трио» Ланч-бокс 
с разделителем

Органайзер 
«Сластёна»

Возможности использования:
•	 Контейнеры идеальны для хранения и подачи  

на стол различных сладостей к чаепитию.
•	 Отличное решение для школьных завтраков, например, 

для бутербродов, булочек, нарезанных фруктов.
•	 Удобно взять с собой на работу любимый перекус. 
•	 Идеальное решение для пикника: контейнеры удобно 

заполнить разнообразными закусками, тарталетками, 
канапе.

•	 Изделия удобны для хранения различных ручных 
инструментов, украшений, лекарств и прочих мелочей, 
которые имеют свойство теряться. 

Рекомендация:
•	 Не открывайте крышки более чем на 180 градусов.

Рекомендации:
•	 Не предназначен для супов и других жидких 

ингредиентов.
•	 Рекомендуется переносить в горизонтальном  

положении во избежание протекания.

Возможности использования:
•	 Используйте для хранения  печенья, конфет, хрустящих 

хлебцев, вафель, а также в качестве аптечки, шкатулки 
для украшений, косметички; во время путешествий.

Ёмкость «Всегда с собой» (1,5 л) 
для разогревания 
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Эко-бутылкиЭко-бутылки

Материал: PP

Преимущества: 
•	 Эко-бутылки – это удобное и долговременное решение 

для транспортировки и хранения воды и других напитков.
•	 Удобная завинчивающаяся крышка прилегает плотно, 

предотвращая протекание.
•	 Благодаря удобному язычку крышку легко открывать.
•	 Удобно как пить прямо из горлышка, так и наливать 

напиток  в стакан.
•	 Красивый дизайн в сочетании с прочностью и удобством  

в обращении.
•	 В Эко-бутылке с плотно закрытой крышкой вода долго 

сохранится чистой, свежей и без посторонних запахов.
•	 Изделие имеет удобную форму, которая позволяет 	

надёжно держать бутылку в руке.
•	 Содержимое защищено плотной крышкой с клапаном, 

благодаря которому Вы сможете держать и открывать 
бутылку одной рукой. 

•	 Эко-бутылки с завинчивающейся крышкой можно 
использовать для газированных напитков.

•	 Эко-бутылки изготовлены из прозрачного полимера, 
сквозь который видно количество содержимого.

Эко-бутылка (0,5 / 0,75 / 1 / 2 л) 

Возможности использования:
•	 Эко-бутылку очень удобно брать с собой  

в поход, в спортзал, на прогулку, на работу.
•	 Эко-бутылка идеальна для хранения различных  

напитков в дверце холодильника.

Воспользуйтесь Эко-бутылкой, и чистая вкусная питьевая вода будет всегда у Вас под рукой. 

Рекомендации: 
•	 Температурный диапазон – от 0 до 60 °С.
•	 Хорошо вымойте и высушите Эко-бутылку перед первым 

использованием.
•	 Можно мыть в посудомоечной машине при 

низкотемпературном режиме. 
•	 После мытья обязательно оставьте бутылку открытой 

до полного высыхания. Всегда храните Эко-бутылки 
с открытой крышкой или открытым клапаном в перевер-
нутом положении. 

•	 В случае появления запахов наполните бутылку тёплой 
водой и добавьте пару капель жидкости для мытья 
посуды, встряхните и дайте постоять в течение 30 минут, 
затем хорошо промойте и высушите.

•	 Окрашивание не влияет на функциональность изделия.
•	 Не подходит для газированных напитков.
•	 Не подходит для микроволновой печи и морозильной 

камеры.
•	 Используйте только для холодных или тёплых напитков, 

высокие температуры запрещены.

Рекомендации: 
•	 Температурный диапазон – от 0 до 60 °С.
•	 Хорошо вымойте и высушите эко-бутылку перед первым 

использованием.
•	 Можно мыть в посудомоечной машине при 

низкотемпературном режиме. 
•	 После мытья обязательно оставьте бутылку открытой 

до полного высыхания. Всегда храните Эко-бутылки 
с открытой крышкой или открытым клапаном, в перевер-
нутом положении. 

•	 В случае появления запахов наполните бутылку тёплой 
водой и добавьте пару капель жидкости для мытья 
посуды, встряхните и дайте постоять в течение 30 минут, 
затем хорошо промойте и высушите.

•	 Окрашивание не влияет на функциональность изделия.
•	 Не подходит для газированных напитков.
•	 Не подходит для микроволновой печи и морозильной 

камеры.
•	 Используйте только для холодных или тёплых напитков, 

высокие температуры запрещены.

Преимущества и возможности использования: 
•	 Умное решение для приготовления фруктовой воды 

и других ароматных напитков! 
•	 Первое положение насадки-соковыжимателя – для 

максимального отжима сока апельсина, лайма, лимона, 
мандарина.  Второе положение насадки-соковыжимателя – 
для того, чтобы поместить в стаканчик ягоды, травы, 
специи, кусочки фруктов и овощей и залить водой.

•	 Форма бутылки позволяет разместить её даже в дверце 
холодильника.

•	 Надёжная крышка с клапаном предотвращает 
протекание жидкости.

•	 Большой диаметр горлышка позволяет с лёгкостью 
наполнять эко-бутылку.

•	 Прозрачные стенки бутылки позволяют видеть 
содержимое и его количество.

•	 Эргономичный дизайн позволяет легко удерживать 
бутылку в руке во время наливания.

•	 Простота дозирования благодаря небольшому отверстию 
в крышке, которое регулирует поток жидкости.

•	 Многоразовый и экологически чистый материал.
•	 Удобная петелька, чтобы взять бутылку с собой.

Эко-бутылка «Витаминный заряд» (750 мл)
Идеальный способ пить воду в достаточном количестве и менять вкус напитка по Вашему настроению!

Как пользоваться изделием:
Приготовьте цитрусовый напиток
1. Убедитесь, что крышка с клапаном плотно закрыта.
2. Переверните бутылку вверх дном, снимите стаканчик.
3. Установите насадку-соковыжиматель на основание 
бутылки носиком вверх, чтобы выступы на насадке попали 
в пазы на бутылке.
4. Отожмите лайм, лимон, апельсин или грейпфрут.

5. Плотно закройте бутылку стаканчиком.
6. Переверните бутылку, откройте крышку и залейте воду. 
7. Дайте настояться. 
Приготовьте холодный ягодный чай или другой 
освежающий напиток
1. Поставьте бутылку крышкой вниз, снимите с бутылки 
стаканчик.
2. Установите насадку-соковыжиматель на основание 
бутылки носиком вниз, чтобы выступы на насадке попали 
в пазы на бутылке.
3. Поместите в стаканчик ягоды, кусочки фруктов, листочки 
мяты, пряности или другие ингредиенты.
4. Поставьте на стаканчик основание бутылки и закрепите.
5. Откройте крышку и залейте воду. 
6. Дайте настояться.

Изделие состоит из: 
•	 крышки с клапаном;
•	 2 силиконовых прокладок;
•	 основания бутылки;
•	 насадки-соковыжимателя;
•	 стаканчика.
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Детская коллекция

Размеры: 14 х 2,7 х 1,1 см

Детская коллекция

a
s
F
G
J
D

Размеры: Ø 8,3 см, высота – 15,5 см

Преимущества: 
•	 Температурный диапазон – от 0 до 50 °С.
•	 Ложками из набора одинаково удобно пользоваться как 

правшам, так и левшам.
•	 Ложечка имеет небольшой выступ на основании ручки, 

что позволяет цеплять её за верхний край стакана или 
кружки, не пачкая при этом саму ложку.

•	 Идеальная замена металлической чайной ложке.
•	 Ложку удобно использовать для размешивания сахара 

в горячих напитках.
•	 Кроме того, ею удобно отламывать небольшие кусочки 

от мягкого десерта: торта, пудинга или мороженого.

Удобная ручка умещается в маленькой ладошке ребёнка, 
развивая его интерес к самостоятельному питанию. Когда 
дети начинают проявлять интерес к самостоятельному 
приёму пищи, необходимо, чтобы у них была возможность 
воспользоваться подходящими приборами. 

Ложечка Tupperware®, 
4 шт.

Материал: PP Материал: �контейнер – PE2, крышка – PE1 

Преимущества: 
•	 Изделие идеально подходит для хранения  

небольшого количества продукта.
•	 Герметичная крышка обеспечивает безопасную 

транспортировку даже жидкого содержимого 
в различных положениях.

•	 Крышка имеет удобный хвостик,  
благодаря чему её легче открывать.

Возможности использования: 
•	 Изделие идеально для сервировки и хранения (как 

в шкафу, так и в холодильнике) небольшого объёма 
холодных блюд, десертов, творога, соуса, зелени,  
ягод и нарезанных кусочками фруктов. 

•	 Чаши идеально подходят для того, чтобы взять с собой  
лёгкий перекус.

Сервировочная чаша  
(200 мл), 3 шт. 

Материал: PP

Рекомендации:
•	 Температурный режим – от 0 до 60 °С.
•	 Хорошо вымойте и высушите Эко-бутылку перед первым 

использованием.
•	 Можно мыть в посудомоечной машине при 

низкотемпературном режиме.
•	 После мытья обязательно оставьте бутылку открытой 

до полного высыхания. Всегда храните Эко-бутылки 
с открытой крышкой или открытым клапаном 
в перевернутом положении.

•	 В случае появления запахов наполните бутылку тёплой 
водой и добавьте пару капель жидкости для мытья 
посуды, встряхните и дайте постоять в течение 30 минут, 
затем хорошо промойте и высушите.

•	 Окрашивание не влияет на функциональность изделия.
•	 Эко-бутылки с клапаном не подходят для газированных 

напитков.
•	 Не подходит для микроволновой печи и морозильной 

камеры.
•	 Используйте только для холодных или тёплых напитков, 

высокие температуры запрещены.

Эко-бутылка «Львёнок» (350 мл) 
Эко-бутылка «Мишка» (350 мл)
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Коллекция «Охлаждающие лотки» Коллекция «Охлаждающие лотки»

Материал: PP Материал: контейнер – PE2, крышка – PE1, клапан – PP 

Преимущества: 
•	 Уникальный материал изделий разработан специально для использования в морозильной камере и выдерживает 

температуру до –25 °C до 70 °С.
•	 Герметичная крышка «запирает» свежесть и аромат продуктов, сохраняя витамины и предотвращая распространение 

запахов. 
•	 Продукты в охлаждающих лотках защищены от «морозного ожога». 
•	 Гибкий материал крышки и язычок на углу позволяют легко закрывать и открывать лотки даже после заморозки.  
•	 Материал прочный, но в то же время гибкий – не становится ломким и хрупким. 
•	 Благодаря уникальному материалу и форме лотков продукты очень легко извлекать.
•	 Покрытие ColorControl™ существенно минимизирует возможность окрашивания изделий.  
•	 На основание нанесены изображения снежинок, которые обеспечивают лёгкую идентификацию лотков и неповторимый 

дизайн.
•	 Сквозь полупрозрачные стенки видно содержимое лотков.
•	 Оптимальная циркуляция воздуха вокруг лотка, достигающаяся благодаря изогнутому дну и наличию ножек, обеспечивает 

равномерную заморозку. 
•	 Лотки надёжно стоят друг на друге благодаря особому дизайну крышек и оснований. Ножки на дне оснований идеально 

устанавливаются на ободы крышек. 
•	 Благодаря возможности комбинировать лотки в разных вариациях Вы сможете навести идеальный порядок, эффективно 

организовав пространство в морозильной камере.
•	 Основания и крышки складываются друг в друга, обеспечивая компактное хранение в то время, когда Вы не используете изделия.

Коллекция «Охлаждающие лотки»

1. �Охлаждающий лоток (1 л) низкий  
Размеры: 22,6 х 15,7 х 6,2 см 

2. �Охлаждающие лотки (1,1 л) высокие, 2 шт. 
Размеры: 15,2 х 1,4 х 11,8 см

3. �Охлаждающие лотки (450 мл) низкие, 2 шт. 
Размеры: 15,2 х 11,4 х 6,2 см

4. �Охлаждающий лоток (2,25 л) 
Размеры: 15,2 х 11,4 х 6,2 см

Стильные охлаждающие лотки удобных объёмов позволят эффективно замораживать продукты, а главное, с умом 
организовать пространство в морозильной камере.
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Преимущества: 
•	 Заморозка 14 кубиков льда за один раз  

(общий объём – 300 мл).
•	 Возможность выбора размера кубиков льда: если Вы 

хотите получить большие кубики, необходимо перед 
заполнением ячеек водой надавить на мягкий материал 
изнутри углубления, для получения маленьких кубиков –  
с внешней стороны.

•	 Углубления из мягкого полимера позволяют с лёгкостью 
извлекать лёд из контейнера: достаточно вдавить мягкий 
полимер внутрь с внешней стороны. 

•	 Возможность заполнять контейнер жидкостью через 
небольшое отверстие в крышке, где отмечен индикатор 
максимального уровня воды.

•	 Контейнеры ставятся друг на друга, что существенно 
экономит пространство в холодильнике.

•	 Ножки внизу основания обеспечивают постоянную 
циркуляцию воздуха вокруг контейнера, что уско- 
ряет процесс образования льда. 

Возможности использования:
•	 Идеален для формирования кубиков льда  

определённой формы из воды и фруктовых соков. 
•	 Используйте контейнер для заморозки неболь- 

шого количества ингредиентов: лимонного сока,  
яиц, измельчённых приправ, трав, имбиря  
или мороженого.

Контейнер «Морозко» для льда
Размеры: 29,1 х 11 х 4,4 см

Гид Tupperware®  
по заморозке продуктов
ПМ1848

2.

3.

4.

1.
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Материал: PP Материал: PP
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Преимущества: 
•	 Поднос особой формы со специально разработанными 

бортиками посередине обеспечивает фиксацию продукта.
•	 Благодаря двум удобным ручкам контейнер легко 

переносить, например, из холодильника на стол.
•	 Две пиктограммы на подносе напомнят Вам, что  

на нём нельзя нарезать продукты. 
•	 Два выступа на противоположных углах крышки 

обеспечивают лёгкое открывание контейнера.
•	 Если Вы используете контейнер вне холодильника, 

крышка защитит содержимое от пыли и насекомых.

Преимущества: 
•	 С одной стороны основание плоское, а с другой – вогнутое, 

с бортиками. 
•	 Основание маслёнки можно использовать и в качестве 

подноса.
•	 Основание маслёнки оснащено двумя удобными ручками, 

расположенными по обеим сторонам изделия.
•	 Благодаря ручкам контейнер легко переносить, например, 

из холодильника на стол.
•	 Крышка надёжно защищает содержимое маслёнки 

от посторонних запахов, а благодаря волнообразным 
выступам на крышке маслёнку легко и удобно открывать 
одной рукой.    

•	 Компактный размер: легко поместить её в любой 
холодильник.  

•	 Изделие подходит для мытья в посудомоечной машине.
Возможности использования:
•	 Контейнер «Салями» позволит Вам хранить различные 

виды колбас в холодильнике или на рабочей поверхности 
кухни, просто выбрав нужное положение крышки.

•	 Открытое положение: сырокопчёные колбасы, такие как 
салями, сервелат, чоризо, «Брауншвейгская», «Зернистая», 
«Свиная». А также варёно-копчёные колбасы, такие как 
сервелат, «Фиеста», «Краковская», «Одесская».

•	 Закрытое положение: варёные колбасы, такие как 
«Докторская», «Молочная», «Любительская», а также 
ветчина.

•	 При хранении колбас вне холодильника крышка должна 
быть в открытом положении. Вы можете хранить таким 
образом вяленые колбасы, такие как суджук. 

•	 Важно: всегда следуйте инструкции по хранению 
на упаковке продукта. 

Возможности использования:
•	 Если основание находится плоской стороной вверх, 

то на него идеально помещается стандартная упаковка 
маргарина или сливочного масла (250 г). 

•	 На вогнутой стороне основания можно подать на стол 
сыр, паштет, колбасу. В таком положении крышка 
закрывается настолько плотно, что в маслёнке можно 
долгое время хранить перечисленные продукты.

Размеры: 27,6 х 9,2 х 7,9 см
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 Классика Tupperware®

1.	 Большой «Хит-парад» (600 мл), 3 шт. Ø 16,5 см, высота – 5 см
2.	Супер  «Хит-парад»(1 / 1,5 / 2 л): Ø 18 см, высота – 11 / 8 / 5 см
3.	Малый «Хит-парад» (300 мл), 4 шт.: Ø 13 см, высота – 4 см

Ёмкости «Хит-парад» Контейнер «Салями» Маслёнка «Очарование»Чаша «Свежесть-павильон»  
(2 л) с решёткой

Преимущества: 
•	 Ёмкости «Хит-парад» идеально подходят для хране- 

ния, транспортировки и сервировки продуктов.
•	 Благодаря легендарной влаговоздухонепроницаемой 

крышке продукты остаются свежими в несколько раз 
дольше, что позволяет существенно экономить деньги 
и заботиться об окружающей среде.

•	 Прозрачные смотровые окошки позволяют легко 
определить, какие продукты находятся в ёмкости. 

•	 Ёмкости удобно брать с собой и транспортировать  
в любом положении – содержимое никогда не разольётся 
и не протечёт из «Хит-парада» любого объёма.

•	 Благодаря своему дизайну ёмкости будут прекрасно 
гармонировать с любой столовой посудой, а блюда, 
поданные в них, будут выглядеть особенно аппетитно.

•	 Удобно хранить, помещая одну ёмкость в другую, что 
позволяет существенно экономить место в кухонных 
шкафах.

Преимущества: 
•	 Решётка уберегает фрукты и овощи от влаги (влага 

стекает через решётку и собирается на дне чаши, 
оставляя твёрдые продукты сухими).

•	 Изделие сохраняет продукты свежими в несколько раз 
дольше благодаря герметичной крышке.

•	 Куполообразная крышка позволяет хранить внутри 
ёмкости овощи и фрукты в большом количестве или 
большого размера. 

•	 Чаша обеспечивает безопасное хранение  
и транспортировку продуктов в различных положениях.

•	 Благодаря смотровым окошкам в ёмкости видно, что 
хранится внутри.

Возможности использования: 
•	 В ёмкостях «Хит-парад» можно хранить, транспортиро-

вать и сервировать практические любые продукты: 
мюсли, блюда из творога, фрукты и овощи, листовые 
салаты, десерты, а также взбитые сливки, печенье или 
конфеты, приготовленные супы, йогурты, соусы, любые 
мясные и овощные блюда, гарниры, сложные салаты.

Рекомендации: 
•	 Температурный режим изделий – от 0 до 85 °С.

Возможности использования: 
•	 Идеально подходит для хранения белокочанной или 

краснокочанной капусты, а также разнообразных 
фруктов, овощей и ягод. 

•	 В изделии отлично сохраняют свою свежесть 
шампиньоны, огурцы и морковь, свёкла, дыня, вишня, 
сливы, виноград. 

•	 В ёмкости можно замариновать мясо, птицу или рыбу.
•	 Вынув решётку, Вы сможете использовать  

«Свежесть-павильон» в качестве классической ёмкости 
Tupperware®.

•	 Крышки от ёмкостей супер «Хит-парад» подходят  
к ёмкости «Свежесть-павильон».

1.2.

3.

Материал: ��основание – PP, крышка – PE1

Компактная форма контейнера «Салями» позволяет 
эффективно использовать место в холодильнике,  
а под эргономичной крышкой продукты надолго  
сохранят свою свежесть!

Идеальное решение для сервировки и хранения масла. 
Масло долгое время остаётся свежим. 
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«Умная хлебница™»  
и разделочная доска

«Умная хлебница™» малая 

Преимущества: 
•	 Уникальная мембрана с «Системой контроля 

конденсата™» в ободе-вставке и специальные ребра, 
обеспечивающие циркуляцию воздуха, сохранят Ваш 
хлеб свежим долгое время. 

•	 Позволяет хранить большой объём разнообразных видов 
хлеба. 

•	 Изогнутая форма стенок обеспечивает надёжный захват. 
•	 Крышку с противоскользящими ножками можно 

использовать для переноса и сервировки хлеба и других 
продуктов. 

•	 Разделочная доска идеально размещается на крышке 
благодаря углублениям на ней. В таком положении 
во время нарезания хлеба, крошки собираются в 
углубления по периметру крышки, что позволяет 
поддерживать порядок на кухне. 

•	 Разделочную доску можно использовать как вместе 
с крышкой «Умной хлебницы™», так и отдельно.

Преимущества: 
•	 «Умная хлебница™» малая оснащена запатентованной 

решеткой с «Системой контроля конденсата™» 
Tupperware®, расположенной на  крышке;  

•	 Уникальная мембрана поддерживает оптимальную 
для хранения хлеба влажность воздуха внутри «Умной 
хлебницы™» и выводит излишки влаги. 

•	 Благодаря «Системе контроля конденсата™» свежий 
хлеб может храниться несколько дней.

•	 Прикрывающая крышка при хранении должна быть 
всегда закрыта.

•	 Основание имеет матовую поверхность.
•	 По краям основания с обеих сторон расположены ручки, 

благодаря которым изделие удобно переносить.
•	 На дне основания располагаются 4 противоскользящие 

ножки.
•	 Внутри основания устанавливается разделительная 

перегородка, которая разграничивает пространство для 
хранения хлеба разных сортов.

•	 Благодаря выверенной конструкции основания 
и бороздкам в изделии легко хранить уже нарезанный 
хлеб.

Важно! 
•	 Остужайте хлеб перед тем, как положить в изделие. 
•	 Не используйте крышку «Умной хлебницы™» в качестве 

разделочной доски. 
•	 Ни в коем случае не пытайтесь проколоть мембрану в 

решётке с «Системой контроля конденсата™». 
•	 Размещайте вставку с «Системой контроля 

конденсата™» в верхнем ящике посудомоечной машины. 

Важно! 
•	 Не подвергайте решётку с «Системой контроля 

конденсата™» воздействию прямых солнечных лучей 
и различным механическим повреждениям.

«Умная хлебница™» – идеальное решение для тех, 
кто любит свежий, ароматный хлеб!

Сохранить буханку хлеба или предварительно 
нарезанный хлеб для тостов стало ещё проще! 

�Без разделочной доски: 
Размеры: 37,9 x 27 x 15,9 cм 
Разделочная доска:
Размеры: 30,2 x 22,4 x 1 cм

Изделие состоит из:

Изделие состоит из:
•	 основания (9 л);
•	 обода-вставки с «Системой контроля конденсата™»;
•	 прикрывающей крышки;
•	 разделочной доски (дополнительно).

•	 основания;
•	 прикрывающей крышки;
•	 разделительной перегородки.
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Преимущества: 
•	 Уникальная запатентованная «Система контроля 

конденсата™» , встроенная в крышку, сводит  
проблему появления конденсата и постороннего запаха 
во время хранения сыра в холодильнике к минимуму. 

•	 Сыр сохраняется свежим в несколько раз дольше.
•	 Сырницы обеспечивают свежесть и аппетитный вид 

любого вида сыра максимально долго.
•	 Защита от распространения запаха сыра по 

холодильнику.
•	 Интегрированная решётка позволяет хранить различные 

сорта сыра в одном изделии.
•	 Двусторонний поднос идеально подойдёт для куска сыра 

меньшего или большего размера.
•	 Сырницы удобно открывать благодаря специальным 

выступам на крышках.

Возможности использования: 
•	 «Умная сырница™» идеально подойдёт для хранения 

целой головки сыра камамбер или нескольких маленьких 
кусочков подобного сыра. 

•	 Если Вы любите сыры со специфическим запахом, можно 
приобрести несколько сырниц «Кроха» для хранения 
каждого. 

Рекомендации:
•	 Размещайте «Умные сырницы™» на растоянии 10 см 

от задней стенки холодильника.
•	 Рекомендуется хранить сыр в «Умных сырницах™» 

на средней полке холодильника.
•	 Не размещайте «Умные сырницы™» друг на друге 

в холодильнике, это нарушит работу «Системы контроля 
конденсата™».

•	 Ни в коем случае не пытайтесь проколоть мембрану 
в решётке с «Системой контроля.

•	 Можно мыть в верхнем ящике посудомоечной машины. 

«Умная сырница™» «Кроха»  
с интегрированной решёткой

«Умная сырница™» 
прямоугольная

«Умная сырница™» малая  
с интегрированной решёткой
Размеры: 20,5 х 20,5 х 9,5 см

Размер: длина – 32 см, ширина – 16 см, высота – 16 см.

Размеры: 15,5 х 16,5 х 6,5 см

Размеры: 29,5 Х 20,5 Х 9,8 см

Материал: PP, специальная плёнка – SEBSМатериал: основание, рамка, крышка – PP,  
специальная пленка – SEBS
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Компактусы Tupperware®Компактусы Tupperware®

Преимущества: 
•	 Компактное хранение.
•	 Крышка открывается полностью и остаётся на месте 

даже при высыпании продуктов из компактуса.
•	 На крышке с задней стороны имеется петелька, потянув 

за которую компактус легко достать из шкафа.
•	 Желобки по бокам помогают надёжно удерживать 

компактус в руках.
•	 Стенки прозрачные, поэтому легко увидеть содержимое.
•	 Крышка и дно разработаны таким образом, чтобы 

компактусы можно было надёжно ставить друг на друга.
•	 Узкая прямоугольная форма компактусов позволяет 

сэкономить место на кухне и в холодильнике.

Возможности использования:
•	 Компактус (350 мл): соль – 400 г; сухофрукты – 250 г; 

панировочные сухари, орехи, чай – 200 г.
•	 Компактус (1 л): сахар – 1 кг; коричневый сахар – 500 г; 

кукурузная мука – 400 г.
•	 Компактус (1,6 л): мука, рис – 1 кг; кофе, хлопья 

для завтрака – 500 г.
•	 Компактус (2,2 л): сахар – 2 кг; мука, рис – 1 кг; кофе, 

мюсли, макароны – 750 г; орехи – 500 г.
•	 Компактус (3,4 л): мука – 2 кг; макаронные изделия – 1,5 кг; 

сухие завтраки – 500 г.

Преимущества:
•	 Крышка имеет два клапана – с их помощью можно 

отмерить необходимое количество хранимого продукта, 
не снимая крышки. 

•	 Клапан меньшего диаметра предназначен для высыпания 
продукта небольшими порциями; с помощью клапана 
большего диаметра можно отмерить большое количество 
продукта, а также засыпать продукт в компактус.

•	 Крышки клапанов фиксируются в открытом положении, 
поэтому при переворачивании контейнера клапан 
не закроется. Крышки клапанов представляют собой 
отдельные детали, которые крепятся к основанию крышки.

•	 Компактус предназначен для хранения сухих продуктов.
•	 Если компактус не используется по прямому назначению, 

можно перелить в него молоко, сок, бульон, суп и хранить 
в дверце холодильника.

•	 Компактусы имеют одинаковую длину и ширину, поэтому 
их можно ставить один на другой. 

•	 Комбинация из компактусов различной высоты и ширины 
образует единый блок ёмкостей для идеального 
хранения сухих сыпучих продуктов.

Компактусы для масла:
Преимущества:
•	 Компактус создаёт идеальные условия для хранения 

масла благодаря герметичной крышке.
•	 На крышке компактуса расположен небольшой носик, 

обеспечивающий дозировку содержимого небольшими 
порциями.

•	 Носик с эффектом «обратной капли» обеспечивает 
попадание капель обратно в контейнер.

•	 Колпачок на носике защищает содержимое от пыли.
•	 Прозрачное основание позволяет легко определить 

количество хранимого продукта. 

Компактус для спагетти:
Преимущества:
•	 Герметичная крышка обеспечивает свежесть продукта 

надолго, а также его безопасную транспортировку.
•	 Компактусы имеют прозрачное основание, что позволяет 

видеть продукт, хранящийся внутри.
•	 Вставка-дозатор в компактусе (1,1 л) позволяет извлечь 

спагетти на 1 или 2 порции.
•	 Круглая форма компактусов обеспечивает надёжный 

и удобный захват.

Возможности использования:
•	 Компактус (1,1 л) идеален для хранения спагетти и других 

длинных макаронных изделий, также его можно использовать 
для хранения любых мелких сыпучих продуктов.

Возможности использования:
•	 Идеальная ёмкость для хранения и использования 

растительных масел и жидких приправ.
•	 Небольшой диаметр и удобная высота позволяют также 

хранить в контейнере сиропы, соки, молоко в дверце 
холодильника или кухонного шкафа.

Вместимость продуктов:
Компактус овальный (500 мл): соль, сахар, финики – 500 г; 
манка, рис, перловка – 400 г; орехи – 300 г; чай – 24 пакетика; 
печенье, сухофрукты, бульонные кубики.
Компактус овальный (1,1 л): сахарная пудра, кукурузный 
крахмал, морская соль, панировочные сухари, мюсли, изюм, 
овёс, какао – 500 г; соль, сахар, горох, рис, печенье – 1 кг; 
чай – 48 пакетиков.
Компактус овальный (1,7 л): сахар – 1,5 кг; мука – 1 кг; изюм, 
мюсли, овёс – 750 г.
Компактус овальный (2,3 л): сахар – 2 кг; мука – 1,5 кг; рис, 
бобы – 1,9 кг; чай – 160 пакетиков (500 г); зерновые завтраки.
Компактус овальный (2,9 л): сахар – 2,5 кг; рис, чечевица – 
2,4 кг; мука, сахарная пудра – 2 кг; хлебные палочки, 
спагетти, макароны, сухие завтраки.

Компактусы «Новинка»
Компактусы предназначены для хранения сухих продуктов.

1.	 Компактус (2,2 л): ширина – 6,7 см, длина – 18,5 см, высота – 23,7 см
2.	 Компактус (3,4 л): ширина – 17,8 см, длина – 18,5 см, высота – 17,8 см
3.	 Компактус (1,6 л): ширина – 6,7 см, длина – 18,5 см, высота – 17,8 см
4.	 Компактус (1 л): ширина – 6,7 см, длина – 18,5 см, высота – 12,1 см
5.	Компактус (350 мл): ширина – 6,7 см, длина – 18,5 см, высота – 6,4 см

Материал:� основание и крышка – PE2, пружина – S Материал:� основание – PP, крышка – PE

Компактусы Tupperware® 
овальные 

Компактусы Tupperware® 
для масла и для спагетти 
Размеры: объём – 1,1 л, высота – 28,8 см, Ø 9,2 см

1.

2. 3.

4.

5.5.
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Контейнеры «Универсал»Контейнеры «Акваконтроль»

Возможности использования:
•	 Инновационная крышка позволяет перевозить 

в контейнерах большие порции салатов, рыбных  
и мясных блюд, десертов и даже напитков и супов.

•	 Контейнеры прекрасно подойдут для хранения сыпучих 
продуктов, круп или специй в кухонном шкафу, мясных  
и свежих продуктов в холодильнике, а также для специй,  
конфет или пастилы в выдвижном ящике.

•	 В контейнерах можно замариновать мясо, птицу 
или рыбу, сохранить фарш, творог и изделия из него 
(готовые сырники, вареники, ленивые вареники), 
готовые закусочные салаты, готовые мясные или 
рыбные изделия, мясное, рыбное или грибное заливное 
(холодец), сладкое желе.

•	 В изделии можно хранить и подавать к столу  
различные сладости, домашнюю выпечку, печенье. 

Рекомендации:
•	 Обод крышки изготовлен из прорезиненного материала, 

который не должен соприкасаться с жиросодержащими 
продуктами.

•	 Изделия можно мыть в посудомоечной машине только 
при использовании низкотемпературного режима или 
режима ЭКО.

Преимущества:
•	 Удобная ёмкость для хранения и сервировки как 

жидкостей различной консистенции (воды, компотов, 
молока), так и твёрдых сыпучих продуктов. 

•	 Контейнер идеально помещается на полке в дверце 
холодильника, занимая мало места. 

•	 Через полупрозрачные стенки можно определить 
хранимый продукт и его количество. 

•	 На крышке контейнера расположено отверстие 
с  клапаном, благодаря которому можно аккуратно 
переливать жидкость или высыпать содержимое 
контейнера, не открывая при этом саму крышку. 

•	 Изделие можно мыть в посудомоечной машине.

Возможности использования:
•	 Объём контейнера позволяет хранить в нём молоко, 

соки, сиропы, компоты, воду, соусы, варенье и другие 
продукты в холодильнике.

•	 В кухонном шкафу контейнер удобно использовать 
в качестве ёмкости для хранения растительного  
масла и жидких приправ, сахара-песка, различных  
круп, панировочных сухарей.

Коллекция  контейнеров  
«Акваконтроль» (0,5 / 1,3 / 1,5 / 2,1 л)

Контейнер «Универсал»  
(1 л / 2 л)                                            

Материал:� PP Материал:� PP, PE

Преимущества: 
•	 Контейнеры с инновационной влаговоздухонепроницаемой 

крышкой обеспечат долгое хранение разнообразных 
продуктов как в холодильнике, так и в кухонном шкафу.

•	 На герметичной крышке имеется язычок для удобного 
открывания, уплотнитель, окаймляющий крышку по краю, 
способствует низкому влагопоглощению, благодаря чему 
продукты долго хранятся. 

•	 Благодаря влаговоздухонепроницаемой крышке 
возможна транспортировка.

•	 Компактное хранение: прямоугольная форма контейнеров 
позволяет экономить место в холодильнике.

•	 Также набор «Акваконтроль» станет стильным подарком, 
который никого не оставит равнодушным.

1.

2.

3.

4.

1.	 Контейнер «Акваконтроль» (1,5л)
2.	 Контейнер «Акваконтроль» (2,1л)
3.	 Контейнер «Акваконтроль» (1,3л)
4.	 Контейнер «Акваконтроль» (0,5л)
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Коллекция «От шефа™»Коллекция «От шефа™»

Коллекция «От шефа™»

Преимущества: 
•	 Экономия электричества за счёт высокой тепло-

проводности. Изделия быстро нагреваются и медленно 
остывают благодаря пятислойному дну и трёхслойным 
стенкам.

•	 Обтекаемая форма изделий усиливает эффект аккумули-
рования тепла.

•	 Правильное питание: готовка без добавления масла 
и с минимальным количеством воды сохраняет  
витамины и полезные вещества.

•	 Изделия можно использовать на любой варочной 
поверхности: газовой, электрической и даже 
индукционной.

•	 Литая эргономичная ручка обеспечивает надёжный захват. 
•	 Ручки не нагреваются, так как они полые внутри.
•	 Самый надёжный и безопасный метод крепления  

ручек – заклёпанные шурупы.
•	 Элегантные выступы на ручке являются индикаторами, 

указывающими, где именно нужно держать изделие. 
•	 Визуальный эффект изделий усиливается зеркальной 

полировкой.
•	 Мерная шкала, нанесённая самым надёжным лазерным 

методом на внутреннюю поверхность ковшей (кроме 
ковша объёмом 1 л) и кастрюль, оптимизирует процесс 
приготовления пищи. Вам не нужно будет использовать 
дополнительные ёмкости для измерения количества 
ингредиентов. 

•	 Через стеклянную жаропрочную крышку удобно 
наблюдать за готовкой (кастрюли объёмом 7,6 и 11,4 л, 
ковши, сковорода диаметром 24 см). С крышками 
из нержавеющей стали (кастрюли объёмом 5,7 и 3,8 л) 
можно готовить в духовом шкафу.

•	 Экономия времени: кастрюли «От шефа™» можно 
использовать для жарки и тушения в процессе 
приготовления супов и любых других первых блюд.

Высокое качество, инновационные технологии и разнообразие изделий в коллекции позволят Вам почувствовать  
себя настоящим шеф-поваром! А благодаря потрясающему дизайну изделия станут главным украшением Вашей кухни!

Размеры: Ø 20 см, объём – 1 л, высота без крышки – 4 см.
•	 Идеальное решение для быстрой лёгкой готовки  

завтрака: яичницы, блинчиков или оладий, сырников.  
На ужин в сковороде легко пожарить стейк или котлеты, 
приготовить овощное рагу или фламбе.

Размеры: Ø 14 см, высота – 13 см, высота без крышки – 5,5 см.
•	 Необходим для приготовления любых соусов (бешамель, 

беарнез, белого соуса и т. д.), отварных яиц, а также для 
приготовления небольших порций блюд для ребёнка или 
для тех, кто на диете.

Размеры: Ø 24 см, высота – 20 см, высота без крышки – 11,5 см.
•	 Идеальна для приготовления домашнего холодца, супа, 

плова по-казахски, борща по-украински или русских 
пельменей с бульоном, а также пасты для всей семьи.

Размеры: Ø 24 см, объём – 1,5 л, высота – 12,5 см, высота без 
крышки – 4 см.
•	 Идеальна для быстрого приготовления мяса с хрус-

тящей поджаристой корочкой, гуляша по-венгерски  
или диетических блюд из тушёных овощей. 

Размеры: Ø 20 см, высота – 16 см, высота без крышки – 8 см.
•	 Идеально подходит для приготовления различных супов, 

бульонов, овощей, макарон, риса, яиц пашот, компотов. 

Размеры: Ø 22 см, высота – 18 см, высота без крышки – 9 см.
•	 Идеальное решения для приготовления супа, тушёного 

мяса и овощей, порционной курицы, пельменей.

Сковорода «От шефа™»  
(20 см) 

Ковш «От шефа™» 
(1 л) 

Кастрюля «От шефа™» 
(5,7 л) 

Сковорода «От шефа™»  
(24 см) 

Ковш «От шефа™»
(2,8 л) 

Кастрюля «От шефа™»  
(3,8 л) 

1

52

6

2. �Кастрюля «От шефа™» (3,8 л)

1. �Кастрюля «От шефа™» (5,7 л)

3. Сковорода «От шефа™» (24 см) с крышкой

4. Сковорода «От шефа™» (20 см)

3

4

6. �Ковш «От шефа™» (2,8 л)

5. �Ковш «От шефа™» (1 л)

Рекомендации:
•	 Не превышайте температуру 230 °C. 
•	 Снимите с изделия все наклейки перед первым 

использованием.  
Вымойте изделие вручную в горячей воде с мылом, 
сполосните и вытрите насухо. Проделайте это 2–3 раза.

•	 Не оставляйте пустые изделия на огне.
•	 Диаметр основания изделия должен соответствовать 

диаметру используемого нагревательного элемента.
•	 Не используйте стеклянные крышки в духовых шкафах 

или в режиме «Гриль».
•	 Всегда добавляйте соль после того, как вода закипела.
•	 Рекомендуется мытьё вручную для сохранения изделия 

в лучшем виде. 
•	 Удаляйте прилипшие кусочки пищи, замачивая изде- 

лие в горячей воде с добавлением моющего средства.
•	 Позвольте изделию остыть перед мытьём. 
•	 Используйте только специальные средства для мытья 

изделий из нержавеющей стали.
•	 Не используйте жёсткие губки и абразивные моющие 

средства, поскольку они могут поцарапать изделия.

Материал: 18% хром, 10% никель, 72% нержавеющая сталь
Материал:� 30% нержавеющая сталь, 70% алюминий
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Коллекция «От шефа™ «Прованс» Коллекция «От шефа™ «Прованс»

Рекомендации:
•	 Не превышайте температуру 230 °C.
•	 Перед первым использованием хорошо вымойте изделие 

в мыльной воде с помощью мягкой губки, сполосните 
водой и вытрите насухо.

•	 Диаметр основания изделия должен соответствовать 
диаметру используемого нагревательного элемента.

•	 При использовании на газовой плите убедитесь, что 
пламя не контактирует со стенками и ручками изделия. 
Газ должен нагревать только стальной диск.

•	 Не оставляйте пустые изделия на огне.
•	 Нельзя использовать в микроволновой печи.
•	 При приготовлении в духовом шкафу всегда используйте 

варежки-прихватки.
•	 Для предотвращения царапин не используйте острые, 

режущие кухонные приборы.
•	 Используйте только специальные средства для мытья 

нержавеющей стали.
•	 Чтобы сохранить свойства антипригарного покрытия, 

не используйте жёсткие губки и абразивные моющие 
средства.

•	 Гарантия на изделие – 3 года с момента приобретения, 
с учётом правильного использования. 

Преимущества:
•	 Экономия электричества за счет высокой 

теплопроводности. Изделие изготовлено из литого 
твёрдоанодированного алюминия, обеспечивающего 
быстрое нагревание. 

•	 Экономия денежных средств – длительный срок 
службы благодаря антипригарному покрытию Eterna®, 
обладающему высокой прочностью, превосходным 
качеством, а также устойчивостью к коррозии и износу.

•	 Забота о Вашем здоровье – особенность антипригарного 
покрытия Eterna® в том, что оно не содержит 
перфтороктановой кислоты, вредной для здоровья.

•	 Правильное питание – приготовление без добавления 
масла и с минимальным количеством воды сохраняет 
витамины и полезные вещества. 

•	 Благодаря магнитному диску из нержавеющей стали 
на дне основания изделия можно использовать на 
любой варочной поверхности: газовой, электрической, 
керамической и индукционной.

•	 Надёжный захват – литая эргономичная ручка.  
•	 Безопасное использование – индикаторы-выпуклости на 

ручке указывают границу, до которой ручка не нагревает-
ся, оставаясь прохладной.

•	 Через стеклянную жаропрочную крышку удобно 
наблюдать за процессом приготовления (сотейник 4,1 л, 
ковш 1,4 л).

•	 Во всех основаниях коллекции «От шефа™ «Прованс» 
можно готовить в духовом шкафу без крышки. 

•	 В кастрюле 4,9 л можно готовить в духовом шкафу 
вместе с крышкой из стали.

Коллекция «От шефа™ «Прованс» 
с антипригарным покрытием Eterna®

•	 Универсальное изделие, необходимое для готовки 
основных блюд и гарниров. Идеален для жарки стейков 
мясных, рыбного филе, курицы, гребешков, сосисок, 
бекона на одного или нескольких человек.

•	 Необходим для жарки и тушения овощей, мясных 
и рыбных блюд. Основание идеально подходит для 
выпекания пирогов в духовом шкафу!

•	 Идеальна для блинчиков или сырников, обжарки котлет 
или стейков.

•	 Идеален для приготовления геркулеса и других каш, 
омлета, варки яиц, супов, соусов для пасты и разогрева 
блюд без пригорания.

•	 Идеальное решение для быстрой готовки завтрака: 
бекона, яичницы, блинчиков и сырников. Благодаря 
высоким стенкам в сковороде легко и удобно жарить, 
и тушить овощи, готовить соусы и подливы.

•	 Идеально подходит для приготовления супов, гуляша, 
запеканок и пирогов, для обжарки мясных блюд, птицы 
и овощей, и даже для приготовления хлеба в духовом 
шкафу с крышкой. 

Сковорода «От шефа™  
«Прованс» (28 см)

Сотейник «От шефа™   
«Прованс» (4,1 л)

Сковорода «От шефа™  
«Прованс» (24 см)

Ковш «От шефа™   
«Прованс» (1,4 л)

Сковорода «От шефа™  
«Прованс» (20 см)

Кастрюля «От шефа™  
«Прованс» (4,9 л)
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Ещё больше об изделиях 
Tupperware®

www.tupperware.ru

На нашем сайте Вы всегда 
можете найти информацию по 
актуальным программам, ката-
логу, новинкам и рецептам.

Также Вы можете подписаться 
на нашу новостную рассылку.  

Будьте в курсе всех новостей первыми! 
Видео по изделиям, специальные 
предложения, рецепты, акции и конкурсы!

Наша страничка Instagram 
каждый день пополняется 
рецептами вкусных  
и полезных блюд!

Facebook: tupperware.russia Instagram: @tupperware_cis
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На сайте: 

В социальных сетях:

9:45 AMiPad

ВКонтакте: tupperware_cis Одноклассники: tupperwarecis



За более подробной информацией о продукции, услугах и  возможностях 
компании Tupperware®, пожалуйста, обращайтесь к  Вашему Консультанту 
или в один из Дистрибьюторных Центров. © Tupperware®. Все права защищены. 
Права на тексты, изображения и товарный знак принадлежат головной 
компании Dart Industries Inc. Никакие части настоящего издания не могут 
быть воспроизведены, использованы или переданы в любой форме одним 
из способов передачи и размножения информации без предварительного 
письменного согласия правообладателя. Это положение относится 
к  фотокопированию, размножению, воспроизведению, переводам, а также  
к сохранению и обработке на компьютере. Компания оставляет за собой право 
на замену цветовой гаммы любого изделия, представленного в Гиде. 

www.tupperware.ru


