
uuuкомбинат питания Велес
наимбнование пр€дприятия

Технологическая карта

Технологическая карта Ne: 224,82
ие изделия: 3апеканка из с0 молоком 1

"Сбор ник методических рекомендаций по низации питания детей иорга

Наименование сборника рецептур
подростков в учрехqqениях образования гг­Петербурга" СПб,2008 г., подСан

Кркиной м,н

технолоrия п готовления:

химический состав данного блюда

Утверждаю: Генеральный директор д.к.
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| при 0тпуске нарезанную на куски квадратной или прямоугольной формы запеканку кладлсryщенным мOлоком.

харакгерисrика'изделия по орrанолептическим показателям:

:HHIT, 
ВИД ' ПОРЦИОННЫе КУСКИ КВаДРаТНОЙ Или прямоугольной формы, с гладкой (без трещин) поверхностью, со сryщенным

Творог ппрOтирают вютмуку рOсеи яица ввают ссOOтветствии санитар пнO­эпидемиологическими вила имираи.нормативам Протертый смешиваюттвOрог яицами,мукой, и сOлсахарOм ью.Подготовлен ную ютва 3_4слоемвыкладымассу насм смаза нныи посы паижирOм нный мисухаря противень. массыПоверхносrьнивают сметанойсмазывают и запе кают жарочном мин20­з0шкафу тепри 80_220мпературе с образованиядо наостиповерхн румяной заГотовуюкорочки. пеканку вают 05_1 инмвыдержи не выкладывая, на ннразрезают ыепорцио куски

Правила оформления, подачи блюд
нат подогретую тарелку и поливают

l_]BeT ки золкороч отистый отразрезе светло_кремовоrо до кремOвого;
слегка безсладковатый, излишней слки отности но сOленумерен ыи;

пах енногозапеч створога соусом;

температура подачи не менее + 65 С
реализации не более 2­х часов

_ мягкая, рыхлая, сочная, пыtлная, однородная.

ность Витамин4 (мг) 95,66 Магний (мг)
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ооокомбинат питания Велес
наимвнOвi}ниа прsдприятия

Гехнологическая карта

Технологическая карта Ne: 430.07

наименование изделия: Чай с сахаром *

Номер рецептуры: 430 и

Наименование сборника рецептур:

"Сборник методических рекомендаций по организации питания детей и

подростков в учреждениях образования Санкr­Петербурга" СПб,2008 г., под
редакцией Куrкиной М.Н.

Наименование сырья
Расход u

1 порц
Бругго, г Нетrо, г

Чай черный байховый
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Сахар (песок)
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Выход готового блюда 200

технология

Химичоский состав данного блюда

Утверждаю: Генеральный дирекrор нков ,Q.К.

порциЙ, 3аливают кипятком примерно на 1/3 обьема чаЙника, l|астаивают 5­10 мин, накрыв салфеткой, после чеrо доливают
кипятком.,
В стакан или чашку наливают 50 мл заварки чая и доливают кипятком.
По второму варианту воду соединяют с сахаром и доводят до кипения. Чай ­ заварку наливают в стаканы или чашки и доливают
кипятком с сахаром.
Кипятить заваренный чай или длительно хранить его на плите нельзя. Не следует смещивать сухой чай с заваренным

Правила оформления, подачи блюд: Чай подают в стакане или чайной чащке.
подачи должна быть не ниже +75о С. Срок реализации не более 2 часов. (СанПиН 2,4.5.2409_08),

Внешний вид, консистенция ­ прозрачная жидкость ;

l­]BeT ­ типичный для использованного вида и сорта чая­заварки, от желтого до красновато_ коричневоrо;
Вкус ­ соответствует используемому виду и сорry чая­заварки, чая с сахаром ­ сладкий.

ча ке ик опOласкивают горячим кипятком, насыпают ча на определенное количествозаваривают в

истика изделия по органолептическим п.оказателям:
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