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проверки организации питания в Моу <<яблоницкая Сош>>

@одительский коптроль)

название образовательной организации:мупиципальЕое общеобразовательIIое rфеждеЕиекяблоницкtш средняrI общеобразовательнtш школа)
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ПРОВЕРКА СО СТОРОНЫ ЗАЛА ДJUI ПРИЕМА ПИЩИ

Наличие ежедневногО меню С ук:ваниеМ Веса,/объема блюд
и кулинарньtх изделии

Фактическийрацион питаниrI соответствует ежедневному меню

Отсутствуют cкoJm на столовой посуде

Отсутствует влага на столовых приборах

Зал приема пипIи чистый

Обеденrше cToJm чистые (протертые)

спецодежда у персон:rла столовой чистаrI и опрятнаrI

Журнал бракеража готовой кулинарной ПРОФ/кции заполнен (указано времJI
цроведениrI бракеража бrпод, rлrлеюrс, подп"с" EUISH9B бракерЬной
комиссии)

Основное бrшодо горяtIее

наличие гrрофессионального образованиJI у поваров

ПРОВЕРКА ПИЩЕБЛОКА И ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ

соответствие веса готовых б.тпод зiявленному весу в меню

Наlrичие маркировки на упаковке про.ryктов
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отсутствие продуктов с истекшим сроком годности

Пищевые про.ryкты лвготовлены по ГОСТ

наличие заполненного по форме журн:ша бракеражlшх пищевых продукгов

Наличие медкншкек у пepcoнaJla столовой
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,Щополнения (заллечания) :

Подписи
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