Режимы копчения
в печи «И-1200 М»
Режимы копчения зависят:

- от размера рыбы

- от жирности рыбы 

- требуемого колера копчения

- от степени просушки рыбы перед копчением

- от загрузки камеры

В таблице 1 даны оптимальные режимы для ярко выраженного колера копчения

	Наименование рыбы
	Размер рыбы
	Загрузка в камеру, кг
	Время копчения, мин

	Салака
	15-20 см
	80
	90

	Килька, корюшка
	7-10 см
	90
	120

	Мойва 
	10-15 см
	80
	120-160

	Сельдь
	Крупная (400+)
	70
	90

	
	мелкая
	80
	120

	Скумбрия
	Крупная 
	70
	90

	
	мелкая
	80
	120

	Кета 
	балык
	Max 60
	50-90

	Горбуша
	потрошеная с/г
	50-60
	60

	Масляная
	2-2,5 кг
	50
	40

	Палтус
	2-2,5 кг
	50-60
	60


Таблица 2 
	
	
	Загрузка в камеру
	Время копчения

	Размер рыбы
	увеличивается
	уменьшается
	неизменно

	
	
	неизменно
	увеличивается

	Жирность рыбы
	увеличивается
	неизменно
	увеличивается

	Загрузка камеры
	
	увеличивается
	увеличивается

	колер
	уменьшается
	увеличивается
	увеличивается

	Степень просушки рыбы
	Не достаточно просушена
	неизменно
	увеличивается


