
Банкет в ресторане «Белый Кролик» 

Гостей ждет интерактивная новогодняя программа с 

лучшими артистами Карелии, танцы под современные 

хиты в исполнении наших DJ, а также встреча с главным 

персонажем этого праздника – Дедом Морозом. Начало в 

22.00-22.30 (по мере заполнения зала). 

Новогоднее меню: 

 Ассорти из мяса и сыров – 125 гр. 

(ростбиф, сыр пармезан, копченое филе цыпленка, сыр маасдам, 

виноград, орех грецкий) 

 Брускетты 

(с ростбифом на подушки из мар.огурчиков и салатом микс – 

90гр.; с форелью с/с на подушке из сливочного крема – 90гр.) 

 Ассорти из свежих овощей и солений – 130 гр. 

(редис свежий, капуста квашеная, чеснок, огурец маринованный, 

помидор свежий). 

 Фруктовая ваза – 100 гр.  

(мандарин, виноград, груша, яблоко) 

 Салат «Оливье» с бужениной – 100 гр. 

(картофель, буженина, огурец свежий, огурец соленый, горошек 

зеленый, яйцо, майонез) 

 



 Салат «Имперский» с форелью – 100 гр. 

(форель с/с, картофель, яйцо, огурец свежий, оливки, сыр эдам, 

майонез, сливки, икра лосося) 

 Салат «Верони» с филе цыпленка 

(яичный блинчик, лук репчатый жареный, филе цыпленка, огурец 

свежий, перец болгарский, яйцо, майонез) 

Горячее на выбор: 

 Судак жареный с овощным рататуем – 130/130 гр. 

(судак, лук, морковь, цукини, баклажан, перец болгарский, 

помидор, лимон) 

 Нежная свинина с грибным соусом и печеным 

картофелем с чесноком – 130/130 гр 

(свинина шея, шампиньоны, лук репчатый, сливки, картофель 

печеный с чесноком) 

 Филе цыпленка на сливочно-шпинатной подушке с 

картофельными дольками – 130/130 гр 

(филе цыпленка, шпинат, сливки, дольки картофельные со 

специями) 

 Хлеб – 40 гр. 

 Вода – 300 мл. 

 Морс – 300 мл. 


