
Департамент образования администрации г.Перми 
МУНИЦИПАЛЬНОЕ АВТОНОМНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ 

«Средняя общеобразовательная школа № 36» г. Перми
614033, г.Пермь, ул.Лукоянова, 6, тел./факс (342)242-11-88 E-mail:gconl65@pstu.ru

АКТ
ПРОВЕРКИ Ш КОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ

от « М 9 » 2020г.

Комиссия в составе
- /  ^< U c/jc? A C < r) 6  6  с C /c e 4 > __________________

3  ~ / ' ( 2  / c  c £ z -  p ^ p  e -4?_____________
//_ г ^ р  ^  V-Z-r с £2 ж с <_f

В присутствии зав.производством /Хамидулиной С.С.
Провели проверку школьной столовой по следующим вопросам:

1. Соответствие рационов питания согласно^утвержденному меню
С у  г / S t г  O S / i  ^ С / -  С У ________________________________________________________________________________

2. Качество готовой продукции A  ^  г г?_________
3. Санитарное состояние пищеблока
4. Выполнение графика поставок продуктов и готовой продукции, сроками их 

хранения и использования - —___________________________________
5. Организация приема пищи учащихся с/
6. Соблюдение графика работы

СТОЛОВОЙ 'frZ Z b ^ C Z : £ & /— --------------------------------s ------ ---
7. Соблюдение условий и сроки хранения продуктов ----  -----------------------------
8. Состояние помещений пищеблока —  -________ _______________________

9. Наличие, использование, условия хранения моющих средств - _______
В результате проверки установлено:

1. Документы предприятия, удостоверяющие качество на данную партию, 
товарно -  транспортные накладные, сертификаты соответствия, 
гигиенические закл ю ч ен и я------- -----------------------------------------------------------

2. Сроки реализации поступившей продукции

3. Доброкачественность поступившей продукции соответствует нормам

4. Наличие меню
(есть,нет)________________________________________________

5. Наличие журналов:
Бракеражный---- -----------
Здоровья -— ____________
Температурного режима холодильного оборудования_
Режима кварцевания -—______________________
Скоропортящих продуктов ■»— ________________

mailto:gconl65@pstu.ru


• Контроля закладки продуктов_
6. Наличие графиков:

• Генеральных уборок •---- ----------
Замены фильтра водьг

7. Технологическая карта на блюдо
8. Наличие сертификатов на продукты _________________________
9. Запрещенные изделия, продукты _________ ______________________
10. Условия хранения продуктов:

• Холодильник ' ________________________________________
• Кладовая-------------------------------------------------------------------------
• Кухня ' _________________________________ _______
11. Сроки реализации продуктов — __________________________
12. Соответствие меню -  дня перспективному меню -  — _______
Взвешивание контрольных порций:

cJ A^tfbe-L 7Z?y£- ^
13.Органолептические и визуальные свойства приготовленной продукции 

(соответствуют нормам, не соответствуют)
14.Условия хранения суточной пробы (соответствуют, не соответствую 

требованиям) ____________________________

Подписи комт .

Ознакомлена Xамидулина С.С./производством
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