
ПРОФ (1.Сироты)
Выход

( Г )
Н аименование блюда

Стоимость
питания

‘ Завт рак С-т ы

100 Хлеб 3-81
15 Сыр твёрдый 0,015 11-17
10 Масло сливочное 0,01 5-49

250 Каша молочная рисовая с маслом 40-31
200 Чай с сахаром 1 1-74

Итого за Завтрак С-ты 62-52
Обед С-ты

100 Хлеб 3-81
250 Суп картофельный с клецками 6-78
100 Ш ницель натуральный 57-83
200 Гороховое пюре 5-07
050 Соус красный (основной) 1 1-31
200 Компот из сухофруктов 3-46

Итого за Обед С-ты 78-26
П олдник С-т ы <

100/30 Оладьи с молоком сгущенным 17-22
200 Кисель из повидла, джема, варенья 6-10

Итого за Полдник С-ты 23-32
Уж ин С-т ы

100 Хлеб 3-81
200 Плов из птицы 38-12

200/20 Чай со сгущенным молоком 7-33
Итого за Ужин С-ты 49-26

Уж ин 2 С-т ы

58 Зефир 1 19-66
200 Сок фруктовый 9-15

Итого за Ужин 2 С-ты 28-81
Итого за день 242-17



ПРОФ (3. ПРИХОДЯЩИЕ Корп.2)
Выход

(г)
Н аименование блюда

Стоимость
питания

‘ Завтрак П
100 Хлеб 3-81

250 Каша молочная рисовая с маслом 40-31

200 Чай с сахаром 1 1-74
Итого за Завтрак_П 45-86

Обед П

100 Хлеб 3-81

250 Суп картофельный с клецками 6-78

75 Ш ницель натуральный 43-37

200 Гороховое пюре 5-07

050 Соус красный (основной)1 1-31

200 Компот из сухофруктов 3-46
Итого за Обед_П 63-80

Hi

Итого за день 109-66



ПРОФ (2. Проживающие в общежитии Корп.2)
Выход

(г)
Наименование блюда

Стоимость
питания

‘ Завтрак О-е

100 Хлеб 3-81

250 Каша молочная рисовая с маслом 40-31

200 Чай с сахаром 1 1-74
Итого за Завтрак О-е 45-86

Обед О-е
100 Хлеб

*
3-81

250 Суп картофельный с клецками 6-78

75 Ш ницель натуральный 43-37

200 Гороховое пюре 5-07

050 Соус красный (основной) 1 1-31

200 Компот из сухофруктов 3-46
Итого за Обед О-е 63-80

Уж ин О-е

100 Хлеб 3-81

200 Плов из птицы 38-12

200/20 Чай со сгущенным молоком 7-33
Итого за Ужин О-е 49-26

9 Итого за день 58-92

Я,



ПРОФ (4. СВО)
Выход

(г)
Н аименование блюда

Стоимость
питания

‘ Завт рак СВО

075 Х л еб  75г 2-86
250 К аш а м олочн ая  ри совая  с м аслом 40-31
200 Чай с сахаром  1 1-74

Итого за Завтрак СВО 44-91
Обед СВО

100 Х л еб 3-81
250 Суп карт оф ельны й с клецкам и 6-78
75 Ш ницель нат уральны й 43-37

200 Г ороховое пю ре 5-07
050 С оус красны й (основной)1 1-31
200 К ом п от  из сухоф рукт ов 3-46

Итого за Обед СВО 63-80

/ ' 6 , fe.no, Г °1 _
V  W'.'i do 1 А Л -\'3

Итого за день 108- 71



ТРОФ (Проживающие в общежитии МД Корп.1
Выход

(г)
Наименование блюда

Стоимость
питания

Завт рак О -е С П  О

100 Х л еб 3-81
250 К аш а м олочн ая  ри со ва я  с м аслом 40-31
200 Чай с сахаром  1 1-74

Итого за Завтрак О-е СПО 45-86
Обед О-е СП О

100 Х л еб 3-81
250 Суп карт оф ельны й  с клецкам и 6-78
75 Ш ницель нат уральны й 43-37

200 Г ороховое пю ре 5-07
050 С оус красны й (основной) 1 1-31
200 К ом п от  из сухоф рукт ов 3-46

Итого за Обед О-е СПО 63-80
Уж ин О-е СП О

100 Х л еб 3-81
200 П лов из пт ицы 38-12

200/20 Чай со сгущ енны м  м олоком 7-33
Итого за Ужин О-е СПО 49-26

&
Итого за день 58-92
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ПРОФ (Приходящие МД корп.1)
Выход

(г)
Н аименование блюда

Стоимость
питания

Завт рак П С П О

075 Хлеб 75г 2-86
250 Каша молочная рисовая с маслом 40-31
200 Чай с сахаром 1 1-74

Итого за Завтрак_П СПО 44-91
Обед П С П О

100 Хзеб 3-81
250 Суп картофельный с клецками 6-78
75 Ш ницель натуральный 43-37

200 Гороховое пюре 5-07
050 Соус красный (основной) 1 1-31
200 Компот из сухофруктов 3-46

Итого за Обед П СПО 63-80
Итого за день /  08- 71


