
С КРАСНОЙ ИКРОЙ 355₶

С СЕМГОЙ СЛАБОСОЛЕНОЙ 340₶

С СЕМГОЙ, ЗЕЛЕНЫМ ЛУКОМ, ЯЙЦОМ И ИКРОЙ  395₶

С ГРИБАМИ И КРЕВЕТКАМИ  410₶

С КУРИНЫМ ПАШТЕТОМ   160₶

С СЫРОМ И ВЕТЧИНОЙ  170₶

С СЫРОМ И ГРИБАМИ  210₶

С ТЕЛЯТИНОЙ И БОЛГАРСКИМ ПЕРЦЕМ   240₶

АССОРТИ С ЧЕТЫРЬМЯ НАЧИНКАМИ  590₶

ДОБАВКИ
ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА 80/50₶

ГРЕНКИ ЧЕСНОЧНЫЕ  100/50₶

МАСЛИНЫ/ОЛИВКИ 100₶

КЕТЧУП, МАЙОНЕЗ, СМЕТАНА, ГОРЧИЦА  30₶

ОЛИВКОВОЕ МАСЛО   50₶

СОЕВЫЙ СОУС  50₶

ГРАНАТОВЫЙ СОУС 50₶

СОУС «ТАРТАР» 50₶

ОСТРЫЙ СОУС К МЯСУ 50₶

БРУСНИЧНЫЙ СОУС 80₶

БЛИНЫ

САЛАТЫ
САЛАТ ИЗ СЕМГИ С ПОМИДОРАМИ 560₶

САЛАТ ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ
СО СВЕЖИМИ ОВОЩАМИ  445₶

САЛАТ ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ СО СЛАБОСОЛЕНОЙ
СЕМГОЙ И КРАСНОЙ ИКРОЙ  620₶

ТЕПЛЫЙ САЛАТ ИЗ ГРЕБЕШКОВ
СО СПАРЖЕЙ И ВЯЛЕНЫМИ ПОМИДОРАМИ 810₶

ТЕПЛЫЙ САЛАТ ИЗ ГРЕБЕШКОВ
И КОРОЛЕВСКИХ  КРЕВЕТОК  840₶

«ЦЕЗАРЬ» С ГРЕБЕШКАМИ ИЛИ КРЕВЕТКАМИ  750/710₶

ОВОЩНОЙ САЛАТ С ЗАПРАВКОЙ НА ВЫБОР  170₶

ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ  320₶

САЛАТ ИЗ ЗЕЛЕНОЙ ФАСОЛИ
С ШАМПИНЬОНАМИ И ЧЕРРИ  270₶

ТЕПЛЫЙ САЛАТ ИЗ КУРИЦЫ
С ЯБЛОКАМИ И ПОМИДОРАМИ  350₶

ТЕПЛЫЙ САЛАТ ИЗ ИНДЕЙКИ
С ВЯЛЕНЫМИ ПОМИДОРАМИ  480₶

«ЦЕЗАРЬ» С КУРИЦЕЙ 340₶
 
ТЕПЛЫЙ САЛАТ С ТЕЛЯТИНОЙ,
БЕКОНОМ И БОЛГАРСКИМ ПЕРЦЕМ 420₶

МЯСНОЙ САЛАТ С СЫРОМ И
МАРИНОВАННЫМ ОГУРЦОМ 270₶

«ОЛИВЬЕ» С ТЕЛЯТИНОЙ  220₶

«ОБЖОРКА» С ЯЗЫКОМ 230₶

САЛАТ ИЗ ЯЗЫКА С СЫРОМ
И СВЕЖИМИ ПОМИДОРАМИ 220₶
 
САЛАТ ИЗ СЫРА С ВИНОГРАДОМ 465₶

ЗАКУСКИ
СЕМГА СЛАБОСОЛЕНАЯ 450₶

СЕЛЬДЬ С КАРТОФЕЛЕМ  190₶

ЗАКУСКА ПОД ВОДКУ   420₶

ТАРЕЛКА СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ  180₶

ГОВЯЖИЙ ЯЗЫК С ХРЕНОМ    405₶

РУЛЕТИКИ  ИЗ ВЕТЧИНЫ С СЫРОМ И ЯЙЦОМ   240₶

СЫРНАЯ ТАРЕЛКА С ФРУКТАМИ И МЕДОМ 840₶

ЗАКУСКИ К ПИВУ 
СУДЖУК   210₶

КРЕВЕТКИ ЖАРЕНЫЕ 420₶

КРЕВЕТКИ ТИГРОВЫЕ ЖАРЕНЫЕ 790₶

СЫР ЖАРЕНЫЙ 260₶

МИНДАЛЬ ЖАРЕНЫЙ С ПАРМЕЗАНОМ 190₶

ГРЕНКИ ЧЕСНОЧНЫЕ 100/50₶

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
ЗАКУСКА ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ С ЯБЛОКАМИ 290₶

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ 210₶

РУЛЕТИКИ ИЗ БАКЛАЖАН
С ПОМИДОРАМИ И СЛИВОЧНЫМ СЫРОМ 310₶

РУЛЕТИКИ ИЗ ЦУККИНИ СО СЛАБОСОЛЕНОЙ СЕМГОЙ  510₶

ЖУЛЬЕН ГРИБНОЙ  210₶

ЖУЛЬЕН С ГОВЯЖИМ ЯЗЫКОМ  230₶

с 2010 года

Данное меню является ознакомительным, полный состав и выход блюд находится в уголке потребителя
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СУПЫ
УХА ИЗ СЕМГИ И СУДАКА 510₶

БУЛЬОН С ОТВАРНОЙ ТЕЛЯТИНОЙ 190₶

СУП-ЛАПША С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ 260₶

СУП-ЛАПША С КУРИЦЕЙ 195₶

БОРЩ ДОМАШНИЙ 245₶

СУП ИЗ ТЕЛЯТИНЫ С БАКЛАЖАНАМИ  260₶

СОЛЯНКА ДОМАШНЯЯ МЯСНАЯ  320₶

СУП-ПЮРЕ ИЗ ЦВЕТНОЙ КАПУСТЫ 170₶

СУП-ПЮРЕ СО СПАРЖЕЙ И ШПИНАТОМ  255₶

СУППЮРЕ ИЗ БРОККОЛИ С МАКОВЫМИ ПАЛОЧКАМИ 170₶

СУП-ПЮРЕ С СЫРОМ ДОР-БЛЮ 270₶

СУП-ПЮРЕ ИЗ ГРИБОВ 240₶

СУП-ПЮРЕ ИЗ СЫРА И КРЕВЕТОК 410₶ 

РЫБА
СУДАК НА ПАРУ С ОВОЩАМИ В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ 
С СЫРОМ ДОР-БЛЮ 560₶

СУДАК ПОД МАРИНАДОМ С ЛУКОМ-ПОРЕЕМ И МОРКОВЬЮ 490₶

СУДАК, ЖАРЕННЫЙ С ЛУКОМ 440₶

СЕМГА СО ШПИНАТОМ В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ С ТОМАТАМИ 760₶

СЕМГА, ЗАПЕЧЕННАЯ СО СЛИВОЧНЫМ СЫРОМ  720₶

ПЕЛЬМЕНИ С КРЕВЕТКАМИ 630₶
подаем в сливочном соусе с сыром дор-блю и пармезаном

КОТЛЕТЫ

ПТИЦА

МЯСО

РЫБНЫЕ ИЗ СЕМГИ И СУДАКА  460₶

ДОМАШНИЕ ИЗ СВИНИНЫ И ГОВЯДИНЫ  250₶

КУРИНЫЕ  220₶

ИЗ ИНДЕЙКИ  315₶

ПАСТА
СИЦИЛИЯ  550₶
Пенне с семгой и креветками в сливочном
соусе с красной икрой и Пармезаном

ГАРНИРЫ
КАРТОФЕЛЬ ЖАРЕНЫЙ  90₶

КАРТОФЕЛЬ, ЖАРЕННЫЙ С ГРИБАМИ  230₶

КАРТОФЕЛЬ ФРИ  100₶

КАРТОФЕЛЬ ОТВАРНОЙ  70₶

ПЮРЕ КАРТОФЕЛЬНОЕ  90₶

ОВОЩИ НА ПАРУ  130₶

ФАСОЛЬ СТРУЧКОВАЯ, ТУШЕННАЯ
С БРОККОЛИ И ЧЕСНОКОМ  140₶

ЦВЕТНАЯ КАПУСТА В СУХАРЯХ  130₶

ЦВЕТНАЯ КАПУСТА В СЫРНОМ СОУСЕ  140₶

ЖАРЕНЫЕ БЕЛЫЕ ГРИБЫ С ЛУКОМ  270₶

СПАГЕТТИ  80₶

КАРТОФЕЛЬНЫЕ ДРАНИКИ СО СМЕТАНОЙ  135₶

КАРБОНАРА  295₶
Феттучини с грибами и беконом
в сливочном соусе и Пармезаном

ПЕННЕ С ИНДЕЙКОЙ,
БЕЛЫМИ ГРИБАМИ
И БЕКОНОМ  395₶

ФОРЕЛЬ РАДУЖНАЯ  610₶

СТЕЙК ИЗ СЕМГИ  690₶

ДОРАДА  700₶

ИНДЕЙКА С БРУСНИЧНЫМ СОУСОМ  470₶

ШАШЛЫК ИЗ КУРИНОЙ ГРУДКИ  390₶

КУРИЦА С АНАНАСОВЫМ СОУСОМ  450₶

ШАШЛЫК ИЗ СВИНИНЫ  490₶

СТЕЙК «КОВБОЙ»/ «РИБАЙ»  950₶

СТЕЙК «КОВБОЙ»/ «РИБАЙ»  (на двоих)  1550₶

БЛЮДА НА УГЛЯХ

с 2010 года
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ПИКАТА С КУРИЦЕЙ 370₶
куриная грудка в сливках с гарниром из припущенных овощей

КУРИЦА В БЕКОНЕ С РАТАТУЕМ ИЗ ОВОЩЕЙ 420₶

КУРИНАЯ ГРУДКА, ЗАПЕЧЕННАЯ С ОВОЩАМИ И СЫРОМ 390₶

ТЕЛЯТИНА В БЕЛОМ ВИНЕ С ОВОЩАМИ  810₶

ТЕЛЯТИНА С ЖАРЕНЫМ КАРТОФЕЛЕМ И ОПЯТАМИ 825₶

СКАЛОПИНИ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ  750₶
отбивные из телятины в сливках с болгарским перцем, спаржей и морковью 

КАРЕ ЯГНЕНКА В СОУСЕ 1390₶

ЛЮЛЯ-КЕБАБ из баранины 470₶

СВИНИНА, ЗАПЕЧЕННАЯ С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ И ТОМАТАМИ 485₶

СВИНИНА В ГОРЧИЧНО-ВИННОМ СОУСЕ  455₶

ФРИКАССЕ ИЗ СВИНИНЫ 490₶
подаем в сливочном соусе и отварным картофелем с грибами

ПЕЛЬМЕНИ, ЗАПЕЧЕННЫЕ СО СМЕТАНОЙ И СЫРОМ 240₶

ГОВЯЖИЙ ЯЗЫК, ЗАПЕЧЕННЫЙ С ОВОЩАМИ  315₶



с 2010 года

ДЕСЕРТЫ

КОФЕ

ДЕСЕРТ ДНЯ  160₶
Уточните у официанта 

ФАНТАЗИЯ  240₶
пломбир с фруктами, взбитыми сливками,

орехами и шоколадной крошкой

ФРАНЦУЖЕНКА  180₶
пломбир с черносливом, шоколадом,

орехами и сливочным ликером

ЧЁРНЫЙ ЛЕС  180₶
пломбир с вишней, шоколадной крошкой и

сиропом

МОРОЖЕНОЕ  110₶
с шоколадной крошкой,
орехами или сиропом

БАНАН-КАРАМЕЛЬ  160₶
карамелизированный банан с голландскими

вафлями и орехом

ШТРУДЕЛЬ ЯБЛОЧНЫЙ  185₶
подаём с пломбиром и соусом

ПОЛЕННИЦА  180₶
сладкий десерт с вишней в слоёном тесте

со сливочным кремом и шоколадной крошкой

БЛИНЫ С БАНАНОМ И КАРАМЕЛЬЮ  170₶

БЛИНЫ С ВИШНЕЙ И ЯБЛОКАМИ  165₶

ЭСПРЕССО  95₶

ДВОЙНОЙ ЭСПРЕССО  150₶

АМЕРИКАНО  105₶

КАПУЧИНО  140₶

БОЛЬШОЙ КАПУЧИНО  190₶

ЛАТТЕ  160₶

ГЛЯССЕ  160₶
  

РАФ с сиропом на выбор  190₶

ГОРЯЧИЙ ШОКОЛАД со взбитыми сливками  170₶



с 2010 года

ЧАЙ ЛИСТОВОЙ

ДОБАВКИ

АССАМ
уникальная смесь чаев из Ассама с сильным и ярким вкусом

ЗИМНЯЯ СКАЗКА
черный индийский чай, с добавлением апельсиновых

корочек, корицы, гвоздики и аниса

ЭРЛ ГРЕЙ
черный чай с добавлением масла бергамота

ЧЁРНАЯ ВИШНЯ
черный чай с добавлением кусочков ароматной вишни

ЗЕЛЕНЫЙ КИТАЙСКИЙ
зеленый чай, собранный на плантациях провинции Сычуань

КИТАЙСКИЙ ЖАСМИН
зеленый чай, с приятным вкусом и ароматом цветов жасмина

МОЛОЧНЫЙ УЛУН
обладает утонченным вкусом и ярко выраженным

сливочно-карамельным ароматом

ВОСЕМЬ СОКРОВИЩ
зеленый китайский чай, составленный по старинному рецепту и

знаменитый своими целебными свойствами

КАНАРСКИЙ БРИЗ
зеленый китайский чай, с добавлением кусочков ананаса,

манго, цедры лимона и лепестков дикой розы

РОЙБОШ КЛАССИЧЕСКИЙ
запах свежесобранных, созревших на солнце

ягод в сочетании с традиционным южноафриканским чаем

ГАВАЙСКИЙ ПОЛДЕНЬ
фруктово-ягодная смесь из кусочков манго, персика,

ананаса, ягод черники и голубики сдобавлением каркадэ

ПЕРЕД СНОМ
успокаивающая смесь из трав, помогающая приятно расслабиться

перед сном. Ромашка, мелисса, валерьяна, пустырник, лаванда,
шалфей, боярышник, розмарин и лепестки розы

УТРЕННЯЯ БОДРОСТЬ
бодрящий и освежающий чай, в составе которого календула,

шиповник, мята, листья ежевики, малины, клубники,
голубой мальвы и розы

ДОЛЬКИ ЛИМОНА/ЛАЙМА
30₶/60₶ 

МЁД  70₶
СЛИВКИ  50₶
МОЛОКО  30₶

450мл 150руб.
950мл 200руб.

СВЕЖАЯ МЯТА/ЧАБРЕЦ/ИМБИРЬ 
60₶


