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1 декабря заканчивается срок упла-
ты имущественных налогов за 2017 год. 
Управление Росреестра по Иркутской 
области напоминает, что налог на зе-
мельные участки в регионе рассчитыва-
ется исходя из кадастровой стоимости. 
Налог на иное недвижимое имущество 
физических лиц (квартиру, дом, гараж и 
т.д.) в Иркутской области рассчитывает-
ся исходя из инвентаризационной стои-
мости объекта.

Получить информацию о кадастровой 
стоимости своего имущества жители 
Иркутской области могут на официаль-
ном сайте Росреестра (www.rosreestr.ru) 
в «Личном кабинете правообладателя». 
Вход в «Личный кабинет» осуществляет-
ся с помощью подтвержденной учетной 
записи пользователя на едином портале 
государственных услуг (www.gosuslugi.
ru). Граждане, не имеющие доступа к 
«Личному кабинету», могут узнать ка-
дастровую стоимость объекта недвижи-
мости с помощью электронных сервисов 
ведомства «Справочная информация 
по объектам недвижимости в режиме 
online» и «Публичная кадастровая кар-
та», которые доступны на главной стра-
нице сайта Росреестра.

Сервис «Получение сведений из ЕГРН» 
позволяет гражданам заказать выписку 
из Единого государственного реестра 
недвижимости о кадастровой стоимости 
объекта недвижимости. Документ пре-

доставляется бесплатно в течение трех 
рабочих дней. Запросить сведения о ка-
дастровой стоимости недвижимости жи-
тели Иркутской области также могут в 
офисах «Мои документы». Документ бу-
дет предоставлен заявителю бесплатно в 
течение пяти рабочих дней.

Обращаем внимание, что Управление 
Росреестра по Иркутской области не 
проводит государственную кадастровую 
оценку недвижимости, но вносит сведе-
ния о кадастровой стоимости объектов в 
Единый государственный реестр недви-
жимости (ЕГРН) и помогает скорректи-
ровать результаты кадастровой оценки 
недвижимости в случаях, когда для этого 
есть законные основания.

- Кадастровую стоимость можно об-
жаловать в судебном порядке или в ко-
миссии при Управлении Росреестра по 
Иркутской области. Основанием для 
этого является недостоверность сведе-
ний об объекте, использованных при 
проведении кадастровой оценки, а также 
установление кадастровой стоимости в 
размере рыночной, - поясняет начальник 
отдела кадастровой оценки недвижимо-
сти Управления Росреестра по Иркут-
ской области Эльвира Байрамова. 

Подать заявление в комиссию по рас-
смотрению споров о результатах опреде-
ления кадастровой стоимости можно по 
адресу: г. Иркутск, ул. Академическая, 
70, кабинет 120.

Ирина Кондратьева
специалист-эксперт отдела  

организации, мониторинга и контроля
Управления Росреестра  
по Иркутской области

Как узнать кадастровую стоимость  
участка перед уплатой земельного налога
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Многие садоводы задают-
ся вопросом: «Куда девать 
яблоки?» На самом деле, 
чего из них только не дела-
ют: и варенье, и джем, и ком-
пот. А еще их можно сушить 
или готовить из них цукаты, 
которые гораздо полезнее 
конфет. Они нравятся детям 
(особенно если вы пофанта-
зируете с формой) и доста-
точно долго хранятся.

Потребуется:
яблоки – 600 г;
вода – 700 мл;
сахар – 400 г.
Способ приготовления:
Свежие яблоки очистить 

и нарезать ломтиками по 
вашему усмотрению. Опу-
стить дольки в кипящую 
воду, поварить около 10 ми-
нут, снять с огня, достать из 
кастрюли и резко погрузить 
в холодную воду.

Из воды, в которой вари-
лись яблоки, приготовить 
сироп: положить в нее сахар 
и дать ему раствориться. 
Можно добавить пищевой 
краситель, чтобы цукаты 
получились цветные.

Положить яблоки в гото-
вый сироп и оставить на 4 
часа, после чего поставить 
кастрюлю на небольшой 
огонь и варить 10 минут. За-
тем снять кастрюлю с пли-
ты, дать постоять 8 часов, 
снова поварить в течение 
6-7 минут и оставить наста-
иваться 5 часов. Повторять 
процедуру до тех пор, пока 
яблоки не станут прозрач-
ными.

Выложить ломтики на 
противень и поставить в ра-
зогретую до 150°С духовку 
для подсушивания на 15-20 
минут. Дверца должна быть 
открытой. По желанию по-
сле первых 10 минут сушки 
яблочные цукаты можно 
посыпать сахаром и снова 
отправить в духовку. Цука-
ты можно хранить в пла-
стиковых контейнерах или 
стеклянных банках.

ДОМАШНИЕ 
НАСТОЙКИ 

НА СПИРТУ –  
ЛУЧШИЕ РЕЦЕПТЫ
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Домашняя кабачковая 
икра – это очень просто, 
вкусно и полезно. Как толь-
ко не готовят нынче эту 
закуску: и с майонезом, и с 
грибами… Предлагаю клас-
сический рецепт.

Потребуется:
кабачки – 1 кг;
помидоры – 300 г;
морковь – 300 г;
лук – 150 г;
чеснок – 50 г;
сахар – 2 ч. л.;
Уксус – 0,5 ст.л.;
Соль, перец – по вкусу.
Способ приготовления:
С кабачков срезать ко-

жицу, плоды порезать на 
произвольные кусочки, из 
взрослых экземпляров уда-
лить крупные семена.

Для приготовления под-
ливки лук и морковь мелко 
порезать, обжарить на под-
солнечном масле. Добавить 
к ним мелко нарезанные 
помидоры, сахар и соль, ту-
шить 5 минут.

Кабачки перекрутить на мя-
сорубке, поместить в кастрюлю 
с толстым дном и поставить 
на огонь. Когда масса закипит, 
уменьшить огонь до минимума. 
Периодически помешивая, ту-
шить кабачки в течение 30 ми-
нут. Добавить к кабачкам под-
ливку и уксус, выпаривать смесь 
еще в течение 30 минут (крыш-
кой не накрывать). Снять ка-
стрюлю с огня, добавить в нее 
мелко порезанный чеснок, а 
также соль и перец по вкусу.

После этого кабачковую 
икру можно взбить погруж-
ным блендером до состоя-
ния пасты или потушить ее 
2,5 часа до получения более 
нежной консистенции. Зака-
тать массу в банки.

Это очень полезная заго-
товка, которая поможет при-
готовить полноценный борщ 
буквально за считанные ми-
нуты. Нужно только сварить 
мясной бульон, добавить 
в него картофель и банку 
свекольной заготовки. Все, 
борщ готов! А еще это от-
личный способ применения 
«некондиционных» овощей.

Потребуется:
Помидоры – 1 кг;
свекла – 3 кг;
перец болгарский сладкий – 
1 кг;
морковь – 1 кг;
лук репчатый – 1 кг;
зелень (например, сельде-
рей) – пучок;
растительное масло – 1 ст.;

сахар – 7 ст. л.; соль – 3 ст. л.;
уксус 9%-й – 150 мл;
вода – 2 стакана.
Способ приготовления:

Овощи вымыть и почистить. 
Морковь и свеклу натереть на 
крупной терке. Налить в ка-
стрюлю растительное масло, 
положить морковь, немного 
потушить. В это время мелко 
нарезать лук и отправить его к 
моркови. Пассировать овощи 
около 10 минут, добавить к ним 
свеклу и воду, тушить 15 минут.

Болгарский перец порезать 
соломкой, помидоры пору-
бить кубиками, отправить в 
кастрюлю, перемешать. До-
бавить соль, сахар и уксус, 
снова перемешать и тушить 
еще 15 минут, после чего до-
бавить мелко нарезанную зе-
лень. Перемешать и оставить 
на огне еще на 5 минут.

Горячую заготовку разло-
жить по чистым стерили-
зованным банкам, закрыть 
крышками, перевернуть бан-
ки и накрыть их полотенцем 
или пледом до их остывания. 
Зимний «борщ в банке» готов!

Это идеальная заготовка, 
которую оценят все сласте-
ны. Ее можно использовать 
для прослойки пирогов, по-
давать с блинами, оладьями 
и сырниками или просто на-
мазывать на батон.

Потребуется:
алыча желтая – 1,6 кг;
сахар – 1,2 кг;
вода – 60 мл.
Способ приготовления:
Все ягодки алычи для при-

готовления джема должны 
быть идеальными: без чер-
ных точек и гнили. Алычу от-
делить от хвостиков, вымыть 

и просушить на полотенце. 
Далее ягоду нужно положить 
в кастрюлю, залить водой и 
поставить на средний огонь. 
Пропарить под крышкой 3-4 
минуты и снять с плиты.

Теперь алычу нужно про-
тереть через мелкое сито, 
отделив кожуру и мякоть 
от косточки. Полученное 
пюре вернуть в кастрюлю, 
добавить к нему сахар и сно-
ва поставить на плиту. Мож-
но добавить пряности или 
специи по вкусу (ванилин, 
корица, кардамон). Прова-
рить массу в течение 6-8 ми-
нут, пока джем не загустеет.

Разложить джем по про-
стерилизованным баночкам 
и закатать крышкой, зара-
нее проваренной в кипятке 
3-4 минуты. Перевернуть 
емкости вверх дном и на 24 
часа укутать пледом.

Осень – пора помидоров, по-
этому не приготовить из них 
соус, лечо или не закатать пару 
баночек на зиму было бы просто 
непростительно. Особенно, если 
урожай порадовал. Предлагаю 
приготовить из томатов пасту, 
которая по полезности превос-
ходит магазинный кетчуп, да и 
по вкусу ничем ему не уступит.

Потребуется:
помидоры – 8 кг.
Способ приготовления:
Взять сочные и зрелые по-

мидоры и порезать дольками. 
Сложить порезанные овощи в 
большую кастрюлю и поста-
вить на огонь. Количество по-
мидоров большое, поэтому мо-
жет понадобиться 2 кастрюли.

После того, как помидорный 
сок закипит, следует готовить 
томаты на среднем огне в тече-

ние 0,5 часа. Когда мякоть ста-
нет мягкой, нужно протереть 
разваренные помидоры через 
мелкое сито, чтобы избавить-
ся от семян и кожицы. Должен 
получиться натуральный то-
матный сок с мякотью, кото-
рый предстоит варить дальше.

Вернуть кастрюлю на огонь 
(ниже среднего) и варить, 
время от времени помешивая. 
Через 2,5 часа томатный сок 
загустеет и уварится наполо-
вину. С этого момента следует 
перемешивать томатную мас-
су чаще, чтобы она не приго-
рала. Через 4-4,5 часа с момен-
та начала варки томатный сок 
станет напоминать пасту, поя-
вится интенсивное бульканье. 
Все это время массу нужно 
постоянно перемешивать до 
тех пор, пока она не достигнет 
нужной вам консистенции.

Раскладывать томатную 
пасту по банкам (предвари-
тельно простерилизованным) 
можно сразу же, герметично 
закрывая их крышками, пе-
реворачивая и укутывая оде-
ялом. ogorod.ru



Общая площадь дома – 209,3 м2

Необычный вид дома объясня-
ется не только выбранным сти-
лем, но и характером отведенной 
под строительство территории. 
За счет того, что участок имеет 
вытянутую форму, постройки 
расположены на близком рассто-
янии, поэтому для решения ин-
терьеров потребовались особые 
архитектурные приемы, позво-
ляющие сделать жилье приват-
ным и наполнить его естествен-
ным дневным светом.

Обеспечить приватность дому, 
расположенному на вытянутом 
участке в подмосковном посел-
ке, позволила нестандартная 
конструкция. С двух сторон де-
ревянная постройка полностью 
остеклена, а длинные боковые 
стены прорезаны узкими гори-
зонтальными окнами. Дневной 

свет проходит также через ман-
сардные окна Velux, встроенные 
с двух сторон в крышу.

Образ, напоминающий одно-
временно и о стилистике шале, 
и о романтике старых деревен-
ских домов, создан при помощи 
лафетных бревен из архангель-
ской сосны. Часть из них выхо-
дит за границы основного объе-
ма, образуя стены террас. Окна 

и открытые площади дома защи-
щены от осадков широкими вы-
носами двускатной кровли.

Пространство первого этажа 
хотелось максимально раскрыть, 
для чего решили объединить 
зоны гостиной и кухни-столовой, 
обеспечив свободный проход 
из прихожей. Кроме парадных 
комнат внизу размещен каби-
нет, имеется небольшой санузел. 
Лестница ведет в холл второго 
этажа, справа от которого на-
ходится главная спальня, слева 
— детская, а по центру — ванная 
комната. Вместительное поме-
щение выделено для гардероб-
ной.

Одной из основных идей дизай-
на стало внимание к естествен-

ной красоте. В противопостав-
ление фасадам, выкрашенным в 
глубокий серый оттенок, инте-
рьеры этого деревянного дома 
оформлены в светлых тонах. 
Потолки подшиты вагонкой из 
лиственницы, полы выложены 
дубовой доской и керамиче-
ской плиткой. Для того чтобы 
обеспечить гостиной хорошее 
вечернее освещение, к потолку 
прикреплен подсвечиваемый ви-
траж в теплых золотисто-корич-
невых оттенках. Для кухни по-
добраны три люстры Foscarini с 
разноцветными тканевыми аба-
журами.

Заданный в экстерьере серый 
цвет имеет реплики в гостиной 
— в текстильной обивке дива-
на Minotti, а также натуральном 
камне в отделке каминной зоны 
(в целях безопасности стена за 
очагом выложена крупными 

плитами). В пастельных оттен-
ках выдержан ковер, его геоме-
трический узор перекликается с 
рисунком витража. Металличе-
ский камин (компания FirePlace) 
современного дизайна украшен 

вставками из талькохлорита. 
Проем между кухней и кабине-
том обшит вагонкой из листвен-
ницы. «Панно» выложено по ко-
сым направляющим, что отчасти 
напоминает очертания лодки.

Свежая нота зелени привнесена 
в спокойную обстановку благо-
даря лаковым фасадам кухонно-
го гарнитура Giulia Novars. Под 
узким горизонтальным окном 
проведена еще одна доминантная 
линия — ряд подвесных шкафов 
со стеклянными дверцами.

К парадной зоне примыкает 
лестница, ведущая в холл второ-
го этажа. Свет в него поступает 
сразу из нескольких мансардных 
окон, в результате чего холл и 
стал одним из самых освещен-
ных помещений в доме. Созда-

нию собственного характера 
проходной зоны способствовала 
обшивка двумя видами вагонки: 
гладкой и рельефной. Их чередо-
ванием сформирован характер-
ный полосатый рисунок «тель-
няшки», выраженный не цветом, 
а фактурой.

В насыщенный оттенок то-
нированы поверхности стен 
детской комнаты. Около окна 
установлен длинный радиатор, 
который можно использовать в 
качестве основы под лавку или 
же игрового места. Напротив — 
большая двухэтажная кровать 
французского производства. Яр-

кие штрихи в интерьер привно-
сит текстиль.

Для оформления одной из стен 
в спальне подобраны обои, фон 
которых перекликается с кара-
мельным тоном лафета и потол-
ка. Несмотря на небольшую пло-
щадь комнаты, авторы проекта 
не побоялись использовать в ней 
крупные элементы. По обеим 
сторонам кровати установлены 
вертикальные светильники с бу-
мажными плафонами ИКЕА, а 
диаметр стеклянной люстры-ша-
ра Lumen Center Italia составляет 
около метра.

В ванной комнате хотелось 
по возможности сохранить сво-
бодное пространство, при этом 
разместив всю необходимую сан-
технику. Для достижения данной 
цели выбрана душевая кабина 
с прозрачными стенками, водо-
проводные сети заведены в кера-
мические короба. Плитка с фак-
турным «гипюровым» рисунком 
соответствует тону деревянного 
короба на потолке, скрывающе-
го электропроводку.

Текст: Надежда Двоскина
Фото: Андрей Шевченко
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Для дизайнера Юлии Корсунской обустройство деревянного дома стало 
воплощением давней мечты. Двухэтажное сооружение из бревна ручной 
рубки, возведенное на небольшом участке в 20 километрах от Москвы по 
Осташковскому шоссе, почти полностью копирует деревенский дом в Твер-
ской области, построенный ее прадедом еще в начале ХХ века.

ОРИЕНТАЦИЯ  
НА СОЛНЕЧНУЮ СТОРОНУ
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Неповторимый одесский юмор

adme.ru
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ОСАГО: грядут новые  
изменения.  

И они вам понравятся!

В Госдуме прошли парламент-
ские слушания, касающиеся ре-
формы ОСАГО. Власти пред-
ложили нововведения, которые 
шокировали страховщиков.

Слушания были организованы 
в связи с грядущим расшире-
нием тарифного коридора по 

ОСАГО на 20%.
Глава думского комитета по финан-

совому рынку Анатолий Аксаков 
предложил исключить цену старых 
запчастей при расчете денежной вы-
платы по «автогражданке». Сегод-
ня износ запчастей не учитывается 
только при натуральном возмеще-
нии, то есть ремонте автомобиля — 
на него без согласия автовладельца 
нельзя ставить старые запчасти. А 
при денежной выплате учитыва-
ется их износ, который доходит до 
50% цены запчасти. Неожиданно 
идею исключить старые запчасти 
из ОСАГО поддержал зампред ЦБ 
Владимир Чистюхин.

Второе предложение чиновников: 
ввести обязательную аудио- и виде-
офиксацию при продаже полисов 
ОСАГО. Сегодня в офисах компа-
ний в некоторых регионах зачастую 
говорят об отсутствии бланков, 
зависшей программе и так далее. 
Предложение, поступившее от де-
путата из Крыма, было поддержано 
представителями ЦБ и Минфина.

А вот страховщики высказались 
резко против таких нововведений. 
По словам исполнительного дирек-

тора Российского союза автостра-
ховщиков Евгения Уфимцева, ви-
деофиксация серьезно финансово 
ударит по страховщикам.

«Это большие затраты. У нас в 
правилах профдеятельности сою-
за уже два года существует норма 
о праве потребителя записывать 
аудио и видео, если страховщик от-
казывает в продаже. За это компа-
нии грозит штраф 50 тыс. руб. Но 
страховщиков, которых мы за это 
оштрафовали, — единицы. Потому 
что автовладельцы этим не пользу-
ются», — цитирует «КоммерсантЪ» 
Уфимцева.

Изменения могут коснуться и 
грядущего расширения тарифно-
го коридора. В ЦБ не намерены от 
него отказываться, но оно может 
составить и не 20%. Дело в том, что 
регулятор рынка ОСАГО при изме-
нении тарифов намерен учитывать 
объемы выплат по ОСАГО. А они 
за первое полугодие 2018 года упали 
на 35,8%, до 66,5 млрд руб.

Страховщики предлагают ставить 
без согласований на ремонтируемые 
автомобили б/у запчасти.

Недавно были внесены изменения 
в правила ОСАГО. Теперь электрон-
ный полис начинает действовать 
только через три дня после его при-
обретения.

Фото: Донат Сорокин/ТАСС,  
коллаж «За рулем»
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Строительство домов из бревна,  бруса, 
пескоблока.
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По горизонтали: 1. Метереологические условия, 
свойственные для данной местности. 5. Бьющаяся 
часть окна. 8. Показатель крутизны склона. 9. Лошади-
ный смех. 11. Вздор, пустяки, нелепость. 13. Комплекс 
мер по приведению войск в готовность. 16. Незаслу-
женное оскорбление. 18. Щёголь, франт. 20. Право-
нарушение, оговор. 21. Стихотворное изречение. 23. 
Интеллект, рассудок. 25. Иное название кориандра, 
пряность. 26. Плотная узорчатая шёлковая ткань. 28. 
Элемент рисунка. 29. Притеснение в нравах. 30. Поло-
жение, принимаемое на веру. 32. Хлеб в виде лепёшки. 
35. Вид ценной бумаги, денежного обязательства. 39. 
Просьба начальника. 40. Наиболее удаленная от Солн-
ца точка орбиты обращающегося вокруг него небес-
ного тела. 41. Сорт груши. 42. Расстояние от грузовой 
ватерлинии до нижней точки судна. 43. Ощущение от 
езды по пересечённой местности.

По вертикали: 1. Папа Буратино. 2. Дальнево-
сточная сельдь. 3. Буксирное судно, идущее при 
помощи подтягивания троса, проложенного по 
дну реки. 4. «Долото» дятла. 5. Зимние осадки. 6. 
День перед праздником. 7. Жираф с укороченной 
шеей. 10. В древнегреческом эпосе родина и цар-
ство Одиссея. 12. Орган зрения противовоздуш-
ной обороны. 14. Колючие заросли лесных ягод. 
15. Чувство отвращения. 17. Хижина в тропиках. 
19. Княжеское войско. 22. Гоняют в футболе. 24. 
Искусство по-латыни. 27. Декоративное тропи-
ческое растение. 28. Затопленная морем окраина 
материка. 30. Пустота в стволе дерева. 31. Космы 
на львиной холке. 33. Бог мудрости, богатства, 
искусства. 34. Без нее не сыграть в хоккей. 36. 
Передвижение на колёсах. 37. Земля в противо-
положность морю. 38. Плавник моржа.


