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ИРКУТСКАЯ ОБЛАСТЬ ПОЛУЧИТ СУБСИДИЮ НА ИРКУТСКАЯ ОБЛАСТЬ ПОЛУЧИТ СУБСИДИЮ НА 
ПРИОБРЕТЕНИЕ КОНТЕЙНЕРОВ ДЛЯ РАЗДЕЛЬНОГО ПРИОБРЕТЕНИЕ КОНТЕЙНЕРОВ ДЛЯ РАЗДЕЛЬНОГО 

СБОРА МУСОРА В 2023 ГОДУСБОРА МУСОРА В 2023 ГОДУ
Правительство РФ одобрило заявку министер-

ства природных ресурсов и экологии региона 
на закупку контейнеров для раздельного сбора 
мусора в 2023 году. Субсидии регионам выделя-
ют в рамках реализации федерального проекта 
«Комплексная система обращения с твердыми 
коммунальными отходами». Конкурс был объ-
явлен Минприроды России весной этого года. 
Всего заявки одобрены 37 субъектам страны.

Ранее Иркутская область также получала 
федеральные средства для приобретения 
контейнеров для раздельного сбора мусора. 
Так в 2021 году субсидия составила 17,6 млн 
рублей, на эти средства было закуплено 963 
контейнера, которые установили в десяти 
муниципальных образованиях.

— В 2022 году Иркутская область получит 
около 45 млн рублей на закупку 1736 кон-

тейнеров для раздельного сбора мусора. Их 
распределят согласно заявкам муниципаль-
ных образований области, — подчеркнула 
министр природных ресурсов и экологии 
региона Светлана Трофимова.

Пресс-служба администрации Иркутского района 

50 СПОРТСМЕНОВ ИРКУТСКОЙ ОБЛАСТИ ПОЛУЧАТ 50 СПОРТСМЕНОВ ИРКУТСКОЙ ОБЛАСТИ ПОЛУЧАТ 
ЕДИНОВРЕМЕННУЮ ДЕНЕЖНУЮ ВЫПЛАТУ В 2022 ГОДУЕДИНОВРЕМЕННУЮ ДЕНЕЖНУЮ ВЫПЛАТУ В 2022 ГОДУ

Министерство спорта Иркут-
ской области утвердило список 
из 50 одаренных спортсменов 
на получение единовременной 
денежной выплаты в 2022 году. 
Об этом сообщил министр спор-
та Приангарья Павел Богаты-
рев.

— Данная мера поддерж-
ки предоставляется в рамках 
реализации проекта «Спорт — 
норма жизни» национального 
проекта «Демография». В этом 
году на выплаты одаренным 
спортсменам будет направ-
лено более 1,4 млн рублей 
из федерального и областно-
го бюджетов. В зависимости 
от спортивных результатов 
размер выплат варьируется 
от 24,1 тысяч до 33,7 тысяч 
рублей, — рассказал министр 
спорта области.

В 2022 году единовре-
менную денежную выплату 
получат спортсмены из Ир-
кутска, Зимы, Братска, Ше-
лехова и других муниципаль-

ных образований области. 
В основном это победители 
и призеры первенств России, 
занимающиеся санным спор-
том, легкой атлетикой, тяже-
лой атлетикой, керлингом, 
пулевой стрельбой, бобслеем, 
пауэрлифтингом, спортивной 
аэробикой, вольной борьбой 
и другими видами спорта.

Напомним, выплата носит 
заявительный характер. До-
кументы предоставляют ор-
ганизации, осуществляющие 
спортивную подготовку, и об-
разовательные организации, 
реализующие федеральные 
стандарты спортивной под-
готовки, находящиеся на тер-
ритории Иркутской области.

Согласно порядку, претен-
довать на денежную выплату 
могли спортсмены, занимаю-
щиеся по программам спор-
тивной подготовки на этапах 
совершенствования спортив-
ного мастерства и высшего 

спортивного мастерства 
не менее двух лет, имеющие 
спортивные звания или со-
ответствующие спортивные 
разряды, а также занявшие 
призовые места в период 
с 1 июня 2021 года до 1 июня 
2022 года на юношеских 
Олимпийских играх, Евро-
пейских Паралимпийских 
юношеских играх, юношеских 
Сурдлимпийских играх, Евро-
пейских юношеских Олимпий-
ских фестивалях, первенствах 
России, соревнованиях все-
российских спартакиад уча-
щихся, спартакиад молодежи, 
спартакиад спортивных школ.

КОМАНДА ИЗ ХОМУТОВСКОГО МО СТАЛА КОМАНДА ИЗ ХОМУТОВСКОГО МО СТАЛА 
ПОБЕДИТЕЛЕМ КУЛЬТУРНО-СПОРТИВНОГО СЛЕТА ПОБЕДИТЕЛЕМ КУЛЬТУРНО-СПОРТИВНОГО СЛЕТА 

МОЛОДЕЖИ ИРКУТСКОГО РАЙОНАМОЛОДЕЖИ ИРКУТСКОГО РАЙОНА
В Иркутском районе подвели итоги 14-го куль-

турно-спортивного слета молодежи, который 
состоялся с 29 по 31 июля в поселке Большое 
Голоустное. В нем приняли участие 14 команд.

Участниками стали команды из Кар -
лукского, Гороховского, Ушаковского, Ре-
вякинского, Голоустненского, Марковского, 
Листвянского, Молодёжного, Ширяевско-
го, Большереченского и Хомутовского му-
ниципальных образований, а также гости 
турслета — команды Слюдянского района, 
ПАО корпорация «Иркут» и банка «Открытие». 
Всего более 600 человек.

Участников и гостей слета приветствовали 
Мэр Иркутского района Леонид Фролов, де-
путат Законодательного Собрания региона 
Галина Кудрявцева, министр по молодеж-
ной политике Иркутской области Маргарита 
Цыганова.

— Турслет — это одно из самых любимых 
мероприятий нашей молодёжи, где можно 
не просто отдохнуть, но и проявить себя, 
насладиться природой Байкала, общением, 
и конечно, как и раньше, попеть песни под 
гитару. Желаю всем провести это прекрас-
ное время на берегу Байкала с пользой, 
— сказал Мэр.

В результате напряженной борьбы в об-

щекомандном зачете первое место заняла 
команда Хомутовского МО «Медвежий гугол», 
второе — сборная Ушаковского МО «Ушаков-
ка», третьими стали марковчане («Экстрим»).

В этом году тема слета была посвящена 
85-летнему юбилею Иркутского района. 
Программа включала в себя творческие 
конкурсы и спортивные состязания — поло-
са препятствий, эстафета, тройной футбол, 
перетягивание каната. Согласно правилам, 
к участию допускались молодые люди от 18 
до 35 лет. В каждой команде — 13 человек, 
включая капитана.

Победителей и призеров наградили куб-
ками, грамотами и подарочными сертифи-
катами

В ПРИАНГАРЬЕ УТВЕРЖДЁН ЛИМИТ ПО ДОБЫЧЕ В ПРИАНГАРЬЕ УТВЕРЖДЁН ЛИМИТ ПО ДОБЫЧЕ 
ОХОТНИЧЬИХ РЕСУРСОВОХОТНИЧЬИХ РЕСУРСОВ

В Иркутской области утвержден лимит добы-
чи лося, благородного оленя (изюбря), косули, 
дикого северного оленя, кабарги, соболя и рыси 
на период до 1 августа 2023 года. Указ подписал 
глава Приангарья Игорь Кобзев. Документ ка-
сается охоты в общедоступных и закрепленных 
охотничьих угодьях региона за исключением особо 
охраняемых природных территорий федерального 
и регионального значения.

Лимиты добычи лося составляют 2668 
особей, изюбря — 3721 особь, косули- 8291 
особь, северного оленя- 1656 особей, ка-
барги- 6867 особей, соболя — 81731особь, 
рыси — 172 особи.

Разрешенный период добычи лося, изю-
бря и косули — 01.10.2022–10.01.2023гг; 
северного оленя — 01.09.2022–31.01.2023 
гг; кабарги - 01.11.2022–31.01.2023 гг; со-
боля и рыси — 15.10.2022–28.02.2023 гг.

Согласно данным государственного охотхо-
зяйственного реестра, в Иркутской области 
сейчас зарегистрировано 80 тыс. охотников. 
Площадь общедоступных охотугодий в При-
ангарье составляет 23 тыс.га, площадь за-
крепленных охотугодий- 47,6 тыс. га, особо-
охраняемых территорий региона- 2,4 тыс. га.

— С 1 августа служба по охране и использо-
ванию объектов животного мира принимает 
заявления граждан на получение охотничьих 
разрешений. Подать заявление можно, обра-
тившись в МФЦ, либо на сайте Госуслуг, также 
можно лично обратиться в представительства 
службы по месту проведения охоты, — сказал 
руководитель службы по охране и использо-
ванию объектов животного мира Иркутской 
области — главный государственный охотни-
чий инспектор Иркутской области Валентин 
Бороденко.

Полную информацию о сроках и месте по-
лучения разрешений на охоту можно найти 
на официальном портале службы по охране 
и использованию объектов животного мира 
Иркутской области: https://irkobl.ru/sites/ozm/

ИРКУТСКАЯ ОБЛАСТЬ УЧАСТВУЕТ В ФЕДЕРАЛЬНОМ ИРКУТСКАЯ ОБЛАСТЬ УЧАСТВУЕТ В ФЕДЕРАЛЬНОМ 
КОНКУРСЕ ПРОЕКТОВ ПО СОЗДАНИЮ МЕЖВУЗОВСКИХ КОНКУРСЕ ПРОЕКТОВ ПО СОЗДАНИЮ МЕЖВУЗОВСКИХ 

КАМПУСОВКАМПУСОВ
Проект создания межвузов-

ского кампуса в Иркутске при-
нимает участие в конкурсе Ми-
нобрнауки РФ. Всего поступило 
39 заявок из 34 регионов, в том 
числе из Иркутской области.

Напомним, что сеть совре-
менных студенческих кампу-
сов создается в стране по по-
ручению Президента России 
Владимира Путина. В рамках 
федерального проекта «Разви-
тие инфраструктуры для на-
учных исследований и подго-
товки кадров» национального 
проекта «Наука и университе-
ты» до 2030 года в регионах 
РФ должно появиться не ме-
нее 25 таких объектов.

Проект Иркутской области 
предполагает строительство 
11 корпусов общежитий для 
проживания студентов, гости-
ницы для профессорско-пре-
подавательского состава 
и конференц-центра.

— Иркутская область из-
вестна своим научным по-
тенциалом. Здесь располо-

жены институты Сибирского 
отделения Российской акаде-
мии наук, множество вузов. 
Поэтому мы хотим, чтобы 
в регионе появился кампус, 
который станет местом при-
тяжения активной молодежи, 
площадкой, способствующей 
развитию не только научной, 
но и творческой деятельности, 
а также росту экономического 
потенциала региона в целом, 

— подчеркнул Губернатор Ир-
кутской области Игорь Кобзев.

Экспертиза и оценка пред-
ставленных проектов будет 
проведена Минобрнауки со-
вместно с Минстроем России 
и «ВЭБ.РФ» в течение 30 рабо-
чих дней. Результаты рассмо-
трят в октябре. А в декабре 
планируется объявить побе-
дителей.

ПРОИЗВОДИМЫЕ В ИРКУТСКОЙ ОБЛАСТИ БИОДОБАВКИ ПРОИЗВОДИМЫЕ В ИРКУТСКОЙ ОБЛАСТИ БИОДОБАВКИ 
БУДУТ ЭКСПОРТИРОВАТЬ ВО ВЬЕТНАМБУДУТ ЭКСПОРТИРОВАТЬ ВО ВЬЕТНАМ

Соглашение о поставках 
продукции во Вьетнам за-
ключено между иркутским 
предприятием ООО «Сиб-
Прибор» и «Truong Bao Land 
International Investment Co. 
Ltd». Церемония подписания 
состоялась в рамках проходя-
щей в Иркутской области биз-
нес-миссии представителей 
деловых кругов Вьетнама, ор-
ганизованной при содействии 
Фонда поддержки и развития 
предпринимательства Иркут-
ской области — Центра «Мой 
бизнес» Торгово-промыш-
ленной палатой Восточной 
Сибири.

Иркутская компания выпу-
скает биологически активные 
добавки на основе дигидро-
кверцетина и чаги под маркой 
«Байкальская легенда». Подоб-
ная продукция во Вьетнаме 

пользуется спросом.
В целом в рамках биз-

нес-миссии в Иркутск при-
были представители четырех 
вьетнамских компаний. Они 
выразили заинтересован-
ность в импорте мяса птицы 
и полуфабрикатов, свинины, 
картофеля, растительного 
масла, молочной продукции 
для детей.

— Иркутская область об-
ладает высоким экспортным 

потенциалом. Мы нацелены 
на увеличение и объема, 
и ассортимента поставляемой 
продукции: напитков, сельхоз-
сырья, БАДов, ферментиро-
ванного чая из дикоросов, 
— отметила заместитель ми-
нистра сельского хозяйства 
Иркутской области Марина 
Кожарина.

Бизнес-миссия проходит 
в столице Приангарья с 1 
по 4 августа. Цель визита 
вьетнамских компаний — 
поиск в Иркутской области 
партнеров для импорта про-
дукции и услуг местных про-
изводителей и поставщиков. 
В программе реверсной биз-
нес-миссии — презентации 
компаний Иркутской области, 
b2b переговоры, посещение 
предприятий и подписание 
соглашений о сотрудничестве.



ОТДЕЛЕНИЕ СОЦИАЛЬНОГО ОБСЛУЖИВАНИЯ ОТКРЫЛОСЬ В ОТДЕЛЕНИЕ СОЦИАЛЬНОГО ОБСЛУЖИВАНИЯ ОТКРЫЛОСЬ В 
ХОМУТОВО ИРКУТСКОГО РАЙОНАХОМУТОВО ИРКУТСКОГО РАЙОНА

Отделение социального обслу-
живание открылось в Хомутово 
Иркутского района 1 августа. 
Прием граждан в отделении бу-
дут вести специалисты социаль-
но-реабилитационного центра 
для несовершеннолетних Иркут-
ского района, комплексного цен-
тра социального обслуживания 
населения Иркутского района 
и управления социальной за-
щиты населения по Иркутскому 
району.

Пункт приема расположен 
по адресу: село Хомутово, ул. 
Колхозная, дом 208.

На открытии отделения прие-
хали министр социального раз-
вития, опеки и попечительства 
Иркутской области Владимир 
Родионов и заместитель Предсе-
дателя Правительства Иркутской 
области Валентина Вобликова.

— Я сам, как житель Иркут-
ского района, могу сказать, 
что такой кабинет необходим. 
Теперь жителям Хомутово 
и близлежащих населенных 
пунктов не нужно ездить в Ир-
кутск, они смогут получить все 

услуги социальной поддержки 
недалеко от дома и без очере-
дей. В первую очередь такие 
пункты открываются на благо 
и для удобства населения, — ска-
зал Владимир Родионов.

Прием будет вестись по пред-
варительной записи. По стати-
стике в день в районную соцза-
щиту обращается от 150 до 200 
человек.

Директору управления соци-
альной защиты населения Ир-
кутского района Елене Дьячко-
вой Владимир Родионов вручил 
подарочный сертификат на при-
обретение оргтехники.

— Востребованность такого 
пункта стала заметна сразу, 

как только появилась вывеска, 
люди уже заходили и спрашива-
ли когда можно прийти на при-
ем. Предполагаем, что будем 
обрабатывать от 2 до 3 тысяч 
заявлений в год. На завтра за-
писано уже 5 человек, — сказал 
Елена Дьячкова.

С открытием пункта также 
поздравили заместитель гла-
вы Хомутовского МО Алексей 
Иваненко и председатель Думы 
Иркутского района Петр Ново-
сельцев.

Пункт приема будет предо-
ставлять социальные услуги 
всем категориям граждан. В том 
числе около 30 мер поддержки, 
которые не оказывает МФЦ.
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В УСТЬЕ РЕКИ БОЛЬШАЯ В ПОСЕЛКЕ БОЛЬШАЯ РЕЧКА В УСТЬЕ РЕКИ БОЛЬШАЯ В ПОСЕЛКЕ БОЛЬШАЯ РЕЧКА 
ВЫПУСТИЛИ БОЛЕЕ 500 ТЫСЯЧ МАЛЬКОВ ХАРИУСАВЫПУСТИЛИ БОЛЕЕ 500 ТЫСЯЧ МАЛЬКОВ ХАРИУСА

Ежегодный выпуск мальков 
хариуса в устье реки Большая 
в поселке Большая Речка состо-
ялся 28 июля. Более 500 тысяч 
мальков хариуса, произведенно-
го на предприятии «Байкальская 
рыба», выпустили сотрудники 
компании.

Выпуск рыбы финансируется 
предприятиями, которые нанесли 
ущерб водным биологическим ре-
сурсам своей производственной 

деятельностью.
— По реке мальки попадут 

в Иркутское водохранилище. 
Средний вес рыбки составляет 
0,5 грамма, а некоторые особи 
доходят и до двух грамм. Это жиз-
нестойкая молодь, которая готова 
к существованию в естественной 
среде. За 3 года особи достигнут 
достаточного размера, чтобы их 
можно было поймать на удочку, 
— рассказывает генеральный ди-

ректор ООО «Байкальская рыба» 
Иван Сысоенко.

Компания «Байкальская рыба» 
ежегодно выпускает различные 
виды рыб в водоемы Иркутского 
района на безвозмездной основе.

Также 1 агуста были выпущены 
по 500 штук мальков хариуса ком-
паниями «Гулливер» и «Гулливер+» 
в речку Тальцы и в Курминский 
залив.

Пресс-служба администрации Иркутского района 

КУБКИ РОССИИ ПО КЁРЛИНГУ ВНОВЬ ПРОЙДУТ В ИРКУТСКЕКУБКИ РОССИИ ПО КЁРЛИНГУ ВНОВЬ ПРОЙДУТ В ИРКУТСКЕ
В Иркутске в Ледовом дворце «Байкал» с 25 августа 

по 4 сентября пройдут Кубки России по кёрлингу среди 
смешанных команд и смешанных пар. Смешанные 
команды будут бороться за медали с 25 по 29 августа, 
смешанные пары – с 31 августа по 4 сентября.

- Проведение Кубков России по кёрлингу сре-
ди смешанных команд и пар в Иркутске уже 
становится доброй традицией. В прошлом году 
Ледовый дворец «Байкал» впервые принимал 
эти турниры, и тогда все команды, руководство 
Федерации керлинга России отметили высокий 
уровень проведения Кубков. Сегодня подготовка 
к предстоящим соревнованиям на завершающей 

стадии, практически все вопросы решены, - сказал 
первый заместитель Председателя Правительства 
Иркутской области, президент региональной фе-
дерации кёрлинга Руслан Ситников.  

и среди смешанных команд планируют принять 
участие 14 команд из Санкт-Петербурга, Москвы, 
Московской, Ярославской, Иркутской областей, 
Красноярского края. От Приангарья в турнире 
будут участвовать пять команд, в составе кото-
рых воспитанники областной спортивной школы 
олимпийского резерва «Россия»: Николай Лысаков, 
Михаил Власенко, Елизавета Трухина, Валерия 
Денисенко, Кирилл Палагней, Камиль Каримов, 

Алина Фахуртдинова, Нина Поликарпова и другие.
Для участия в Кубке России среди смешанных 

пар заявились 20 пар из Москвы, Санкт-Петер-
бурга, Московской, Ярославской, Новосибирской, 
Иркутской областей, Красноярского края. Иркут-
скую область будут представлять пять пар. Среди 
них – члены сборной команды России, мастера 
спорта России, призёры чемпионата страны по 
кёрлингу среди смешанных пар Михаил Власенко 
и Елизавета Трухина, а также Алина Фахуртдинова 
и Николай Лысаков, Валерия Денисенко и Кирилл 
Палагней, Виктория Десова и Данила Мухорин, 
Елизавета Киселёва и Камиль Каримов.

В Иркутск для участия в Кубках России приедут 

участники XXIV Зимних Олимпийские игр по кёр-
лингу среди женских команд – Алина Ковалёва 
и Екатерина Кузьмина, выступающие со своими 
партнерами за Санкт-Петербург.

В Кубках России участвуют лучшие команды 
по итогам чемпионатов страны текущего года. 
Соревнования проводятся по круговой системе в 
нескольких подгруппах. В плей-офф выходят коман-
ды, занявшие высшие места в своих подгруппах. 
Победителем является команда, выигравшая в 
плей-офф. Кубки России проводятся с целью выяв-
ления сильнейших спортсменов для формирования 
списка кандидатов в сборные команды РФ.



ОГУРЦЫ ОТ ЮЛИИ ВЫСОЦКОЙ
Хрустеть малосольными огурца-

ми стоит летом. Приготовить такие 
огурчики очень просто, главное — 
запаситесь душистыми листьями 
по своему вкусу.

ИНГРЕДИЕНТЫ:
 zОгурчики одного размера 

— 1 кг
 zКрупная соль-2,5 ст. л.
 zСмородина с листиками –1 

веточка
 zВишни с листьями-1 веточка
 zХрен –2–3 листа
 zКорень хрена (очистить, 

нарезать кружками)—1 шт
 zМинеральная вода (ту, что 

вы любите, вкусная)— 1,5 л
 zМолодй чеснок — 1 головка

СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ:
Вымойте огурчики, срежьте 

кончики и уложите в кастрюлю, 
перекладывая листьями сморо-
дины, вишни и хрена.

Испытанные рецепты хрустящих 
маринованных, малосольных и соленых 

огурчиков

КИСЛО-СЛАДКИЕ ОГУРЦЫ ДЛЯ ПИКНИКА
Эти огурчики прекрасно подходят 

к шашлыку. Соль и сахар можно 
регулировать по вкусу.

ИНГРЕДИЕНТЫ:
 zОгурцы —1 кг
 zКунжут— 2 ст. л.
 zПаприка сладкая —1 ст. л.
 zСоевый соус —60 мл
 zЧеснок —3 зубчика
 zМасло растительное по вкусу
 zСоль —4 ст. л.
 zСахарный песок— 2 ст. л.
 zУксус 9% (или рисовый)— 3 

ст. л.
 zВода —1 л
 zСоус чили —2 ст. л.

СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ:
Огурцы помойте, обрежьте 

кончики. Две палочки поло-
жите вдоль огурца, и нарежьте 
его ножом под углом. Палочки 
нужны, чтобы огурец резать не 
насквозь, а только надрезать, 
чуть глубже середины. Затем 

перевернуть его нарезанной 
стороной вниз и точно так же 
нарезать с другой стороны.

Огурцы сложите в кастрюлю 
(глубокую миску). Посыпьте 
солью, накройте крышкой и 
потрясите кастрюлю вверх-
вниз (дайте настояться, чтобы 

огурцы дали сок).
Кунжут поджарьте на сково-

роде без добавления масла, 
до приятного запаха. Разотри-
те кунжут в ступке (кунжут 
можно заменить кунжутным 
маслом).

Зубчики чеснока измельчи-
те. Смешайте чеснок, кунжут, 
паприку и соус чили. Нагрей-
те в сковороде растительное 
масло, уберите огонь и выло-
жите в нее все приправы.

Из огурцов нужно выжать 
сок так, чтобы он с них бежал 
струйками. Отжатые огурцы 
полейте приправой.

В кастрюле вскипятите воду, 
вылейте туда соевый соус, по-
солите, добавьте сахар и уксус. 
Залейте огурцы рассолом. Как 
только рассол остынет, можно 
кушать. Чем дольше они стоят, 
тем вкуснее!

ОГУРЦЫ С ПЕРЦЕМ ЧИЛИ
 Этим способом приготовления малосольных огур-

чиков поделился с нами шеф-повар суздальского 
ресторана LE BAZAR Сергей Упадышев. А в Суздале 
– столице огурца – точно знают как нужно готовить 
это блюдо!

ИНГРЕДИЕНТЫ:
 zОгурцы свежие —1  кг
 zВода— 1 л
 zСахарный песок —1 ст. л.
 zСоль— 1 ст. л.
 zКорень хрена очищенный (10 см)— 1 шт
 zЛавровый лист —10 шт
 zПерец душистый горошком— 10 шт
 zСтебли укропа —20 шт
 zСтебли петрушки —20 шт
 zЧеснок (зубцы) —6 шт
 zПерец чили свежий —1/2 шт
 zСемена укропа —1/2 ч. л.

СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ:
Для рассола влейте воду в кастрюлю, добавьте 

соль и душистый перец. Доведите до кипения.

Огурцы вымойте, наколите деревянной зубо-
чисткой в нескольких местах, выложите в банку 
или кастрюлю, добавьте нарезанный корень 
хрена, перец чили, зелень, душистый перец, се-
мена укропа и залейте теплым рассолом. После 
остывания закройте крышкой.

Когда рассол остынет, закройте банку крышкой 
и переставьте в холодильник на сутки.

МАЛОСОЛЬНЫЕ ОГУРЦЫ НА ЗИМУ
Огурцы, приготовленные по 

этому рецепту, очень ароматные 
и долго сохраняют  вкус малосоль-
ных. Чтоб вкус огурцов был острее, 
можно добавить в банку по 0, 5−1 
стручку перца чили.

ИНГРЕДИЕНТЫ: (на банку 3 л)
 zОгурцы свежие мелкие— 2 

кг
 zЛист хрена —2 шт
 zСельдерей ( с зеленью)— 1 

стебель
 zУкроп (зонтик с семенами) 

—3 шт
 zЛистья смородины —3 шт
 zЧеснок —3 зубчика
 zСоль— 3 ст. л.
 zСахарный песок— 1 ст. л.
 zКислота лимонная— 10 г

СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ:
Банки и крышки простери-

лизуйте. Всю зелень заранее 
тщательно вымойте и обсушите. 
Чеснок очистите.

Огурцы тщательно вымойте в 

холодной воде. Можете срезать 
кончики у огурцов, но можете 
и оставить

На дно трехлитровой банки 
выложите лист хрена, зелень 
сельдерея, зонтик укропа,-
листья смородины, зубчики 

чеснока.
Наполните банку огурцами 

плотно, ставя их вертикально, 
накройте сверху зонтиками 
укропа.

Вскипятите воду и залейте 
огурцы в банке кипятком, на-
кройте крышкой, дайте насто-
яться 10 минут.

Затем воду из банки слейте в 
большую кастрюлю, добавьте 
еще пол-стакана воды, соль, 
сахар по рецепту.

Доведите рассол до кипения, 
снимите с огня, всыпьте лимон-
ную кислоту, все тщательно пе-
ремешайте.

Готовым горячим рассолом 
залейте огурцы банке с пере-
ливом через край. Закатайте 
крышками и переверните бан-
ки крышкой вниз.

Поставьте на пол, укутайте 
пледом или одеялом. Оставьте 
на сутки до полного остывания. 
Храните в прохладном месте.

МАРИНОВАННЫЕ ОГУРЦЫ С ЛИМОНОМ И УКРОПОМ
Храните ароматные и хрустя-

щие огурчики в стерилизованных 
банках.

ИНГРЕДИЕНТЫ:
 zОгурцы —400 г
 zЛимон (сок) —1 шт
 zУксус винный белый 3% 

—200 мл
 zСахарный песок —30 г
 zПерец черный горошком 

—1 ч. л.
 zУкроп по вкусу

СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ:
В сотейнике смешайте уксус, 

лимонный сок, соль, перец, са-
хар. Поставьте на огонь, дове-
дите до кипения.

Размешайте, чтобы раство-
рился сахар. Дайте маринаду 
полностью остыть.

Огурцы нарежьте кружочка-
ми. Смешайте с укропом. За-
лейте маринадом. Храните в 
стерилизованных банках.

МАЛОСОЛЬНЫЕ ОГУРЦЫ БЕЗ ВОДЫ
Это самый быстрый рецепт приготовления мало-

сольных огурцов. Огурчики, засоленные в обычном 
пластиковом пакете, будут готовы уже через два часа 
— хрустите на здоровье!

ИНГРЕДИЕНТЫ:
 zОгурцы— 1 кг
 zКрупная соль — 1 ст. л.
 zСмородина— 1 веточка
 zВишня-1 веточка
 zУкроп («зонтики»)—1 пучок
 zМолодой чеснок-1 головка
 zКрепкий пластиковый пакет

СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ:
Такой способ приготовления огурцов подходит 

для самых свежих огурчиков. Вымойте огурцы, 
срежьте кончики и уложите в пакет, переклады-
вая листьями смородины и вишни, добавьте 
нарезанный укроп и произвольно нарезанные 
дольки чеснока.

Засыпьте в пакет соль, завяжите его и хоро-
шенько потрясите, чтобы соль, зелень и чеснок 
равномерно распределилась внутри. Оставьте 
огурцы на два часа в прохладном месте (можно 
убрать в холодильник).

Через два часа выложите огурчики на тарелку 
и подавайте к столу!

ХРУСТЯЩИЕ МАЛОСОЛЬНЫЕ ОГУРЦЫ
Малосольные огурцы, приготовленные по этому про-

стому рецепту, будут готовы уже на следующий день!
ИНГРЕДИЕНТЫ:

 zОгурец свежий —2 кг
 zЧеснок— 5 зубчиков
 zУкроп (зонтик с семенами) —3 стебля
 zЛист хрена— 2 шт
 zКорень хрена очищенный (10 см) —50 г
 zЛистья смородины —5 шт
 zЛистья вишни —3 шт
 zПерец горошком —5 Штук
 zСоль (крупная) —100 г
 zВода —2 л

СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ:
Выберите небольшие крепкие огурчики, вы-

мойте их в холодной воде и срежьте плодоножки. 
Проколите огурцы вилкой, чтобы лучше впитали 
рассол.

Очистите чеснок и корень хрена, нарежьте 
на небольшие пластины. Все листья и зелень 
вымойте под проточной водой, откиньте на дур-
шлаг.

На дне большой эмалированной кастрюли 
разложите один лист хрена, листья смородины 
и вишни, один зонтик укропа. Сверху выложи-
те огурцы, посыпая нарезанным чесноком и 

корнем хрена. Накройте сверху листом хрена и 
оставшимися зонтиками укропа.

Вскипятите в другой кастрюле воду, растворите 
в ней крупную соль, дайте рассолу остыть до 70 
°С.

Залейте этим рассолом огурцы в кастрюле, 
сверху положите чистую плоскую тарелку, на нее 
груз весом 1 кг.

Поставьте кастрюлю с огурцами в прохладное 
место или в холодильник на одни сутки. Через 
сутки ароматные малосольные огурчики готовы!

Малосольными огурчики остаются в первые 
два дня после посола, затем становятся сильно 
солеными. Так что ешьте их сразу же!

novochag.ru

Когда соседка предлагает привезти с дачи огурцов, а свекровь уже передала два пакета, 
не отказывайтесь. Благодаря этой подборке, вы сможете приготовить самые вкусные огурчики 

на свете. У вас все будут просить рецепт.

Головку чеснока разрежьте пополам поперек, корень хрена 
нарежьте произвольно и добавьте к огурцам.

Влейте 1,5 л минеральной воды, добавьте соль. Накройте 
огурцы тарелкой и поставьте под гнет на сутки. На следующий 
день огурчики уже можно пробовать!



АНТЕННЫ

Антенны. 20 цифровых каналов 
без абонентской платы. Безли-
митный интернет — 400 р./мес. 
Спутниковые антенны («Трико-
лор», «МТС», «НТВ+», «Телекар-
та», «АС+»). Ремонт. Гарантия. 
www.irk-sat.ru Т. 608-730.

БЫТОВАЯ ТЕХНИКА, УСТАНОВКА И РЕМОНТ

Ремонт электроплит и холодильников. Замена конфорок, пере-
ключателей, тонов. Скидки. гарантии. Без выходных. Выезд ма-
стера в течении 1-2 часов в любой район города и в пригород. 
Тел.: 8-991-371-18-20

Ремонт всей бытовой техники: стиральные машины, холодильни-
ки, морозильные камеры, водонагреватели, микроволновые 
печи, электромясорубки, телевизоры. Выезд на дом. Поселок 
Западный, ул. Луговая, 1-б. Тел.: 649-331, 8-904-133-40-60

Компьютеры: ремонт и обслуживание. Качественно, недорого. 
С выездом на дом. Установка программного обеспечения. За-
правка картриджей. Оцифровка видеокассет. Цены ниже, чем в 
городе. Западный, ул. Луговая, 1 Б. Тел.: 8-914-001-84-72

Ремонт  бытовой техники: хо-
лодильники, стиральные ма-
шины, электропечи. Выезд 
мастера на дом. Тел.: 626-008, 
8-902-514-05-35

Ремонт компьютеров, но-
утбуков, телефонов, план-
шетов. Ремонт телевизо-
ров, игровых приставок, 
микроволновых печей. 
Замена комплектующих, 
модернизация ПК. Про-
шивка телефонов, план-
шетов, телевизоров. На-
стройка и прошивка BIOS. 
Чистка компьютеров, но-
утбуков. Настройка про-
граммного обеспечения. 
Установка ПО WINDOWS ( 
XP 7, 8, 10). Замена дис-
плеев, тачскринов и ма-
триц ноутбука и многое 
другое. С. Хомутово, ул. 
Колхозная, 131/1, вход 
со стороны трассы. Тел.: 
8-950-09-08-566, 666-575

«МАМОЧКА, ЗАПИСЫВАЙТЕ!». «МАМОЧКА, ЗАПИСЫВАЙТЕ!». 
7 нетоксичных советов родителям, которых все вечно чему-то уча7 нетоксичных советов родителям, которых все вечно чему-то учатт

Современных родителей часто осуждают 
за «жалобы» на сложности родительства. 
Мол, раньше не было подгузников и стиралок, 
и ничего! Но ещё раньше не было такого ко-
личества советчиков. Вместо пары бабушек 
на лавочке сегодня — целый интернет. И там 
все лучше знают, как вам растить детей. Как 
с этим справиться? Размышляет наш блогер 
Ксения Васильева.

Мы живём в  век 
информации — 
её очень много, 

и она максимально доступна. 
И это прекрасно! Но и тяже-
ло. Особенно — для молодых 
родителей. Ведь очень часто 
там, где хотелось бы полу-
чить точный ответ, ты стал-
киваешься с бесконечным 
выбором. А совершить не-
правильный выбор — глав-
ный страх всех начинающих 
родителей.

Это начинается ещё на ста-
дии выбора коляски с кро-
ваткой и не заканчивается, 
пожалуй, никогда. С пово-
ротными колёсиками или 
с  надувными? Кроватка 
с продольным маятником 
или поперечным? А может 
вообще без?

А нужны ли вообще кро-
ватка и коляска? Вот пришла 

в гости подруга, опытная 
мать, говорит, ее дети ни дня 
не спали в кроватке и ни за 
что не хотели ездить в коля-
ске. Слинг? Может, шарф? 
С кольцами или май-слинг? 
Трикотажный или тканный? 
Хлопок или лён? Или луч-
ше конопля (серьезно? ко-
нопля?)

Как выбрать роддом? 
Врача? Акушерку? Доулу? 
Отзывы о роддомах вго-
няют в состояние паники. 
И очень сложно прекратить 
их читать. А это же ребенок 
ещё не родился. Потом ста-
новится еще веселей. Гру-
дью кормить или смесью? 
Кормить грудью так просто 
и естественно! Ой, почему-то 
ребенок никак не хочет при-
кладываться правильно, а все 
вокруг сомневаются в коли-
честве молока. И кормить 

еще все советуют как можно 
дольше. Так, а что с прикор-
мом? В 4 месяца или в 6? 
Овощи и каши? Покупать 
в банках или самой варить? 
Педприкорм? А это что 
за птица такая?

Первый насморк: лечить, 
капать или просто поить? 
Температуру сбивать или 
нет? Детский сад нужен 
или нет? Можно не водить? 
Правда можно? А как объ-
яснить это бабушкам? И так 
во всем — в интернете, у под-
руг, у мам на детских площад-
ках, у педиатра в районной 

поликлинике вы найдете от-
вет на любой вопрос (даже 
если вопрос не задаете и мне-
ния не спрашиваете). Но са-
мое страшное — что ответы 
эти могут быть прямо про-
тивоположными. И кому ве-
рить? Я определила для себя 
несколько правил, которые 
помогают ориентироваться 
в потоках информации и со-
ветов.
1. СМОТРИТЕ НА ОБРАЗОВАНИЕ 

ЭКСПЕРТА
Где учился, как давно по-

вышал квалификацию. Кто 
он вообще по образованию 
и профессии? Педиатр? Жур-

налист? Тогда, возможно, 
в вопросах детской психо-
логии лучше поискать экс-
пертов-специалистов.

2. ПРОСИТЕ ССЫЛКИ 
НА ИССЛЕДОВАНИЯ

Хороший специалист без 
проблем вам их предоставит. 
Плохой скажет, что трою-
родному брату кузена его 
жены помогло, значит, и вам 
поможет.

3. ДИСТАНЦИРУЙТЕСЬ
Если советы эксперта 

пугают вас или вгоняют 
в чувство вины и заставля-
ют чувствовать себя плохим 
родителем — это плохой экс-
перт. И нет ничего стыдно-
го втом, чтобы прекратить 
с ним общение.

4. УПРОЩАЙТЕ
Если то, что советует экс-

перт кажется вам слишком 
сложным (выйти из дома без 
коляски, пройти два шага, 
вернуться за коляской), этот 
совет вам не подходит.

5. ПРИСЛУШИВАЙТЕСЬ К СЕБЕ
Если вам тяжело слушать 

плач ребенка при попытках 
научить его самостоятель-
ному сну, значит, проблемы 
со сном лучше решать дру-

гим образом. А то, что мама 
вам сказала, что «в наше вре-
мя так все делали и ничего» 
— значит, что ей в своё время 
попался не очень хороший 
эксперт (или книга доктора 
Спока в библиотеке).

6. ПСИХОЛОГИЯ ДОЛЖНА 
ПОМОГАТЬ, А НЕ ПУГАТЬ

Все дети разные, каждый 
развивается в своем соб-
ственном темпе. Поэтому 
если эксперт выдает очень 
конкретные рекомендации 
(во что именно обязательно 
играть, чему учить, какой 
именно ложечкой кормить, 
в каком возрасте и с какой 
скоростью приучать к горш-
ку), это тоже повод задумать-
ся о квалификации эксперта. 
Норма — понятие относи-
тельно.

7. ДОВЕРЬТЕСЬ СВОЕЙ 
ИНТУИЦИИ

Только вы знаете своего 
ребенка, только вы несете 
за него полную ответствен-
ность. Никто лучше вас 
не знает, как вам лучше по-
ступать с вашим ребенком 
и как его растить.
У ВАС ВСЕ ПОЛУЧИТСЯ! УДАЧИ!

mel.fm



6

СТРОИТЕЛЬСТВО

Все виды строительных ра-
бот в любое время года. 
Строительство домов, дач, 
бань. Заборы, беседки, 
гаражи, навесы, стайки и 
любые надворные построй-
ки. Изготовление лестниц. 
Кровельные работы любой 
сложности. Ремонт и отдел-
ка помещений. Утепление и 
фасады. Доставка и закуп-
ка материалов по вашему 
желанию. Выполним каче-
ственно и в срок. Русские 
бригады. Честные цены. 
Молодым семьям и пенсио-
нерам скидки. Тел.: 93-05-71

Ремонт стиральных машин «Арго», 
«Аристов», «Самсунг», «Сименс», 
«Индезит», «Канди», «Занусси», 
«Веко», «Вирпул», «Вестел», «Горе-
ние», «Электролюкс», LG, «Бош». 
Водонагреватели, выезд. Гаран-
тия. Тел.: 8-964-651-76-00.

РАБОТА

Охранному Агентству «Зенит» тре-
буются охранники с лицензией 
4, 6 разряда; охранники на 
охрану объектов; техник; специ-
алист по монтажу ОПС и АУПС; 
операторы. Тел.: 8-902-171-61-27, 
8-924-620-46-45

В хозяйство требуются работни-
ки, желательно семейная пара, 
для постоянного проживания 
на территории работодателя в 
деревянном доме ( Иркутская 
область). Обязанности: уход 
за домашними животными ( 
одна корова и куры, перера-
ботка молока, уход за огоро-
дом, поддержание порядка в 
гостевом доме. Требования: 
чистоплотность, трудолюбие. 
Обеспечение: набор основных 
продуктов, з/п 30 000 руб. Тел.: 
8-983-69-69-610

Требуется автослесарь с опытом 
работы: ремонт ходовой части, 
замена и ремонт агрегатов, 
сварка. Автоэлектрик с опытом 
работы. Компьютерная диагно-
стика, устранение замыкания, 
неисправностей, установка сиг-
нализации. З/П достойная. Тел.: 
8-914-94-75-601

Требуются: тракторист на покос, 
скотник, доярка. Зарплата до-
стойная. Тел.: 8-902-764-87-58

ЮРИДИЧЕСКАЯ  
ПОМОЩЬ

Адвокат Верхозина Т.В. 30 лет 
практической работы. Квали-
фицированная юридическая 
помощь гражданам, юриди-
ческим лицам в вопросах лю-
бой сложности по уголовным, 
гражданским, арбитражным 
делам, в том числе о  наслед-
стве, приватизации земли, 
сопровождение сделок с не-
движимостью и др. Тел.: 8-902-
566-16-17

ГРУЗОПЕРЕВОЗКИ 
УСЛУГИ СПЕЦТЕХНИКИ

Услуги самосвала от 1 до 9 
тонн. Перегной, навоз, зем-
ля, торф, песок речной, ка-
рьерный. Отсев, щебень, 
ПГС, гравий, грунт, шлак и пр. 
Вывоз мусора и грунта. Дро-
ва сухие и колотые. Тел.: 67-
90-37, 8-908-64-700-17

Услуги самосвала. ПГС, от-
сев, щебень, песок, опил-
ки, стружки. разовый вы-
воз мусора. Вывоз грунта 
1-15 тонн. Тел.: 666-567

Стройматериалы: цемент, фа-
нера, рубероид, пенопласт, 
поликарбонат, утеплители, 
гипсокартон, сетка, армату-
ра, гвозди, труба профили-
рованная и др. В наличии и 
на заказ. Досавка. Бортовой 
грузовик 4 т. Магазин «Про-
стор», Западный, ул. Лен-
ская, 2. Тел.: 8-914-898-52-52, 
8-950-126-57-18

Гравий, песок, щебень, ПГС, 
глина, уголь, обзол продаю. 
Доставка. Самосвалы 1, 6, 10 
тонн. Вывоз мусора. Грузчики. 
Тел.: 671-618

БУРОВЫЕ РАБОТЫ

Скважина в доме, в бане, в 
гараже, подвале. Диаметр 
76. Чистка скважин. Тел.: 
8-950-119-66-55 

СТРОЙМАТЕРИАЛЫ

Стройматериалы: цемент, фа-
нера, рубероид, пенопласт, 
поликарбонат, утеплители, 
гипсокартон, сетка, армату-
ра, гвозди, труба профили-
рованная и др. В наличии и 
на заказ. Досавка. Бортовой 
грузовик 4 т. Магазин «Про-
стор», Западный, ул. Лен-
ская, 2. Тел.: 8-914-898-52-52, 
8-950-126-57-18

Строительство с 0 «под 
ключ». Выполним любые 
строительные работы. 
Строительство домов, 
бань, гаражей. Обшивка 
дома. Внутренние отде-
лочные работы. Огражде-
ние участков. Заборы из 
любого материала. Работа 
с бетоном. Отмостка. Фун-
дамент. Земляные работы. 
Вотсапп, вайбер. Алек-
сандр. Тел.: 8-929-44-44-228

 САНТЕХНИКА,  
ЭЛЕКТРИКА

Электромонтажные работы 
любой сложности, качество. 
Огромный опыт работы. Экс-
пертиза выполненных работ 
на соответствие ПУЭ, СНиП, 
ППБ при покупке домов. Тел.: 
8-908-66-21-914, Орехов Вик-
тор Яковлевич

Круглосуточная помощь по 
сантехнике и электрике. Ре-
монт всех видов водяных, 
глубинных и циркулиционных 
насосов. Бурение скважин, 
а так же их прочистка. При-
емлемые цены. Тел.: 750-570, 
8-902-762-51-16

Два молодых человека акку-
ратно, качественно выпол-
нят любые отделочные ра-
боты: выравнивание стен и 
потолков, штукатурка, шпа-
клевка, обои, побелка, ла-
минат, линолеум, плинтусы, 
откосы, короба, фартуки, пе-
регородки и многие другие 
работы. Выезд, консультация 
и доставка материалов бес-
платно. Гарантия. Пенсионе-
рам скидка 30%. Цены до-
говорные. Звонить в любое 
время. Руслан, Николай. Тел.: 
8-964-103-84-84
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«Мастер на час». Выполним 
любые мелкие работы по 
строительству. Установка 
розеток, выключателей, 
люстр, светильников. На-
весим карнизы, кухонные 
шкафы, зеркала, полки. 
Плинтусы. Врезка, замена  
дверных замков.  Замена 
смесителей, прочистка ка-
нализации. Ремонт любой 
мебели. Помощь  по хо-
зяйству и на приусадебных 
участках. Многие другие 
работы. Цены договорные. 
Звонить в любое время. 
Руслан. Тел.:8-964-103-84-84

Услуги электрика. Электрика, 
автоматика, проводка, розет-
ки, выключатели, освещение. 
Монтаж/демонтаж. Аварий-
ный выезд. Бесплатная кон-
сультация. Работа с предпри-
ятиями и частными лицами. 
Тел.: 8-950-13-02-923

Электрика, сантехника, отопле-
ние. Водяные теплые полы. 
Ремонт и обслуживание во-
донагревателей, эл. котлов, 
систем отопления и водо-
снабжения. Выезд и консуль-
тации на монтаж как всегда 
бесплатно. Находимся в Хо-
мутово. Тел.: 8-924-5-33-33-07, 
8-964-110-60-08

ОКНА, ДВЕРИ, ВОРОТА

Ремонт пластиковых окон,  
устранение продувов, откосы, 
замена уплотнителя. Ремонт 
фурнитуры, замена ручек, 
ограничителей.  МОСКИТНЫЕ 
СЕТКИ. Диагностика бесплат-
но. Хомутово и окрестности. 
Тел.: 8-914-915-69-46

РЕМОНТ ПЛАСТИКОВЫХ ОКОН 
ЛЮБОЙ СЛОЖНОСТИ: замена 
стеклопакетов, регулировка 
и замена фурнитуры, уста-
новка откосов, подоконни-
ков, отливов. Москитные 
сетки. Ремонт защитных 
жалюзи (рольставни). Окна 
комплектующие (ручки, 
уплотнители, ограничители 
и пр.) В НАЛИЧИИ. Тел.: 655-
523, 8-901-631-40-74 

Рекламно-информационная газета «Соседи.Байкал». № 14 (154).  Дата выхода в свет 
9.08.2022 г. Cв-во ПИ № ТУ 38-00862 от 14.12.2015 г. выдано Управлением Федеральной службы 
по надзору в сфере связи, информационных технологий и массовых коммуникаций (Роском-
надзор) по Иркутской области. Учредители: Латышева Н.А., Алексеева Н.В. Главный редактор: 
Алексеева Н.В. Ответственность за содержание рекламы и объявлений несут рекламодатели. 
Мнение редакции не всегда совпадает с мнением авторов. Адрес редакции: 664003, г. Иркутск, 
ул. Лапина, 8, оф.8, тел: 640-332. Издатель: ООО «Апрель-Медиа». Адрес издателя: 664003,  г. 
Иркутск, Лапина, 8, оф.8. Отпечатано в типографии АО «Советская Сибирь». Адрес типографии: 
г. Иркутск, Бульвар Рябикова, 96, строение 1. Распространяется бесплатно. Тираж 10 000 экз. 
Заказ № ______.

НАТЯЖНЫЕ ПОТОЛКИ

Натяжные потолки любой 
сложности и дизайна  от ком-
пании «Элизиум».Доступные 
цены, гарантия на материал 
10 лет, опыт монтажа 8 лет. 
Профессиональное обору-
дование, штатные монтаж-
ные бригады. Рассрочка без 
процентов, без предоплаты. 
Замеры бесплатно. www.вы-
годный-потолок.рф Тел.: 8-908-
65-310-14, 72-90-11 

НАТЯЖНЫЕ ПОТОЛКИ любой 
сложности, фактуры и цвета. 
Цена от 250р/м2. На рынке 
больше 10 лет. Выезд замер-
щика в любой день недели 
бесплатно! Ремонт потолков, 
слив воды. Безопасный га-
зовый баллон. Комплексный 
ремонт квартир. Доступные 
цены, договор. Консультация. 
Гарантия. Скидки. Без % рас-
срочка. Тел.: 8 -914- 958-41-93

ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ

Мука, сахар, крупы, макаронные 
изделия, растительные масла 
и др. Корма для с/х животных, 
кошек, собак, птиц; биодо-
бавки. Опт (мелкий), розница. 
Ежедневно с 9.00 до 20.00. 
Магазин «Простор», Западный, 
ул. Ленская, 2. Тел.: 8-914-898-
52-52, 8-950-126-57-18

РАСТЕНИЯ, ЖИВОТНЫЕ

Услуги ветеринара. Возмо-
жен выезд на дом. Лече-
ние. Стерилизация кошки 
2000 руб., кастрация кота 
900 руб. Стерилизация 
суки 2700 руб. ( в зависи-
мости от массы). Кастра-
ция кобеля от 1500 руб. ( 
в зависимости от массы). 
Родовспоможение всем ви-
дам животных. Каждую сре-
ду цена на стерилизацию и 
кастрацию снижена. Запись 
по тел.: 8-950-059-05-70

Приглашаем на конные 
прогулки всадников любо-
го уровня. 30 минут - 1000 
руб., 1 час - 1500 руб., 1,5 
часа - 1800 руб., 2 часа - 
2000 руб.. Дети - в манеже 
с инструктором. Находимся 
в деревне Куда. Тел.: 8-929-
43-23-334

РАЗНОЕ

Магазин «Цветы. Венки. Памят-
ники. Все для похорон». Предла-
гаем большой выбор цветов, 
корзин, венков. Изготовление 
фотоовалов, оградки, памят-
ник, кресты, столы, лавки, тум-
бы. Облагораживание могил, 
установка памятников. Ма-
газин расположен по адресу: 
Грановщина, ул. Объездная, 
21. Магазин работает кругло-
суточно ( в позднее время по 
предварительному звонку). 
Тел.: 8-950-071-36-17
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ОТВЕТЫ:
 По горизонтали: Обида. Сук. 
Слива. Телекинез. Бюро. 
Овощи. Попадья. Иния. 
Мост. Чадо. Гимн. Речитатив. 
Залив. Бега. Кашалот.
По вертикали: Костюм. Иран. 
Буер. Мел. Циклоп. Менчик. 
Нло. Ива. Раскопки. Счёт. 
Лива. Яхта. Аба. Синод. 
Дятел. Вещь. Иго. Оказия. 
Сват.

ОТВЕТЫ:
По горизонтали: Абориген. Рысак. Катамаран. Декаданс. Космонавт. Веер. Тир. Таррагона. Пан. Мак.
По вертикали: Фара. Дрова. Бытие. Серп. Оса. Камера. Рампа. Оран. Пика. Дан. Ржа. Атом. Бега. Новина. Нос. 
Трак.

СКАНВОРД


