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МЕНЮ НА НОВЫЙ ГОД 2022: МЕНЮ НА НОВЫЙ ГОД 2022: 
ЛУЧШЕЕ МЕНЮ С РЕЦЕПТАМИЛУЧШЕЕ МЕНЮ С РЕЦЕПТАМИ
Составление меню на любой праздничный стол дело долгое и сложное. А уж если речь идёт про меню 

на Новый год, плавно переходящее в утро, задача усложняется в разы. Нет, конечно, можно просто 
наготовить целый стол проверенных блюд или, наоборот, попытаться поразить воображение гостей, 
сочинив нечто изысканное или экзотическое, но все ваши труды могут пойти прахом, если упустить 
некоторые важные моменты. Уже, кажется, всем известно, что нельзя повторяться, готовя салат (или 
салаты) и основное блюдо из одних и тех же продуктов, ан нет – едва ли не у каждой второй хозяйки на 
столе обязательно будут майонезные салаты с курицей, отличающиеся лишь некоторыми компонента-
ми и порядком слоёв, и та же курица в качестве основного горячего блюда

САЛАТ С КРЕВЕТКАМИ И КРАБОВЫМ МЯСОМ

ПАШТЕТ ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ «ПРАЗДНИЧНЫЙ»
Паштет из куриной печени «Праздничный», это нежный воздушный паштет с белыми грибами, который станет насто-

ящим украшением любого праздничного стола и обалденной закуской.
 Время приготовления 50 минут

НОВОГОДНИЙ ТОРТ С КРЕМОМ-СУФЛЕ ИЗ МАНКИ

САЛАТ ИЗ КАПУСТЫ И СЫРА «РОКФОР»
Это действительно царский салат. Икра, красная рыбка, нежные отварные овощи... Ммм... Он займет главное место 

на праздничном столе и не останется без внимания. Хотите удивить гостей, обязательно приготовьте его.
 Время приготовления 50 минут

ЗАПЕЧЕННОЕ МЯСО В ФОЛЬГЕ НА НОВЫЙ ГОД
Мясные блюда всегда занимали главное место на любом праздничном столе. Ароматное запеченное мясо в фольге на 

Новый год точно не оставит ваших гостей равнодушными.
 Время приготовления 1 час 40 минут

Ингредиенты:
 zКальмары500 г
 zЯйца2 шт
 zЛуковица 1 шт
 zМорковь 1 шт
 zНерафинированное подсолнеч-

ное масло ТМ «Алейка»3 ст. л.
 zМайонез 2 ст. л.
 zЛук зеленый (перо) 1 пучок
 zСольпо вкусу
Приготовление:
Два куриных яйца отварить, осту-

дить и очистить.
500 грамм кальмаров очистить, 

удалить хорду и хорошо промыть 
в холодной воде.

Воду в кастрюле вскипятить.
Варить кальмары 1 минуту.
С кальмаров слить воду, переложить 

в миску и остудить.
Луковицу и морковь очистить.
На сковороде разогреть 3 столовые 

ложки подсолнечного масла.
Лук нашинковать полукольцами, 

морковь натереть на крупной терке. 
Обжарить овощи на медленном огне, 
помешивая 6–7 минут.

В миску нарезать соломкой отвар-
ные кальмары и яйца.

Добавить обжаренные овощи.
Добавить 2 столовые ложки майо-

неза и нашинкованный зеленый лук.
Перемешать салат и посолить 

по вкусу.
Выложить салат с кальмарами в са-

латник.
Новогодний салат с кальмарами 

«Зимнее море» готов. Можно пода-
вать к столу.

Ингредиенты:
 z6 яиц,
 z1 стак. сахара,
 z1 стак. муки,
 z1 пакетик ванильного сахара,
 z1 пакетик разрыхлителя,
 zщепотка соли.
 zКрем-суфле:
 z1 пачка сливочного масла,
 z1 банка сгущённого молока,
 z1 стак молока,
 z1-3 ст.л. манной крупы,
 z1 ст.л. желатина.
Приготовление:
Для теста взбейте яйца, постепенно 

добавляя соль, сахар и ванильный 
сахар. Смешайте муку с разрыхлите-
лем и добавьте к яйцам. Взбейте мик-
сером в течение 20-30 минут (чем 
дольше, тем выше и пышнее будет 
ваш бисквит). Форму выстелите бу-
магой для выпечки и перелейте в неё 
тесто. Поставьте в духовку, нагретую 
до 180-200ºС, и выпекайте бисквит 
в течение 20-25 минут. Дверцу не 
открывайте! Готовый бисквит остудите 
немного в форме, затем опрокиньте 
форму на полотенце, посыпанное са-
харом. Тем временем приготовьте 
крем-суфле. Сварите густую манную 
кашу на молоке и остудите её. Жела-
тин разведите в небольшом количе-

стве воды и дайте набухнуть, затем 
добавьте ½ стак. тёплого молока и 
прогрейте до растворения. Взбей-
те размягчённое сливочное масло 
до пышности, постепенно добавляя 
сгущёнку. Малыми порциями введите 
в масляную смесь манную кашу и 
желатин, каждый раз хорошо взбивая 
миксером. Остывший бисквит при 
помощи нитки разрежьте на 3 коржа 
и пропитайте сиропом или коньяком. 
Промажьте коржи кремом и украсьте 
по вашему вкусу.

Ингредиенты:
 zПечень куриная200 г
 zБелые грибы (заморозка)200 г
 zЛуковица1 шт
 zМасло сливочное50 г
 zЯйца2 шт
 zБулочки горчичные2 шт
 zМасло растительное3-4 ст. л.
 zЛук зеленый (перо)3-5 шт
 zСоль
 zПерец

Приготовление:
Печень нарезать небольшими кусочками.
Лук очистить и обжарить на растительном масле 

1–2 минуты.
Добавить печень и обжаривать еще 2–3 минуты.
Грибы хорошо разморозить и слить жидкость.
Добавить грибы в сковороду и готовить еще 3–5 

минут, помешивая.
Посолить и поперчить, убавить огонь и жарить до го-

товности.
Горчичные булочки нарезать на ломтики.
Сбрызнуть растительным маслом и выложить на про-

тивень с пергаментом и запечь в горячей духовке при 
температуре 200 градусов С 2–3 минуты.

Выложить печень с грибами в чашу блендера и осту-
дить.

Яйца отварить до готовности, остудить и очистить. 
Добавить в блендер нашинкованные яйца.

И хорошо взбить в однородную массу.
Добавить масло и еще раз взбить.
Убрать в холодильник на 2–3 часа.
Тосты немного остудить и выложить паштет.
Посыпать мелко нашикованным зеленым луком. 

Выложить на блюдо с листьями салата.

Ингредиенты:
 zМорковь2 шт
 zЯйца3 шт
 zКартофель3 шт
 zРыба красная (слабосоленой 

семги или форели)200 г
 zИкра красная2 ст. л.
 zВеточки укропа2 шт
 zМайонез5 ст. л.
 zСоль по вкусу
Приготовление:
Морковь, картофель и яйца отва-

рить, очистить и остудить.

На слой фольги выложить натер-
тую на мелкой терке морковь и 
хорошо разровнять

Смазать майонезом. Точно так 
же выложить слой тертого картофе-

ля, посолить и смазать майонезом
Мелко нашинковать укроп и на-

резать полосками рыбное филе. 
Уложить зелень и рыбу

Начиная с рыбного края завер-
нуть весь салат рулетом. Обвер-
нуть той же фольгой и убрать в хо-
лодильник на 3-4 часа

Нарезать порционными кусочка-
ми и выложить на плоское блюдо 
с зеленью

Салат Царский готов
Украсить сверху красной икрой.

Ингредиенты:
 zВырезка мясная (свинина)500 г
 zТоматный соус (хорошего)2 ст. л.
 zСмесь перцев1 ч. л.
 zЗубчик чеснока2-3 шт
 z Горчица с зернышками2 ст. л.
 zМасло растительное50 шт
 zОвощи (для украшения)
 zЗелень
 zСольпо вкусу
Приготовление:
Мясо хорошо промыть и обсушить.
Масло разогреть на сковороде и обжарить кусок мяса 

со всех сторон до корочки. Немного остудить
В миске смешать горчицу, томатный соус, специи 

и прессованный чеснок
Хорошо перемешать и посолить. Обмазать мясо и за-

вернуть в фольгу.

Готовить в духовке при температуре 180 градусов 
С 1–1,5 часа.

Готовое мясо немного осудить и порционно нарезать. 
Выложить на блюдо с зеленью и овощами.

Счастливого  

и вкусного Нового года!
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Дорогие читатели!
В канун Нового 2022 года примите самые искренние 

поздравления и пожелания!
 Здоровья вам, тепла, успехов в делах! Пускай работа 

приносит радость, а вознаграждение за нее обеспечивает 
достойную жизнь!

 Смело идите к новым вершинам, добивайтесь, никогда не 
сдавайтесь, побеждайте! Пускай жизнь будет наполнена 

только радостными моментами!
Мира, добра, любви и многих лет счастливой жизни! 

Верных друзей и добрых соседей.С Новым годом! 
С уважением, редакция газеты  

"Соседи. Байкал"

СКАНВОРД

ОТВЕТЫ: По горизонтали: Золовка. Гимн. Пара. Клад. Омар. Бриг. Катала. Мусс. Оскар. Таро. 
Кряж. Голос. Мешок. Очерк. Атос. Кока. Град. Канат.
По вертикали: Опока. Ламарк. Оратор. Свара. Такса. Габес. Сидр. Снегурочка. Имаго. Ложе. 
Охота. Сборка. Яма. Леон. Скат. Шар. Код.
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ес
то

, о
на

 в
ы

тя
не

тс
я.

 И
 е

сл
и 

с 
ра

ст
ен

ия
м

и 
то

м
ат

а 
ни

че
го

 с
тр

аш
но

го
 н

е 
сл

уч
ит

ся
, т

о,
 н

ап
ри

м
ер

, п
ер

ец
 м

ож
ет

 и
 

по
ги

бн
ут

ь 
по

сл
е 

пе
ре

са
дк

и.

К
У

Л
ЬТ

У
РА

С
Р

О
К

И
 П

О
С

ЕВ
А

С
ел

ьд
ер

ей
С

 1
 п

о 
7 

ап
ре

ля
.

С
ал

ат
С

 с
ер

ед
ин

ы
 м

ар
та

 д
о 

ко
нц

а 
пе

рв
ог

о 
м

ес
яц

а 
ле

та
.

Л
ук

-п
ор

ей
С

 1
 п

о 
10

 м
ар

та
.

О
гу

ре
ц

М
ож

но
 с

ея
ть

 о
гу

рц
ы

 с
 н

ач
ал

а 
ап

ре
ля

 и
 в

 т
еч

ен
ие

 в
се

го
 м

ес
яц

а,
 в

сх
од

ят
 с

ем
ен

а 
до

во
ль

но
 б

ы
-

ст
ро

. Н
о 

ес
ли

 о
ст

ае
тс

я 
м

ал
о 

вр
ем

ен
и,

 т
о 

лу
чш

е 
се

ят
ь 

пр
ед

ва
ри

те
ль

но
 з

ам
оч

ен
ны

е 
се

м
ен

а.

То
м

ат
ы

С
ем

ен
а 

ну
ж

но
 в

ы
се

ва
ть

, и
сх

од
я 

из
 с

ро
ко

в 
со

зр
ев

ан
ия

 т
ог

о 
ил

и 
ин

ог
о 

со
рт

а.
 Н

ап
ри

м
ер

, с
ем

е-
на

 т
ом

ат
ов

 р
ан

не
го

 с
ро

ка
 с

оз
ре

ва
ни

я 
вы

се
ва

ть
 н

уж
но

 с
 2

5 
м

ар
та

 п
о 

5 
ап

ре
ля

, с
ор

то
в 

и 
ги

бр
и-

до
в 

по
м

ид
ор

ов
 с

ре
дн

их
 с

ро
ко

в 
со

зр
ев

ан
ия

 —
 в

ы
се

ва
ть

 н
уж

но
 в

 п
ер

ио
д 

с 
17

 п
о 

27
 м

ар
та

. Н
у 

а 
се

м
ен

а 
со

рт
ов

 т
ом

ат
а 

по
зд

ни
х 

ср
ок

ов
 —

 с
 7

 п
о 

17
 м

ар
та

.

Б
ак

ла
ж

ан
ы

Ра
нн

ие
 с

ор
та

 н
ео

бх
од

им
о 

вы
се

ва
ть

 р
ад

и 
по

лу
че

ни
я 

ра
сс

ад
ы

 п
ри

м
ер

но
 в

 н
ач

ал
е 

м
ар

та
. 

П
оз

дн
ие

 с
ор

та
 —

 в
 к

он
це

 ф
ев

ра
ля

. Н
о 

та
ки

е 
со

рт
а 

в 
С

иб
ир

и 
ес

ли
 и

 в
ы

ра
щ

ив
ат

ь,
 т

о 
то

ль
ко

 в
 

те
пл

иц
е.

П
ер

ец
П

ер
ец

 с
ею

т 
с 

на
ча

ла
 д

о 
се

ре
ди

ны
 м

ар
та

. К
аж

до
е 

се
м

я 
лу

чш
е 

вы
се

ва
ть

 в
 о

тд
ел

ьн
ую

 е
м

ко
ст

ь,
 

та
к 

ка
к 

пе
ре

ц 
не

 л
ю

би
т 

пи
ки

ро
вк

и.

К
ап

ус
та

Ум
ес

тн
о 

вы
ра

щ
ив

ат
ь 

ра
нн

ие
 с

ор
та

 б
ел

ок
оч

ан
но

й 
и 

св
ой

ск
ой

, в
ы

се
ва

ть
 н

уж
но

 с
 1

 п
о 

15
 

ап
ре

ля
.

Б
ро

кк
ол

и
С

ем
ен

а 
бр

ок
ко

ли
 л

уч
ш

е 
вс

ег
о 

вы
се

ва
ть

 в
 п

ер
ио

д 
с 

15
 п

о 
25

 а
пр

ел
я,

 н
у 

а 
ко

ль
ра

би
 р

ан
ьш

е 
—

 с
 

1 
по

 1
0–

12
 а

пр
ел

я.

Ц
ве

ты
Вы

се
ва

ть
 и

х 
ра

ди
 п

ол
уч

ен
ия

 р
ас

са
ды

 н
уж

но
 п

ри
м

ер
но

 в
 с

ер
ед

ин
е 

м
ар

та
 в

 т
еч

ен
ие

 н
ед

ел
и.

М
ЕС

Я
Ц

БЛ
А

ГО
П

РИ
Я

ТН
Ы

Е 
Д

Н
И

Н
ЕБ

Л
А

ГО
П

РИ
Я

ТН
Ы

Е 
Д

Н
И

Ф
ев

ра
ль

4,
 8

–9
, 1

2–
14

, 1
7,

 1
9,

 2
3–

24
1,

 2
, 3

, 1
5,

 1
6,

 2
8

М
ар

т
4,

 1
7–

18
, 2

0,
 2

3
2,

 3
, 1

4,
 1

5,
 2

7,
 2

8

А
пр

ел
ь

3,
 1

1–
13

, 1
6,

 2
1–

23
, 2

9
1,

 2
, 3

0,
10

–1
2,

 2
3–

25

Ку
ль

ту
ра

Бл
аг

оп
ри

ят
ны

е д
ни

 м
ая

Н
ей

тр
ал

ьн
ы

е д
ни

 м
ая

О
гу

рц
ы

В 
ма

е р
ас

те
ни

я 
мо

ж
но

 в
ы

са
-

ж
ив

ат
ь 

1,
 2

, 5
, 1

3,
 1

5,
 1

7,
 2

0,
 

24
, 2

8,
 2

9 
чи

сл
а. 

Эт
о 

са
мы

е 
уд

ач
ны

е д
ни

.

23
 м

ая
 м

ен
ее

 б
ла

го
пр

ия
тн

о.
 В

оз
-

мо
ж

но
, у

ро
ж

ай
 п

ри
 р

аб
от

е в
 э

ту
 

да
ту

 б
уд

ет
 м

ен
ьш

е.

Ба
кл

аж
ан

ы
 и

 
пе

ре
ц

М
ож

но
 в

ы
са

ж
ив

ат
ь 

ра
сс

ад
у 

эт
их

 к
ул

ьт
ур

 1
, 2

, 5
, 1

3,
 1

5,
 1

7,
 

20
, 2

4,
 2

8,
 2

9 
ма

я.
 В

 д
ал

ьн
ей

-
ш

ем
 р

ас
те

ни
ям

 н
уж

но
 о

бе
сп

е-
чи

ть
 гр

ам
от

ны
й 

ух
од

.

3,
 4

 и
 8

 м
ая

. У
ро

ж
ай

 м
ож

ет
 б

ы
ть

 
ск

ро
мн

ее
, ч

ем
 в

ы
 о

ж
ид

ал
и.

 П
о -

пр
об

уй
те

 п
ро

ве
ст

и 
ра

бо
ты

 в
 д

ни
 

из
 зе

ле
но

го
 се

кт
ор

а т
аб

ли
цы

.

Лу
к

Вы
са

ж
ив

ат
ь 

ег
о 

мо
ж

но
 1

7–
20

, 
23

–2
8 

ма
я.

 
22

 и
 2

9 
ма

я 
ме

нь
ш

е п
од

хо
дя

т д
ля

 
по

са
дк

и 
ра

ст
ен

ий
 н

а г
ря

дк
у.

Ч
ес

но
к

17
, 1

8 
и 

19
, 2

4,
 2

5 
чи

сл
о.

23
 и

 2
6 

чи
сл

а я
вл

яю
тс

я 
ме

не
е 

бл
аг

оп
ри

ят
ны

ми
.

К
ап

ус
та

5–
7,

 1
0–

14
 ч

ис
ла

 —
 са

мо
е о

п-
ти

ма
ль

но
е в

ре
мя

 д
ля

 п
ос

ад
ки

 
ра

сс
ад

ы
 в

 о
тк

ры
ты

й 
гр

ун
т в

 
Си

би
ри

.

4,
 8

, 1
7–

18
, 2

6 
ма

я 
чи

сл
а п

од
хо

дя
т 

ме
нь

ш
е.

То
ма

ты
Ра

сс
ад

у 
эт

ой
 о

во
щ

но
й 

ку
ль

ту
ры

 в
 м

ае
 у

до
бн

ее
 в

се
го

 
вы

са
ж

ив
ат

ь 
1,

 2
, 5

, 1
3,

 1
5,

 1
7,

 
20

, 2
4,

 2
8,

 2
9 

чи
сл

а.

3,
 4

 и
 6

 м
ая

.

К
ар

то
ф

ел
ь

Вы
са

дк
у 

ка
рт

оф
ел

я 
мо

ж
но

 
пр

ов
од

ит
ь 

17
–2

0,
 2

3–
28

 ч
ис

ла
.

21
 и

 2
2 

ма
я 

—
 м

ен
ее

 у
да

чн
ы

е д
ат

ы
. 

Н
о 

ес
ли

 н
е д

ру
го

й 
во

зм
ож

но
ст

и 
по

са
ди

ть
 к

ар
то

ф
ел

ь,
 в

ос
по

ль
зу

й-
те

сь
 э

ти
ми

 д
ня

ми
.

Зе
ле

нь
17

–2
0,

 2
3–

28
 ч

ис
ла

.
М

ен
ее

 п
од

хо
дя

т д
ля

 п
ос

ад
ки

 
сл

ед
ую

щ
ие

 д
ат

ы
: 6

–8
 м

ая
.

Я
го

дн
ик

и

С
мо

ро
ди

на
 и

 
кр

ы
ж

ов
ни

к
В 

Си
би

ри
 см

ор
од

ин
у 

и 
кр

ы
ж

ов
ни

к 
в 

ма
е м

ож
но

 в
ы

са
ж

ив
ат

ь 
5–

7,
 

10
–1

4 
чи

сл
а. 

М
ал

ин
а 

и 
еж

е-
ви

ка
М

ал
ин

у 
и 

еж
ев

ик
у 

в 
ма

е т
ак

ж
е м

ож
но

 в
ы

са
ж

ив
ат

ь 
пр

ак
ти

че
ск

и 
в 

те
че

ни
е в

се
го

 м
ес

яц
а —

 5
, 6

, 7
, 1

0,
 1

1,
 1

2,
 1

3,
 1

4,
 2

4,
 2

5 
ма

я.

Зе
мл

ян
ик

а 
и 

кл
уб

ни
ка

Ещ
е б

ол
ьш

е б
ла

го
пр

ия
тн

ы
х 

дн
ей

 д
ля

 в
ы

са
дк

и 
в 

ма
е з

ем
ля

ни
ки

 и
 

кл
уб

ни
ки

: 1
, 2

, 5
, 6

, 7
, 1

5,
 1

7,
 2

2,
 2

3,
 2

4,
 2

5,
 2

7,
 2

8,
 2

9 
ма

я.
 В

ы
би

ра
йт

е 
лю

бо
й!

Н
еб

ла
го

пр
ия

т-
ны

е д
ни

В 
ма

е т
оч

но
 н

е с
то

ит
 за

ни
ма

ть
ся

 п
ос

ад
ка

ми
 в

 д
ни

 Н
ов

ол
ун

ия
 (с

 
30

 п
о 

31
 м

ая
) и

 д
ен

ь 
П

ол
но

лу
ни

я 
—

 1
6 

ма
я.

Ку
ль

ту
ра

Бл
аг

оп
ри

ят
ны

е д
ни

 и
ю

ня
Н

ей
тр

ал
ьн

ы
е д

ни
 и

ю
ня

О
гу

рц
ы

Дл
я 

эт
ой

 о
во

щ
но

й 
ку

ль
ту

ры
 

на
иб

ол
ее

 п
од

хо
дя

т 1
–3

, 6
–1

2 
чи

сл
а.

М
ен

ее
 п

од
хо

дя
т 4

, 5
 и

 2
8 

ию
ня

.

Ба
кл

аж
ан

ы
 и

 
пе

ре
ц

1,
 2

, 3
, 6

, 7
, 8

, 9
, 1

0,
 1

1,
 1

2.
 Э

то
 

оп
ти

ма
ль

ны
е д

ат
ы 

в 
ию

не
, 

ко
гд

а б
ез

 о
па

ск
и 

мо
ж

но
 

вы
са

ж
ив

ат
ь 

ра
сс

ад
у 

пе
рц

ев
 

и 
ба

кл
аж

ан
ов

 в
 о

тк
ры

ты
й 

гр
ун

т.

13
, 1

5 
и 

17
 ч

ис
ла

 —
 «з

ап
ас

ны
е д

ни
». 

Ра
бо

та
йт

е т
ол

ьк
о 

в 
то

м 
сл

уч
ае

, е
сл

и 
вы

са
ди

ть
 р

ас
те

ни
я 

в 
бл

аг
оп

ри
ят

-
ны

е д
ни

 н
е п

ол
уч

ил
ос

ь.

Лу
к

В 
пе

рв
ом

 м
ес

яц
е л

ет
а д

ля
 п

о -
са

дк
и 

эт
ой

 к
ул

ьт
ур

ы 
мн

ог
о 

по
дх

од
ящ

их
 п

ер
ио

до
в:

 1
6,

 
19

–2
5.

 

Эт
и 

да
ты

 м
ен

ьш
е п

од
хо

дя
т д

ля
 

вы
са

дк
и 

лу
ка

: 1
3,

 2
6 

и 
27

 и
ю

ня
.

Ч
ес

но
к

Ег
о 

лу
чш

е в
се

го
 в

ыс
аж

ив
ат

ь 
16

, а
 та

кж
е 1

9,
 2

0,
 2

1,
 2

2,
 2

3,
 

24
 и

 2
5 

ию
ня

.

М
ен

ее
 б

ла
го

пр
ия

тн
ы 

дл
я 

по
са

дк
и 

че
сн

ок
а 1

5,
 2

7,
 2

8 
ию

ня
.

К
ап

ус
та

Ра
сс

ад
у 

эт
ой

 о
во

щ
но

й 
ку

ль
-

ту
ры

 в
 С

иб
ир

и 
лу

чш
е в

се
го

 
вы

са
ж

ив
ат

ь 
1–

3,
 6

–1
2 

ию
ня

. 

М
ен

ее
 п

ри
го

дн
ы 

2,
 5

 а 
та

кж
е 2

8 
чи

сл
а.

То
ма

ты
Дл

я 
то

ма
то

в 
ма

кс
им

ал
ьн

о 
по

дх
од

ящ
им

и 
да

та
ми

 п
о 

Лу
нн

ом
у 

ка
ле

нд
ар

ю
 я

вл
яю

т-
ся

 1
–3

, 6
–1

2 
ию

ня
. 

М
ен

ее
 п

ри
го

дн
ы 

дл
я 

по
са

дк
и 

ра
сс

а-
ды

 то
ма

то
в 

в 
ию

не
 1

3 
и 

28
 ч

ис
ло

.

К
ар

то
ф

ел
ь

11
–1

3,
 1

9–
25

 ч
ис

ла
.

М
ен

ее
 п

од
хо

дя
т д

ля
 эт

ог
о 

9,
 1

0 
и 

26
 и

ю
ня

.

Зе
ле

нь
В 

ию
не

 м
ож

но
 в

ыс
аж

ив
ат

ь 
16

, 1
9-

25
 ч

ис
ла

.
М

ен
ее

 уд
ач

ны
ми

 ст
ан

ут
 2

 и
 1

5 
ию

ня
.

Яг
од

ни
ки

См
ор

од
ин

а 
и 

кр
ы

ж
ов

ни
к

Дл
я 

эт
их

 я
го

дн
ых

 к
ул

ьт
ур

 в
 и

ю
не

 м
но

го
 п

од
хо

дя
щ

их
 д

ат
 1

–3
, 6

–1
2

М
ал

ин
а 

и 
еж

е-
ви

ка
П

од
хо

дя
т 1

, 2
, 3

, 6
, 7

, 8
, 9

, 1
0,

 1
1,

 1
2.

Зе
мл

ян
ик

а 
и 

кл
уб

ни
ка

Вы
ра

щ
ен

ну
ю

 и
з с

ем
ян

 р
ас

са
ду

 см
ел

о 
мо

ж
но

 в
ыс

аж
ив

ат
ь 

1–
2,

 3
, 

6–
8,

 9
–1

2 
чи

сл
а.

Н
еб

ла
го

пр
ия

т -
ны

е д
ни

Ес
ть

 д
ат

ы,
 в

 к
от

ор
ые

 в
 и

ю
не

 в
ыс

аж
ив

ат
ь 

ра
сс

ад
у 

не
 ст

ои
т. 

Эт
о 

дн
и 

Н
ов

ол
ун

ия
 (с

 2
9 

по
 3

0 
ию

ня
), 

а т
ак

ж
е П

ол
но

лу
ни

я 
—

 1
4 

ию
ня

.



Ку
ль

ту
ра

Бл
аг

оп
ри

ят
ны

е д
ни

 м
ая

Н
ей

тр
ал

ьн
ы

е д
ни

 м
ая

О
гу

рц
ы

В 
ма

е р
ас

те
ни

я 
мо

ж
но

 в
ы

са
-

ж
ив

ат
ь 

1,
 2

, 5
, 1

3,
 1

5,
 1

7,
 2

0,
 

24
, 2

8,
 2

9 
чи

сл
а. 

Эт
о 

са
мы

е 
уд

ач
ны

е д
ни

.

23
 м

ая
 м

ен
ее

 б
ла

го
пр

ия
тн

о.
 В

оз
-

мо
ж

но
, у

ро
ж

ай
 п

ри
 р

аб
от

е в
 э

ту
 

да
ту

 б
уд

ет
 м

ен
ьш

е.

Ба
кл

аж
ан

ы
 и

 
пе

ре
ц

М
ож

но
 в

ы
са

ж
ив

ат
ь 

ра
сс

ад
у 

эт
их

 к
ул

ьт
ур

 1
, 2

, 5
, 1

3,
 1

5,
 1

7,
 

20
, 2

4,
 2

8,
 2

9 
ма

я.
 В

 д
ал

ьн
ей

-
ш

ем
 р

ас
те

ни
ям

 н
уж

но
 о

бе
сп

е-
чи

ть
 гр

ам
от

ны
й 

ух
од

.

3,
 4

 и
 8

 м
ая

. У
ро

ж
ай

 м
ож

ет
 б

ы
ть

 
ск

ро
мн

ее
, ч

ем
 в

ы
 о

ж
ид

ал
и.

 П
о -

пр
об

уй
те

 п
ро

ве
ст

и 
ра

бо
ты

 в
 д

ни
 

из
 зе

ле
но

го
 се

кт
ор

а т
аб

ли
цы

.

Лу
к

Вы
са

ж
ив

ат
ь 

ег
о 

мо
ж

но
 1

7–
20

, 
23

–2
8 

ма
я.

 
22

 и
 2

9 
ма

я 
ме

нь
ш

е п
од

хо
дя

т д
ля

 
по

са
дк

и 
ра

ст
ен

ий
 н

а г
ря

дк
у.

Ч
ес

но
к

17
, 1

8 
и 

19
, 2

4,
 2

5 
чи

сл
о.

23
 и

 2
6 

чи
сл

а я
вл

яю
тс

я 
ме

не
е 

бл
аг

оп
ри

ят
ны

ми
.

К
ап

ус
та

5–
7,

 1
0–

14
 ч

ис
ла

 —
 са

мо
е о

п-
ти

ма
ль

но
е в

ре
мя

 д
ля

 п
ос

ад
ки
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Спутниковое ТВ от МТС. Уверенный 
прием в любую погоду. Цена обо-
рудования 3990 руб. Монтаж от 
1000 руб. Абонентам триколора 
- скидка. Гарантия на монтаж обо-
рудования - 2 года. Доставка бес-
платная. Работаем по всей Иркут-
ской области. Тел.: 8-904-153-63-63. 
68-20-78, Константин.

БЫТОВАЯ ТЕХНИКА,  
УСТАНОВКА И РЕМОНТ

Ремонт электропечей, замена 
конфорок, переключателей, ТЭ-
Нов и других комплектующих. 
Ремонт холодильников. Выезд 
на дом. Скидки. Гарантия. без 
выходных. Тел.: 8-902-76-31-784

Ремонт всей бытовой техники: 
стиральные машины, холодиль-
ники, морозильные камеры, во-
донагреватели, микроволновые 
печи, электромясорубки, теле-
визоры. Выезд на дом. Посе-
лок Западный, ул. Луговая, 1-б.  
Тел.: 649-331, 8-904-133-40-60

Компьютеры: ремонт и обслужи-
вание. Качественно, недорого. 
С выездом на дом. Установка 
программного обеспечения. 
Заправка картриджей. Оциф-
ровка видеокассет. Цены ниже, 
чем в городе. Западный, ул. Лу-
говая, 1 Б. Тел.: 8-914-001-84-72

Ремонт  бытовой техники: хо-
лодильники, стиральные ма-
шины, электропечи. Выезд 
мастера на дом. Тел.: 626-008, 
8-902-514-05-35

Ремонт компьютеров, ноутбу-
ков, телефонов, планшетов. 
Ремонт телевизоров, игро-
вых приставок, микровол-
новых печей. Замена ком-
плектующих, модернизация 
ПК. Прошивка телефонов, 
планшетов, телевизоров. 
Настройка и прошивка 
BIOS. Чистка компьютеров, 
ноутбуков. Настройка про-
граммного обеспечения. 
Установка ПО WINDOWS ( XP 
7, 8, 10). Замена дисплеев, 
тачскринов и матриц ноутбу-
ка и многое другое. С. Хому-
тово, ул. Колхозная, 131/1, 
вход со стороны трассы.  
Тел.: 8-950-09-08-566, 666-575

Ремонт стиральных машин 
«Арго», «Аристов», «Самсунг», 
«Сименс», «Индезит», «Канди», 
«Занусси», «Веко», «Вирпул», 
«Вестел», «Горение», «Элек-
тролюкс», LG, «Бош». Водона-
греватели, выезд. Гарантия.  
Тел.: 8-964-651-76-00.

РАБОТА
В хозяйство требуются работники, 
желательно семейная пара, для 
постоянного проживания на 
территории работодателя в де-
ревянном доме ( Иркутская об-
ласть). Обязанности: уход за до-
машними животными ( 1 корова 
и куры), переработка молока, 
уход за огородом, поддержание 
порядка в гостевом доме. Требо-
вания: чистоплотность, трудолю-
бие. Обеспечение: набор основ-
ных видов продуктов, з/п 30 000 
руб. Тел.: 8-983-69-69-610  

ГРУЗОПЕРЕВОЗКИ 
УСЛУГИ СПЕЦТЕХНИКИ

Автогрузоперевозки транс-
портная компания предо-
ставляет по городу и области. 
Квартирные переезды, бри-
гада грузчиков. Попутный 
груз. Круглосуточно. Без вы-
ходных. Тел.: (3952) 744-150,  
74 4 - 0 6 5 ,  8 - 9 0 2 - 5 6 0 - 41 - 5 0 . 
e-mаil: gorynov1976@mail.ru

Дрова сосновые, сухие (колотые и 
в чурках). Услуги самосвала от 1 
до 9 тонн. Вывоз мусора и сне-
га. Доставка бытовой техники. 
Тел.: 67-90-37, 8-908-64-700-17

БУРОВЫЕ РАБОТЫ
Скважина в доме, в бане, 
в гараже, подвале. Диа-
метр 76. Чистка скважин.  
Тел.: 8-950-119-66-55 

Бурение скважин на воду, 
круглый год . Трубы новые, 
металлические разного ди-
аметра, а также работаем с 
пластиковой трубой. Гаран-
тия, качество. Бесплатная 
консультация и выезд специ-
алиста. Тел.: 8-950-077-97-83, 
8-908-777-63-07

Бурение скважин на воду под 
ключ. Круглый год. Гарантия. 
Тел.: 8-950-13-97-456

АНТЕННЫ
Антенны. 20 цифровых каналов 
без абонентской платы. Безли-
митный интернет — 400 р./мес. 
Спутниковые антенны («Трико-
лор», «МТС», «НТВ+», «Телекар-
та», «АС+»). Ремонт. Гарантия. 
www.irk-sat.ru Т. 608-730.
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СТРОИТЕЛЬСТВО,   
ОТДЕЛКА, РЕМОНТ

Бригада срубит дом, дачу. Не-
дорого. Качественно. Бы-
стро. Без посредников. Тел.:  
8-902-768-19-60

Все виды строительных работ в 
любое время года. Строитель-
ство домов, дач, бань. Забо-
ры, беседки, гаражи, навесы, 
стайки и любые надворные 
постройки. Изготовление лест-
ниц. Кровельные работы любой 
сложности. Ремонт и отделка по-
мещений. Утепление и фасады. 
Доставка и закупка материалов 
по вашему желанию. Выпол-
ним качественно и в срок. Рус-
ские бригады. Честные цены. 
Молодым семьям и пенсионе-
рам скидки. Тел.: 93-05-71

САНТЕХНИКА, ЭЛЕКТРИКА

Электромонтажные работы 
любой сложности, качество. 
Огромный опыт работы. Экс-
пертиза выполненных работ 
на соответствие ПУЭ, СНиП, 
ППБ при покупке домов.  
Тел.: 8-908-66-21-914, Орехов 
Виктор Яковлевич

Круглосуточная помощь по 
сантехнике и электрике. 
Ремонт всех видов во-
дяных, глубинных и цир-
кулиционных насосов. 
Бурение скважин, а так 
же их прочистка. Прием-
лемые цены. Тел.: 750-570,  
8-902-762-51-16

Два молодых человека ак-
куратно, качественно 
выполнят любые отде-
лочные работы: вырав-
нивание стен и потолков, 
штукатурка, шпаклевка, 
обои, побелка, лами-
нат, линолеум, плинтусы, 
откосы, короба, фартуки, 
перегородки и многие 
другие работы. Выезд, 
консультация и доставка 
материалов бесплатно. 
Пенсионерам скидка 
30%. Цены договорные. 
Звонить в любое время. 
Руслан, Николай. Тел.: 
8-964-103-84-84

«Мастер на час». Вы-
полним любые мелкие 
работы по строитель-
ству. Установка розеток, 
выключателей, люстр, 
светильников. Навесим 
карнизы, кухонные шка-
фы, зеркала, полки. Плин-
тусы. Врезка дверных 
замков.  Замена смеси-
телей, прочистка канали-
зации. Ремонт любой ме-
бели. Услуги грузчиков и 
грузоперевозки. Помощь  
по хозяйству и на приуса-
дебных участках. Уборка 
квартир (женщина). Мно-
гие другие работы. Цены 
договорные. Звонить в 
любое время. Руслан. 
Тел.: 8-964-103-84-84
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ОКНА, ДВЕРИ, ВОРОТА
Ремонт пластиковых окон,  устра-
нение продувов, откосы, замена 
уплотнителя. Ремонт фурнитуры, 
замена ручек, ограничителей.  Ди-
агностика бесплатно. Хомутово и 
окрестности. Тел.: 8-914-915-69-46

НАТЯЖНЫЕ ПОТОЛКИ
Натяжные потолки любой сложности и 
дизайна  от компании «Элизиум».До-
ступные цены, гарантия на материал 
10 лет, опыт монтажа 8 лет. Профес-
сиональное оборудование, штатные 
монтажные бригады. Рассрочка без 
процентов, без предоплаты. Замеры 
бесплатно. www.выгодный-потолок.рф  
Тел.: 8-908-65-310-14, 72-90-11 

РАЗНОЕ
Продаю солому, сено.Рулон 350 - 400 
кг, 145 пресс. Возможна досавка.  
Тел.: 8-902-510-23-53
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